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I N D I C E 

 
 S I C I L I A  E M I L I A - R O M A G N A 

4-5 Centopassi - Sicilia DOC, Terre Siciliane IGT 45 Noelia Ricci - Sangiovese di Romagna, Trebbiano 
6-7 Maugeri - Etna DOC 46-47 Ronchi di Castelluccio - Sang. Rom., Sauv. Blanc 

8 Emiliano Falsini - Etna DOC 48-49 Podere Saliceto - Lambrusco 
    
 C A L A B R I A  V A L L 9    5 Ψ ! h { ¢ ! 

9 [Ω!ǊŎƛƎƭƛƻƴŜ Řƛ /ŀǘŀƭŘƻ /ŀƭŀōǊŜǘǘŀ - Cirò DOC 50-51 Pavese Ermes - Blanc de Morgex et de La Salle 
    
 PUGLIA  P I E M O N T E 

10-11   Masseria Cuturi - Primitivo Manduria 52-53 Germano Ettore - Barolo, Alba, Langhe 
  54-55 Brovia - Barolo, Alba 
 BASILICATA 56-57 Figli Luigi Oddero - Barolo, Langhe 

12   Grifalco - Aglianico del Vulture DOC 58-59 Piero Busso - Barbaresco, Alba, Langhe 
  60 Favaro - Erbaluce 
 C A M P A N I A 61 La Prevostura - Lessona 

13 Agnanum - Campi Flegrei 62 Muraje - Carema 
14-15 Perillo - Taurasi 63 Pomodolce - Timorasso 
16-17 Tenuta San Francesco - /ƻǎǘŀ ŘΩ!ƳŀƭŦƛ 64-65 Cascina Gentile - Gavi, Ovada DOC, Timorasso 

18 /ŀƴǘƛƴŜ ŘŜƭƭΩ!ƴƎŜƭƻ - Greco di Tufo 66 Vada - aƻǎŎŀǘƻ ŘΩ!ǎǘƛΣ [ŀƴƎƘŜ 
19 Zampaglione Pierluigi - Fiano   

   L O M B A R D I A 
 S A R D E G N A 67 Faccoli - Franciacorta 

20-21 I Garagisti di Sorgono - Mandrolisai 68-69 AR.PE.PE. - Valtellina 
  70 Cascina Maddalena - Lugana 
 A B R U Z Z O   

22 Praesidium - aƻƴǘŜǇǳƭŎƛŀƴƻ ŘΩ!ōǊǳȊȊƻΣ wŀǘŀŦƛŁ  V E N E T O 
  71 Fongaro - Lessini Durello Spumante 
 M A R C H E 72 Bele Casel - Prosecco di Asolo 

23 Fattoria Coroncino - Verdicchio Jesi 73 Antolini - Valpolicella 
24-25 Pantaleone - Marche DOC, Falerio DOC   
26-27 Contrada Contro - Marche IGT  T R E N T I N O   -   A L T O    A D I G E 

  74-75 Tonini - TrentoDoc, Marzemino 
 T O S C A N A 76 Dolomytos 

28-29 Tenuta di Carleone - Chianti Classico 77 Stroblhof - Alto Adige Doc 
30-31 Riecine - Chianti Classico 78 Taschlerhof - ±ŀƭƭŜ ŘΩLǎŀǊŎƻ 

32 Maurizio Alongi - Chianti Classico 79 Nusserhof - Alto Adige Doc, Lagrein 
33 Le Chiuse - Montalcino   
34 Il Colle - Montalcino  F R I U L I    V E N E Z I A    G I U L I A 
35 Castello Tricerchi - Montalcino 80-81 Vignai da Duline - Colli Orientali del Friuli 

36-37 Colombaio di Santa Chiara - Vernaccia San G. 82 Sirk Mitja - Collio    
38-39 Antonio Camillo - Ciliegiolo, Morellino 83 Martissima - Collio     
40-41 Le Macchiole - Bolgheri   

42 I Luoghi - Bolgheri   
43 Ascione-Alongi - Colorino, Canaiolo, Sangiovese  A L T R I    P R O D O T T I 
44 Podere della Civettaja - Pinot Nero 84-85 Fabbrica Birra Perugia 

  86 La Secchia Acetaia 
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¢ŜǊǊŜ Řƛ {ƛŎƛƭƛŀ 

 

Esclusiva Italia 
 

500.000 
 32 ha: bŜǊƻ ŘΩ!ǾƻƭŀΣ tŜǊǊƛŎƻƴŜΣ 

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, 
Nocera, Merlot, Syrah, Frappato, 

Lucignola, Catanese Nero 
 35 ha: Catarratto, Grillo, Trebbiano, 

Carricante 
** Coltura Biologica ** 

 

 

2025 « ondapazza » Grillo - Catarratto Giato Sicilia DOC  Bianco Secco  tappo Nomacorc 

2024/25 « Rocce di Pietra Longa » Grillo Sicilia DOC Bianco Secco  tappo Nomacorc; 2025 a esaurim. 2024 

2024/25 « Terre Rosse di Giabbascio » Catarratto Sicilia DOC Bianco Secco  tappo Nomacorc; 2025 a esaurim. 2024 

2025 « Teatro Kajjo » Carricante Sicilia DOC Bianco  Secco  tappo Nomacorc 

2024 « Tendoni di Trebbiano » Trebbiano Terre Siciliane IGT Bianco Secco  tappo Nomacorc  

2025 « tuttovaben » Nocera - Lucignola Giato Terre Siciliane IGT Rosato Secco  tappo Nomacorc 

2025 « radioaut » Nero d'Avola - Perricone Giato Sicilia DOC Rosso Secco  tappo Nomacorc 
2024 « Argille di Tagghia Via » Nero d'Avola Sicilia DOC Rosso Secco  tappo Nomacorc 

2024 « Cimento di Perricone » Perricone Sicilia DOC Rosso Secco  tappo Nomacorc 

2024 « Sulla Via Francigena » Merlot Sicilia DOC Rosso Secco  tappo Nomacorc 

2024 « Pietre a Purtedda da Ginestra » Sicilia DOC Rosso Secco  tappo Nomacorc 

 

LA MERAVIGLIA DEGLI ALTOPIANI DELLôALTO BELICE CORLEONESE 

Centopassi è ƭΩŀƴƛƳŀ ǾƛǘƛǾƛƴƛŎƻƭŀ ŘŜƭƭŜ ŎƻƻǇŜǊŀǘƛǾŜ [ƛōŜǊŀ ¢ŜǊǊŀ ŎƘŜ ŎƻƭǘƛǾŀƴƻ ǘŜǊǊŜ ŎƻƴŦƛǎŎŀǘŜ ŀƭƭŀ ƳŀŦƛŀ ƛƴ {ƛŎƛƭƛŀΦ [Ŝ ǾƛƎƴŜ ǎƻƴƻ ŘƛǎǘǊƛōǳƛǘŜ ƴŜƭƭΩ!ƭǘƻ .ŜƭƛŎŜ ŎƻǊƭŜƻƴŜǎŜΣ ǳƴŀ 
zona dalla bellezza travolgente, particolarmente vocata a produzioni di alta qualità. 
Scenari aperti, incontaminatiΣ Ŏƻƴ ǇƛŎŎƘƛ ŎŀƭŎŀǊŜƛ ŎƘŜ ǎǇǳƴǘŀƴƻ ǎǳ Řƛ ǳƴ ŀƭǘƻǇƛŀƴƻ ŘŀƭƭΩŀƭǘƛǘǳŘƛƴŜ ƳŜŘƛŀ Ƴƻƭǘƻ ŜƭŜǾŀǘŀΣ ǊŜƴŘƻƴƻ ǉǳŜǎǘƻ ŀƴƎƻƭƻ ŘŜƭ aŜŘƛǘŜǊǊaneo luogo ideale 
per la crescita ottimale della vite. 
Le escursioni termiche, i venti, la composizione del terreno, la simbiosi raggiunta con i vitigni utilizzati portano ad avere delle condizioni ideali, ben lontane da molti 
stereotipi legati al vino siciliano. vǳƛ ƭΩŜƭŜƎŀƴȊŀ ŝ ǇŀŘǊƻƴŀΣ ƭŀ ŦǊŜǎŎƘŜȊȊŀ ŝ ƻƴƴƛǇǊŜǎŜƴǘŜ, la massima bevibilità dei vini è sempre assicurata, anche grazie ad una certosina 
cura dei vigneti e lavorazioni che tendono sempre ad enfatizzare la massima espressività del frutto.  
I vini proposti raccontano la diversità di ogni vigna, si tratta infatti di una vera e propria gamma di Cru, che vanno dalle poche centinaia di metri di altitudine ai quasi mille 
della bellissima vigna di Portella della Ginestra.  
[ΩƛƴǘŜǊŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜΣ ŎƻƳŜ ǎŜƳǇǊŜ ǇŜǊ [ƛōŜǊŀ ¢ŜǊǊŀΣ ŝ ƛƴ ǊŜƎƛƳŜ Řƛ ŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ ōƛƻƭƻƎƛŎŀΦ 

 

 

 
 

« ondapazza » Grillo - Catarratto Giato Sicilia DOC  
 Grillo 60%, Catarratto 40% 

17 anni 
Matur9RAGF= AF N9K;@= <Ӑ9;;A9AG H=J ғ mesi. 
45.000  
5 anni 
Un vino a tutto pasto, dagli antipasti alle paste 

ripiene, fino a piatti di carni bianche. 
 Frutto della selezione delle uve migliori di ogni vigna 
per ogni annata. Piacevole, fresco, sapido ma con grade 
personalità mediterranea, come solo Grillo e Catarratto 
sanno dare. 

Bevibilità e complessità. 

 
 

 

« Rocce di Pietra Longa » Grillo Sicilia DOC 
Grillo 100% 

22 anni 

Fermentazione e maturazione in tini di acciaio per 8 

mesi sui lieviti. 

15.000 (oltre a 20 magnum) 

10 anni 

Piatti di pesce e carne bianca. 
Freschezza, mineralità, salinità, unite ad una grande 

profondità al palato. 
La complessità austera di un Grillo di montagna. 

 
 

« Terre Rosse di Giabbascio » Catarratto Sicilia DOC 
Catarratto 100% 
36 anni 
Fermentazione e maturazione in tini di acciaio (90%) 

e clayver (10%) per 9 mesi sui lieviti. 
13.000 (oltre a 20 magnum) 
10 anni 
Piatti di pesce e carne bianca. 
Ricco, complesso, lungo e profondo, ma sempre 

caratterizzato da una freschezza sorprendente. 
Dalle sabbie rosse di un vigneto rinato, frutto di una 

generosità instancabile. 

 

« Teatro Cajjo » Carricante Sicilia DOC 
Carricante 100% 

7 anni 

Fermentazione e maturazione in tini di acciaio (90%) e 

clayver (10%) per 8 mesi sui lieviti. 

3.300 (oltre a 20 magnum) 

10 anni 

Piatti di pesce e carne bianca. 
Complessità, profondita, unite ad una grande 

profondità al palato. 
Una vigna ad alberello straordinaria in un luogo 

meraviglioso. La lettura del Carricante F=DDӐ DLG  =DA;=
!GJD=GF=Ӆ LMLL9 <9 K;GHJAJ=ӈ 
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« Tendoni di Trebbiano » Terre Siciliane IGT  
Trebbiano 100% 
oltre 49 anni 
Fermentazione e maturazione in tonneaux da 500 

litri, per lo più usati, per 12 mesi; affinamento in bottiglia 
per almeno 2 mesi. 

1.200  
10 anni 
Piatti di pesce o carni bianche molto strutturati; 

zuppe. 
Potente, ricco e complesso, eppure estremamente 

bevibile. Un Trebbiano sorprendente come non mai. 
La provocazione del Trebbiano che si crede un 

Grande Vino. 
 

 

 

« tuttovaben » Nocera - Lucignola Giato Terre Siciliane IGT 
Nocera 90%, Lucignola 10% 
14 anni 
Pressatura diretta, fermentazione e maturazione in 

vasche di acciaio per 4 mesi, affinamento in bottiglia per 1 
mese.  

6.500  
5 anni 
Versatile come non mai, grazie alla sua struttura, alla 

sua freschezza ed alla sua sapidità. Dagli antipasti, ai 
primi, alle carni bianche. 

Tutta la personalità di due vitigni rari e originali.  
*ӐAFLJ=;;AG <A <M= N9JA=LĶ AFKGDAL= <a due vigne 

straordinarie. 

 
 

 

« radioaut» Nero d'Avola ӛ Perricone Giato Sicilia DOC 
 ,=JG <Ӑ NGD9 ҕҎổӅ .=JJA;GF= ґҎổ 

17 anni 
Maturazione per il 90% in vasc@= <Ӑ9;;A9AG = H=J AD

10% in tonneaux da 500 litri per 4 mesi. 
45.000  
5 anni 
Un vino a tutto pasto, in grado di accompagnare 

anche zuppe di pesce, oltre che ogni tipo di carne.  
Migliori uve selezionate in vigna per ogni annata. 

UFAK;= D9 >J=K;@=RR9 <=D ,=JG <Ӑ NGD9 = D9 KLJMLtura 
tannica del Perricone, due varietà tra le più antiche della 
Sicilia.  

La splendida complementarità di due varietà così 
diverse tra loro. 
 

 
 

 

« Argille di Tagghia Via » Nero d'Avola Sicilia DOC 
 ,=JG <Ӑ NGD9 ҏҎҎổ 

21 anni 
Maturazione per il 50% in acciaio e per il 50% in botte 

grande da 22 hl per 6 mesi; affinamento in bottiglia per 
almeno 3 mesi. 

10.000 (oltre a 20 magnum) 
10 anni 
Dal pesce (ad esempio tonno o zuppe) alle carni 

bianche più complesse, fino alle carni rosse.  
Fresco, guizzante, salmastro e bevibile come deve 

=KK=J= MF N=JGӅ HMJGӅ ,=JG <Ӑ NGD9 <A J9RR9ӄ .JGN=FA=FL=
dalla parte alta della migliore vigna di questo vitigno.  

Un vino dal profilo vero ed originale. 

 
 

 

« Cimento di Perricone » Sicilia DOC 
 Perricone 100% 

19 anni 
Maturazione in tonneaux da 500 litri, per lo più usati, 

per 6 mesi; affinamento in bottiglia per almeno 2 mesi. 
4.100 (oltre a 20 magnum) 
10 anni 
Carni rosse e paste ripiene. 
Un vitigno difficile, scorbutico, ma che come pochi 

altri riesce a raccontare la bellezza di queste terre; 
ovviamente solo nelle annate migliori, le uniche in cui 
esce questo vino. 
*9 K>A<9 <=D .=JJA;GF= 9DDӐ=;;=DD=FR9ӄ 

 

« Pietre a Purtedda da Ginestra » Rosso Sicilia DOC 
Nerello Mascalese 70%, Nocera 30% 
15 anni 
Maturazione in tonneaux da 500 litri, nuovi e usati, per 

12 mesi; affinamento in bottiglia per almeno 6 mesi. 
1.900 (oltre a 20 magnum) 
20 anni 
Piatti di carne e selvaggina. 
Un uvaggio abbastanza anomalo per il territorio, più 

KAEAD= 9A JGKKA <=DD9 1A;ADA9 -JA=FL9D= ;@= 9 IM=DDA <=DDӐ DLG
Belice Corleonese, eppure, sembra che nella Vigna di 
Portella, il Nerello Mascalese ed il Nocera siano in simbiosi 
perfetta.  

La scommessa di una vigna di rosso in una pietraia a 
quasi mille metri. 

 

« Sulla Via Francigena » Merlot Sicilia DOC 
Merlot 100% 
22 anni 
Maturazione in tonneaux da 500 litri, per metà nuovi, 

per 12 mesi; affinamento in bottiglia per almeno 6 mesi. 
1.200 (oltre a 12 magnum) 
20 anni 
Piatti di carne e selvaggina. 
Una vigna che, anno dopo anno, ha dato risultati 

sempre più sorprendenti per equilibrio, freschezza, 
bevibilità, complessità. 
*9 K>A<9 9DDӐ=D=?9FR9 <A MF +=JDGL KA;ADA9FGӄ 
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Renato, Carla, Paola e Michela Maugeri  

Esclusiva Italia 
 

 40.000 
 1,0 ha: Nerello Mascalese 

 5,40 ha: Carricante, Catarrato 

 
 

2025 Etna Bianco Superiore DOC Contrada Volpare  Bianco Secco    

2025 Etna Bianco Superiore DOC Contrada Praino Bianco Secco  quantità limitata 

2024 « Frontebosco » Etna Bianco Superiore DOC Contrada Volpare  Bianco Secco   

2024 « Frontemare » Etna Bianco Superiore DOC Contrada Praino Bianco Secco   

2023 « M1 » Etna Bianco DOC   Bianco Secco  quantità limitata 

2025 Catarratto IGT Terre Siciliane Bianco Secco   

2024/25 Etna Rosato DOC Contrada Volpare  Rosato Secco  2025 a esaurimento 2024 

2024 Etna Bianco Superiore DOC Contrada Volpare Magnum Bianco Secco   

2023/24 « Frontebosco » Etna Bianco Superiore DOC Contrada Volpare Magnum Bianco Secco  2024 a esaurimento 2023 

2024 « Frontemare » Etna Bianco Superiore DOC Contrada Praino Magnum Bianco Secco   

2024/25 Catarratto IGT Terre Siciliane Magnum Bianco Secco  2025 a esaurimento 2024 

2024/25 Etna Rosato DOC Contrada Volpare Magnum Rosato Secco  2025 a esaurimento 2024 

 

I GRANDI BIANCHI DEL VERSANTE EST DELLôETNA 

Sette ettari di vigneto terrazzato a 700 metri di altezza, esposto ad est, che guarda il mare. 
 
È questa la proprietà che la famiglia Maugeri ha deciso di reimpiantare ad alberello nel rispetto di ciò che era nel passato, ma con consapevolezza contemporanea. 
 
Siamo a Milo (unico Comune Etneo in cui si produce il vino Etna bianco superiore) zona a tradizione bianchista e la scelta aziendale è quella di coltivare solo vitigni autoctoni 
carricante e catarratto, e una piccola quantità di nerello mascalese dedicato alla produzione di un rosato, che ricadono in due contrade: contrada Praino e contrada Volpare. 
 
[ΩŀȊƛŜƴŘŀ Ƙŀ deciso di produrre solo le tipologie Etna bianco superiore ed Etna rosatoΣ ŘǳŜ Ǿƛƴƛ ŎƘŜ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴƻ ƛƴ ƳŀƴƛŜǊŀ ǇŜǊŦŜǘǘŀ ƛƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ ŘŜƭ ǾŜǊǎŀƴǘŜ Ŝǎǘ ŘŜƭƭΩ9ǘƴŀΦ 
 
Da questa considerazione nasce il desiderio di produrre un vino dalla forte identità territoriale ŘƻǾŜ ƭΩŜƴŜǊƎƛŀ ŘŜƛ ǎǳƻƭƛ ǾǳƭŎŀƴƛŎƛ venga trasferita nei vini. 
 
άLƴ ǇƻŎƘƛ ŀƴƴƛΣ ƭŀ Ŏŀƴǘƛƴŀ ŘŜƭƭŀ ŦŀƳƛƎƭƛŀ aŀǳƎŜǊƛ - a condurla in prima persona ci sono papà Renato con le figlie Carla, Paola e Michela - si è affermata come una delle realtà 
ǇƛǴ ƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘƛ ŘŜƭƭΩƛƴǘŜǊƻ ŎƻƳǇǊŜƴǎƻǊƛƻ ŜǘƴŜƻ grazie alla produzione di bianchi di rara identità territoriale e nitidezza varietaleΦέ - Guida Gambero Rosso 2026 
 
ά{ƛŀƳƻ ŀ тлл ƳŜǘǊƛ Řƛ ŀƭǘƛǘǳŘƛƴŜ ǎǳƭ ƳŀǊŜΣ ƛ ƳǳǊŜǘǘƛ ŀ ǎŜŎŎƻ ŘŜƭƛƴŜŀƴƻ ƭŜ ŎǳǊǾŜ Řƛ ƭƛǾŜƭƭƻΦ L ǎǳƻƭƛ ǎƻƴƻ Ƴƻƭǘƻ ǊƛŎŎƘƛ Ŝ ŀƴŎƘŜ la situazione microclimatica è peculiare: la zona è 
molto fresca e in grado di regalare bianchi di vibrante aciditàΦέ - Gambero Rosso, novembre 2024, La Cantina Emergente 

 

 

 

Etna Bianco Superiore DOC Contrada Volpare 
100% Carricante 
10 anni 
Raccolta manuale, criomacerazione 3 ore, pressatura 

soffice. Il mosto illimpidito a freddo viene fermentato per il 
90% in acciaio e il 10% in tonneaux di rovere francese da 
500, con successivo affinamento sulle fecce fini per 8 mesi. 

22.000 bottiglie 
10 anni 
Crudi di mare, primi piatti delicati a base di pesce o di 

verdure e secondi di carni bianche 
Giallo paglierino intenso, frutta a polpa gialla, al naso 

ginestra, agrumi, zenzero, erbe aromatiche. Fresco, vena 
minerale con un finale persistente sulle note del cedro. 

Tensione minerale. 

 

Etna Bianco Superiore DOC Contrada Praino 
100% Carricante 
7 anni 
Raccolta manuale, criomacerazione 3 ore, pressatura 

soffice. Il mosto illimpidito a freddo inizia la fermentazione 
in acciaio e successivamente la completa per il 90% in 
acciaio e il 10% in tonneaux di rovere francese da 500, con 
successivo affinamento sulle fecce fini per 8 mesi. 

5000 bottiglie 
10 anni 
Crudi di mare, primi piatti con frutti di mare o di 

verdure e secondi di pesce carni bianche. 
Giallo paglierino intenso, al naso ginestra, al palato 

frutta a polpa bianca, agrumi. Fresco, vena minerale con 
un finale persistente sulle note del cedro. 

Energico 
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Etna Bianco Sup. DOC Contrada Volpare « Frontebosco »  
100% Carricante 
10 anni  

Raccolta manuale, criomacerazione 6 ore, 
pressatura soffice. Il mosto illimpidito a freddo viene 
fermentato in acciaio, affinamento per il 70% in acciaio e il 
70% in tonneaux di rovere francese da 500, con successivo 
affinamento sulle fecce fini per 8 mesi. 

6.000 bottiglie 
12- 15 anni  
Ricette con pesce (anche saporite), zuppe e fritture. 
Giallo paglierino intenso, bouquet di zagara e rosa 

canina, cedro e limone candito, note di zenzero. Profondo 
e complesso, fresco, equilibrato, con un finale minerale 
vulcanico e una bella persistenza agrumata e balsamica. 

La fragranza di un terroir unico. 

 
 

 

 

Etna Bianco Sup. DOC Contrada Volpare « Frontemare »  
100% Carricante 
6 anni 
Raccolta manuale, criomacerazione 63 ore, pressatura 

soffice. Il mosto illimpidito a freddo viene fermentato in 
acciaio, affinamento per il 10% in acciaio e il 90% in 
tonneaux di rovere francese da 500, con successivo 
affinamento sulle fecce fini per 8 mesi. 

6.000 bottiglie 
12- 15 anni  
Aperitivo, crostacei, pesce, salmone affumicato, 

ostriche, formaggi freschi, minestre delicate, uova. 
Giallo paglierino brillante. Delicate note di fiori bianchi 

e frutti a polpa bianca, sentori di erbe aromatiche. Fresco, 
sapido e intenso, ritmato da una piacevole acidità che 
rende il sorso salino. 

La sapidità. 

 
 

 

 

Etna Bianco DOC M1 
100% Carricante 
M è Maugeri, Montagna, Mare, Milo. Nasce dalla più 

rigorosa selezione del nostro Carricante, blend delle 
nostre contrade, prodotto solo nelle annate migliori in un 
massimo di 900 bottiglie, con un processo di vinificazione 
svolto prevalentemente in legno;  un vino che vuole 
rappresentare la nostra visione di vino bianco di Milo. 

800 bottiglie 
15 anni 
Crudi di mare, piatti della cucina asiatica, antipasti 

delicati, pesce alla griglia, verdure in tempura e formaggi 
freschi. 

Giallo paglierino brillante. Al naso unisce freschezza, 
mineralità e caratteristiche note di idrocarburo, mentre al 
palato si esprime con un'acidità vibrante, struttura fine e 
una spiccata sapidità che ne esalta il finale 

Affilato e austero. 
 

 

Etna Rosato DOC Contrada Volpare  
100% Nerello Mascalese 
10 anni 
Raccolta manuale con criomacerazione, pressatura 

soffice. Il mosto illimpidito a freddo inizia la fermentazione 
in acciaio e successivamente la completa per il 50% in 
acciaio e il 50% in tonneaux di rovere francese da 500lt; 
successivo affinamento sulle fecce fini per 4 mesi. 

7.500 bottiglie c.a. 
5 anni 
Aperitivo e tutto pasto, sushi, tonno e salmone anche 

arrosto, agnello, formaggi freschi e di media stagionatura. 
Color salmone, bouquet di frutti di bosco, agrumi e 

macchia mediterranea. Al palato suadente, fresco, sapido 
con chiusura sui frutti rossi e una nota marina. 

Gastronomico. 
 
 
 

 

 

Catarratto 2021 IGT Terre Siciliane 
100% Catarratto 
10 anni  
Raccolta manuale, criomacerazione 3 ore, pressatura 

soffice. Fermentazione acciaio; affinamento sulle fecce fini 
per 4 mesi. Affinamento in bottiglia. 

3.200 bottiglie 
5 anni  
Zuppe di pesce, risotti di verdure, carni bianche, frutti 

di mare e pesce alla griglia. 
Giallo paglierino luminoso. Delicate note di fiori 

bianchi e frutti a polpa bianca, sentori di erbe aromatiche. 
Fresco e intenso, ritmato da una piacevole acidità che 
rende il sorso persistente con finale salino. 

La silhouette allungata. 
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9Ƴƛƭƛŀƴƻ Cŀƭǎƛƴƛ 
 

Esclusiva Italia 
 

10.500 
 2,7 ha: Nerello Mascalese 

 1,40 ha: Carricante, Catarrato 

  

 

2024 Etna Rosso DOC Feudo Pignatone Rosso Secco  tappo Diam 

2024 Etna Rosso DOC Feudo Pignatone « Davanti Casa » Rosso Secco  tappo Diam 

2022 Etna Rosso DOC Feudo Pignatone « Davanti Casa » Rosso Secco  tappo Diam 

2025 Etna Bianco Feudo Pignatone DOC Bianco Secco  tappo Diam 

2025 Etna Rosato DOC Feudo Pignatone « Sciauro » Rosato Secco  tappo Diam; in esaurimento 

 

I FIGLI DEL VULCANO  

9Ƴƛƭƛŀƴƻ Cŀƭǎƛƴƛ Ƙŀ ǘǊƻǾŀǘƻ ŀƭƭŜ ǇŜƴŘƛŎƛ ŘŜƭƭΩ9ǘƴŀ ƭŀ ǎǳŀ ǘŜǊǊŀ ŘΩŜƭŜȊƛƻƴŜ ŎƻǊƻƴŀƴŘƻ ƛƴ ǘŜǊǊŀ ǎƛŎƛƭƛŀƴŀ ƛƭ ǎǳƻ ǎƻƎƴƻ Řƛ ǇǊƻŘǳrre vini dalla forte impronta territoriale e capaci di 
trasmettere le emozioni di un territorio unico. 
Sono circa 3 gli ettari coltivati alle porte di Randazzo in Contrada Feudo Pignatone a circa 700 metri di altitudine, in uno degli angoli più suggestivi della denominazione, 
ŘƻǾŜ ƛƭ ǎǳƻƭƻ ǾǳƭŎŀƴƛŎƻΣ ƭΩŀƭǘƛǘǳŘƛƴŜ Ŝ ƛ ǾŜŎŎƘƛ ǾƛƎƴŜǘƛ ƎƛƻŎŀƴƻ ƛƴ ƳŀƴƛŜǊŀ ǇŜǊŦŜǘta con la varietà autoctona etnea per eccellenza: il Nerello Mascalese. 
Siamo nel versante nord del vulcano dove gli sbalzi termici sono più evidenti, dove la raccolta delle uve si protrae fino ad ottobre inoltrato e la finezza del Nerello Mascalese 
assume forme quasi eteree rendendo nordico un vino mediterraneo. 
Il vigneto è un corpo unico con predominanza di vigna centenaria condotta in regime biologico e dove prevale la cultura promiscua Ŏƻƴ ǇǊŜǎŜƴȊŀ Řƛ ƻƭƛǾƛΣ ŦƛŎƘƛ ŘΩƛƴŘƛŀ Ŝ 
ŀƭōŜǊƛ Řŀ ŦǊǳǘǘƻΣ ǳƴ ŜŎƻǎƛǎǘŜƳŀ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭƭŀ ǇƛŎŎƻƭŀ ŀȊƛŜƴŘŀ ŘƻǾŜ ǳƴƛŎƛ ǇǊƻǘŀƎƻƴƛǎǘƛ ǎƻƴƻ ƛƭ bŜǊŜƭƭƻ aŀǎŎŀƭŜǎŜ Ŝ ƭΩ9ǘƴŀΦ 

 

 

 
 

  

Etna Rosso DOC Feudo Pignatone 
Nerello Mascalese 100% 

da 30 a 100 anni 

Fermenta con lieviti naturali in contenitori aperti per 

15 giorni con presenza di grappoli intero durante i quali 

vengono svolte solo follature manuali; invecchia in 

barriques per 10 mesi e in bottiglia per almeno 10 mesi. 

6.500 circa 

10-15 anni circa 

Carni rosse alla brace, cacciagione e formaggi a 

media stagionatura; servito freddo ottimo con pesce 

spada e tonno rosso. 

Equilibrato, elegante, con tannini setosi e raffinati, 

finale lungo, sapido e minerale con tipiche note iodate.  
*Ӑ=D=?9FR9 <=D N=JK9FL= FGJ<ӄ 

 

Etna Rosso DOC Feudo Pignatone « Davanti Casa » 

Nerello Mascalese 100% 

80-100 anni 

Fermenta con lieviti naturali in contenitori aperti per 

15 giorni con presenza di grappoli interi, durante i quali 

vengono svolte solo follature manuali; invecchia in 

barriques per 10 mesi e in bottiglia per almeno 10 mesi. 

2.500 circa 

15-30 anni circa 

Carni nobili alla brace, cacciagione in umido, brasati 

e stracotti, formaggi stagionati. Servito freddo ottimo con 

pesce spada e tonno rosso. 

Produzione limitata con le migliori uve provenienti 

dalla vigna centenaria; complesso ed intenso con note di 

frutta rossa, cenere e con un tannino particolarmente 

saporito ed elegante. 
La memoria di una grande vigna. 

 

Etna Bianco DOC Feudo Pignatone  
Carricante 100% 

80-100 anni 

Fermenta con lieviti naturali in barriques rovere 

francese ed affina sulle fecce fini per circa 6 mesi mesi. 

900 circa 

15 anni circa 

Carni bianche, crudités, primi piatti di pesce, fritture e 

pesci al forno. 
Produzione limitata con le migliori uve provenienti 

dalla vigna centenaria; complesso ed intenso con note 
floreali e fruttate che con il tempo evolvono in sensazioni 
minerali, pietra focaia e cenere con una tipica sapidità e 
freschezza gustativa. 

La memoria di una grande vigna. 

 

Etna Rosato DOC Feudo Pignatone « Sciauro » 
Nerello Mascalese 100% 
da 30 anni a 100 anni 
Pressatura dei grappoli interi con fermentazione e 

affinamento per 2 mesi in legno, successivo affinamento 
in acciaio per 6 mesi; 

1.500 circa 
8-10 anni circa 
Crudités, piatti a base di pesce, carni bianche e 

formaggi a pasta molle. 
Naso elegante e fruttato, con sentori di cipria e 

fragola, bocca sapida, dinamica, di grande freschezza 

organolettica. 

*Ӑ =F=J?A9 AF JGK9 ;@= FGF L=E= AD L=EHGӄ 
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/ŀǘŀƭŘƻ /ŀƭŀōǊŜǘǘŀ 

 

Esclusiva Italia 
 

40.000 
 6 ha: Gaglioppo 

 3 ha: Greco Bianco, Malvasia Bianca, 
Ansonica 

 ** Coltura Biologica ** 
 

 

 

2025 Cirò Rosato DOC Rosato Secco  tappo microgranuli 

2025 Cirò Bianco DOC Bianco Secco  tappo  Nomacorc 

2025 Calabria Bianco Ansonica IGP Bianco Secco  tappo  Nomacorc 

2023/24 Cirò Rosso Classico Superiore DOC Rosso Secco  tappo  Nomacorc; 2024 a esaurimento 2023 

 

LA FRANCHEZZA  

[Ω!ǊŎƛƎƭƛƻƴŜΣ ǎƛƳōƻƭƻ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ǎŜŎƻƭŀǊŜ ŘŜƭƭŀ ǾƛǘƛŎƻƭǘǳǊŀ ŎƛǊƻǘŀƴŀ ŝ ƭŀ ŎƘƛŀǾŜ Řƛ ƭŜǘǘǳǊŀ ŘŜƭƭŀ ŦƛƭƻǎƻŦƛŀ Řƛ /ŀǘŀƭdo Calabretta. Questo antico strumento da 
potatura, appartenuto al nonno, rappresenta per lui ƭŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŁ ŘŜƭ ǾƛƎƴŀƛƻƭƻ Řƛ ŦƻǊƴƛǊŜ ƭŀ Ǝƛǳǎǘŀ ƛƴǘŜǊǇǊŜǘŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǳƴ ƭǳƻƎƻ Ŝ ƛƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ. I suoi vini sono 
il racconto fedele di Cirò e della dedizione di Cataldo a questo territorio. 
άŎƻƭǘƛǾŀ ǳǾŜ ǎŜŎƻƴŘƻ ƭΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ ōƛƻƭƻƎƛŎŀ e i vini che Cataldo produce hanno grande personalità e rispecchiano il territorioΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǎŜƴȊƛŀƭŜ ŀƛ ±ƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлно 
άI vini di Cataldo Calabretta sono tra le migliori interpretazioni del territorio. In cantina non è ammesso il legno, troviamo solo vasche di cemento e acciaioέ - Guida Slow 
Wine 2023 
άLa caratteristica ricorrente nei vini di Cataldo Calabretta è la finezza unita alla disinvoltura, alla generosità, alla gradualità di porsi.έ Matteo Gallello, Porthos, 2016, 29.02. 

 

 

 
 

 

DOC Cirò Rosato 
Gaglioppo 100% 

30 anni 

Breve macerazione in acciaio per 24 ore; 

fermentazione spontanea; affinamento in acciaio per 6 

mesi; 1 mese in bottiglia 

6.000 circa 

2-3 anni circa 

Da provare con la peperonata o piatti col pomodoro. 

Generoso nei profumi, nei sapori e nella struttura. Man 

E9FG ;@= KA K;9D<9 =E=J?= DӐ9J9F;A9 9E9J9ӄ +=?DAGӅ

dunque, non servirlo troppo freddo. 
Un jolly.  

 
 

Doc Cirò Bianco 

Greco Bianco 80%, Malvasia 20% 

5-20 anni 

La Malvasia è diraspata e messa in piccoli mastelli dove 

macera per 3-4 giorni; Il greco è diraspato e pressato; 

assemblaggio in acciaio; affina 6 mesi in acciaio. 

7.000 circa 

4-5 anni circa 

Spaghetti con la colatura di alici, pesce spada alla 

ghiotta ma anche un semplice crostino con la sardella. 

Dal fondale marino, emergono note di lavanda, pesca 

bianca e timo. Bocca golosa e saporita. 
'D !AJƟӈ E9JAFGӉ 

 
 

IGP Calabria Bianco Ansonica 

Ansonica 100% 
30 anni 

Breve macerazione in acciaio per 24 ore, 

fermentazione spontanea, affinamento in acciaio per 6 

mesi, 1 mese in bottiglia. 

6.000 circa 

5 anni circa 

Acciughe: In ogni declinazione possibile! 

Brilla di un suo giallo raggiante. Fiori, melone e capperi 

ma è il sottofondo iodato a caratterizzare la scena. Soffice 

e polposo, con un finale sfacciatamente salmastro. 
Mediterraneo. 

 

DOC Cirò Rosso Classico Superiore 

Gaglioppo 100% 
20 anni 

Macera 4-5 gg in acciaio; fermentazione spontanea; 

affinamento in cemento per 24 mesi e 4 mesi in bottiglia. 

15.000 circa 

10 anni circa 

Carne alla brace, meglio ancora se agnello o capretto. 

Oppure avanti col quinto quarto. 
Granato vivido. Aromi di frutta rossa, liquirizia, macchia 

mediterranea, e violetta. Bocca dinamica, saporita con un 
tannino ben estratto a scandire il ritmo. 

Le vibrazioni. 
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Camilla Rossi-Chauvenet  

 

Esclusiva Italia  
senza esclusiva BA, BT, LE, 

BR, TA 
 

58.000 
 37 ha Primitivo, Aleatico 

e Negroamaro 
 5 ha Fiano  

** Coltura Biologica ** 

 

 

2025 « Tumà » Primitivo Salento IGT Rosso Secco   

2024/25 « Zacinto » Negramaro Salento IGT Rosso Secco  2025 a esaurimento 2024 

2022/23 « Chidro » Primitivo di Manduria DOC Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2021/22 « Monte Diavoli » Primitivo di Manduria DOC  Rosso Secco  in cassa di legno; 2022 a esaurimento 2021 

2021/22 « Licuturi » Primitivo di Manduria DOC Rosso Secco  2022 ad esaurimento 2021 

2025 « Femì » Negroamaro Rosato Salento IGT Rosato Secco  in esaurimento 

2025 « Segreto di Bianca » Fiano di Salento IGT Bianco Secco   

2024 « Salinea » IGT Bianco Puglia Bianco Secco    
2021/22 « Picciomoro» Salento IGP Aleatico Passito  Rosso Dolce  2022 ad esaurimento 2021 

 

IL PRIMITIVO TRA TRADIZIONE, AUTENTICITÀ E INNOVAZIONE!  

La prima barbatella di Primitivo a Manduria è stata piantata a Cuturi nel 1881. 
 
Masseria Cuturi è un progetto che mira a riportare in vita una azienda agricola di grande prestigio, esaltando il Primitivo come simbolo di una terra ricca di storia ed 
eccellenza. Coniugando tradizione e autenticità con un approccio contemporaneo e innovativo, lavoriamo per preservare e valorizzare questo straordinario patrimonio.  
 
L ǾƛƎƴŜǘƛ ŘŜƭƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ǘŜƴǳǘŀ ƎƻŘƻƴƻ Řƛ ǳƴΩƛǊǊƛƎŀȊƛƻƴŜ ƴŀǘǳǊŀƭŜ ƎǊŀȊƛŜ ŀƛ ŘƛŜŎƛ ǇƻȊȊƛ ŀǊǘŜǎƛŀƴƛ Ŝ ŀƭƭŜ ŦŀƭŘŜ ŘŜƭ ŦƛǳƳŜ /ƘƛŘǊƻ, mentre la vicinanza al Mar Ionio conferisce ai nostri 
Ǿƛƴƛ ǳƴΩƛƳǇǊƻƴǘŀ ǳƴƛŎŀΦ L ǎǳƻƭƛΣ ǇǊŜǾŀƭŜƴǘŜƳŜƴǘŜ ŀǊƎƛƭƭƻǎƛ Ŏƻƴ ǳƴŀ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀǘƛǾŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŎŀƭŎŀǊŜŀΣ ƻǎǇƛǘŀƴƻ ǳƴŀ ǊƛŎŎŀ ǾŀǊƛŜǘà di erbe spontanee tra i filari. Il contesto naturale, 
tra bosco e macchia mediterranea, favorisce la biodiversità e mantiene vivace la vita entomologica anche in vigna. 
 
[ŀ ƴƻǎǘǊŀ ŦƛƭƻǎƻŦƛŀ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾŀ ǎƛ ŦƻƴŘŀ ǎǳ ǳƴΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ Řƛ ǇǊŜŎƛǎƛƻƴŜ Ŝ ōƛƻƭƻƎƛŎŀΣ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀǘŀ Řŀƭ нллуΦ !ŘƻǘǘƛŀƳƻ ǇǊŀǘƛŎƘŜ sostenibili e abbiamo creato un alveare e installato 
ŎŀǎŜǘǘŜ ǇŜǊ ƛƴǎŜǘǘƛ ǇŜǊ ŦŀǾƻǊƛǊŜ ƭΩŜǉǳƛƭƛōǊƛƻ ŘŜƭƭΩŜŎƻǎƛǎǘŜƳŀΦ 
 
La sostenibilità guida anche le nostre scelte di confezionamento: utilizziamo bottiglie leggere, tappi in fibra di canna da zucchero e packaging in carta riciclata. Il nostro 
ƛƳǇŜƎƴƻ ǇŜǊ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ ǎƛ ǊƛŦƭŜǘǘŜ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭƭΩǳǎƻ Řƛ ŜƴŜǊƎƛŀ ŦƻǘƻǾƻƭǘŀƛŎŀΣ ǊƛŘǳŎŜƴŘƻ ƭΩƛƳǇŀǘǘƻ ŘŜƭƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜΦ  
 
Leggerezza, freschezza ed eleganza sono i caratteri distintivi di questi vini biologici. 
 
άƭŀ aŀǎǎŜǊƛŀΣ ŀ ǇƻŎƘƛ Ǉŀǎǎƛ Řŀƭƭƻ WƻƴƛƻΣ ŝ circondata da olivi secolari e dal Bosco dei Cuturi ed è affiancata dalla cantina di vinificazione e affinamento dei vini. Vison aziendale 
è ƭŀ ǾŀƭƻǊƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǇŀǘǊƛƳƻƴƛƻ ƴŀǘǳǊŀƭŜ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ ƎǊŀȊƛŜ ŀƭƭΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ ōƛƻƭƻƎƛŎŀΦέ - Guida Gambero Rosso 2026 
 
ά/ƻƳǇƭŜǎǎƛ Ŝ ŎƻƳǇƭŜǘƛ ǇŜǊ ŜǉǳƛƭƛōǊƛƻΣ ŎƻǊǇƻ ŜŘ ŜƭŜƎŀƴȊŀΣ ŦŜŘŜƭƛ ŀƛ ǾƛǘƛƎƴƛ Ŝ ŀƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ Řŀƛ ǉǳŀƭƛ ǾŜƴƎƻƴƻ ǇǊƻŘƻǘǘƛΦ I vini stupiscono per profondità e compattezza, insieme 
ŀ ǳƴΩŜƴŜǊƎƛŎŀ ǎŀǇƛŘƛǘŁΦέ - Guida Slow Wine 2025 

 

 

 

« Tumà » Primitivo IGT 
Primitivo 100% 
20 anni 
Vendemmia inizio settembre, macerazione di 15 

giorni sulle bucce, fermentazione in acciaio, affinamento 
in bottiglia di circa 6 mesi. 

15.000 
3-5 anni 
Salsiccia arrosto, pasta con ragù di braciole, pecorini 

di media intensità. 
Colore rosso rubino riflessi amaranto. Al palato 

fresco con tannini delicati e buona acidità che bilancia la 
struttura e la nota salata. Finale pulito, fruttato ed 
equilibrato. 

Il vicino compagnone e divertente. 

 

« Zacinto » Negramaro IGT 
Negroamaro 100% 
20 anni 
Vendemmia nella seconda settimana di settembre. 

Fermentazione in acciaio, macerazione di 15 giorni sulle 
:M;;= AF 9;;A9AGӄ "GHG DӐAE:GLLA?DA9E=FLG K=?MGFG ґ E=KA
in bottiglia per affinamento finale. 

12.000 
3-5 anni 
Ravioli di carne e patate, pollo alle spezie, vitello ai 

funghi. 
Rosso rubino con riflessi amaranto. Profumo intenso e 

persistente, ribes nero ed eleganti note balsamiche di 
macchia mediterranea. Persistente al palato, tannino 
elegante con piacevole ritorno balsamico di sottobosco. 

Carattere e gentilezza. 
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« Chidro » Primitivo di Manduria DOC 
Primitivo 100% 
20 anni 
Selezione in pianta e raccolta manuale. 

Fermentazione a temperatura controllata con 25 giorni 
sulle bucce. Maturazione di 16-18 mesi in tonneau di 
rovere per il 60% e 40% in cemento. Affinamento in 
bottiglia per 12 mesi. 

12.000 
5-10 anni 
Coratella di agnello, trippa in rosso, spezzatini di 

maiale in salsa. 
Rosso rubino intenso. Naso ricco e complesso con 

frutti rossi maturi, eleganti note speziate. Al palato è 
ampio e vellutato, finale fresco con tannini morbidi e 
setosi. 

La presa ferma 
 

 

 

 

« Monte Diavoli » Primitivo di Manduria DOC  
Primitivo 100% 
20 anni 
Selezione in pianta e raccolta manuale. 

Fermentazione in acciaio con lunga permanenza sulle 
bucce e frequenti rimontaggi. Maturazione di 24 mesi in 
botti di rovere da 10HL e lungo affinamento in bottiglia di 
almeno 12 mesi. 

2.500 
5-10 anni 
Capretto arrosto, lepre in umido, arista alle prugne. 
Rosso carminio intenso. Naso elegante e di grande 

intensità con note di prugne accompagnate da sfumature 
di tabacco, cacao e pepe nero. Tannino avvolgente sul 
finale. 

Il passo del signore che attraversa le sue terre. 

 

« Licuturi » Primitivo di Manduria DOC 
Primitivo 100% 
20 anni 
Vendemmia prima decade di settembre. 

Fermentazione in acciaio e macerazione di 20-25 giorni 
sulle bucce. Maturazione in legno di secondo passaggio 
in tonneaux da 5HL. Un anno  di affinamento in bottiglia. 

1.307 
5-10 anni 
Piccione a lunga cottura, faraona, arrosti di 

cacciagione nobile. 
Rosso rubino con riflessi carminio, al naso profumi 

intensi di amarena matura e more, frutti di bosco e 
ciliegia sotto spirito. Caldo e avvolgente, tannino 
elegante sostenuto da grande freschezza. 

Il lampo nel buio.  
 

 

 

« Femì » Negroamaro Rosato Salento IGT 
Negroamaro 100% 
20 anni 
Vendemmia manuale ultima decade di agosto con 

accurata selezione in campo. Breve macerazione e 
pressatura soffice delle uve. Fermentazione in vasca 
controllata, affinamento di ulteriori 3 mesi in bottiglia. 

2-3 anni 
6.700 
Triglie fritte al pomodoro, carpaccio di carne e 

parmigiano. 
Rosa salmone brillante con riflessi ramati. Naso fresco, 

fine ed elegante con sentori di pesco. Grande freschezza, 
acidità e finale fruttato e sapido. 

Dimmi che hai carattere senza dirmi che hai carattere. 

 

« Segreto di Bianca » Fiano di Salento IGT  
Fiano 100% 
20 anni 
Selezione manuale in pianta seconda decade di 

agosto. Pressatura con abbattimento della temperatura. 
$=JE=FL9RAGF= AF 9;;A9AGӄ "GHG DӐAE:GLLA?DA9E=FLG
segue  un ulteriore affinamento in bottiglia di 3 mesi. 

2-3 anni 
12.000 
Insalate di verdure e molluschi, crudi di pesce, 

lasagne delicate di verdure e formaggi freschi. 
Giallo paglierino brillante con riflessi verdolini. 

Intense note floreali di gelsomino e frutta a polpa gialla. 
Al palato elegante e bilanciato, grande freschezza e 
acidità, finale persistente e sapido. 

Il peperino della classe. 
 
 
 

 

« Salinea »  IGT Bianco Puglia  

Fiano 35%, Greco 35%, Verdeca 30% 
20/25 anni 
Selezione manuale in pianta, raccolta a metà agosto, 

diraspatura e pressatura a temperatura controllata. Greco 
fermenta e matura in botti di rovere gli altri due vitigni in 
9;;A9AGӄ KK=E:D9E=FLG HJAE9 <=DDӐAE:GLLA?DA9E=FLGӄ 

1.900 
3-5 anni. 
Pesce al forno, crostacei, risotti mantecati e piatti a 

base di funghi. 
Colore giallo brillante. Olfatto note floreali di ginestra 

ed elicriso, fruttato, albicocca e gelso, note di timo e salvia. 
D H9D9LG KA HJ=K=FL9 ;GF MFӐ9;A<ALĶ KGKL=FML9Ӆ K9HA<G =

con un buon equilibrio. Sorso lungo e persistente. 
La sapidità. 

 

« Picciomoro » Salento IGP Aleatico Passito 
Aleatico 100% 
20 anni 
Vendemmia a metà settembre, appassimento su 

plateaux di 30 giorni. Fermentazione a temperatura 
controllata che termina con raggiungimento dei 17% vol. 
ottenendo un piacevole residuo zuccherino finale. 

1.800 
fino a 10 anni. 
Vino da meditazione da abbinare a cioccolato 

fondente, crostate e dolci al cioccolato. 
Al naso presenta profumi intensi di confettura di 

frutti di bosco. Sentori di datteri e frutta sciroppata. 
Lo scialle di cashmere quando serve. 
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         [ƻǊŜƴȊƻ Ŝ !ƴŘǊŜŀ tƛŎŎƛƴ 
 

Esclusiva Italia 
 

80.000 
  16 ha: Aglianico del Vulture 

 

 

2024 « Gricos » Aglianico del Vulture DOC Rosso Secco  tappo Diam 

2022/23 « Grifalco » Aglianico del Vulture DOC Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2021 « Damaschito » Aglianico del Vulture DOCG Rosso Secco   

2021 « Daginestra » Aglianico del Vulture DOCG Rosso Secco    

 

QUALIT À E RISPETTO 

La Cantina Grifalco coltiva vigneti e produce vini nel territorio del Vulture. La qualità dei suoi vini è merito delle uve provenienti da vigneti situati in diverse aree del Vulture, 
a Maschito, Venosa, Forenza e Ginestra. Le caratteristiche dei diversi terreni generano la peculiarità di ogni vino. Ogni parcella è vinificata separatamente al fine di tutelare 
ed esaltare le diverse espressioni dei vini e dei vigneti del Vulture. 
 
"DǊƛŦŀƭŎƻ ŝ ǳƴŀ ǇƛŎŎƻƭŀ ƎǊŀƴŘŜ Ŏŀƴǘƛƴŀ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀƭŜ ŎƘŜ ƛƴǘŜǊǇǊŜǘŀ Ŏƻƴ ǊŀŦŦƛƴŀǘŀ ǇǊŜŎƛǎƛƻƴŜ ƭΩŀƎƭƛŀƴƛŎƻ ŘŜƭ ±ǳƭǘǳǊŜ." - Guida AIS Vitae 2026 
 
άTrovando il giusto equilibrio tra accessibilità e qualità, la gamma Grifalco rappresenta un'eccellente introduzione all'Aglianico del Vulture. Non ho ancora incontrato 
un'annata in cui questo team non abbia prodotto il meglio che la stagione potesse offrire. I vini Grifalco sono puri e pieni di energia.έ - Eric Guido, Vinous 2026 
 
άTradurre la complessità del Vulture in vini di profonda eleganza e beva intrigante, ricercando il giusto equilibrio tra potenza e finezza e plasmando un Aglianico del Vulture 
dove la struttura imponente si veste di tratti gentili e snelli.έ - Guida Slow Wine 2026 
 
ά{ǇŀǊǎƛ ǘǊŀ aŀǎŎƘƛǘƻΣ ±ŜƴƻǎŀΣ wŀǇƻƭƭŀ Ŝ DƛƴŜǎǘǊŀΣ ƛ мс ŜǘǘŀǊƛ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ǊŀŎŎƻƴǘŀƴƻ le migliori esposizioni della denominazione. Lorenzo e Andrea Piccin da questi ricavano 
una bella gamma di etichette a base aglianico.έ - Gambero Rosso 2026 
 
άLe aziende vinicole che spingono i confini sono spesso guidate da coloro che pensano oltre le loro regioni. Traggono ispirazione da pratiche enologiche e viticole di altre 
zone. I migliori lo fanno con un senso di rispetto per la loro terra e il loro terroir. Questo è Grifalco.έ - Alexander Peartree, Wine Enthusiast 2021 

 

 
 

« Gricos » Aglianico del Vulture DOC 

Aglianico 100% 

10-30 anni 

Diraspatura lineare, soffice pigiadiraspatura a 

temperatura controllata in inox. Affinamento in barrique 

per 6/12 mesi, di nuovo in inox e successivo 

imbottigliamento. 

40.000  

5-10 anni 

Perfetto con piatti molto ricchi: selvaggina, stracotti e 

formaggi stagionati. 

Rosso rubino, sfumature violacee, sentori di frutta 

rossa croccante, ciliegia e pepe. Sentori di grafite al palato. 

Il fervore.  
 

« Grifalco » Aglianico del Vulture DOC 

Aglianico 100% 

25- 40 anni. 

Diraspatura lineare, soffice pigiadiraspatura a 

temperatura controllata in inox. Affinamento in barrique 

per 6/12 mesi, di nuovo in inox e successivo 

imbottigliamento. 

25.000  

almeno 10 anni 

Perfetto con piatti ricchi: carni e formaggi.  

Rosso rubino.  Sentori minerali di grafite, cacao e caffè. 

Media strutturato supportata da dolci tannini. Ottima 

acidità che sostiene la lunghezza e la persistenza del vino. 

La saporosità antica. 

 

« Damaschito » Aglianico del Vulture DOCG 

Aglianico 100% 

60-70 anni 

Diraspatura lineare, soffice pigiadiraspatura a 

temperatura controllata in tino di rovere. Sosta sulle 

bucce per 70 giorni, affina in botte per 18/20 mesi. 

7.500 

almeno 15- 20 anni 

Perfetto con piatti molto ricchi: selvaggina, stracotti e 

formaggi stagionati. 

Profondo e brillante rosso rubino. Con tutto la 

profondità del vitigno e della terra di Maschito, sentori di 

violetta, cenere e pepe nero. Al palato grafite e agrumi, 

notevole struttura e tannini fini. 

Il suono del gong in lontananza.  

« Daginestra » Aglianico del Vulture DOCG 

Aglianico 100% 

60- 70 anni 

Diraspatura lineare, soffice pigiadiraspatura a 

temperatura controllata in tino di rovere. Sosta sulle 

bucce per 70 giorni, affina in botte per 18/20 mesi. 

7.500  

almeno 10- 20 anni 

Perfetto con piatti molto ricchi: selvaggina, stracotti e 

formaggi stagionati. 

Profondo e brillante rosso rubino, frutto rosso 

croccante, incenso, mirtilli, cacao menta e felce. Palato 

morbido, minerale e ampio di notevole struttura. Note di 

lavanda e menta, tannini fini, acidità vibrante. 

Il tatto = AD LJ9LLG <=A ?=FLADMGEAFA <Ӑ9FL9Fӄ 
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Raffaele Moccia 

 

Esclusiva Italia 
(no Campania) 

 

15.500 
 2 ha: Piedirosso 

 3,5 ha: Falanghina 

 

 Falanghina IGT Campania « Sabbia Vulcanica » Bianco Secco   

2025 Campi Flegrei Falanghina DOC Bianco Secco   

 Piedirosso IGT Campania « Sabbia Vulcanica » Rosso Secco  
 

2024/25 !9EHA $D=?J=A .=JӐ = .9DMEE Rosso Secco  2025 a esaurimento 2024 

 

VULCANO , SABBIA E SUDORE 

άRaffaele Moccia e suo figlio Gennaro custodiscono qui, non senza difficoltà, nodose e contorte viti ultracentenarie di piedirosso e falanghina, allevate rigorosamente a 
piede franco, con rese bassissime; la sofferenza in vigna dà vita a vini di grande espressività e aderenza territoriale.έ - Guida AIS Vitae 2026 
άPioniere della rinascita del piedirosso, Raffaele Moccia è un vignaiolo veroΣ ŎƘŜ ŎǳǎǘƻŘƛǎŎŜ Ŝ ŀŎŎǳŘƛǎŎŜ ƭŜ ǾƛƎƴŜ ǎǘǊŀǇǇŀǘŜ ŀƭƭΩǳǊōŀƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ǎŜƭǾŀƎƎƛŀ ǇŜǊ ŘŀǊ Ǿƛǘŀ ŀ vini 
autentici e fortemente territorialiΧΦ L Ǿƛƴƛ Ǌƛǎǳƭǘŀƴƻ ǎŜƳǇǊŜ ǎŎƘƛŜǘǘƛ Ŝ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭƛΣ ǎŜƴȊŀ ŦǊƻƴȊƻƭƛ ƻ ƛƴǳǘƛƭƛ ǎƻǾǊŀǎǘǊǳǘǘǳǊŜΣ Ŝ Řŀƭƭƻ stile riconoscibile così come dalla qualità 
costante.έ - Guida Slow Wine 2023 
άFalanghina e piedirosso si trasformano in vini dal tratto artigianoΣ ƛƴ ƎǊŀŘƻΣ ŎƻƳŜ ǇƻŎƘŜ ŀƭǘǊŜ ŜǘƛŎƘŜǘǘŜΣ Řƛ ǘǊŀǘǘŜƎƎƛŀǊŜ ƭΩƛŘŜƴǘƛǘŁ ŘŜƭ ƭǳƻƎƻέ - Guida Gambero Rosso 2023 

 

 
 

Falanghina IGT Campania «Sabbia Vulcanica» 
85% Falanghina, 15% tra Catalanesco, Biancolella e 

Moscato 
oltre 80 anni 
Raccolta manuale a ottobre, fermentazione a 

temperatura controllata, affinamento in acciaio per 
almeno 3-4 mesi e ulteriore affinamento in bottiglia. 

7.000/8.000 
oltre 5 anni 
Piatti a base di pesce e secondi elaborati. 
Vino ricco, dinamico, tagliente, che porta il territorio 

vulcanico nel bicchiere. Finale salino.  
Aristocrazia popolare! 

 
 

Campi Flegrei Falanghina DOC  
Falanghina 100% 
50 anni 
Raccolta manuale a ottobre, fermentazione a 

temperatura controllata, affinamento in acciaio per 
almeno 7-8 mesi e ulteriore affinamento in bottiglia. 

11.500 
oltre 5 anni (ma in annate favorevoli ben di più) 
Pesci al forno, zuppe delicate, carni bianche, spaghetti 

erbe e noci alla Checco. Servire a 13° 
 Personalità esuberante, bocca freschissima, succosa, 
energica, contrastata, finale appagante, dalla tipica nota 
minerale. 
*ӐGJA?AF9DAKKAE9 :=NA:ADALĶӄ 

 
 

Campi Flegrei Falanghina DOC « Vigna del Pino » 
Falanghina 100% 
 50 anni 
Raccolta manuale a ottobre, fermentazione a 

temperatura controllata, matura in tonneaux da 500 lt, poi 
affina in acciaio e infine in bottiglia. 

 600 
 6-8 anni, ma siamo prudenti 
 Pesci al forno, frittate saporite, piatti a base di verdure 

elaborate. Servire a 13°. 
Prodotto su ripidi terrazzamenti alle pendici della 

riserva naturale degli Astroni. Manualità, bassa resa per 
ettaro, vendemmia tardiva. Giallo intenso con riflessi 
dorati, sentori di agrumi. 

La struttura.  
 

Piedirosso IGT Campania «Sabbia Vulcanica» 
80% Piedirosso, 20% uve autoctone miste 
oltre 80 anni 
Raccolta manuale a ottobre, fermentazione a 

temperatura controllata, affinamento in acciaio per 
almeno 3-4 mesi e ulteriore affinamento in bottiglia. 

5.000/6.000 
oltre 5 anni 
Piatti a base di carni bianche o pesce e zuppe di 

legumi. Cacciucco. 
Minerale, selvatico, affumicato. La salinità come 

marchio di fabbrica. Sorprendente la complessità di 
questo vino da tutti i giorni. 

Gastronomico e territoriale. 

 

!9EHA $D=?J=A .=JӐ= .9DMEE "-! 
Piedirosso 100% 
oltre 50 anni 
Raccolta manuale a ottobre, fermentazione a 

temperatura controllata, affinamento in acciaio per 
almeno 7-8 mesi e ulteriore affinamento in bottiglia. 

3.000 
3-6 anni 
Zuppe di pesce al pomodoro, coniglio alla cacciatora, 

spiedo di uccellini. 
 Sensazioni polverose, di sabbia cocente sotto il sole, 
di cenere, di fiori secchi e di ginepro; frutto dal carattere 
ӑK=DN9LA;GӒӅ FGL= 9>>MEA;9L=Ӈ NA:J9FL= L=KKALMJ9 K9HA<9Ӆ D9
lunga scia minerale propizia un finale vibrante. 

Il ritmo delle spezie.  

!9EHA $D=?J=A .=JӐ= .9DMEE "-! ӗ 4A?F9 <=DD= 4GDHA » 
Piedirosso 100% 
oltre 50 anni 
Raccolta manuale a ottobre, fermentazione a 

temperatura controllata, matura 12 mesi in tonneaux, poi 
affina in acciaio e infine in bottiglia. 

600 
8-10 anni 
Zuppe di pesce al pomodoro, braciole in salsa, 

salsiccia affumicata. 
La macchia mediterranea più vitale ed espressiva: 

bocca di straordinaria fusione acido/salina, energica, ricca 
di contrappunti. Meravigliosamente espressivo e fuori dal 
coro.  
*ӐAF;GFL=FA:AD= >9NGDGKALĶӄ 
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bƛŎƻƭŀΣ aƛŎƘŜƭŜ Ŝ CŜƭƛŎŜ tŜǊƛƭƭƻ 

 

Esclusiva Italia 
 

20.000 
 4,8 ha: Aglianico coda di cavallo 

 0,2 ha: Coda di volpe 

 

 

2024 « Castiello » Aglianico Irpinia DOC Rosso Secco    
2020 Aglianico Irpinia DOC Rosso Secco   

2014 Taurasi DOCG Rosso Secco   

2013 Taurasi Riserva DOCG Rosso Secco   

2006 Taurasi Riserva DOCG celebrativa 25 anni aziendali Rosso Secco  su prenotazione 

2005 « Quindicianni » Taurasi Riserva DOCG Rosso Secco    
2025 Greco di Tufo DOCG Bianco Secco   

2023 Fiano di Avellino DOCG Bianco Secco    
2022 Coda di Volpe Irpinia DOC Bianco Secco    

 

IL TEMPO LENTO DI UNA VOLTA  

άLƭ Ƴƛƻ ƛƴŎƻƴǘǊƻ Ŏƻƴ ƛ Ǿƛƴƛ Řƛ aƛŎƘŜƭŜ ŝ ǎǘŀǘƻ ǎŜƎƴŀǘƻ Řŀ ǳƴ ŀƳƳƻƴƛƳŜƴǘƻΥ ά!ǇǊƛƭƻ ǘŀǎǎŀǘƛǾŀƳŜƴǘŜ ŘǳŜ ƻǊŜ ǇǊƛƳŀ Ŝ ǎŎƻƭƳŀƴŜ ǳƴ ǇƻΩΗέ - Paolo de Cristofaro dixit. Aperto, il 
Taurasi 2005, regalato graziosamente da Raffaele del Franco, sembrava una roccia liquefatta, una lancia, severissimo, silenziosissimo; mi fido, attendo. Sulla tavola del 
ristorante, due ore esatte dopo, trovammo un vino quasi cordiale, impreziosito da tanto sottobosco, dolce, trasfigurato, invitante; e, stupiti del nostro stupore, la bottiglia 
evaporò, a traino di una beva trascinante, di lignaggio nobilissimo, quella dei grandi vini senza se e senza ma, tannino dolce, di nuovo, ed una quasi visibile acidità a dettare 
i tempi, perfetti, ritmati, saporitissimi. Servono solo un paio di ore di ǊŜƭŀǘƛǾŀ ǇŀȊƛŜƴȊŀΣ Ǉƻƛ ƛ Ǿƛƴƛ Řƛ aƛŎƘŜƭŜ Ŧŀƴƴƻ Řŀ ǎƻƭƛΦέ - Luca Santini 
 
άŜŎŎƻŎƛ nella cantina più lenta di tutteΣ ǉǳŜƭƭŀ ŎƘŜ ŜǎŎŜ ǇŜǊ ǳƭǘƛƳŀΧ I giusti tempi del Taurasi, che solo un piccolo viticoltore può permettersi il lusso di mantenere a 
ǇǊŜǎŎƛƴŘŜǊŜ Řŀƭ ƳŜǊŎŀǘƻΦέ - Luciano Pignataro, dic 2017 
 
ά5ƛŜŎƛ ƭǳƴƎƘƛ ŀƴƴƛ ǇǊƛƳŀ Řƛ ǇƻǎŀǊŜ ƭŀ ōƻǘǘƛƎƭƛŀ ǎǳƭƭƻ ǎŎŀŦŦŀƭŜΥ ogni etichetta diventa un unicumέ - Guida AIS Vitae 2021 
 
άI vigneti si estendono su circa cinque ettari, distribuiti ǘǊŀ ƛ ŎƻƳǳƴƛ Řƛ /ŀǎǘŜƭŦǊŀƴŎƛ Ŝ aƻƴǘŜƳŀǊŀƴƻΣ ŀ ǳƴΩŀƭǘƛǘǳŘƛƴŜ ŎƻƳǇǊŜǎŀ ǘǊŀ ƛ рлл Ŝ ƛ слл ƳŜǘǊƛΦ [ŀ ƎŜǎǘƛƻƴŜ ŀƎǊƻƴƻƳƛŎŀ 
è curata da Nicola, mentre la vinificazione è affidata a Felice, i figli di Michele. La filosofia aziendale prevede basse rese, lunghe macerazioni e altrettanto lunghi affinamenti 
in legno e bottiglia.έ - Guida Gambero Rosso 2026 
 
άDai Perillo il vino si fa attendere. Si aspetta il momento giusto della vendemmia ς né un giorno prima, né un giorno dopo ς che in certe annate arriva a compiersi a 
dicembre, poi i lunghissimi affinamenti in cantina: per il Taurasi minimo 10 anni, per la Riserva un anno di piùΦέ - Guida Slow Wine 2026 
 
άLƭ ǎǳƻ ¢ŀǳǊŀǎƛ ŝ ǘǊŀ ƛ Ǿƛƴƛ ǇƛǴ ǇǊŜƳƛŀǘƛ Řƛ ǎŜƳǇǊŜΣ ǇŜǊ ǉǳŜƭƭΩŜƭŜƎŀƴǘŜ ǊƛǎŜǊǾŀǘŜȊȊŀ ŎƻƴǘŀŘƛƴŀΣ ǊŀǊŀ Ŝ ŀǳǘŜƴǘƛŎŀΣ Ŝ ǇŜǊ ǉǳŜƭƭŀ ƭƻƴƎŜǾƛǘŁ ŎƘŜ ǎŦƛŘŀ ƛƭ ǘŜƳǇƻΣ ƳŀƴǘŜƴŜƴŘƻ Ŝ 
sviluppando profumi che rimangono strettamente legati al vitigno, regalandoci sorsi indimenticabiliΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǎŜƴȊƛŀƭŜ ŀƛ ±ƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлно 

 

 

 

« Castiello » Aglianico Irpinia DOC 

Aglianico coda di cavallo 100% 

15 anni. 

No macerazione pre-fermentativa, macerazione con le 

bucce per 7 giorni; dopo la svinatura continua a fermentare 

come fosse un bianco per due settimane. 6 mesi in botti di 

rovere di Slavonia da 20 hl. 

10.000 

almeno 5 anni 

Candele spezzate alla genovese; maccaronara, agnello in 

fieno.  

Bouquet ricco, speziato, floreale, in bocca non delude le 

attese ed entra generoso, frutta, ancora spezie, profondo; 

finale da vino di carattere, e bicchiere che chiede di essere 

riempito. 

La golosità. 
 

 

 

Aglianico Irpinia DOC 

Aglianico coda di cavallo 100% 

15-20 anni. 

Macerazione pre-fermentativa delle uve a freddo per 

2 giorni; fermentazione in vasche di acciaio inox a 

temperatura per circa 15 giorni; 6 mesi in botti di rovere 

di Slavonia da 20 hl di quarto, quinto passaggio. 

n.d. 

minimo 5-7 anni 

Arrosti di carne rosse, selvaggina, piatti a base di 

spezie o tartufi e formaggi stagionati.  

Bouquet ampio, complesso, caratteri di ciliegia, 

timo, viola e frutti di bosco, con sentori minerali; in bocca 

avvolgente, elegante e persistente; retrogusto speziato. 

*Ӑ AFL=FKALĶ. 
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Taurasi DOCG 

Aglianico coda di cavallo 100% 

85 anni le vigne a raggiera e 35 anni i nuovi impianti. 

Macerazioni prefermentativa 2 gg, e poi macerazione da 

20 a 30 gg; 12 mesi in botti di rovere da 225 lt e 20/22 mesi in 

botti da hl 20; 8 anni in bottiglia; lieviti indigeni. 

circa 9.000 

30 anni 

Pici al ragù di cinghiale, selvaggina da pelo anche in 

umido.  

Temperamento e complessità, fraseggio aromatico di 

mirtilli, cacao amaro e cenere vulcanica; palato profondo di 

frutto e di sapori, notevole spalla acida. 

*ӐAF9KH=LL9L9 <=DA;9L=RR9 <=D ?A?9FL=ӄ 

 
 

 

 

Taurasi Riserva DOCG 

Aglianico coda di cavallo 100% 

85 anni le vigne a raggiera e 35 anni i nuovi impianti. 

Macerazioni prefermentativa 2 gg, e poi macerazione 

da 20 a 30 gg; 24 mesi in botti di rovere da 20 hl; 8 anni in 

bottiglia; lieviti indigeni. 

circa 5.000 

30 anni 

Lepre in umido, arrosti, formaggi invecchiati sapidi e 

pungenti. 

Ampio al naso, rimandi aromatici di carne cruda, 

frutti di bosco, terra e radici; splendida articolazione e 

stratificazione dei sapori, finale disinvolto. Immenso ma 

del tutto nobile.  

La potenza graziosa. 

 
 

 

Taurasi DOCG celebrativa 25 anni aziendali 

Aglianico coda di cavallo 100% 

100 anni 

Macerazione delle uve a freddo per circa 2 giorni. 

Fermentazione in inox a temperatura controllata per circa 20 

- 25 giorni, affinamento in legno per 28/30 mesi, poi di nuovo 

in acciaio, infine in bottiglia per 10 mesi. 

2000 

20-30 anni 

Arrosti di carne rosse, selvaggina di specie da pelo, piatti 

a base di spezie o tartufi e formaggi stagionati. 

Rosso rubino, al naso bouquet ampio, complesso, 

intenso di ciliegia, timo, viola e frutti di bosco. In bocca è 

avvolgente, elegante e persistente 

La profondità. 
 

 

« Quindicianni » Taurasi Riserva DOCG 

Aglianico coda di cavallo 100% 

100 anni a piede franco. 

Macerazione pre-fermentativa delle uve a freddo per 

circa 2 giorni; fermentazione in inox a temperatura 

controllata; poi in legno per 24 mesi e travasi in inox 

prima di imbottigliare; 8 anni in bottiglia. 

n.d. 

20-30 anni 

Goulash, beccaccia, trippa piccante con salsiccia 

affumicata. 

Bouquet ampio, complesso ed intenso, minerale e 

speziato; avvolgente ed elegante in bocca, con note di 

prugna e confettura di fragola. 

La persistenza. 

 
 

 

Fiano di Avellino DOCG 
Fiano 100% 

7 anni 

Fermentazione in inox 21 mesi, affinamento in bottiglia 6 

mesi. 

2.500 

4-5 anni 

Indicato con pietanze anche elaborate a base di pesce, 

crostacei, piatti freddi e pollame. Servito fresco è un ottimo 

aperitivo. 

Colore giallo paglierino, caratteri intensi di pesca, 

ginestra, frutta esotica. Sapore morbido e ben strutturato, 

ripropone i sentori fruttati, piacevolmente accompagnati da 

note erbacee di fieno tagliato. 

Voluttuoso.  
 

Coda di Volpe Irpinia DOC 
Coda di Volpe 100% 

80-90 anni 

Fermentazione in inox e 30% in barriques, 

affinamento inox per 24 mesi e 12 mesi in bottiglia 

1.500 circa 

8-10 anni 

Aperitivo, gamberoni su crema di fave secche e 

pancetta dolce, involtini di melanzane e pesce spada. 

Da viti a piede franco, è un vino di grande originalità, 

complesso, note affumicate e di agrumi, denso, sapido, 

chiusura lunga, lascia la voglia di un altro sorso. 
*Ӑ=KK=FRA9DALĶ. 

 

Greco di Tufo  DOCG 
Greco di Tufo 100% 
24 anni 
Raccolta a fine settembre;  macerazione a freddo delle 

uve intere ( una notte), diraspatura e pigiatura, 
fermentazione dopo una prima decantazione. Il vino è 
rimasto sulle fecce fini fino a febbraio dopo di che è andato 
in bottiglia. 

2.500 
10 anni 
Indicato con pietanze di pesce, Maccaronara. 
Colore giallo paglierino, al naso note di agrumi e pesca e 

fiori di campo. Al palato teso, pieno e vibrante. Spiccata 
freschezza  che sostiene una struttura importante. 

Carattere irpinico. 
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Raffaella Bove 
 

Esclusiva Italia 
(no NA, CE, SA) 

 

50.000 
 6 ha: Tintore di Tramonti, 

Aglianico, Piedirosso, Sciascinoso, 
Olivella 

 4,5 ha: Falanghina, Biancolella, 
Ginestra, Pepella 

 

 

2025 !GKL9 <Ӑ E9D>A 2J9EGFLA  A9F;G DOC Bianco Secco   

2024/25 « .=J #N9 Ә !GKL9 <Ӑ E9D>A DOC Bianco Secco  2025 a esaurimento 2024 

 « AltaCosta » Metodo Tradizionale VSQ Bianco Brut    

2025 !GKL9 <Ӑ E9D>A 0GK9LG DOC Rosato Secco   

2023 !GKL9 <Ӑ E9D>A 2J9EGFLA Rosso DOC Rosso Secco   

2020/21 « 4 Spine Ә !GKL9 <Ӑ E9D>A 2J9EGFLA 0AK=JN9 DOC Rosso Secco  2021 a esaurimento 2020 

2020/21 « È Iss » Campania Rosso IGT Rosso Secco  2021 a esaurimento 2020 

2022 « Campo al Sogno » Campania Rosso IGT Rosso Secco   

 

IL MIRACOLO DELLE VECCHIE VIGNE  

ά! ¢ǊŀƳƻƴǘƛ ǎƛ ǾƛŜƴŜ ŎŀǘŀǇǳƭǘŀǘƛ ƛƴ ǳƴŀ ŘƛƳŜƴǎƛƻƴŜ ǊǳǊŀƭŜ ŘΩŀƭǘǊƛ ǘŜƳǇƛΣ ǳƴŀ Ǿƛǘŀ ƭŜƴǘŀ ŎƘŜ ǇŜǊƳŜǘǘŜ Řƛ ŀǎǎŜŎƻƴŘŀǊŜ ƭŀ ƴŀǘǳǊŀ e preservare un territorio fragile, bisognoso di 
cure quotidianeΦέ - Guida AIS Vitae 2026 
 
ά±ƛƴƛ Řŀƭƭŀ personalità generosa ed espressivaΦέ - Guida Espresso Vini 2014 
 
άIl terroir di tramonti è davvero unico: terreni argillosi con pietre pomici e ceneri vulcaniche che consentono la viticoltura a piede franco, il vento di tramontana che soffia 
dai monti lattari, la brezza marina, le vigne ultracentenarie. A Gaetano Bove si deve il gran merito di custodire e diffondere la cultura di questi luoghiΦέ - Guida Slow Wine 
2026 
 
άIl patrimonio varietale è ampio e variegato, comprendendo autoctoni come pepella, ginestra, biancazita, biancatenera, affiancati da aglianico, piedirosso e tintoreΦέ - 
Guida Gambero Rosso 2026 
 
άƻƎƎƛ ƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ŎƻƭǘƛǾŀ ŘƛŜŎƛ ŜǘǘŀǊƛ ǾƛǘŀǘƛΣ ǎǳ ǘŜǊǊŜƴƛ ǘŜǊǊŀȊȊŀǘƛ ƛƴ ŦƻǊǘŜ ǇŜƴŘŜƴȊŀ ǘǊŀ ƛ олл Ŝ ƛ тлл ƳŜǘǊƛ Řƛ ŀƭǘŜȊȊŀΣ Řƛ ŘƛŦŦƛŎƛƭŜ ƭŀǾƻǊŀȊƛƻƴŜ ƳŜŎŎŀƴƛŎŀΣ ǘŀƴǘΩŝ ŎƘŜ ƛƭ ƭŀǾƻǊƻ ŝ 
prevalentemente manuale e la vite ancora si coltiva come un tempo, con un particolare tipo di pergola, la άǘǊŀƳƻƴǘƛƴŀέΣ a piede franco perché la fillossera qui non ha mai 
attecchito al punto da inibire la viticoltura.έ - Carmen Guerriero, Lavinium, 30 ott 2017 

 

 

 
 

 

!GKL9 <Ӑ E9D>A 2J9EGFLA  A9F;G DOC 
Falanghina 40%, Biancolella 40%, Pepella 20%. 
da 18 a oltre 100 anni 
da 6 a 8 mesi acciaio; da 1 a 2 mesi in bottiglia. 
18.000 
6 anni 
Cucina di mare.  
Solare, ma balsamico e fiorito, ricco di effluvi nordici e 

montani, e tanti agrumi; la bocca è decisamente più 
costiera, sottile ma ritmata, dalla gradevolissima vena 
acidula. 

Gli agrumi della costiera! 

 
 

 

« .=J #N9 Ә !GKL9 <Ӑ E9D>ADOC  
Falanghina 40%, Ginestra 30%, Pepella 30%. 
20 anni 
da 8 a 10 mesi acciaio; da 2 a 4 mesi in bottiglia. 
6.500 
10 anni 
Ravioli di pesce, zuppa di crostacei, San Pietro 

9DDӐAKGD9F9. 
Ha fascino armonioso, tra rimandi maturi e freschi: 

bocca ricca di sapore, succosa ma anche capace di 
distendersi con classe e allungare in un finale ampio e 
rotondo. Grande potenziale di longevità. 

La complessità. 

 

« AltaCosta » Metodo Classico VSQ 
Biancazita 50%, Biancatenera 50%. 
da 18 a oltre 100 anni 
Fermenta in acciaio; 42 mesi circa sui lieviti in bottiglia. 
7 gr. 
2.000 
3-5 anni 
Aperitivo con antipasti di mare, relax tra amici a fine 

pasto.  
Di colore giallo brillante, al naso si presenta già affinato 

con sentori floreali e di frutta di stagione. In bocca la parte 
sapida e minerale viene fuori con prepotenza mostrando 
una freschezza e integrità non comuni. 

La fragranza.  

!GKL9 "Ӑ E9D>A 0GK9LG DOC 
Tintore 80%, Aglianico 10%, Piedirosso 10%. 
da 30 a 150 anni 
da 6 a 8 mesi acciaio; da 1 a 2 mesi in bottiglia.  
6.500 
5 anni 
Carpaccio marinato, triglie fritte, bruschetta peperoni 

e feta. 
Colore accattivante, profumi di lampone, ciliegia, rosa. 

Ha la grazia di un rosato e la forza di un rosso. 
*Ӑ=D=?9FR9ӄ 
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!GKL9 <Ӑ E9D>A 2J9EGFLA 0GKKG DOC 
Tintore 50%, Aglianico 30%, Piedirosso 20%. 
da 30 a 150 anni 
Acciaio e botti da 25 hl per 18-24 mesi. 
15.000 
10 anni 
Braciole in teglia, chili con carne, faraona ripiena. 
Fresco, abbinabile, palato dal forte accento minerale, 

JA?GJGKG F=DDӐ9DDMF?GӅ KGLLADA NA:J9RAGFA 9?JME9L=Ӆ ;@AM<=
asciutto. 

La forte territorialità. 
 

 
 

 

« 4 1HAF= Ә !GKL9 <Ӑ E9D>A 2J9EGFLA 0GKKG 0AK=JN9 DOC 
Tintore 40%, Aglianico 40%, Piedirosso 20%. 
da 30 a 150 anni 
Acciaio e botti da 25 hl per 18-24 mesi; 6 mesi di 

bottiglia. 
6.500 
25 anni 
Carni rosse, formaggi stagionati. 
Elegante, sentori di pepe e fiori; dinamica gustativa 

coerente, fresca e vitale, è davvero sapidissimo. Chiaro 
esempio delle enormi potenzialità del terroir. 

La sapidità. 

 

« È Iss » Campania Rosso IGT 
100% Tintore di Tramonti Pre-Fillossera 
da 150 a oltre 300 anni 
Botti da 25 hl per 18-24 mesi; 6 mesi di bottiglia. 
3.500 
20 anni 
Pecora in umido, lepre in salmì, spezzatino di muflone.  
#KHJAE= AD ;9J9LL=J= >GJL= <=D LAFLGJ=Ӈ Ś AJJM=FLGӅ MF HGӐ

selvatico, potente; sorso pieno e saporito, ricco di 
personalità, originale, affascinante. Per chi non conta i 
HMFLAFA KMDD= ӑAӒӄ 

La singolarità. 
 
 

 

« Campo del Sogno » Campania Rosso IGT 
90% Cabernet Franc, 10% Tintore 
10 anni 
Vinificazione in Tronco conico e affinamento in 

Tonneaux di primo e secondo passaggio per due anni e poi 
in bottiglia per minimo 6 mesi. 

1.200 
20 anni 
Carni in umido, cacciagione.  
Rosso rubino riflessi violacei, aromi erbacei, peperone 

verde, sentori di menta ed eucalipto. Struttura importante, 
tannino maturo e ben integrato con il corpo del vino, finale 
persistente di spezia. 
ӑ&G ;GEHJ9LG D9 L=JJ9 KGDG H=J;@ś K9H=NG ;@= Dì potevo 

produrre un grande NAFGӑ. 
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Antonio e Angelo Muto  

Esclusiva Italia 
(no Campania) 

 

22.000 
 5 ha: Greco, Coda di Volpe 

 

2024 Greco di Tufo Riserva DOCG « Miniere » Bianco Secco  tappo  Nomacorc 

2024 Irpinia Coda di Volpe DOC « Del Nonno » Bianco Secco  tappo  Nomacorc 

2024 Greco di Tufo DOC « Raggiere » Bianco Secco  tappo  Nomacorc 

 

 DA UN CARATTERE FORTE UN VINO DI CARATTERE  

La famiglia Muto Ƙŀ ŘŜŎƛǎƻ Řƛ ŘƛŦŜƴŘŜǊŜ ƛƭ ǊŜŘŘƛǘƻ ŀƎǊƛŎƻƭƻ ǾƛƴƛŦƛŎŀƴŘƻ ƛƴ ǇǊƻǇǊƛƻΦ [ΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ Řƛ !ƴƎŜƭƻ ŝ a basso impatto, proprio come quella del nonno e del padre, 
molto attenta alla salubrità del suolo, viene da dire già di per sé ricchissimo di zolfo. 
 
άǳƴΩƛƳǇǊƻƴǘŀ ΨƎƛŀƭƭŀΩ ŜǎǘǊŜƳŀƳŜƴǘŜ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛōƛƭŜ ǇŜǊ ƭŜ ǎǳƎƎŜǎǘƛƻƴƛ ǎǳƭŦǳǊŜŜ, che rimandano al suolo in cui affondano le radici i vigneti aziendali. Due le etichette prodotte, 
ŘǳŜ ƎƛƻƛŜƭƭƛ ŘΩƻǊƻ ƛƳƳŜǊǎƛ ƴŜƭƭƻ ȊƻƭŦƻΦέ - Guida AIS Vitae 2020 
 
άǉǳŜƛ vini sulfurei e marini dai fiori vaghi ma percettibili diventeranno bottiglie dalla potenza unica.έ - Sara Boriosi, Intravino, 10 apr 2017 
 
ά!ƴƎŜƭƻ aǳǘƻ Ŏƛ ǊŜƎŀƭŀ ƻƎƴƛ ŀƴƴƻ ǳƴΩƛƴǘŜǊǇǊŜǘŀȊƛƻƴŜ Ƴƻƭǘƻ ǇŜǊǎƻƴŀƭŜ ŘŜƭ DǊŜŎƻ Řƛ ¢ǳŦƻΦ aŜǊƛǘƻ ǎǳƻΣ ŎƘŜ ŎǳǊŀ ƳŜǘƛŎƻƭƻǎŀƳŜƴǘŜ ƭŀ sua piccola produzione, ma merito 
soprattutto di un suolo davvero particolare. I suoi 5 ettari vitati infatti insistono sopra delle vecchie miniere di zolfo; e questo carattere sulfureo si trasmette direttamente 
ŀƭ ŎŀƭƛŎŜΣ ŘƻƴŀƴŘƻ ŜƴŜǊƎƛŀΣ ǎƻǊǎƻ ƳƛƴŜǊŀƭŜ Ŝ ǳƴΩŜǎǇǊŜǎǎƛǾƛǘŁ ŎƘŜ ǊŜƴŘŜ ǇŜǊŦŜǘǘŀƳŜƴǘŜ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛōƛƭƛ ǘŀƴǘƻ ƛƭ ¢ƻǊǊŜŦŀǾŀƭŜΣ ǉǳŀƴto il Miniere.έ - Guida Gambero Rosso 2023 
 
ά/ŀƴǘƛƴŜ ŘŜƭƭΩ!ƴƎŜƭƻΣ ŀ ¢ǳŦƻΣ ŎƘŜ ǾƛƴƛŦƛŎŀ ƭŜ ǳǾŜ Řƛ ǳƴƻ ǎǘǊŀƻǊŘƛƴŀǊƛƻ ǾƛƎƴŜǘƻ ǎƛǘǳŀǘƻ ǇǊƻǇǊƛƻ ǎƻǇǊŀ ƭŜ ōƻŎŎƘŜ Řƛ ǎŦƛŀǘƻ ŘŜƭƭŜ ŀƴǘƛŎƘŜ ƳƛƴƛŜǊŜ Řƛ ȊƻƭŦƻΦέ - Giovanni Bietti, Vini 
ƴŀǘǳǊŀƭƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ 
 
ά/ŀƴǘƛƴŜ ŘŜƭƭΩ!ƴƎŜƭƻ ŝ ǳƴŀ ǇƛŎŎƻƭŀ ŀȊƛŜƴŘŀ Ŏƻƴ р ŜǘǘŀǊƛ Řƛ ǾƛƎƴŜǘƻ ƛƴ Ȋƻƴŀ /ŀƳǇŀƴŀǊƻ ǘǊŀ ƛ олл Ŝ орл ƳŜǘǊƛ ǎΦƭΦƳΦ L ǘŜǊǊŜƴƛ ǎono di natura argilloso - calcarea, caratterizzati 
da una certa presenza di zolfo che fuoriesce dalle vecchie miniere poste nel sottosuolo. Il proprietario è Angelo Muto che è riuscito ad instaurare un lavoro di forte sinergia 
Ŝ ǎƛƴǘƻƴƛŀ Ŏƻƴ ƭΩŜƴƻƭƻƎƻ [ǳƛƎƛ {ŀǊƴƻΣ ŜŘ i risultati nel bicchiere sono evidentiΦέ - Luciano Pignataro, WineBlog 
 
ά¦ƴΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ ŀ ōŀǎǎƻ ƛƳǇŀǘǘƻ, vinificazioni rispettose e uno stile molto personale, volto a ottenere vini minerali, di grande complessità e dinamismoΦέ - Guida Slow Wine 
2026 

 

 
 

Greco di Tufo DOCG « Miniere » 

Greco 100% 

17 anni 

Vinificazione in bianco; lieviti indigeni; maturazione su 

feccia fine in acciaio per 12 mesi circa e in bottiglia per 3-4 

mesi. 

18.000 

5-7 anni 

Frutti di mare crudi e cotti, catalana di crostacei, 

spaghetti con uova dei ricci di mare o bottarga di muggine.  

Enorme tensione minerale; DӐaccento sulfureo di Tufo 

si inerpica con vigore. In bocca verticale e dinamico, con 

freschezza e sapidità. Un bianco di estrema potenza, piena 

espressione del vitigno.  
La mineralità sulfurea estratta dal terreno!!  

 

Irpinia Coda di Volpe DOC « Del Nonno » 

Coda di Volpe 100% 

6 anni 

 Vinificazione in bianco; lieviti indigeni; maturazione su 

feccia fine in acciaio per 12 mesi circa e in bottiglia per 3-4 

mesi. 

2.500 

5-7 anni 

Sauté di vongole, zuppe di pesce strutturate, risotto 

alla pescatora, orata al cartoccio.  

Il Coda di Volpe è un antico vitigno presente a Tufo. In 

passato era utilizzato come uva da taglio. Angelo ha 

ripristinato un antico vigneto del nonno situato sul colle 

San Marco a Tufo e ne ha estratto un vino di carattere.  
La tipicità. 

 

Greco di Tufo DOCG « Raggiere » 

Greco 100% 

40/50 anni 

Vinificazione in bianco; lieviti indigeni; maturazione su 

feccia fine in acciaio per 12 mesi circa e in bottiglia per 3-4 

mesi. 

2.300 

5-7 anni 

Antipasti di mare, carpacci di pesce, tartare di tonno.  

Raggiere è il frutto delle uve raccolte unicamente da 

piante ultracinquantenni allevate a raggiera avellinese. 

Tradizionale sistema di allevamento della vite praticato a 

Tufo. Prevede una struttura a raggiera simile ad un 

tendone alto e arioso che E9KKAEARR9 DӐ=KHGKARAGF= KGD9J=

ed esalta acidità e finezza dei vini. 

Rispecchia la tradizione 
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PIERLUIGI  

ZAMPAGLIONE   
Pierluigi e Rita Zampaglione 

 

Esclusiva Italia 
 

20.000 
 3 ha Fiano 

** Coltura Biologica ** 

 

 

2022/23 Campania Fiano IGT « Don Chisciotte » Bianco Secco  2023 a esaurimento 2022 

 

GLI AROMI DI MONTAGNA  

{ǘƻǊƛŎŀ ŀȊƛŜƴŘŀ ŎŜǊŜŀƭƛŎƻƭŀ ŘŜƭƭΩ!ƭǘŀ LǊǇƛƴƛŀΦ 5ƻǇƻ ƭŀ ŎƻƴǾŜǊǎƛƻƴŜ ŀƭ biologicoΣ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎŀ нл ŀƴƴƛ ŦŀΣ ǘǊŀ ƭŜ ǇǊƛƳŜ ƛƴ aŜǊƛŘƛƻƴŜΣ Ŝ ƭƻ ǎǾƛƭǳǇǇƻ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ŀƎǊƛǘǳǊƛǎǘƛŎŀΣ Ƙŀ 
investito, con il supporto della nuova generazione, per riportare alla produzione il suo potenziale vitivinicolo. 
Un unico vitigno: il Fiano coltivato in alta collina (circa 800 mt) su terreni poveri. Già nell'800 il Fiano era coltivato presso Calitri col nome Santa Sofia. La produzione era 
considerata quantitativamente modesta ma qualitativamente alta. 
[ΩŀȊƛŜƴŘŀΣ ŎƻƳŜ ŝ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜΣ ŝ ƎŜǎǘƛǘŀ ŘƛǊŜǘǘŀƳŜƴǘŜ Řŀƭƭŀ ǇǊƻǇǊƛŜǘŁΣ ƛƭ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŝ tƛŜǊƭǳƛƎƛ ½ŀƳǇŀƎƭƛƻƴŜΦ 
 
¦ƴΩŀǊŘǳŀ ǎŦƛŘŀ Ŏƻƴ ƭΩǳƴƛŎƻ ƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ interpretare al meglio il carattere di un territorio estremo e di un incredibile vitigno. 
 
5ŀ ǉǳŜǎǘŀ άŀǊŘƛǘŀέ ǎŦƛŘŀ ƴŀǎŎŜ ƛƭ 5ƻƴ /ƘƛǎŎƛƻǘǘŜΣ ǳƴ Cƛŀƴƻ Ŏƻƴ lunghe macerazioni sulle bucce, lieviti indigeni, non filtrato. 
 
άun eccellente Fiano Ŏƻƴ ƭǳƴƎŀ ƳŀŎŜǊŀȊƛƻƴŜ ǎǳƭƭŜ ōǳŎŎŜ ŦǳƻǊƛ Řŀƭƭŀ Ȋƻƴŀ ǇƛǴ ŎƭŀǎǎƛŎŀΣ ŀ /ŀƭƛǘǊƛΣ улл ƳŜǘǊƛ ŘΩŀƭǘŜȊȊŀΦέ - DƛƻǾŀƴƴƛ .ƛŜǘǘƛΣ ±ƛƴƛ ƴŀǘǳǊŀƭƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ 
 
άFermentazioni spontanee in acciaio, leggere aggiunte di solforosa, senza additivi enologici né filtrazioniέ ς Guida Slow Wine 2026 
 
άŎƻƴǎƛƎƭƛƻ ǳƴŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ Řƛ ǎŜǊǾƛȊƛƻ ƴƻƴ ōŀǎǎŀΥ trattateli come dei rossiΣ ƳƛŎŀ ŎƻƳŜ ŘŜƛ ōƛŀƴŎƘƛΦέ - Angelo Peretti, internetgourmet.it, dic 2013 
 
ά{ƻƎƴƛŀƳƻ LōŜǊƛŎƻ Ŏƻƴ ƛƭ 5ƻƴ /ƘƛǎŎƛƻǘǘŜ ŎƘŜ ½ŀƳǇŀƎƭƛƻƴŜ ǇǊƻŘǳŎŜ ƛƴ ǇƛŎŎƻƭŜ ǉǳŀƴǘƛǘŁ ŀ /ŀƭƛǘǊƛΥ ŝ ƛƭ ǇǊƛƳƻ ōƛƻŘƛƴŀƳƛŎƻ όƭƛŜǾƛǘi indigeni) ed ŝ ǘǳǘǘŀ ǳƴΩŀƭǘǊŀ ƳǳǎƛŎŀ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŀƛ 
Fiano floreali, fruttati e stucchevoli ormai di moda.έ - Antonio Fiore, Corriere della Sera, 15 dic 2007 

 

 

 

Campania Fiano IGT « Don Chisciotte » 

Fiano 100% 

20 anni 

Macerazione di 10-15 giorni in acciaio; lieviti indigeni; affinamento 12 mesi in acciaio e 8 mesi in bottiglia. 

20.000 

10-15 anni 

Molluschi, pesce saporito, cernia o baccalà con patate, formaggi, carni bianche, zuppe, verdure. Servire a 14°. 

La vinificazione naturale e le particolari condizioni climatiche rendono questo Fiano lavorato in purezza un prodotto davvero 

unico nel panorama regionale. Profumi intensi ed originali, forte analogia con la genziana e la china, suggestioni di erbe officinali; 

palato disteso e maturo, stimolante e fuori dagli schemi. È un vino che ti ricompensa se ne attendi con pazienza la schiusura dentro 

9D ;9DA;=ӄ ,GF NMGD= AD >J=<<GӅ NMGD= DӐGKKA?=FGӄDagli una ;GJJ=LL9 L=EH=J9LMJ9 = MF9 :=DDӐGKKA?=F9RAGF=Ӆ = DMA LA JAH9?9ӄ DD9 ?J9F<=ӄ 

La spontaneità. 
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{ƛƳƻƴŜ aǳǊǊǳΣ wŜƴȊƻ aŀƴŎŀΣ tƛŜǘǊƻ ¦Ǌŀǎ 

 

Esclusiva Italia 
 
35.000 

 11 ha: Monica, Cannonau, Muristeddu 
** in conversione BIO **  

 

 

2024/25 « Garage » Rosso Mandrolisai DOC Rosso Secco  2025 a esaurimento 2024 

2022/23 « Murru » Monica DOC Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2022/23 « Parisi » Bovale IGT Isola dei Nuraghi Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2021/22 « Manca » Cannonau DOC Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2022/23 « Uras » Mandrolisai DOC Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2020/21 « Sa Sedda » Mandrolisai Superiore DOC Rosso Secco  2021 a esaurimento 2020 

2025 « Garage » Rosato IGT Rosato Secco   

 

Ĉ COSČ CHE LôUVA DIVENTA VINO, NEL TEMPO CHE PAZIENTEMENTE ACCOMPAGNA LA NOSTRA VITA 

bŀǎŎƛŀƳƻ ŀ {ƻǊƎƻƴƻΣ ǳƴ ǇƛŎŎƻƭƻ ŎƻƳǳƴŜ ǎƛǘǳŀǘƻ ƴŜƭ ŎŜƴǘǊƻ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎƻ ŘŜƭƭŀ {ŀǊŘŜƎƴŀΣ ŎŀǇƻƭƛƴŜŀ Řƛ ǳƴΩŀƴǘƛŎŀ ŦŜǊǊƻǾƛŀΣ ƭǳƻƎƻ Řƛ incontro fra Barbagia e Campidano, Sorgono. 
/ŀǇƻƭǳƻƎƻ ŘŜƭƭŀ ǊŜƎƛƻƴŜ ǎǘƻǊƛŎŀ ŘŜƭ aŀƴŘǊƻƭƛǎŀƛ Řŀ Ŏǳƛ ǇǊŜƴŘŜ ƛƭ ƴƻƳŜ ƭΩƻƳƻƴƛƳŀ 5ΦhΦ/Φ, una terra povera dai suoli di graniti bianchi e rosa, che vanno a comporre le colline 
che circondano il piccolo borgo.  vǳƛ ŀōōƛŀƳƻ ƭΩŀǊŘƛǊŜ Řƛ ŎƻƭǘƛǾŀǊŜ ƛ ǾƛƎƴŜǘƛ ƛƳǇƛŀƴǘŀǘƛ Řŀƛ ƴƻǎǘǊƛ ƴƻƴƴƛ Ŝ Řŀƛ ƴƻǎǘǊƛ ƎŜƴƛǘƻǊƛΣ ƴŜƭƭŜ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ŎƻƭƭƛƴŜ Řƛ {ǳ ōoscu, Figu, Pischina, 
tŀǊŘǳ Ŝ /ǊŜǎƛŀ ŀ ǳƴΩŀƭǘƛǘǳŘƛƴŜ ŎƘŜ ǊŀƎƎƛǳƴƎŜ ƛ сул ƳŜǘǊƛ Ŏƻƴ ǾŜŎŎƘƛŜ ǾƛƎƴŜ ŀŘ ŀƭōŜǊŜƭƭƻ Ŝ ŎƻǊŘƻƴŜΣ Řƛ ǳƴΩŜǘŁ ŎƘŜ ŀǊǊƛǾŀ ǎƛƴƻ agli 85 anni. Lavoriamo i nostri vigneti in condotta 
Biologica nel totale rispetto della biodiversità e ambiente che ci circonda. Vinifichiamo i nostri antichi vitigni, in maniera lieve, senza alterare il rapporto col terroir di cui 
facciamo parte, e che caratterizza i nostri Vini, da qui la creazione di tre etichette alle quali abbiamo dato i nostri cognomi, Manca (Cannonau), Murru (Monica), Uras 
όaŀƴŘǊƻƭƛǎŀƛύ ƭŀ ǉǳŀǊǘŀ ŝ ƛƭ tŀǊƛǎƛΣ όaǳǊƛǎǘŜŘŘǳύΣ ƛƴǎƛŜƳŜ ƛƴ ǎŀǊŘƻ Ǿƛǎǘƻ ƭΩŀǇǇƻǊǘƻ Řƛ ǳǾŜ .ƻǾŀƭŜ Řŀ Ǉarte di tutti e tre. I Garage, Mandrolisai naturalmente, dalle vigne più 
giovani per una beva più spensierata e conviviale. {ŀ {ŜŘŘŀΣ ƭŀ ƴƻǎǘǊŀ ǊƛǎŜǊǾŀ Řŀ ǾƛƎƴŜǘƻ Řƛ ур ŀƴƴƛ Ŏƻƴ ǳƴŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ Řƛ ǎƻƭƛ мллл ƭƛǘǊƛ ŀƭƭΩŀƴƴƻΦ   
Tutto questo rappresenta il Mandrolisai, nostro simbolo apostolico, e i tre vini in purezza che lo compongono.  
Il grande sogno che abbiamo intrapreso vorremmo condividerlo con voi. 
 
άQueste vigne, situate fino a circa 700 metri di altitudine, si estendono su diverse parcelle e vantano viti che arrivano fino ŀ ƴƻǾŀƴǘΩŀƴƴƛ Řƛ ŜǘŁ. Dal 2014 tutti i vigneti sono 
orgogliosamente certificati biologici, testimoniando un impegno concreto verso la sostenibilità e il rispetto del territorio.έ - Guida Slow Wine 2026 
 
ά[ΩŀȊƛŜƴŘŀΣ ƛƳƳŜǊǎŀ ƴŜƭ ŎǳƻǊŜ ƎŜƻƎǊŀŦƛŎƻ ŘŜƭƭŀ {ŀǊŘŜƎƴŀ ς dove antiche vigne sui rilievi granitici, quasi monumenti viventi, seguono il ritmo delle stagioni ς coltiva con 
passione la memoria della propria terra, raccontando storie di resistenza e bellezza, di vini identitari e vibrantiΦέ - Guida AIS Vitae 2026 
 
ά/Ωŝ ǉǳƛ ǳƴΩŜƴŜǊƎƛŀ ǇǊƛƳƻǊŘƛŀƭŜ ǇǳƭǎŀƴǘŜΣ ǳƴŀ ƭǳŎŜ ŀōōŀƎƭƛŀƴǘŜΣ ƛƭ ǎƻƭŜ ŘŜƭƭΩŀǾǾŜƴƛǊŜΦέ - Guida Vini di vignaioli artigiani 2024 

 

 
 

 

« Garage » Rosso Mandrolisai DOC  
Muristeddu 40%, Cannonau 30%, Monica 30% 
3-20 anni 
Vendemmia manuale, fermentazione spontanea, 

affinamento in acciaio per 6 mesi e almeno 2 mesi in 
bottiglia. 

10.000 
4 anni 
Aperitivo, e vino da tutto pasto, taglieri di salumi e 

formaggi, primi piatti intensi, arrosti, malloreddus alla 
campidanese. 
 Porpora-violaceo. Ciliegie, susine scure.  Al palato 
risulta armonioso, con tannini sottili, vellutati, finale 
morbido e graduale.  

Convivialità. 

 

« Murru » Monica DOC  
Monica di Sardegna 100% 
40 anni 
Vendemmia manuale, fermentazione con in acciaio, 

affinamento in acciaio per 12 mesi e 6 mesi in bottiglia. 
5.000 
7 anni 
Aperitivo, primi piatti tenui ed eleganti, secondi 

J9>>AF9LAӅ H=LLG <ӐG;9Ӆ H=JFA;=Ӆ >GJE9??A 9 H9KL9 EGDD=ӄ 
Colore rubino-violaceo. Naso dalla freschezza 

sorprendente, floreale e fruttata, Palato dal carattere 
travolgente, tannini e acidità integrati. 

Bevibilità. 



 
- 21 - 

 

« Parisi » Bovale IGT Isola dei Nuraghi 
Muristeddu 100% 
40 anni 
Fermentazione spontanea in acciaio, affinamento in 

barrique esauste per 12 mesi e 6 mesi in bottiglia. 
5.000 
oltre i 10 anni 
Antipasti saporiti, primi di terra marcanti, maltagliati 

ai funghi. 
Colore rubino pieno e profondo. Grande volume di 

profumi fruttati, complessi e stratificati con un forte 
senso di mediterraneità. Palato di grande espressività, 
tannino graffiante ma integrato, molto intenso, carnoso, 
dal finale screziato ed aperto, sapido. 

Irrequietezza. 

 
 

 

« Manca » Cannonau DOC  
Cannonau di Sardegna 100% 
35 anni 
Vendemmia manuale, fermentazione in acciaio, 

affinamento in barriques esauste per 12 mesi e almeno 6 
mesi in bottiglia. 

6.500 
oltre 10 anni 
PrAEA HA9LLA =F=J?A;AӅ ;MDMJ?AGF=K 9 KӐG??A9KLJAF9Ӆ

stufati, arrosto, fiorentina alla brace, maialetto allo spiedo, 
fagiano, quaglia, formaggi erborinati. 

Colore rubino-granata, compatto, profondo. More di 
rovo, la bacca e la foglia del mirto. Sorso travolgente di 
polpa e di forza espressiva.  

Complessità. 

 
 

 

« Uras » Mandrolisai DOC  
Monica 30%, Cannonau 30%, Muristeddu 40% 
85 anni 
Fermentazione a temperatura controllata in acciaio, 

affinamento in barrique esauste per 12 mesi. 
4.500 
oltre 10 anni 
Pasta ripiena, primi piatti raffinati, cervo capriolo, 

piccione formaggi stagionati. 
Color rubino-granata. Profumi intensi, terrosi e 

speziati. Palato dalla struttura e potenza notevoli. 
Tannini di grana fine, tanto peso e persistenza aromatica 
sorprendente. 

Il territorio. 

 

« Sa Sedda » Mandrolisai Superiore DOC  
Muristeddu 40%, Cannonau 30%, Monica 30% 
85 anni 
Fermentazione a temperatura spontanea acciaio, 

affinamento in botti di 1000 litri per 24 mesi e 12 mesi in 
bottiglia. 

1.175 numerate 
oltre 20 anni 
Carni rosse e selvaggina, petto di piccione, filetto di 

cervo. 
Color rubino-granata, profumi ampi e complessi, 

sfumature morbide di spezie dolci. Al palato grazia e 
generosità, Una grande ricchezza e potenza che si 
dispiegano con eleganza, contrasti e complessità. 

Longevità. 

 
 

« Garage » Rosato Mandrolisai DOC  
Monica 30%, Cannonau 30%, Muristeddu 40% 
3-20 anni 
Fermentazione a temperatura controllata in acciaio, 

affinamento in acciaio per 6 mesi. 
5.000 
4 anni 
Aperitivo, crudité, primi di pesce, spaghetti vongole e 

bottarga di muggine. 
Profumi di frutti rossi e agrumi, lievi sentori di spezie, 

sottilmente balsamico. Al palato è fresco, reattivo con 
spinta acida marcata. 

Freschezza. 
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2021 +GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRG 0AK=JN9 "-! Rosso Secco   

2019 +GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRG 0AK=JN9 "-! Rosso Secco   

2018 +GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRG 0AK=JN9 "-! Rosso Secco   

2011 +GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRG 0AK=JN9 "-! Rosso Secco  su prenotazione 

2003 +GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRG 0AK=JN9 "-! Rosso Secco  su prenotazione 

1997/98 +GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRG 0AK=JN9 "-! Rosso Secco  su prenotazione 

2019 +GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRGDOC « A Marianna » Rosso Secco  no scheda vino 

2018 +GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRGDOC « A Marianna » Rosso Secco  no scheda vino; su prenotazione 

2025 !=J9KMGDG <Ӑ :JMRRG 1MH=JAGJ= "-! Rosato Secco   

2024 « Lucì » Bianco Terre Aquilane IGT  Bianco Secco   

 Ratafià (0,50) (Liquore alle ciliegie di Raiano) Rosso Dolce   

 Mostocotto (0,50)    no scheda 

 

LA SCHIETTA PROFONDITÀ DEI GRANDI VINI  

άqui il tempo segue un corso tutto suo Ŝ ŀ ƴƻƛ ŝ ǎŜƳōǊŀǘƻ Řƛ ǊƛǘǊƻǾŀǊŜ ƻƎƴƛ ǇŜǊǎƻƴŀΣ ƻƎƴƛ ǎŀǇƻǊŜΣ ƻƎƴƛ ǎƛƴƎƻƭƻ ŘŜǘǘŀƎƭƛƻ ŜǎŀǘǘŀƳŜƴǘŜ ŎƻƳŜ ƭƻ ŀǾŜǾŀƳƻ ƭŀǎŎƛŀǘƻέ - Castagno, 
Gravina e Rizzari, Vini da scoprire - La riscossa dei vini leggeri 
άInconfondibili e straordinariamente longevi, prodotti a partire da fermentazioni spontanee e con lunghi affinamenti in legnoΦέ - Guida Slow Wine 2026 
ά{ƻƴƻ Ǿƛƴƛ ǎƛƴŎŜǊƛ Ŝ ǊƛŎŎƘƛ Řƛ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛǘŁΣ ƛƴ ƎǊŀŘƻ Řƛ ǊŀŎŎƻƴǘŀǊŜ ƭŀ ǎǘƻǊƛŀ Řƛ ǳƴΩŀȊƛŜƴŘŀ Ŝ Řƛ ǳƴ ǘŜǊǊƻƛǊ ŀǊƳƻƴƛƻǎŀƳŜƴǘŜ Ǌƛǳƴiti, quelli prodotti dalla cantina di proprietà della 
famiglia PasqualeΦέ - Guida AIS Vitae 2026 
ά5ŀƭ campo alla bottiglia ogni passaggio è volto a infondere nel vino la massima espressione territoriale dell - Giampiero Pulcini, Accademia degli Alterati 
άVini potenti e longevi, che uniscono forza strutturale a una grande sapidità tannica e a un notevole allungo gustativo.έ - DǳƛŘŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ Ǿƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлмо 

 

 
 

 

+GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRG 0AK=JN9 "G; 
+GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRG ҏҎҎổ 
35 anni 
Fermentazione spontanea e maturazione di circa 20 

mesi in acciaio e quindi altri 20 mesi in botti di rovere; 
affina 6 mesi in bottiglia; non chiarificato e non filtrato. 

20.000 
30-35 anni 
Carni rosse e selvaggina anche con cotture elaborate, 

formaggi saporiti molto stagionati. Servire tra 18° e 20°. 
Naso tra un Porto Vintage e un Amarone; frutto maturo 

solcato da spezie, torroncino, cuoio e sottobosco; bocca 
poderosa, tannini di classe, bella progressione. Perfetta 
tenuta a bottiglia aperta, crescono profumi e dinamica del 
sapore. Se cercate carattere e originalità, ci siamo! 

La straordinaria personalità.  

!=J9KMGDG <Ӑ :JMRRG 1MH=JAGJ= "-! 
+GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRG ҏҎҎổ 
30 anni 
Fermentazione spontanea e maturazione di circa 6 

mesi in acciaio. 
8.000 
3-8 anni 
Pesci e carni di media struttura, salumi, pizze e primi 

piatti strutturati. Zuppe di pesce al pomodoro. Servire tra 
12° e 14°. 

Naso ricco ma trasparente; di grande purezza anche al 
palato, sorprende per pienezza gustativa e spiccata 
acidità, salino, ottima la persistenza con continui ritorni di 
lampone e toni minerali. 

La ricchezza. 

 

« Lucì » Bianco Terre Aquilane IGT  
2J=::A9FG <Ӑ :JMRRG ҏҎҎổ 
7 anni 
Potatura invernale e potatura verde manuali, 

zappatura manuale; no diserbo chimico; vinificazione 
spontanea in acciaio; no filtrazione. 

1.970 
15-20 anni 
Formaggi a latte crudo di media stagionatura, carni 

bianche, pesce, crostacei. 
Giallo con intensi riflessi dorati luminosi. Elegante e 

persistente nei sentori di fiori freschi, mandorle e mele 
selvatiche. 

La freschezza e la mineralità. 

 

Ratafià 
+GFL=HMD;A9FG <Ӑ :JMRRGӅ ;ADA=?A= ӑ9E9J=DD=Ӓ <A

Raiano, alcool, zucchero. 
25 anni 
Il liquore è ottenuto con un accurato processo di 

infusioni, senza aggiunta di coloranti o conservanti. 
5.000 
30-35 anni 
Pasticceria secca, cioccolato amaro, gelati alla frutta o 

fior di latte. Si consiglia di berlo tra 8° e 10°. 
'D FGE= <=JAN9 <9DDӐ antica consuetudine di concludere 

9>>9JA ;GF DӐ=KHJ=KKAGF= ӑ32-RATA-$' 2Ӓ ӦKA9 J9LA>A;9LG
DӐ9LLGӧ :JAF<9F<G ;GF MF DAIMGJ= 9 :9K= <A NAFG = ;ADA=?A=ӄ
Un liquore di ciliegie dalla purezza e dalla fragranza 
inebrianti. 

La potenza delle amarelle. 
 

 

  
Lucia, Enzo, Antonia e Ottaviano Pasquale 

 

Esclusiva Italia 
(no Abruzzo) 

 

28.000 
 6 ha Montepulciano 

 1 ha: Trebbiano 
** Coltura Biologica ** 
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2024 « Il Bacco » Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Cl. Sup. Bianco Secco   

2024/25 « Il Coroncino » Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Cl. Sup. Bianco Secco   

2025 « Il Coroncino » Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Cl. Sup.(0,50) Bianco Secco  ottobre 2026 

2023 « Gaiospino » Castelli di Jesi Verdicchio Riserva DOCG Cl. Bianco Secco   

 

óNDO ARRIVO METTO óN SEGNO 

ά! CŀǘǘƻǊƛŀ /ƻǊƻƴŎƛƴƻ non si concimaΣ ǇǊƛǾƛƭŜƎƛŀƴŘƻ ƭΩƛƴǘŜǊǾŜƴǘƻ ŀƎǊƻƴƻƳƛŎƻ Ŝ ƛ ǊƛǎǳƭǘŀǘƛΣ ŀƴƴƻ ŘƻǇƻ ŀƴƴƻΣ ƴƻƴ ǎƻƴƻ ŀƭǘǊƻ ŎƘŜ ǳƴŀ ŎƻƴŦŜǊƳŀΦ L Ǿƛƴƛ ǉǳƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ǎƻƴƻ ΨŘƛǾŜǊǎƛΩΣ 
particolarissimiΦέ - AIS Duemilavini 2012 
 
άnessun maquillage in cantina con i vini lasciati liberi di esprimere tutta la forza e la solarità del territorio in uno stile che predilige la maturità del frutto, la ricchezza del 
sapore, la matrice artigiana delle vinificazioni.έ - Guida Gambero Rosso 2026 
 
ά[ǳŎƛƻ /ŀƴŜǎǘǊŀǊƛ è da tempo uno dei riferimenti stabili per gli amanti del VerdicchioΣ Ŝ ƛƭ ǎǳƻ ƻǊƛƎƛƴŀƭƛǎǎƛƳƻ ŀǇǇǊƻŎŎƛƻ ŀƭ ƳŜǎǘƛŜǊŜ Řƛ ǾƛƎƴŀƛƻƭƻ όάΩƴŘƻ ŀǊƛǾƻ ƳŜǘǘƻ Ψƴ ǎŜƎƴƻέ 
è il curioso motto in calce alle sue etichette) offre un intreccio di rigore e ironia difficilmente replicabile. Forti di una materia prima di ottima qualità, i suoi bianchi hanno 
ƛƴǘŜƴǎƛǘŁΣ ǎǇŜǎǎƻǊŜ Ŝ ƴƻƴ Řƛ ǊŀŘƻ ŀƴŎƘŜ ǳƴŀ ŎŜǊǘŀ ŜǎǳōŜǊŀƴȊŀ ŀƭŎƻƭƛŎŀΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ Ǿƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлмо 
 
άCƛƴ ŘŀƭƭΩƛƴƛȊƛƻ ƛƭ Ŧƛƭƻ ŎƻƴŘǳǘǘƻǊŜ ŘŜƭƭŀ ƭƻǊƻ ŀȊƛŜƴŘŀ ŝ ǎǘŀǘŀ ƭΩŀǎǎŜƴȊŀ Řƛ ƛƴǘŜǊǾŜƴǘƛΥ ƴƛŜƴǘŜ ŎƻƴŎƛƳŀȊƛƻƴŜ ŎƘƛƳƛŎŀΣ Ƴŀ ǘŀƴǘŀ cura riservata a ogni singola pianta, per raccogliere 
quello che offre la vite e non quello che decide il vignaioloΦέ - Guida AIS Vitae 2020 
 
άApproccio artigianale da uve a giusta maturazione, mai anticipate per avere acidità, per vini ricchi e materici e, come dice ±ŀƭŜǊƛƻΣ ΨŘƛƎŜǊƛōƛƭƛΩΦ {ǳƭƭŀ ǊŜǘǊƻ-etichetta sono 
indicate le basse dosi di solfitiΦέ - Guida Slow Wine 2026 

 

 

 
 

 

« Il Bacco » Verdicchio Jesi DOC Cl. Sup. 
Verdicchio 100% 
Impianti del 1975-76-90-91-13-17-21 
Vinificazione in acciaio e cemento; va in bottiglia dopo 

1 anno. 
30.000 
4-6 anni e oltre 
Accompagna perfettamente le briose polemiche del 

dopo partita. Altrimenti pizza, primi piatti, crostini, pesce, 
carni bianche. Pesto alla genovese. 

Chiaroscuro aromatico giocato su susina, mela, 
ananas candito, scorza di limone, erba cedrina e 
percezioni iodate. Sorso vellutato e stuzzicante, 
vivacizzato da un brioso asse fresco sapido e da 
echeggianti note di agrumi canditi e sali minerali. 
1;@A=LLGӅ AEE=<A9LGӅ E9 ?AĶ MF NAFG ӑAEHGJL9FL=Ӓӄ  

 

« Il Coroncino » Verdicchio Jesi DOC Cl. Sup. 
Verdicchio 100% 
Impianti del 1975-76-90-13-17-21 
Vinificazione in acciaio e cemento; va in bottiglia dopo 

1 anno. 
30.000 
6-10 anni e oltre 
Pizze strutturate, primi piatti di mare, pesce, carni 

bianche. Ottimo sul guazzetto alla marchigiana.  
Bianco di grande energia e carattere: si apre 

lentamente, rivela grande mineralità, estrema morbidezza 
e corrispondenza gusto-olfattiva; sostenuto da succosa 
acidità citrina e da saporita, lunghissima scia sapida, 
chiude su ritorni agrumati.  

La grande bevibilità. 

 

« Gaiospino » Verdicchio Jesi DOC Cl. Sup. 
Verdicchio 100% 
Impianti del 1979-91 
Malolattica svolta; il 10% del vino fermenta in 

tonneaux di rovere da 500 litri e permane sui propri lieviti 
>AFG 9DDӐAE:GLLA?DA9E=FLG ;@= 9NNA=F= <GHG22 mesi. 

5.000 
8-10 anni e oltre 
Pesci in salsa, carni bianche strutturate, crostacei. 
Patrimonio olfattivo compatto ed elegante, di raffinata 

matrice minerale. In bocca emoziona, nel dilagare 
incessante di sensazioni. La sinuosa avvolgenza glicerica è 
raggiunta da mirabile verve sapida e fresca, che perdura 
nel lunghissimo finale ammandorlato.  

La ricchezza caratteriale. 

  

 
 

 

 
 

 
$AGJ=DD9 =49D=JAG!9F=KLJ9JA  

Esclusiva Toscana, Alto Adige, 
Piemonte e Lombardia (no SO) 

Senza esclusiva Emilia-Romagna 
(no RN), Veneto, Liguria, 

Umbria, Abruzzo, Puglia, Sicilia, 
AP, FM 

 

60.000 
 14 ha: Verdicchio, Biancame, 

Trebbiano 
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Federica e Nazzareno Pantaloni  

Esclusiva Italia 
(no Marche) 

Senza esclusiva AN, PU 
 

78.000 
 6 ha: Montepulciano, Sangiovese, 

Grenache 
 14 ha: Pecorino, Passerina 
** Coltura Biologica ** 

 

 

2025 « Onirocep » Falerio Doc Pecorino Bianco Secco   

2021/22 « Onirocep » Falerio Doc Pecorino Bianco Secco  max 12 bottiglie a cliente; 2022 a esaurimento 2021 

2025 « Chicca » Marche Passerina IGT Bianco Secco   

2021 « Aspralama » Falerio Doc Pecorino Bianco Secco   
2025 « Pivuán » Marche Rosato IGT Rosato Secco   

2022 « Atto I » Marche Sangiovese IGT Rosso Secco   

2025 « Cènto Cènto Cènto » Marche Sangiovese IGT Rosso Secco   

2021 « Sipario » Marche Rosso IGT Rosso Secco   

2019/20 « La Ribalta » Marche Rosso IGT Rosso Secco  2020 a esaurimento 2019 

 

LôAMORE PER LA TERRA 

άhƴƛǊƻŎŜǇ, ƛŎƻƴŀ ǇǊŜȊƛƻǎŀ Ŝ ŎƻƴǘŜƳǇƻǊŀƴŜŀ ŘŜƭ Ǿƛƴƻ ŘΩŀǳǘƻǊŜ ƳŀǊŎƘƛƎƛŀƴƻΦ 9 ǎƛŎŎƻƳŜ ŎƻǎǘƛǘǳƛǎŎŜ ǳƴŀ ŘŜƭƭŜ ǇƛǴ Ǉŀǎǎƛƻƴŀƭƛ ƛƴŦŀǘǳŀȊƛƻƴƛ ŘŜƎli ultimi anni, mi arrischio ad 
incasellarlo ŦǊŀ ƛ ƳƛƎƭƛƻǊƛ ōƛŀƴŎƘƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ; ŎƻǎƜΣ ǘŀƴǘƻ ǇŜǊ ƴƻƴ ƭŀǎŎƛŀǊ ƴƛŜƴǘŜ Řƛ ƛƴǘŜƴǘŀǘƻΦέ - Fernando Pardini, Acquabona, dic 2018 
 
άLo stile rarefatto, montano, poco incline alla forza strutturale ŝ ŘǳƴǉǳŜ ǳƴŀ ŦŜŘŜƭŜ ƭŜǘǘǳǊŀ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ Ŝǎŀƭǘŀǘŀ Řŀ ǳƴΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ Řƛ ǎǘŀƳǇƻ ǇǊƻǘŜǘǘƛǾƻΣ ƴŜƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƛ 
protocolli biologici. I filari accolgono principalmente vitigni autoctoni. Tutto è realizzato con un autentico spirito artigianale.έ - Guida Gambero Rosso 2026 
 
ά[ŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ǎƛ ŀǘǘŜǎǘŀ ǎǳƭƭŜ ŎƛƴǉǳŀƴǘŀƳƛƭŀ ōƻǘǘƛƎƭƛŜ Ŝ Ƙŀ ǘǊƻǾŀǘƻ ƛƴ ǉǳŜǎǘƛ ǳƭǘƛƳƛ ŀƴƴƛ ƴŜƭ ōƛŀƴŎƻ Řŀ ǳǾŜ ǇŜŎƻǊƛƴƻ ƛƭ ǎǳƻ vino bandiera. La vigna di alta collina, la conduzione 
agronomica in regime biologico, la limpida freschezza dello stile lo hanno imposto nel giro di poche vendemmie tra le etichette più convincenti della sua tipologiaΦ ώΧϐ ¢ǊŜ 
annate delle ultime quattro ai vertici del bianco marchigiano: il Pecorino prodotto a Colonnata Alta è oggi un valore sicuro, da raccomandare senza esitazioniΦέ - Guida Vini 
ŘΩLǘŀƭƛŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ нлмс 
 
άLe vinificazioni dei bianchi hanno lo scopo di esaltare i caratteri delle uve montane, e anche i rossi, scevri da opulenze e usi eccessivi di legno, cercano agilità e tensione.έ 
- Guida Slow Wine 2026 
 
"Custodire vigneti immersi tra i boschi, in altura, in un contesto incontaminato, ha una doppia valenza: significa curare il proprio patrimonio e preservare ciò che c'è attorno. 
È il senso del lavoro dei Pantaloni." - Guida Slow Wine 2024 

 

 

 
 

 

« Onirocep » Falerio Doc Pecorino  

Pecorino 100% 

18 anni 

Raccolta uva in cassette; pigiadiraspatura; sgrondo 

statico in pressa; raffreddamento mosto; defecazione 

statica; spillatura mosto pulito; fermentazione a 

temperatura controllata a 16°. 

25.000 

oltre 10 anni 

Affettati, formaggi, fritti, primi piatti di pesce, carni 

bianche grigliate, pizza con gli sfrigoli.  

Articolato, intrigante, vibrazioni da bianco di 

EGFL9?F9Ӆ KD9F;A9LG = KM;;GKGӅ DӐ9;A<ALĶ AEHJAE=

tensione, in bocca si allarga e chiude molto sapido. 

Una miniera di sensazioni. 

  

« Chicca » Marche Passerina IGT 

Passerina 100% 

20 anni 

Raccolta uva in cassette; pigiadiraspatura; sgrondo 

statico in pressa; raffreddamento mosto; defecazione 

statica; spillatura mosto pulito; fermentazione a 

temperatura controllata a 16°. 

20.000 

1-2 anni 

Antipasti di affettati e formaggi freschi, molluschi e 

crostacei, primi piatti a base di pesce, secondi di pesce non 

?JA?DA9LAӅ GDAN= 9DDӐ9K;GD9F9ӄ  

Originali aperture aromatiche, pieno, ricco, la forte 

9;A<ALĶ DG J=F<= H9JLA;GD9JE=FL= :=N=JAFGӄ  =DDӐ=IMADA:JAG

generale, finale particolarmente lungo, bella sapidità. 

Il piacere di bere. 
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« AspraIama » Falerio Doc Pecorino 

 Pecorino 100% 

18 anni 

Raccolta uva in cassette; pigiadiraspatura; 

macerazione e parziale fermentazione sulle bucce per 

circa 12 ore, raffreddamento mosto; defecazione statica; 

spillatura mosto pulito; fermentazione a temperatura 

controllata a 16°. 

3.000 

oltre 10 anni 

Crostacei, primi piatti salsati di pesce, secondi di 

pesce in padella e al forno. 

Sorso vivace e teso, ricco di sfaccettature aromatiche 

<A >JMLL9 ?A9DD9Ӆ K;GJR9 <Ӑ9?JMEA =< =J:= 9JGE9LA;@=ӄ

Sapidità incisiva sul finale. 

Non fa prigionieri. 
 

 

 

« Pivuàn » Marche Rosato IGT 

Sangiovese 100% 

20 anni 

Vinificazione in bianco con permanenza nel serbatoio 

AFGP <9DD9 N=F<=EEA9 9DDӐAE:GLLA?DA9E=FLGӇ >=JE=FL9 9

temperatura controllata tra i 10°C e i 13°C in serbatoio inox. 

4.000 

1-2 anni 

Zuppe di pesce, crostacei e molluschi, verdure al 

gratin, formaggi non stagionati.  

Nella nuova versione da uve sangiovese, esprime una 

bella 9NNGD?=FR9 H9D9L9D=Ӆ ;GF DӐ9;A<ALĶ ;@= equilibra il 

sorso e la salinità che dà sapore al finale, facendo risaltare 

le note di ciliegia, fiori e agrume. 

La beva compulsiva. 

 

« Cènto Cènto Cènto » Marche Sangiovese IGT  

Sangiovese 100% 

20 anni 

Raccolta uva in cassette; pigiadiraspatura; 

fermentazione a temperatura controllata in acciaio. 

3.000 

2 - 3 anni 

Cibo da street food, antipasti, primi di verdure e carni 

bianche, salumi grassi, formaggi freschi e primi di pesce. 

Coccola, accompagna, seduce: un Sangiovese 

<AKAFNGDLG = 9;;9LLAN9FL= H=J DӐ=F=J?A9 >JMLL9L9Ӆ H=J D9

setosità del palato equilibrato e vivace, per il finale 

sapido che invoglia la beva. 

La disinvoltura del frutto. 

 
 

 

« Atto I » Marche Sangiovese IGT  

Sangiovese 100% 

20 anni 

Raccolta uva in cassette, pigiadiraspatura, 

fermentazione a temperatura controllata in inox, affinato 

in acciaio. 

10.000 

2 - 4 anni 

Tagliatella al ragù bianco di carni, profumate 

alle erbette, capocollo di maiale in padella con i 

porcini. 

Sincero, schietto e generoso, il frutto croccante e 

polposo infonde brio al palato già agile e scorrevole, con il 

piacevole graffio tannico che invoglia la beva 

La suadenza del frutto. 

 
 

 

« Sipario » Marche Rosso IGT  

Montepulciano 100% 

20 anni 

Raccolta uva in cassette; pigiadiraspatura; 

fermentazione a temperatura controllata in acciaio, 

affinato in botte grande 20hl. 

5.000 

2-4 anni 

Formaggi, vincisgrassi, carni rosse arrosto o 

in casseruola. 

Gustosa pienezza con tannino vellutato e bilanciato 

nella sua vivace freschezza. Ottima sapidità e corredo 

aromatico complesso di note balsamiche. 

La serica  eleganza. 

 

« La Ribalta» Marche Rosso IGT  

Grenache 100% 

20 anni 

Raccolta uva in cassette, pigiadiraspatura; 

fermentazione a temperatura controllata in acciaio, 

affinato in feuillette di 114 litri. 

800 

2-6 anni 

Coniglio in porchetta, tagliata con lardo e rosmarino. 

*Ӑ=D=?9FR9 KA =KHJAE= ;GF DӐ=IMADA:JAG <=D H9D9LGӅ

piacevoli sensazioni di freschezza e sapidità. Frutti rossi e 

la nuance boisée sono il corollario di uno spettro 

aromatico delicato che contraddistingue questo storico 

vitigno piceno. 

La classe. 
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  aŀǘŜƧ YǊŀƧƴŎ Ŝ !ƴŘǊŜŀ tƻƭƛŘƻǊƻ  
 

Esclusiva Italia 
 
10.000 

  Montepulciano, Sangiovese 

 Malvasia Bianca di Candia, Trebbiano, 
Maceratino, Verdicchio, Santa Maria 

 
** Coltura Biologica ** 

 

 

2025 « Case Sparse » Marche Bianco IGT Bianco Secco  quantità limitata 

2024 « Contrada Contro » Marche Bianco IGT Bianco Secco  esaurito 

2024 « Contrada Tomassucci » Marche Bianco IGT Bianco Secco  esaurito 

2024 « Vino di Sante » Marche Bianco IGT Bianco    Secco  confezione da 3 bt indivisibile; esaurito 

2024 « Contrada Castello » Marche Rosso IGT Rosso Secco  esaurito 

2024 « Contrada Biordi » Marche Rosso IGT Rosso Secco  quantità limitata 

2025 « Contrada Poggio » Marche Rosato IGT  Rosato Secco  quantità limitata 

2025 « Case Sparse » Marche Bianco IGT Magnum Bianco Secco  quantità limitata 

2024 « Contrada Contro » Marche Bianco IGT Magnum Bianco Secco  esaurito 

2024 « Contrada Tomassucci » Marche Bianco IGT Magnum Bianco Secco  esaurito 

2024 « Contrada Castello » Marche Rosso IGT Magnum Rosso Secco  esaurito 

 

LôUNIONE, IL LEGAME E LôINTRECCIO ARMONIOSO DELLE VITI MARITATE ALLôACERO 

ά[ΩƛŘŜŀ Řƛ /ƻƴǘǊŀŘŀ /ƻƴǘǊƻ ƴŀǎŎŜ ƴŜƭ нлмф ǉǳŀƴŘƻΣ Ŏƻƴ ƭŀ ǾƻƎƭƛŀ Řƛ ŦŀǊŜ ŘŜƭ Ǿƛƴƻ ƴŜƭƭŀ ǘŜǊǊŀ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ Řƛ Ƴƛƻ ƴƻƴƴƻ {ŀƴǘŜΣ ǎŎƻǇǊƻ ƭΩŜǎƛǎǘŜƴȊŀ Řƛ ǾŜŎŎƘƛŜ Ǿƛǘƛ ƳŀǊƛǘŀǘŜ ŀŘ ŀŎŜǊƛ 
campestri abbandonate da qualche decennio. 
Nel marzo 2020 le recupero, potando prima gli aceri poi le viti, e qualche settimana dopo prendo in gestione la prima vigna compiantata in Contrada Contro. Mi sarei 
ŦŜǊƳŀǘƻ ƭƜ ǎŜ ƴƻƴ ŀǾŜǎǎƛ ƛƴŎƻƴǘǊŀǘƻ ƛ ƳƛŜƛ ǎƻŎƛΣ DƛŀƴŦǊŀƴŎƻ wƻƳƳƻȊȊƛ Ŝ aŀǘŜƧ YǊŀƧƴŎΣ Ŏƻƴ ƛ ǉǳŀƭƛ ŝ ƴŀǘŀ ǳƴΩŀƳƛŎƛȊƛŀ ǇǊƛƳŀ ŎƘŜ un rapporto di lavoro: nel 2021 abbiamo 
recuperato Contrada Tomassucci e Contrada Castello, nel 2022 Contrada Biordi e nel 2025 Contrada Immacolata e Contrada Poggio. 
Si tratta di vigne compiantate degli anni Sessanta e Settanta, il periodo storico durante il quale a contadini e proprietari terrieri venivano riconosciuti contributi finanziari 
per estirpare le viti maritate, ostacolo alla meccanizzazione, e piantare vigneti a spalliera. Per valorizzare e rendere riconoscibili questi lieux-dits ho pensato da principio di 
produrre un vino da ciascuna vigna e dare ad esso il nome della Contrada che la ospita. 
I terreni sono molto ricchi di calcare, aspetto che dona una vena salata, gastronomica, e composti quasi esclusivamente di sabbia e limo. 
5ŀƭƭΩƛƴƛȊƛƻ Ƙƻ ŘŜŎƛǎƻ Řƛ ǇǳƴǘŀǊŜ ǎǳ Ǿƛƴƛ Řƛ ǘŜƴǎƛƻƴŜ Ŝ ǾŜǊǘƛŎŀƭƛǘŁΣ ǇǊŜŦŜǊŜƴŘƻ ǳƴŀ ǾƛƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ōƛŀƴŎƻΣ ŦŜǊƳŜƴǘŀȊƛƻƴƛ ǎǇƻntanee in legno e ceramica, senza ricorrere a 
bâtonnage delle fecce per aumentarne volume e grassezza.έ - Andrea Polidoro 
 
άVinificazioni artigianali ŀƭƭΩŀǊƛŀΣ ŦŜǊƳŜƴǘŀȊƛƻƴƛ ǎǇƻƴǘŀƴŜŜ ǎŜƴȊŀ ǇƛŜŘ ŘŜ ŎǳǾŜ, affinamento in legni piccoli usati e ceramica: ecco la ricetta produttiva di Andrea.έ - Guida 
Slow Wine 2026 

 

 

 

« Case Sparse » Marche Bianco IGT 
Malvasia Bianca di Candia Trebbiano, Maceratino, 

Verdicchio, Santa Maria 
tra i 30 ed i 50 anni 
Raccolta delle uve, pressatura diretta con torchio 

idraulico, una notte in acciaio, fermentazione spontanea 
ed elevazione in legno per 9 mesi senza bâtonnage, 
nessuna filtrazione o chiarifica. 

3.000  
10 anni 
Della razza dei bianchi da pollo, da animali di cortile, o 

su tutto quello che cucina una buona osteria. 
Ha il timbro insperato dei vini quelli che ti vien voglia di 

agguantare il bicchiere, basso, a mano piena. 
*Ӑ=;G <A MF 9DLJG L=EHG = K=FLAJ=ӄ 

 

« Contrada Contro » Marche Bianco IGT 
Trebbiano, Malvasia Bianca di Candia, Santa Maria 
tra i 45 ed i 60 anni 
Raccolta di campo di tutte le uve, pressatura diretta 

con torchio idraulico, una notte in acciaio, fermentazione 
spontanea ed elevazione in legno per 15 mesi senza 
bâtonnage, nessuna filtrazione o chiarifica 
Vigna del 1976 a 530 metri slm su terreno calcareo di 
sabbia, limo e argilla. 

1.800 
10-15 anni 
Piatti di carne e pesce con funghi, minestre contadine.  
Un che di ombroso, riflessivo, serio: ti guata, con calma, 

da un angolo in disparte, per capire se meriti che ti stringa 
la mano. 

Il distacco, ma caloroso. 
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« Contrada Tomassucci » Marche Bianco IGT 
Malvasia Bianca di Candia , Trebbiano, Maceratino, 

Verdicchio 
tra i 45 ed i 60 anni 
Raccolta di tutte le uve, pressatura diretta con torchio 

idraulico, una notte in acciaio, fermentazione spontanea 
ed elevazione in legno per 15 mesi senza bâtonnage, no 
filtrazione, no chiarifica. Vigna del 1972 a 620 metri slm su 
terreno calcareo di sabbia e limo. 

2.100 
10- 15 anni 
Pesci raffinati, sodi; agnello, coniglio, faraona in 

tegame. 
Lui, invece, sorride franco, sereno, ma non sbruffone: 

ha figura diretta, consapevole, luminosa. 
Quello che porta la luce.  

 

« Vino di Sante » Marche Bianco IGT 
Malvasia Bianca di Candia 
più di 100 anni 
Raccolta delle uve dagli alberi, pressatura diretta con 

torchio idraulico, una notte in acciaio, fermentazione 
spontanea ed elevazione in ceramica per 15 mesi senza 
bâtonnage, nessuna filtrazione o chiarifica da viti 
centenarie a piede franco di Malvasia coltivate maritate a 
un acero campestre o a tendone. 

450  
10-15 anni 
Uova e asparagi, paste ripiene di verdure e formaggi, 

arista porchettata. 
4AFG <A HMFL= 9?MRR= = JA;9EA >AFAӇ DӐ9K;AMLL=RR9 9LD=LA;9

di un artigiano geniale. 
Lo spirito irripetibile di un luogo speciale. 

 

« Contrada Castello » Marche Rosso IGT 
Sangiovese 80%, Montepulciano 20% 
48 anni 
Vendemmia e selezione uve a mano. Fermentazione 

sui lieviti; nessuna chiarifica o filtrazione. Terreno  di sabbia 
arenaria e limo, che regalano al vino una freschezza 
spiccata e una beva molto agile e verticale. Affinamento 
breve in tonneau per 8-12 mesi. 

1.000 
10- 15 anni 
Grigliate di manzo, scottadito di agnello o arrosti della 

tradizione. 
Vino rosso di spiccata eleganza e ad impronta 

territoriale, caratterizzato da un perfetto equilibrio tra la 
componente fruttata e una decisa traccia minerale. 

Un rosso artigianale, montano e profondamente 
autentico. 

 
 

 

« Contrada Biordi » Marche Rosso IGT 
Sangiovese 60%, Montepulciano 20%, Malvasia  Bianca 

di Candia 20% 
62 anni 
Fermentazione spontanea senza controllo di 

temperatura con parte dei raspi di Sangiovese in acciaio 
per dieci giorni, a seguire diciotto mesi di legno. 

1.000 
10- 15 anni 
Spezzatino di cinghiale, tagliate di fassona, 

pappardelle al sugo di lepre, cinghiale o cervo. 
Rosso rubino intenso, al naso note floreali di lavanda 

che sfumano verso frutta matura. Ingresso in bocca setoso 
sostenuto da succosa acidità. Vino audace e strutturato. 

La complessità strutturale e la grande longevità. 

 

« Contrada Poggio » Marche Rosato IGT 
Malvasia Bianca di Candia 25% , Trebbiano, 

Maceratino 25%, Sangiovese 25%, Montepulciano 25% 
45 anni 
Da una vigna del 1980 a 600 metri slm su sabbia limo. 

Un rosato di vigna da torchiatura diretta un pochino 
prolungata, una notte in acciaio e poi dieci mesi di 
fermentazione ed elevazione in legno. 

2.100 
5- 10 anni 
Primi piatti autunnali leggeri, tagliatelle ai funghi 

porcini 
Rosa intenso e vivo. Note croccanti di frutto rosso, 

HJG>MEA >DGJ=9DA = 9?JME9LAӄ DDӐ9KK9??AG Ś 9?AD=Ӆ N=JLA;9D= =
<JALLGӄ *Ӑ9DLALM<AF= <=DD9 NA?F9 ?9J9FLAK;= KHA;;9L9 >J=;@=RR9
acida.  

Un rosato ancestrale, montano e audacemente 
gastronomico. 
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Karl Egger e Sean hΩ/ŀƭƭŀƎƘŀƴ 
 

Esclusiva Italia 

70.000 

 18 ha: Sangiovese, Merlot, 
Canaiolo, Cabernet Franc 

 1 ha: Vermentino, 
Trebbiano, Malvasia, Riesling 

 

 

2023/24 Chianti Classico DOCG Rosso Secco  2024 a esaurimento 2023 

2021/22 « Uno » IGT Toscana Rosso Secco   

2024 « Il Randagio » IGT Toscana Rosso Secco   

2024 « Il Guercio » IGT Toscana Rosso Secco   

2025 Rosato IGT Toscana Rosato Secco   

 « Spanda » Metodo Tradizionale Rosato VSQ Rosato Zero  no scheda vino; sangiovese 

2025 « Pianvecchio » IGT Toscana Bianco Secco   

2023 Chianti Classico DOCG Magnum Rosso Secco   

2021 « Uno » IGT Toscana Magnum Rosso Secco   

2023 « Il Guercio » IGT Toscana Magnum Rosso Secco   

ALTRI GRANDI FORMATI SU RICHIESTA 

 

PURO TERRITORIO  

ά[ΩŜƴƻƭƻƎƛŀ Řƛ {Ŝŀƴ ƴƻƴ ŀƳƳŜǘǘŜ ƛƴǘŜǊǾŜƴǘƛǎƳƛ. Non fa uso di enzimi, coadiuvanti o lieviti selezionati, predilige lunghe, quando non lunghissime, macerazioni (dai 40/60 
ƎƛƻǊƴƛ ǇŜǊ ƛƭ /Ƙƛŀƴǘƛ /ƭŀǎǎƛŎƻ ŀƛ р ƳŜǎƛ ǇŜǊ Lƭ DǳŜǊŎƛƻΗύΣ ǎǇƻǊŀŘƛŎƘŜ ŘƛƴŀƳƛȊȊŀȊƛƻƴƛ ŘŜƛ Ƴƻǎǘƛ Ŝ ŘŜƛ ǾƛƴƛΣ ƭΩǳǎƻ Řƛ Ǿŀǎƛ Ǿƛƴŀri non convenzionali come il cemento o quello di bins 
aperti da 1000 litri per le prime fasi di fermentazioneΦ ώΧϐ Ciascun vino è percorso da un anelito di autenticità che fa passare in subordine il tasso di complessità più o meno 
ŀŎŎŜƴǘǳŀǘƻ Řƛ ǳƴŀ ŜǘƛŎƘŜǘǘŀ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŀŘ ǳƴΩŀƭǘǊŀΦέ - CŜǊƴŀƴŘƻ tŀǊŘƛƴƛΣ [Ω!Ŏǉǳŀ.ǳƻƴŀΣ ƎƛǳƎƴƻ нлнл 
 
ά[ΩŀǇǇǊƻŎŎƛƻ ǎǘƛƭƛǎǘƛŎƻ ƛƴǘƛƳƻ Ŝ ƳƛƴƛƳŀƭƛǎǘŀ ŎǊŜŀ Ǿƛƴƛ ƳŀƎƴƛŦƛŎŀƳŜƴǘŜ ŘƛǎŀŘƻǊƴƛΣ ŎƘŜ ŘƛŀƭƻƎŀƴƻ ǇǊƻŦƻƴŘŀƳŜƴǘŜ Ŏƻƴ ƛ ƭǳƻƎƘƛ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ Ŝ ƴŜ ǘǊŀǎƳŜǘǘƻƴƻ ŜǎǎŜƴȊŀ Ŝ ǎŦǳƳŀǘǳǊŜΦέ  
- Guida Slow Wine 2025 
 
άLa cantinaΣ Ǉƻǎǘŀ ƴŜƭƭΩ¦ƴƛǘŁ DŜƻƎǊŀŦƛŎŀ !ƎƎƛǳƴǘƛǾŀ Řƛ wŀŘŘŀ ƛƴ /ƘƛŀƴǘƛΣ ǇǊƻŘǳŎŜ vini intriganti e di spiccata personalità, capaci di parlare la lingua del sangiovese chiantigiano 
più raffinato e coerenteΦέ - Gambero Rosso 2026 

 

 

 
 

 
 

 

Chianti Classico DOCG  

Sangiovese 100% 

15-25 anni 

Fermentazione in acciaio, cemento e bin aperti per 90 

giorni; invecchiamento in acciaio e cemento per 18 mesi. 

25.000 circa 

15-20 anni circa 

Agnello in agrodolce con cipolle, girello brasato alle 

erbe, coniglio in porchetta.  

La versione di Carleone del territorio di Radda in 

Chianti; grande bevibilità e appartenenza al territorio. 

La trasparenza di Radda. 

 
 

 

« Uno » IGT Toscana 

Sangiovese 100% 

15-25 anni  

Fermentazione in acciaio e cemento per 60 giorni; 

invecchiamento in rovere francese, cemento e acciaio per 

18 mesi. 

6.500 circa 

15-30 anni circa 

Tagliere di salumi toscani, pasta e ceci, stufato di 

vitello. 

Massima espressione di eleganza e raffinatezza di 

questo territorio; buono da bere subito e ottimo da 

invecchiare. 

Un sussurro continuo. 



 
- 29 - 

 
 

 

 

« Il Randagio » IGT Toscana 

Cabernet Franc 50%, Merlot 50% 

15-25 anni 

Fermentazione in tini di cemento per 5 mesi e 

invecchiamento in cemento per 1 anno. 

10.000 circa 

5-10 anni circa 

Soufflé di zucca gratinata al forno, tagliolini al tartufo, 

pollo marinato alla griglia. 

Vino funky e ricco di carattere, per chi ama i vitigni 

francesi in una versione giovane e fresca. 

Giocare seriamente. 

 

 

« Il Guercio » IGT Toscana 

Sangiovese 100% 

15-25 anni  

Fermentazione in tini di cemento per 5 mesi e 

invecchiamento in cemento per 1 anno. 

5.000 circa 

15-30 anni circa 

Involtini di tacchino ripieni, fagottini di pasta fillo con 

patate, pasta caprino e speck. 

Questo vino proviene da una singola vigna a 700 

mt. di altitudine. La lunga macerazione con il 20% di 

grappoli interi gli conferisce un carattere unico, dello 

stesso stile del Meticcio. 

Originalità assoluta. 

 

Rosato IGT Toscana 
Sangiovese 100% 

15-25 anni  

Fermentazione a temperatura controllata (13°C) in tini 

<Ӑ9;;A9AG H=J ҔҎ ?AGJFA = AFN=;;@A9E=FLG AF 9;;A9AG H=J җҎ

giorni. 

10.000 circa 

3-5 anni circa 

Carpaccio vitello e roquefort, pasta al ragù di pesce, 

verdure grigliate, arrosticini di agnello. 

Fresco e leggero, vino perfetto da bere in estate, 

H=J>=LLG H=J DӐ9H=JALANGӄ 

Un sorriso luminoso. 

 

« Pianvecchio » IGT Toscana 
Riesling, Vermentino, Malvasia e Trebbiano 

7-50 anni  

Fermentazione a temperatura controllata (13°C) in 

LAFA <Ӑ9;;A9AG H=J Ҕ E=KAӄ 

3.000 circa 

3-5 anni circa 

Gnudi burro e salvia, bianchetti alla livornese, taertare 

di salmone, tortino di alici al forno. 

Vino elegante, di grande bevibilità, guidato da un 

frutto fresco e molto minerale; nato per ricordare i primi 

anni in cui Sean ha iniziato la sua carriera di Enologo in 

Germania, nella valle del Reno. 
*Ӑ9EHAG N=FL9?DAG <A HJG>MEA. 
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Alessandro Campatelli 

 

 

70.000 

 15 ha: Sangiovese, Merlot  
 1 ha: Trebbiano 

 

 

2024/25 Chianti Classico DOCG Rosso Secco  2025 a esaurimento 2024 

2019 Chianti Classico DOCG (0,375) Rosso Secco   

2023 Chianti Classico Riserva DOCG Rosso  Secco   

2022 « Vigna Gittori » Chianti Classico Gran Selezione Rosso Secco   

2021/22 « Riecine di Riecine » IGT Toscana Rosso  Secco  2022 a esaurimento 2021 

2021 « La Gioia » IGT Toscana Rosso Secco   

 Verticale « La Gioia » IGT Toscana  2014-19-20 e 3x2021 Rosso Secco   

2025 « Palmina » Rosé IGT Toscana Rosato Secco    

2024 Chianti Classico DOCG Magnum Rosso Secco  confezione singola 
2021/22 Chianti Classico Riserva DOCG Magnum Rosso  Secco  confezione singola; 2022 a esaurimento 2021 

2021/22 « Vigna Gittori » Chianti Classico Gran Selezione Magnum Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2022 « Riecine di Riecine » IGT Toscana Magnum Rosso  Secco   

2019/20 « Riecine di Riecine » IGT Toscana Magnum Rosso  Secco  in esaurimento 

2020/21 « La Gioia » IGT Toscana Magnum Rosso Secco  2021 a esaurimento 2020 

2022 Chianti Classico DOCG Jeroboam Rosso  Secco  su prenotazione 

 

TRADIZIONE NELLA MODERNITê. ñWE GROW OUR WINEò 

άRiecine è realtà viva, i principali nuclei vitati di cui dispone - DƛǘǘƻǊƛΣ ±ŜǊǘƛƴŜ ŜΣ ǇŜǊ ƭΩŀǇǇǳƴǘƻΣ wƛŜŎƛƴŜ - ŎƻǎǘƛǘǳƛǎŎƻƴƻ ƭΩƛƴǾƛŘƛŀōƛƭŜ ǇŀǘǊƛƳƻƴƛƻ ǎǳ Ŏǳƛ ǎƛ ŦƻƴŘŀƴƻ ƛŘŜƴǘƛǘŁ Ŝ 
futuro. I vini poi conservano la statura del fuoriclasseΣ Ŝ ƭƻ Ŧŀƴƴƻ Ŧƛƴ ŘŀƭƭΩŀōōǊƛǾƛƻΣ Ŧƛƴ Řŀ ŎƻƳŜ ǘƛ ǎƛ ǇǊŜǎŜƴǘŀƴƻ ŀƎƭƛ ƻŎŎƘƛΣ Ŏƻƴ ƭŀ ŎǳǊŀ ŦƻǊƳŀƭŜ ƛƴ ǎǳōƻǊŘƛƴŜ ǊƛǎǇŜǘǘƻ 
ŀƭƭΩŜŎƭŀǘŀƴȊŀ ŘŜƭ ŎŀǊŀǘǘŜǊŜΣ ǊƛǎŎƻƴǘǊŀōƛƭŜ ƛƴ ǳƴŀ ǇǊƻǇƻǎǘŀ ŀŎŎƻǊŘŀǘŀ ŎƘŜ ŎƻƛƴǾƻƭƎŜ ƛƭ Ǿƛƴƻ ōŀƴŘƛŜǊŀ ό/Ƙƛŀƴǘƛ /ƭŀǎǎƛŎƻύ ƎƛǴ Ǝƛù fino al Riecine di Riecine - che esplora le 
ǇƻǘŜƴȊƛŀƭƛǘŁ ŘŜƭ ǾƛƎƴŜǘƻ ǇƛǴ ǾŜŎŎƘƛƻ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƭΩŜǎŎƭǳǎƛǾŀ ǾƛƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ŎŜƳŜƴǘƻ Ŝ ƳŀŎŜǊŀȊƛƻƴƛ ǇƛǴ ƭǳƴƎƘŜ - e a La Gioia, non di rado la quadratura del cerchio.έ - Fernando 
Pardini, Quaderni Chiantigiani, 19 agosto 2021 
 
άUna piccola grande icona, che da oltre 50 anni rappresenta i più alti livelli qualitativi Gaiole e il Chianti Classico nel mondoΦέ - Guida Slow Wine 2026 
 
ά: Řŀƭƭŀ ŦƛƴŜ ŘŜƭ нлнп ŎƘŜ !ƭŜǎǎŀƴŘǊƻ /ŀƳǇŀǘŜƭƭƛΣ ƎƛŁ ŘƛǊŜǘǘƻǊŜ ŜŘ ŜƴƻƭƻƎƻ Řƛ wƛŜŎƛƴŜ Řŀƭ нлмрΣ ŝ ƭΩǳƴƛŎƻ ǇǊƻǇǊƛŜǘŀǊƛƻ Řƛ ǉǳŜǎǘŀ ǊŜŀƭǘŁ Ǉƻǎǘŀ ƴŜƭƭΩ¦ƴƛǘŁ DŜƻƎǊŀŦƛŎŀ !ƎƎƛǳƴǘƛǾŀ 
di Gaiole in Chianti, che nella sua storia ha avuto diversi avvicendamenti proprietari. Un cambiamento che, evidentemente, non ha per nulla inciso sulla qualità dei vini 
aziendali, tra i migliori della denominazione ŘŜƭ Dŀƭƭƻ bŜǊƻ Ŝ ŎƻƴǘǊŀŘŘƛǎǘƛƴǘƛ ŘŀƭƭΩƛƴŎƻƴŦƻƴŘƛōƛƭŜ ǊŜǎǇƛǊƻ ƎŀƛƻƭŜǎŜΦέ - Guida Gambero Rosso 2026 
 
άNon è solo uno dei giovani enologi più brillanti in circolazione, Alessandro Campatelli, ma incarna una figura professionale nuova, completa, capace di dominare ogni 
ŀǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩŀǘǘƛǾƛǘŁ ŀȊƛŜƴŘŀƭŜΦ ώΧϐ i vini di Riecine sono tornati a brillare, riposizionandosi tra i migliori della denominazione ma soprattutto tra i più puri per stile e identità 
territoriale. Ψ/ΩŜǊŀ Řŀ ƳŜǘǘŜǊŜ ŀ ǊŜƎƛƳŜ ǳƴŀ Ŏŀƴǘƛƴŀ ǇǊƻŦƻƴŘŀƳŜƴǘŜ ǊƛƴƴƻǾŀǘŀΣ Ŏƻƴ Ƴƻƭǘƻ ǇƛǴ ǎǇŀȊƛƻ ŀ ŘƛǎǇƻǎƛȊƛƻƴŜΣ ƛƴ Ŏǳƛ ƭŜ ǾŀǎŎƘŜ ŘΩŀŎŎƛŀƛo avevano lasciato il posto a 
ǉǳŜƭƭŜ Řƛ ŎŜƳŜƴǘƻΦ {ǳƭ Ǉƛŀƴƻ ǘŜŎƴƛŎƻΣ ƭΩƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜ ǇƛǴ ǊƛƭŜǾŀƴǘŜ ŎƘŜ Ƙƻ ǇƻǊǘŀǘƻ ŝ ǉǳŜƭƭŀ Řƛ ƴƻƴ ǇƛƎƛŀǊŜ ƭΩǳǾŀ Ƴŀ Řƛ ƭŀǾƻǊŀǊŜ Ŏƻƴ Ǝƭƛ ŀŎƛƴƛ ƛƴǘŜǊƛΦ 5Ŝƭ ǊŜǎǘƻΣ ƭŀ ǎǉǳŀŘǊŀ ŝ 
ǇǊŀǘƛŎŀƳŜƴǘŜ ƛƴǾŀǊƛŀǘŀΣ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŀƭ ǇŀǎǎŀǘƻΣ Ŝ ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ ŝ ǉǳŜƭƭƻ Řƛ ŦŀǊƭŀ ŦǳƴȊƛƻƴŀǊŜ ŀƭ ƳŜƎƭƛƻΩέΦ - Fortune Italia, 40 Under 40 Wine Industry Leader 
 
άRiecine pone le sue basi su tre elementi imprescindibili che caratterizzano tutta la produzione di Riecine: Sangiovese - Altitudine - CementoΦέ - Andrea Cappelli, Oinos 039 
 
VIGNA GITTORI descritta da WINE SPECTATORΥ άUn rosso assolutamente straordinario, caratterizzato da aromi e sapori di ciliegia nera matura e succosa, mora, violetta e 
note minerali. Ben definito, persiste nel retrogusto stratificato e fruttato, mostrando un'eccellente armonia e persistenza. Bruce Sanderson - 97pts 

 

 

 

Chianti Classico DOCG  

Sangiovese 100% 

15-25 anni 

Fermentazione e macerazione in cemento; 

affinamento 11 mesi in tonneau di rovere francese di 3°-6° 

passaggio. 

45.000 

10-20 anni 

Tortello di grano saraceno farcito di colombaccio alle 

spezie.  

Ambasciatore del territorio di Gaiole in Chianti ed in 

generale del Chianti Classico. Non è mai cambiato dalla 

sua prima annata nel 1973. 

Understatement e beva compulsiva. 

 

Chianti Classico Riserva DOCG 

Sangiovese 100% 

40 anni  

Fermentazione e macerazione in cemento per 25 

giorni; affinamento in botte da 30hl di rovere francese 

Grenier.  

6.500 

15-30 anni 

Tartare di vitellone, maionese alle nocciole, gocce di 

limone e liquirizia. 

Prima annata 1975. Selezione delle migliori uve da 

vigne in altitudine. Di grande prontezza e ottimo da 

affinare in bottiglia. 
Gaiole in purezza . 
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Chianti Classico Gran Selezione « Vigna Gittori » 

Sangiovese 100% 

50 anni 

Fermentazione e macerazione in cemento per 20 

giorni; affinamento 24 mesi in tonneau di rovere francese 

di 3°-5° passaggio e 6 mesi di bottiglia.  

5.000 

10-40 anni 

Bottoni di pasta ripieni di stracciatella e ricotta con 

salsa di fave al finocchietto. 

Single Vineyard dalla Vigna Gittori. Sintesi felice di 

tutto ciò è Riecine. Sangiovese, altitudine, bosco. 

Il Sangiovese in una veste di massima eleganza, stoffa 

e portamento.  

 

 
 
 

Riecine di Riecine IGT Toscana 

Sangiovese 100% 

70 anni  

Fermentazione e lunga macerazione in cemento; 

affinamento 24 mesi in uovo di cemento Nomblot. 

3.500 

15-30 anni 

Rosette di agnello ai profumi di Toscana e porcini. 

Single Vineyard dalla Vigna Palmina, una vigna di 70 

9FFA 9 ҒҖҎE KDEӄ 3F >GLG?J9EE9Ӆ MFӐAKL9FL9F=9 EGDLG

FALA<9 <A MFӐ9FF9L9Ӆ <A MF NALA?FG = <A MF9 >ADGKG>A9

aziendale.  

Dettagli, ricami, eleganza. 

 

La Gioia IGT Toscana  

Sangiovese 80%, Merlot 20% 

45 anni  

Fermentazione e macerazione in cemento e in 

troncoconiche di rovere Grenier 20; affinamento 25 mesi 

in tonneau di rovere francese 2/3 nuove. 

8.000 

25-50 anni 

Fagottelli di ricotta e asparagina, fonduta di pecorino 

di fossa, guanciale affumicato e baccelli. 

SuperTuscan aziendale, prima annata 1982. Enclave 

bordolese in Chianti Classico.  

Tra storicità e modernità. Iconico. 

 

« Palmina » Rosato IGT Toscana 
Sangiovese 100% 

10 anni  

Fermentazione a temperatura controllata in cemento; 

affinamento di 6 mesi in cemento e in acciaio.  

8.000 

3-5 anni 

Carne salata al dragoncello e sapori mediterranei, 

yogurt e salsa verde ghiacciata. 

Fresco e leggero, vino perfetto da bere in estate, 

H=J>=LLG H=J DӐ9H=JALANGӄ 

Entry level di grande originalità. Freschezza e 

bevibilità. 
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Maurizio Alongi 

 

Esclusiva Italia 
 

11.000 c.a. 
 3 ha: Sangiovese, Canaiolo, 

Malvasia Nera 
** Coltura Biologica **  

 

 

2025 Chianti Classico  Rosso Secco  ottobre 2026 

2023 « Vigna Barbischio » Chianti Classico Gran Selezione Rosso Secco  a esaurimento Riserva 2022 

2023 « Vigna Barbischio » Chianti Classico Gran Selezione Magnum Rosso Secco  a esaurimento Riserva Magnum 2022 

2022 « Vigna Barbischio » Chianti Classico Riserva Rosso Secco   

2022 « Vigna Barbischio » Chianti Classico Riserva Magnum Rosso Secco   

 

LA SUADENTE RIGOROSITÀ DEL CHIANTI CLASSICO  

Quella di Maurizio Alongi e di Vigna Barbischio è la novità di maggior successo del Chianti Classico di questi ultimi anni. Un successo di critica e di mercato che in breve 
tempo ha portato la giusta attenzione su una piccola vigna dimenticata del comune di Gaiole, nel cuore della denominazione, da cui tutto è partito e che resta il simbolo 
del progetto. {ƛŀƳƻ ƴŜƭƭΩƛƴŎƻƴǘŀƳƛƴŀǘŀ ŘƻǊǎŀƭŜ ŘŜƛ aƻƴǘƛ ŘŜƭ /ƘƛŀƴǘƛΣ ŎƘŜ ǎŜǇŀǊŀ ƛƭ /Ƙƛŀƴǘƛ Řŀƭ ōŀŎƛƴƻ ŘŜƭ ±ŀƭ ŘΩ!ǊƴƻΣ ŘƻǾŜ ƭŀ ŦƻǊƳŀȊƛƻƴŜ Řel Macigno, costituito 
principalmente da rocce di arenaria, ha originato terreni sabbiosi, particolarmente sciolti, con pendenze rilevanti ed ottime esposizioni. I due appezzamenti vicini che danno 
vita al Vigna Barbischio sono circondati da estesi boschi a predominanza di alberi di querce, cerro e castagno, boschi che contribuiscono a mitigare gli eccessi climatici e 
ǊŜƴŘŜǊŜ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ ǉǳŀǎƛ ƛƴŎƻƴǘŀƳƛƴŀǘƻΦ [ΩŀƭǘƛǘǳŘƛƴŜ ŝ Řƛ ŎƛǊŎŀ пор ƳŜǘǊƛ ǎǳƭ ƭƛǾŜƭƭƻ ŘŜƭ ƳŀǊŜΣ Ŏƻƴ ǳƴΩŜǎǇƻǎƛȊƛƻƴŜ ǇǊŜǾŀƭŜƴǘŜ ŀ ǎǳŘΣ ǇŜǊ ǇƛŀƴǘŜ ŘŀƭƭΩŜǘŁ ƳŜŘƛŀ Řƛ ǘǊŜƴǘΩŀƴƴƛΣ 
con molti ceppi che superano i quaranta. Il protagonista ŝ il Sangiovese, accompagnato da vitigni complementari quali la Malvasia Nera, che dona colore e rotonditŁ, ed il 
/ŀƴŀƛƻƭƻΣ ƛƴ ƎǊŀŘƻ Řƛ ŀǊǊƛŎŎƘƛǊŜ ƛƭ ǇŀǘǊƛƳƻƴƛƻ ŀǊƻƳŀǘƛŎƻ ŘŜƭƭΩǳǾŀƎƎƛƻΦ  Lƭ ±ƛƎƴŀ .ŀǊōƛǎŎƘƛƻΣ ŀ ǇŀǊǘƛǊŜ Řŀƭƭŀ ǾŜƴŘŜƳƳƛŀ нлно ŀbbandona la menzione Riserva e diviene Gran 
Selezione Gaiole. 
A partire dalla vendemmia 2025, poi, arriva un nuovo vino, un Chianti Classico annata prodotto da vigneti di Località San Martino al Vento, sempre a Gaiole in Chianti. Un 
vino che vuole esprimere la purezza del frutto del Sangiovese chiantigiano, di grandissima bevibilità e senza contributo del legno. 

 

 

 

Chianti Classico  

Sangiovese 100% 

7 anni 

Macerazione senza raspi con pigiatura parziale a 

temperatura controllata (max 28°C) in inox; rimontaggi 

manuali brevi per 12 giorni; fermentazione malolattica in 

inox; maturazione per poco più di 6 mesi,  affinamento di 

almeno 3 mesi in bottiglia. 

7000. 

10 anni. 

Vino di grande versatilità, ricchi taglieri misti toscani, 

paste di ogni tipo e carni soprattutto bianche.  

Un Chianti Classico moderno, che riporta alla 

dimensione tradizionale del vino, tutto giocato sulla 

piacevolezza e sulla bevibilità.  
La purezza del frutto gaiolese. 

 
 

« Vigna Barbischio » Chianti Classico Gran Selezione 

Sangiovese 94%, Malvasia Nera 4%, Canaiolo 2% 

30/40 anni 

Macerazione senza raspi a temperatura controllata 

(max 28°C) in inox; rimontaggi manuali brevi per 18 giorni; 

pressatura soffice delle vinacce; fermentazione malolattica 

in inox; maturazione in tonneaux di rovere francese nuovi 

(20%), usati (80%) per poco più di un anno; affinamento di 

almeno 18 mesi in bottiglia. 

3980. 

oltre 15 anni . 

Taglieri di salumi e formaggi stagionati, pasta ripiena, 

tagliatelle al ragù, carne alla griglia.  

Un Chianti di stampo Classico. Una complessità 

perfettamente padroneggiata dal contrasto tra un succo 

HA=FGӅ MFӐ9;A<ALĶ <AF9EA;9 = <=A L9FFAFA <A J9RR9ӄ 

Eleganza e complessità.  
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       {ƛƳƻƴŜǘǘŀ ±ŀƭƛŀƴƛ Ŝ [ƻǊŜƴȊƻ aŀƎƴŜƭƭƛ       
 

Esclusiva Italia 
 

35.000 
 8 ha: Sangiovese 

** Coltura Biologica ** 
 

 
 

2024 Rosso IGT Sferracavalli  Rosso Secco  esaurito 

2024 Rosso di Montalcino DOC Rosso Secco  su assegnazione 

2021 Brunello di Montalcino DOCG Rosso Secco  su assegnazione; ordine minimo 3 bottiglie 

2016 Brunello di Montalcino DOCG Ris. « Diecianni » Rosso Secco   su assegnazione; cassa legno da 1 bottiglia 

2024 Rosso di Montalcino DOC Magnum Rosso Secco  su assegnazione 

2021 Brunello di Montalcino DOCG Magnum Rosso Secco  su assegnazione 

2021 Brunello di Montalcino DOCG Jéroboam Rosso Secco  su assegnazione 

2016 Brunello di Montalcino DOCG Ris. « Diecianni » Magnum Rosso Secco   esaurito 

 

LA TRADIZIONE CENTENARIA  

άLƴŎŀǎǘƻƴŀǘŀ ǘǊŀ aƻƴǘƻǎƻƭƛ Ŝ /ŀƴŀƭƛŎŎƘƛƻΣ è un gioiello identitario in cui si respira aria da grand cru, e dove la consapevolezza del gesto agricolo ha alle sue fondamenta il 
rispetto degli equilibri ambientali. VITA - Al di là del pregresso glorioso, che intercetta la storia di un certo Biondi Santi, c'è qui una naturale, attitudine alla distinzione, che 
va traducendosi in vini fortemente caratterizzati, di avvincente dinamica evolutiva. Simonetta Valiani, Nicolò Magnelli e il figlio Lorenzo ne sono gli ispirati arteficiέ 
 
ά¦ƴŀ Ŏŀƴǘƛƴŀ ƛŎƻƴƛŎŀ ƛ Ŏǳƛ Ǿƛƴƛ ŜǎǇǊƛƳƻƴƻ ƴƻƴ ǎƻƭƻ ǉǳŀƭƛǘŁΣ Ƴŀ ŀƴŎƘŜ ǳƴΩƛŘŜŀ ǉǳŀƴǘƻ Ƴŀƛ ŘŜŦƛƴƛǘŀ Řƛ ƎŜǎǘƻ ŀƎǊƛŎƻƭƻ Ǿƻǘŀǘƻ ŀƭ Ǌisultato e al rispetto del luogoΦέ Guida Slow 
Wine 2026 
 
άDa oltre due secoli questa tenuta appartiene alla famiglia Biondi Santi: è noto che sino al 1990 le uve delle Chiuse fossero utilizzate per la Riserva del Greppo. È stata 
Simonetta Valiani, figlia di Fiorella Biondi Santi, a tagliare il secolare cordone ombelicale che legava Le Chiuse al Greppo, decidendo col marito Nicolò Magnelli che fosse 
giunto il momento di camminare con i propri piedi e mettere su la loro cantina. Vini di austera eleganza i loro, che nel calice si trasformano in fedeli interpreti della storia 
e del territorio ilcinese.έ - Guida Gambero Rosso 2026 

 

 

 
 

Rosso IGT Sferracavalli  

Sangiovese Grosso 100% 

24 anni 

Fermentazione con lieviti indigeni in cemento; 

affinamento di 12 mesi nella botte più giovane. 

5.300 

5-10 anni 

Perfetto con cibi semplici, è il vino per tutte le 

G;;9KAGFAӅ <9D H9KLG 9DD9 E=J=F<9 9DDӐ9H=JALANGӄ 'F =KL9L= KA

serve anche freddo. 

Il salasso del Brunello torna nelle sue bucce esauste e 

viene gestito in tutto e per tutto come un vino rosso. Il suo 

tannino quasi assente valorizza la sua salinità e succosità. 

Una damigiana non basta. 
 

 

Rosso di Montalcino DOC 

Sangiovese Grosso 100% 

20 anni. 

Fermenta con lieviti indigeni in cemento; affinamento 

di 12 mesi in giovani botti grandi in rovere di slavonia. 

13.300 

10-15 anni 

Di grande versatilità, dai primi piatti, alle carni 

bianche, la sua morte sono i pici al ragù di cinta senese. 

Si ottiene dalla selezione dei grappoli piu grandi nel 

lato del filare che guarda il tramonto in modo da ottenere 

grande succosità e piacevolezza sin da subito. La sua 

freschezza e d energia ne richiama la continua beva. 

Il sole in bocca. 

 

Brunello di Montalcino DOCG 

Sangiovese Grosso % 

24 anni 

Fermentazione con lieviti indigeni in cemento, 

affinamento di 36 mesi in botti grandi in rovere di Slavonia. 

21.000 

30-40 anni 

Piatti succosi e di carattere, come una bistecca alla 

fiorentina, agnello al forno e cacciagione in umido. 

Profondo e composto, esprime il suo lignaggio sin dal 

naso caratterizzato da fiori, frutti rossi, spezie e note 

minerali. In bocca è ampio, salino, il tannino ben definito 

è accompagnato da una tensione che lo segue lungo tutto 

il sorso dando la certezza di una vita molto lunga. 

Iconico. 
 

Brunello di Montalcino DOCG Ris. « Diecianni » 

Sangiovese Grosso 100% 

31 anni 

Fermenta con lieviti indigeni in cemento, affina 48 

mesi in grandi botti in rovere di Slavonia; 72 mesi in 

bottiglia. 

4.000 

40-50 anni 

Riesce a stare dietro a piatti saporiti ma è buono anche 

da solo facendo apprezzare tutte le sue sfaccettature. 

Nonostante i suoi dieci anni, dà la sensazione di esser 

lontano dal suo picco e questo gli dona il fascino della 

classicità montalcinese. In bocca è lungo e dettagliato.  

Senza tempo. 
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/ŀǘŜǊƛƴŀ /ŀǊƭƛ  

Esclusiva Italia 
 

25.000 
 7 ha: Sangiovese Grosso, Merlot 

** Coltura Biologica **  

 

 

2022 Rosso di Montalcino DOC Rosso Secco   

2021 Brunello di Montalcino DOCG Rosso Secco   

2020/21 Brunello di Montalcino DOCG « Separazione Bosco » Rosso Secco  confezione da 3 bottiglie indivisibile 

2006 Brunello di Montalcino DOCG « Pergiorgi » Rosso Secco  no scheda vino; quantità limitata 

2012 « Come se » Rosso Secco  quantità limitata 

2011 « Come se » Rosso Secco  quantità limitata 

2008 « Come se » Rosso Secco  quantità limitata 

2005 « Come se » Rosso Secco  quantità limitata 

 

TRADIZIONE SENZA COMPROMESSI  = LONGEVIT À IMPRESSIONANTE  

άDi stile classico, ƛ Ǿƛƴƛ ǇǊƛǾƛƭŜƎƛŀƴƻ ƭΩŜƭŜƎŀƴȊŀ Ŝ ƭŀ ŦŀŎƛƭƛǘŁ Řƛ ōŜǾŀ ŀƭƭŀ ǊƛŎŜǊŎŀ ŘŜƭƭŀ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀ, e sono affinati in legno grande. La nuova tinaia completata nel 2018 permette 
di pensare concretamente a una futura selezioneΦέ - Guida Slow Wine 2021 
άbƻƴ ǎƛ ǇǳƼ ŎŜǊǘƻ ŘƛǎŎǳǘŜǊŜ la personalità schietta e diretta che emerge con costanza dal Brunello di Caterina CarliΦέ - Gambero Rosso, maggio 2012 
άLa meticolosità in campagna, con la selezione degli acini migliori, le attente fermentazioni e i lunghi affinamenti in botte grande definiscono ǳƴΩƛƳǇǊƻƴǘŀ ǎǘƛƭƛǎǘƛŎŀ ǇŜǊǎƻƴŀƭŜ 
ma radicata nella tradizione dei luoghi, in cui la visione di Caterina traspare da ogni singolo elemento. Freschezza e autenticità sono le voci fondantiΦέ - Guida Slow Wine 
2025 
ά/ŀǘŜǊƛƴŀ /ŀǊƭƛ ƎŜǎǘƛǎŎŜ Ŏƻƴ ƎǊŀƴŘŜ ǇŀǎǎƛƻƴŜ ǉǳŜǎǘŀ ǇƛŎŎƻƭŀ Ŏŀƴǘƛƴŀ ŀ ŎƻƴŘǳȊƛƻƴŜ ŦŀƳƛƭƛŀǊŜΣ ŎŜǊŎŀƴŘƻ Řƛ valorizzare il carattere più autentico del Sangiovese di Montalcino, 
qui declinato in vini di naturale eleganza, capaci spesso di sfruttare la finezza aromatica offerta dal territorio del Matrichese. Tecniche di cantina poco interventiste 
ŎƻƴŎƻǊǊƻƴƻ ŀ ŘŜƭƛƴŜŀǊŜ ŘŜƛ Ǌƻǎǎƛ ΨƭŜƴǘƛΩ ŀ ŎŀǊōǳǊŀǊŜ Ƴŀ Řƻǘŀǘƛ Řƛ ǳƴŀ ŦƛƴŜȊȊŀ ǘŀƴƴƛŎŀ ƴƻǘŜǾƻƭŜΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ ±ƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлмм 

 

 

 
 

 

Rosso di Montalcino 

Sangiovese Grosso 100% 

25 anni 

Macerazioni da 20 a 30 gg; fermentazioni in inox; 

malolattica in botti di rovere da 50 ql; invecchiamento in 

botti da 30 ql; lieviti autoctoni. 

6.000 

8 anni 

Pici al ragù di cinghiale, filetto di maiale lardellato. 

Ottimo davanti al camino con un libro di Prezzolini.  

Classicità e tradizione sono il marchio di fabbrica: 

florealità, tannini maturi e freschezza lo rendono dolce e 

nervoso al palato; la gustosa scia salina ne fa un perfetto 

rosso da pasto. Impossibile non finire la bottiglia. 

Una compostezza sabauda.  
 

 

Brunello di Montalcino 

Sangiovese Grosso 100% 

30 anni 

Macerazioni da 20 a 30 gg; fermentazioni in inox; 

malolattica in botti di rovere da 50 ql; invecchiamento in 

botti da 30 ql; lieviti autoctoni. 

19.000 

30 anni 

Lepre in umido, arrosto di cinta senese; annate vecchie 

anche con formaggi invecchiati sapidi e pungenti. 

Un Brunello leggiadro, molto classico, profondo, 

terroso, floreale di viola; bocca elegante, con tannini 

longilinei, dolci, e splendida scia salina nel finale. 

Davvero elegante! 

 
 

Brunello di Montalcino DOCG « Separazione Bosco »  

Sangiovese 100% 

50 anni 

Fermentazione spontanea in inox a temperatura 

controllata, 40mesi in botte da 15hl in rovere di Slavonia. 

2.000 

50 anni 

 Tournedos alla Rossini, Beccaccia in salmì, Oca in 

porchetta, stufato di cervo. 

Rosso rubino, al naso mirto e carruba. Esplosione di 

elicriso, mentuccia, lavanda e nepitella. Al palato ricco e 

persistente, struttura tannica unica. Spicca la sua eleganza 

classica caratteristica delle uve della vigna del bosco. 

Primo imbottigliamento della vigna del Bosco! 

 

« Come se » 

Merlot 100% 

20 anni 

Raccolta manuale; lieviti indigeni; fermentazione in 

inox; non filtrato; invecchiamento in rovere da 20 hl per 

circa 10 anni. 

2-3.000 

10-15 anni 

Formaggi stagionati a pasta dura, salumi di cinghiale,. 

 Aromi austeri, da vino aristocratico. In bocca è 

sorprendente come il territorio di Montalcino sorpassi la 

F9LMJ9 ӑEGJ:A<9Ӓ <=D +=JDGL = ?DA <A9 MFӐAEHJGFL9

fortemente ilcinese. Ben strutturato. Lunga persistenza. 

La rispondenza di Montalcino. 

 
 



 
- 35 - 

 

 
Tommaso Squarcia  

Esclusiva Italia 
 

50.000 
 13 ha: Sangiovese Grosso 

 

2025 « IuLAӐG » IGP Toscana Rosso Secco   
2024 Rosso di Montalcino DOC Rosso Secco   
2021 Brunello di Montalcino DOCG Rosso Secco   

2021 Brunello di Montalcino DOCG « AD 1441 » Rosso Secco   

2024 Rosso di Montalcino DOC Magnum Rosso Secco  su prenotazione; in cassa di legno singola 

2019/21 Brunello di Montalcino DOCG Magnum Rosso Secco  su prenotazione; in cassa di legno singola 

2021 Brunello di Montalcino DOCG « AD 1441 » Magnum Rosso Secco  su prenotazione; in cassa di legno singola 

 

UNA TRASPARENZA NOBILE  

άLa famiglia Tricerchi ŦŀŎŜǾŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭƭΩƻƭƛƎŀǊŎƘƛŀ ǎŜƴŜǎŜ Ŝ ǇŀǊŜŎŎƘƛ ŘŜƛ ǎǳƻƛ ŎƻƳǇƻƴŜƴǘƛ ǊƛŎƻǇǊƛǊƻƴƻ ƛƳǇƻǊǘŀƴǘƛ ŎŀǊƛŎƘŜ ǇǳōōƭƛŎƘŜΣ ǎƛŀ ǎƻǘǘƻ ƭŀ wŜǇubblica sia durante il 
Granducato, quando furono elevati a rango nobiliare. Nel 1820 il Castello passò da Maddalena al primogenito Giulio Squarcia. Il suo discendente e attuale proprietario 
¢ƻƳƳŀǎƻ {ǉǳŀǊŎƛŀΣ ŝ ǳƴ ƎƛƻǾŀƴŜ ƛƳǇǊŜƴŘƛǘƻǊŜ ŎƘŜΣ ŘƻǇƻ ŀǾŜǊ ǎǘǳŘƛŀǘƻ ŦŀǊƳŀŎƛŀΣ Ƙŀ ŘŜŎƛǎƻ Řƛ ŘŜŘƛŎŀǊǎƛ ŀ ǘǳǘǘΩŀƭǘǊƻΣ ŀŦŦǊƻƴǘŀƴŘo la sfida affascinante del vino, un progetto 
che era stato messo in caƴǘƛƴŀ Řŀƭƭŀ ǎǳŀ ŦŀƳƛƎƭƛŀΣ Ƴŀ ŎƘŜ ƻǊŀ ƎǊŀȊƛŜ ŀƭƭŀ ǎǳŀ ǇŀǎǎƛƻƴŜ ŝ ŘƛǾŜƴǘŀǘƻ ǊŜŀƭǘŁΦ L мо ŜǘǘŀǊƛ Řƛ ǾƛƎƴŜǘƻ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ǎƻƴƻ ǎǳddivisi in 7 appezzamenti: 
la vigna del Velo (dal nome della sovrastante cappella gentilizia dedica alla Vergine del Velo) la vigna ŘŜƭ /ŀǎǘŜƭƭƻΣ Řƛ {ŀƴǘΩ!ƴƴŀΣ ŘŜƭ [ŀƎƻΣ ŘŜƛ /ƛǇǊŜǎǎƛΣ ŘŜƭ tƛŀƴƻ Ŝ ƭŀ vigna 
Nuova. La cantina sorge nelle άsegreteέ ŘŜƭ ŎŀǎǘŜƭƭƻΣ ŘƻǾŜ ƭŀ ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ŝ ǇǊŜǎǎƻŎƘŞ ǎǘŀōƛƭŜ ŘǳǊŀƴǘŜ ǘǳǘǘƻ ƭΩŀƴƴƻΣ ƎǊŀȊƛŜ ŀƭƭŜ ǇƻǎǎŜƴǘƛ ƳǳǊŀ ŜŘ ŀƭƭŜ ŎŀƳŜǊŜ ŘΩŀǊƛŀ ǎotto e 
sovrastanti, e dove tutto è rimasto come 600 anni fa.έ - Bibenda 2021 
ά5ŀ ǉǳŀƭŎƘŜ ŀƴƴƻ ƛƭ ƎƛƻǾŀƴŜ ¢ƻƳƳŀǎƻ {ǉǳŀǊŎƛŀΣ ŦŀǊƳŀŎƛǎǘŀ ǇŜƴǘƛǘƻΣ Ƙŀ ǊƛǾƻƭǳȊƛƻƴŀǘƻ ƭΩŀȊƛŜƴŘŀ Ŏƻƴ ƴƻǘŜǾƻƭƛ ƛƴǾŜǎǘƛƳŜƴǘƛ ƛƴ Ŏŀƴǘina e nelle vigne, e - grazie anche alla 
collaborazione esterna di Maurizio Castelli, grande conoscitore del territorio e del Sangiovese - i vini sono cresciuti molto, tanto da guadagnarsi la guidaΦέ - Doctor Wine 
2021 
ά¢ƻƳƳŀǎƻ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀ ƛƭ ǇǊƻŘǳǘǘƻǊŜ Řƛ ǳƭǘƛƳŀ ƎŜƴŜǊŀȊƛƻƴŜΣ ŎƘŜ ǳƴ ǇƻΩ ǇŜǊ ƛƴŘƻƭŜ Ŝ ǳƴ ǇƻΩ ǇŜǊ ƴŜŎŜǎǎƛǘŁ ŀǇǇƻǊǘŀ ŀƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ Ŧreschezza di idee e contemporaneità. Così i 
suoi vini, che sono quanto mai invitanti, equilibrati e dinamici.έ - Guida Slow Wine 2025 
ά[ŀ ƎŜǎǘƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ǊŜǎŜΣ ŎƻǎƜ ŎƻƳŜ ƭŀ ŎƻƴŎŜƴǘǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀŎƛƴƻ Ŝ ƭŀ ǎŀƴƛǘŁ ŘŜƭƭŜ ǳǾŜΣ ǎǘŀƴƴƻ ŘŀƴŘƻ Ǌƛǎǳƭǘŀǘƛ Ƴƻƭǘƻ ŜǾƛŘŜƴǘƛΣ considerato che ci troviamo nel quadrante 
settentrionale di Montalcino, con clima più fresco e talvolta umido. In vinificazione si ǇǊƻǎŜƎǳŜ Ŏƻƴ ƭΩǳǎƻ ŘŜƛ lieviti indigeni, mentre in cantina sono state introdotte botti 
di rovere di Slavonia da trenta ettolitri, con tostature leggere, per continuare ǳƴ ǇŜǊŎƻǊǎƻ ŎŜƴǘǊŀǘƻ ǎǳƭƭΩƛŘŜƴǘƛǘŁ Ŝ ƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ.έ - AIS Guida Vitae 2021 

 

 
 

« IuLAӐo » IGP Toscana  

Sangiovese Grosso 100% 

16 anni 

Macerazione in acciaio a temperatura controllata 

(26°C) per 15 giorni con numerosi rimontaggi; 

invecchiamento in barriques esauste per 3 mesi; 

affinamento di 1 mese. 15% di grappolo intero. 

18.000 circa 

3-5 anni circa 

 Fiocco di spalla tagliato a mano, pecorino fresco  

 Al naso elegante e fruttato, in bocca caldo, rotondo e 

lungo finale; armonioso. 

Il vigore del Sangiovese.  

Rosso di Montalcino DOC  

Sangiovese Grosso 100% 

17-20 anni 

Macerazione in acciaio a temperatura controllata 

(23°C) per 25 giorni; invecchiamento in botti di rovere 

Slavonia per almeno 9 mesi; in bottiglie per almeno 4 mesi. 

15% di grappolo intero. 

27.000 circa 

10-15 anni circa 

Piccione a bassa temperatura con confit di ciliegie, 

spaghettoni burro e paprika, taglioni tartufo marzolino. 

Equilibrato, intenso, con tannini fitti ed eleganti, finale 

lungo, sapido e minerale. 

*ӐA<=FLALĶ <=D N=JK9FL= ,GJ<. 

 

Brunello di Montalcino DOCG 

Sangiovese Grosso 100% 

 25 anni 

 Fermentazione con lieviti indigeni, lunga macerazione 

AF N9K;@= <Ӑ9;;A9AG 9 L=EH=J9LMJ9 ;GFLJGDD9L9 ӦҐґẺ!ӧ H=J ґҎ

giorni; invecchiamento in botti di rovere Slavonia di 15 e 

20hl per almeno 30 mesi e in bottiglia per almeno 8 mesi. 

18.000 circa 

15-30 anni circa 

 Coniglio lardellato, risotto zafferano e polvere di 

guanciale, tartare di Chianina con burrata e pepe nero. 

Note di ciliegia matura e di arancia sanguinella, tipico 

e persistente; tannini avvolgenti ed armoniosi. 

Oggi e domani. 

 

Brunello di Montalcino DOCG « AD 1441 » 

Sangiovese Grosso 100% 

25 anni 

Fermentazione con lieviti indigeni, lunga macerazione 

a cappello sommerso a temperatura controllata (23°C), 

invecchiamento in botti di rovere Slavonia di 15e 20hl per 

almeno 36 mesi e in bottiglia per almeno 8 mesi. 

2.700 circa 

15-30 anni circa 

Stracotto al Brunello, bottoni di cinghiale 

Prodotto solo nelle grandi annate; complesso, intenso 

con note di frutta rossa unito alla tipicità del Sangiovese 

Grosso raccolto a Vigna del Velo e Vigna Castello. 

*Ӑ AEHJGFL9 <=D L=JJALGJAG. 
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DƛŀƳǇƛŜǊƻΣ !ƭŜǎǎƛƻ Ŝ {ǘŜŦŀƴƻ [ƻƎƛ  

Esclusiva Italia 
(no PI, LI) 

 

110.000 
 9 ha: Sangiovese, Merlot, 

Cabernet Franc 
 14 ha: Vernaccia 

** Coltura Biologica ** 

 

 

2025 Vernaccia di San Gimignano DOCG « Selvabianca »  Bianco Secco   

2025 Vernaccia di San Gimignano DOCG « Selvabianca » (0,375) Bianco Secco   

2024 Vernaccia di San Gimignano DOCG « Campo della Pieve » Bianco Secco   

2023/24 Vernaccia di San Gimignano DOCG « Campo della Pieve » Magnum Bianco Secco  2024 a esaurimento 2023 

2023 4=JF9;;A9 <A 19F %AEA?F9FG "-!% ӗ *Ӑ D:=J=L9 » Bianco Secco   

2023 4=JF9;;A9 <A 19F %AEA?F9FG "-!% ӗ *Ӑ D:=J=L9 » Magnum Bianco Secco  2023 a esaurimento 2022 

2025 Rosato Toscana IGT « Cremisi » Rosato Secco   

2024 Chianti Colli Senesi DOCG « Campale »  Rosso Secco   

2022 Chianti Colli Senesi DOCG Riserva « Il Priore »  Rosso Secco   

2021/22 Rosso IGT Toscana « Il Colombaio »  Rosso Secco  2021 in esaurimento 

2022/23 Rosso Toscana IGT « Bacicolo » Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

 Grappa di Vinacce di Vernaccia di San Gimignano (0,50) Bianco Secco  su prenotazione 

 Grappa di Vinacce di Vernaccia di San Gimignano Riserva (0,50) Bianco Secco  su prenotazione 

 

STILE E TENACIA  

άLe Vernaccia della famiglia Logi sfoggiano sempre una perfezione stilistica in piena classicità, stilizzano eleganza e avvalorano un savoir-faire professionalmente 
artigianaleΦέ - Guida AIS Vitae 2026 
  
άtǊƻǇǊƛŜǘŁ ŘŜƭƭŀ ŦŀƳƛƎƭƛŀ [ƻƎƛ Řŀ ŎƛǊŎŀ ƳŜȊȊƻ ǎŜŎƻƭƻΣ il Colombaio di Santa Chiara ha iniziato a cambiare marcia da pochi anni, indirizzandosi, con sempre maggiore 
consapevolezza, verso una più decisa ricerca della qualità. Poco meno di una dozzina di ettari vitati costituiscono il nucleo aziendale, con la vernaccia a dominare tra i vitigni 
ǇǊŜǎŜƴǘƛΧ Lƴ ǳƴ Ǉŀƛƻ Řƛ ŀƴƴƛ ƭŜ ±ŜǊƴŀŎŎƛŀ ŘŜƭƭŀ ŦŀƳƛƎƭƛŀ [ƻƎƛ Ƙŀƴƴƻ ƛƳǇǊŜǎǎƻ ǳƴΩŀŎŎŜƭŜǊŀȊƛƻƴŜ ŦƻǊƳƛŘŀōƛƭŜ ǾŜǊǎƻ ƛ ǾŜǊǘƛŎƛ ŘŜƭƭŀ ǘƛǇƻƭƻƎia. Prima stella del tutto meritataΦέ -
DǳƛŘŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ Ǿƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлмр 
 
ά±ƛƎƴŜ ŀƭǘŀƳŜƴǘŜ ǇŀǊŎŜƭƭƛȊȊŀǘŜΣ ŀŎŎǳŘƛǘŜ Ŏƻƴ ŎǳǊŀ ƳŜǘƛŎƻƭƻǎŀΣ Řŀ Ŏǳƛ ƴŀǎŎƻƴƻ selezioni di Vernaccia fortemente territoriali.έ - Guida Gambero Rosso 2023 
 
άǳƴ ǇŜǊŎƻǊǎƻ ŎŀǇŀŎŜ Řƛ ǳƴƛǊŜ ƭΩƛŘŜƴǘƛǘŁ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭŜ Ŏƻƴ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŁ ŘŜƭ Ǿƛƴƻέ - Marina Alaimo, The Internet Gourmnet, ott 2017 
 
άbŜƛ Ǿƛƴƛ ŘŜƭ /ƻƭƻƳōŀƛƻ ƭΩŀƴƛƳŀ ǎŀƴƎƛƳƛƎƴŀƴŜǎŜ ǾƛŜƴŜ ŘŜŎƭƛƴŀǘŀ ƛƴ ŎƘƛŀǾŜ ŎƻƴǘŜƳǇƻǊŀƴŜŀΣ Ŏƻƴ ƳŀŜǎǘǊƛŀ Ŝ ǇǊŜƎŜǾƻƭŜ ŦŀǘǘǳǊŀ ǘŜŎƴƛca.έ - Guida Slow Wine 2026 

 
 

 

Vernaccia di San Gimignano DOCG « Selvabianca » 
Vernaccia 100% 
5-60 anni 
Vendemmiato a mano. Macerazione pellicolare a 

grappolo intero; pressatura soffice a grappolo intero; 
fermentazione a temperatura controllata in acciaio e 
cemento. Affinamento sulla feccia nobile fino 
9DDӐAE:GLLA?DA9E=FLGӄ 

62.000 
oltre 5 anni 
Tartare, carpacci, primi piatti leggeri, fritto di terra o di 

mare, carni bianche e arrosto. 
Una Vernaccia nitida, fresca, minerale in equilibrio tra 

frutto e fiore sin dal primo naso. Vino identitario e dalla 
grande agilità. Salino in chiusura 

Il piglio deciso. 

 
 

Vernaccia di San Gimignano DOCG « Campo alla Pieve » 
Vernaccia 100% 
25 anni 
Vendemmiato a mano. Macerazione pellicolare a 

grappolo intero; pressatura soffice a grappolo intero; 
fermentazione spontanea a temperatura controllata in 
vasche di cemento. Affinamento 12-16 mesi sulla feccia 
nobile. 

8.200 
15 anni 
Tartare e carpacci di terra o di mare, risotti, carni 

bianche secondi di pesce.  
Al naso si presenta complesso e aromatico, con 

note agrumate e floreali in primo piano. Al palato è sapido, 
denso e profondo. Si distingue per il portamento 
elegante e rigoroso.  

La personalità. 
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4=JF9;;A9 19F %AEA?F9FG 0AK=JN9 "-!% ӗ *Ӑ D:=J=L9 » 
Vernaccia 100% 
20 anni 
Vendemmiato a mano. Macerazione pellicolare a 

grappolo intero; pressatura soffice a grappolo intero; 
fermentazione spontanea in botte grande. Affinamento 
sulla feccia nobile: un anno in legno, 6 mesi in cemento. Un 
anno in bottiglia. 

10000 
15 anni 
Tartare, carpacci, pesce al forno, carni bianche 
Vernaccia di grande carattere, affilata e pura nei 

rimandi aromatici, dalla presa decisa al palato, scattante, 
ritmata, giustamente complessa, con preziose note 
minerali e acidità che le garantiscono un sicuro avvenire. 

La complessità. 

 
 

 

Rosato Toscana IGT « Cremisi » 
Sangiovese 100% 
40 anni 
Vendemmiato a mano. Pigiadiraspatura soffice; breve 

macerazione a freddo in pressa. Fermentazione e 
affinamento in acciaio sulla feccia nobile fino 
9DDӐAE:GLLA?DA9E=FLGӄ 

8000 
2-3 anni 
Cruditè di verdure o carne, aperitivi a base di formaggi 

freschi e salumi, primi piatti leggeri, zuppa di pesce. 
Colore cremisi. Al naso fresco e fruttato con note di 

fragola e lampone. In bocca vivace e teso con finale salino 
ben equilibrato.  

La golosità. 

 
 

 

Chianti Colli Senesi DOCG « Campale » 
Sangiovese 90%, Merlot 10% 
10-40 anni 
Vendemmiato a mano, fermentazione e macerazione 

10 giorni in acciaio e cemento, affinamento 12 mesi 50% in 

cemento, 50% in barriques di terzo passaggio e 50% botti. 
15.000 
10 anni 
Salumi e formaggi stagionati, primi e secondi piatti di 

carne. 
Colore rosso rubino. Note di frutti rossi al naso, 

succoso e croccante al palato. Ottimo equilibrio fra 
struttura e acidità con tessiture tanniche ben delineate. 

La fragranza. 
 

 
 

 

Chianti Colli Senesi DOCG Riserva « Il Priore » 
Sangiovese 90%, Canaiolo 10% 
20-40 anni 
Vendemmiato a mano, fermentazione e macerazione 

15 giorni in acciaio e cemento, affinamento 24 mesi in 

barriques di secondo passaggio e botti. 
4.000 
15 anni 
Carni rosse e arrosti, cacciagione e formaggi a media 

stagionatura. 
Colore rosso intenso con riflessi violacei. Al naso si 

presenta complesso e balsamico con note di visciola e di 
pepe. In bocca pieno ed elegante dal tannino complesso e 
profondo. 

Territorialità. 
 

 
 

 

IGT Toscana Rosso « Colombaio » 
Sangiovese 100% 
40 anni 
Vendemmiato a mano, fermentazione e macerazione 

20 giorni in acciaio e cemento, affinamento 18 mesi 50% in 
in barriques e 50% in botti. Un anno in bottiglia. 

3.600 
20 anni 
Primi e secondi di carne, cacciagione in particolare 

cinghiale in umido. 
Colore rosso intenso, dai riflessi granati con il lungo 

invecchiamento. Naso complesso e armonico con note di 
tabacco e spezie. In bocca carnoso e avvolgente, dal finale 
lungo e persistente. 

Eleganza e autorevolezza. 

 
 

 

IGT Toscana Rosso « Bacicolo » 
Cabernet Franc 100% 
10 anni 
Vendemmiato a mano, fermentazione e macerazione 

15 giorni in acciaio e cemento, affinamento 12 mesi 50% in 
barriques nuove, 50% barriques di secondo passaggio. 12 
mesi in bottiglia. 

3.300 
20 anni 
Carni rosse in particolare brasati. 
Colore rosso intenso con riflessi violacei. Naso 

complesso con note di frutti neri, erbe aromatiche e spezie. 
Al palato è dinamico e verticale, profondo nel sorso, con 
tannini eleganti, morbidi e in assoluto equilibrio con la 
struttura del vino. 

Armonia. 

 

Grappa di Vinacce di Vernaccia di San Gimignano 
Vinacce di Vernaccia 100% 
Distillazione discontinua in selezione di vinacce 

fresche di Vernaccia. Il Maestro distillatore per ogni cotta 
effettua personalmente il taglio delle teste e delle code. 

Colore trasparente, limpido. Profumo di vinaccia. 
Fresca nel rispetto delle note varietali. Al palato equilibrato 
= DӐ9KK9??AG ;GF>=JE9 D= K=FK9RAGFA GD>9LLAN=. 

Il tratto distinto. 

 

Grappa di Vinacce di Vernaccia di San Gimignano Riserva 
Vinacce di Vernaccia 100% 
Distillazione discontinua in selezione di vinacce 

fresche di Vernaccia. Il Maestro distillatore per ogni cotta 
effettua personalmente il taglio delle teste e delle code. 
Affinamento 10 anni in barriques. 

Colore dorato intenso con riflessi ambrati. La 
freschezza del vitigno Vernaccia dialoga con eleganti note 
di speziatura, cuoio, cacao e miele, Al palato persistente, 
conferma retro-olfattiva di tutte le sensazioni precedenti. 

Unicità. 
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!ƴǘƻƴƛƻ /ŀƳƛƭƭƻ 
 

Esclusiva Italia 
(no PI, LI) 

 

75.000 
 16 ha: Ciliegiolo, Sangiovese, 

Carignano, Grenache 
 7 ha: Vermentino, Trebbiano, 

Malvasia, Ansonica, Procanico, 
Nocchianello, Duropersico 

 

 

2025 « Mediterraneo »  Toscana IGT Rosso Secco  tappo diam 

2025 Ciliegiolo Toscana IGT Rosso Secco  tappo diam 

2025 Morellino di Scansano DOCG Rosso Secco  tappo diam 

2024 « Vallerana Alta » Toscana Ciliegiolo IGT Rosso Secco   

2023/24 « Vallerana Alta » Toscana Ciliegiolo IGT Magnum Rosso Secco  2024 a esaurimento 2023 

2022 « Grané » Toscana Carignano IGT Rosso Secco   

2022/23 « Tinto di Spagna » Toscana Grenache IGT Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2025 Vermentino Toscana IGT Bianco Secco  tappo diam 
2023/24 Trebbiano Toscana IGT (Procanico) Bianco Secco  non filtrato possibili residui; 2024  ad esaurim. 2023 

2022/23 Trebbiano Toscana IGT (Procanico) Magnum Bianco Secco  non filtrato possibili residui; 2023 a esaurim. 2022 

 

CILIEGIOLO: UN GRANDE AMORE  

άIl novello Mozart del Ciliegioloέ - Castagno, Gravina e Rizzari, Vini da scoprire - Armando Castagno, Giampaolo Gravina e Fabio Rizzari, La riscossa dei vini leggeri 
 
άIn bocca al lupo Antonio, la tua avventura è bella e i tuoi vini sono gioia puraΦέ - Antonio Boco, Tipicamente, mag 2015 
 
άLo stile dei vini è elegante senza la ricerca ossessiva di estrazioni o della potenzaΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǎŜƴȊƛŀƭŜ ŀƛ ±ƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлно 
 
άL ǎǳƻƛ ǾƛƴƛΣ ǎƻǘǘƻǾƻŎŜΣ ǎƛ ǎƻƴƻ ƛƳǇƻǎǘƛ ǘǊŀ ƭŜ ŜǘƛŎƘŜǘǘŜ ǇƛǴ ƛƴǘǊƛƎŀƴǘƛ ŘŜƭƭΩƛƴǘŜǊƻ ŀǊŜŀƭŜΣ emergendo per beva disinvolta e stile decisamente non banale.έ - Guida Gambero 
Rosso 2026 
 
άQuello di Antonio Camillo è un progetto dinamico e coerente fondato su pratiche ecosostenibili, che punta alla riscoperta di una vocazione territoriale mettendo al centro 
la dimensione umanaΦέ - Guida Slow Wine 2026 

 

 

 
 

 

 

« Mediterraneo »  Toscana IGT  
40%, Ciliegiolo, Grenache 40%, Carignano 20% 
da 5 a 18 anni 
Raccolta manuale, fermentazione acciaio con 

macerazione sulle bucce di sei giorni; lieviti indigeni; 
temperatura 24-26 °C;  affinamento cemento. 

10.000 
2-3 anni 
Aperitivo, pesce azzurro in tutte le versioni, carne di 

maiale alla brace.  
Vino fervido, esuberante ma con juicio, carnoso 

eppure ben rilevato nella trama: invitante nel frutto solare, 
deciso senza forzare in bocca. 

Un sorriso solare. 
 

 

 

 

Ciliegiolo Toscana IGT 
Ciliegiolo 100% 
da 16 a 55 anni 
Raccolta manuale; fermentazione acciaio con 

macerazione sulle bucce di 15 giorni; lieviti indigeni; 
temperatura 26/28 °C; affinamento in cemento. 

24.000 
6 anni 
Vino gastronomico: pecorini, tagliatelle al cinghiale o 

lepre, ossobuco o spezzatino in umido, fritti. 
Goloso, agile, immediato, digeribile: esuberante nel 

frutto ma ritmato da acidità e sale.  
'D :=DDӐ=IMADA:JAGӄ 

 

Morellino di Scansano DOCG 
Sangiovese 100% 
da 20 a 30 anni 
Raccolta manuale; fermentazione acciaio con 

macerazione sulle bucce di 15 giorni; lieviti indigeni; 
temperatura 26/28 °C; affinamento in cemento. 

12.000 
oltre 6 anni 
Salumi toscani, cinghiale in bianco al finocchio 

selvatico, grigliate di carni rosse.  
Profondità calda di materia, ben fatto, ha i profumi del 

bosco, il rosmarino, e nessuna rusticità. 
La ricchezza del frutto. 

 

« Vallerana Alta » Ciliegiolo Toscana IGT  
Ciliegiolo 100% 
da 52 a 66 anni 
Raccolta manuale; fermenta in cemento; 30 gg. 

macerazione su bucce; lieviti indigeni; botte grande 20 hl 
e tonneau da 5 hl; un anno sulle fecce della svinatura senza 
aggiunta di solforosa; resta in cemento altri 3-5 mesi; non 
filtrato. 

4.000 
15 anni 
Baccalà in varie versioni, agnello al forno, verdure 

ripassate, bistecca maremmana alla brace.  
Essenziale, capace di tracciare il palato di succo, 

sapore e frutto. Tratto finissimo, aristocratico, vero cru. 
La grande eleganza. 
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« Grané » Carignano Toscana IGT 
Carignano 100% 
sovrainnesti su vigna di 18 anni 
Raccolta manuale, fermenta in mastelloni aperti e 

macera sulle bucce diciotto giorni; lieviti indigeni; affina in 
cemento un anno, bottiglia un anno. Non filtrato. 

1.000 

10 anni 

Agnello e capretto al forno, frattaglie in umido, carni 

rosse alla brace.  

Posa e movenze da signore di campagna: asciutto, 

profilato, intenso negli aromi, ritmato, fresco, tosto, scava 

e guizza, concentrato senza volerlo apparire, saporito e 

battagliero. Vino rimarchevole, personalità spiccatissima. 

Lo volevamo proprio così. 
 

 

 

 

« Tinto di Spagna » Grenache Toscana IGT 
Grenache 100% 
sovrainnesti su vigna di 18 anni 
Raccolta manuale, fermenta in mastelloni aperti e 

macera su bucce di diciotto giorni; lieviti indigeni; affina un 
anno in tonneau da 600 litri, bottiglia un anno. Non filtrato. 

800 
15 anni 

Rabo de toro! Stinco di maiale al forno, cibi speziati e 

piccanti, formaggi stagionati.  

Grande plasticità aromatica, svaria su registri diversi 

con andatura curvilinea, e così in bocca, volute di frutto si 

rincorrono in girotondi sornioni, richiamate verso un finale 

pieno, luminoso, promettente future sorprese. 
Come un torero. 

 
 

Vermentino Toscana IGT 
Vermentino 100% 
da 10 a 30 anni 
09;;GDL9 E9FM9D=Ӈ AD ғҎổ <=DDӐMN9 >=JE=FL9 KMDD= :M;;=

per 7 giorni, il restante 50% viene vinificato in bianco alla 
temperatura di 20°C; lieviti indigeni; fermentazione e 
affinamento in cemento. 

24.000 
2 anni 
Spaghetti di pesce, pesce al forno, carne bianca.  
Una freschezza insolita per un vino bianco di 

Maremma è la caratteristica principale del vino. Al naso 

frutta bianca e mineralità; bocca lineare, sapida. 
La voglia di berlo! 

 
 

 

Trebbiano Toscana IGT  
Procanico 100% 
70 anni 
Raccolta manuale; fermenta in cemento senza 

solforosa sulle bucce per 15 gg a 22-24°; lieviti indigeni; 
affinato in cemento su fecce; travaso a giugno e di nuovo 
sulle fecce fini fino a dicembre; non filtrato. 

6.500 
5 - 8 anni 
Salumi e pecorino, pollo ruspante arrosto, baccalà e 

zuppe di pesce, coniglio in umido con olive. 

Vino dai tratti quasi austeri, grintoso e profondo; 

guarda con serietà ma anche levità, ha il sapore delle cose 

vere, senza filtri; non bere freddo, anzi. 
La personalità antica. 
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/ƛƴȊƛŀ aŜǊƭƛ Ŏƻƴ ƛ ŦƛƎƭƛ aŀǘǘƛŀ ŜŘ 9ƭƛŀ 

 

Esclusiva Italia 
(no Toscana) 

 

200.000 
 29 ha: Merlot, Cabernet 
Franc, Syrah, Cabernet 
Sauvignon, San Giovese 

 1 ha: Chardonnay, Sauvignon 
Blanc 

** Coltura Biologica ** 

 

 

2024 Bolgheri Rosso DOC Rosso Secco  ordine minimo 6 bottiglie 

2024 Bolgheri Rosso DOC Magnum Rosso Secco  in confezione di cartone singola 

2022 « Paleo Rosso » Rosso Secco  su assegnazione; ordine minimo 3 bottiglie 

2022 « Scrio » Rosso Secco  su assegnazione; in conf. di cartone da 3 bt indivisibile 

2022 « Scrio » Magnum Rosso Secco  in esaurimento; in confezione di cartone singola 

2022 « Messorio » Rosso Secco  su assegnazione; in conf. di cartone da 3 bt indivisibile 

2022 « Messorio » Magnum Rosso Secco  esaurito; in confezione di cartone singola 

2024 « Paleo Bianco » Bianco Secco  su assegnazione; in esaurimento 

 

IL NOSTRO STILE? LôELEGANZA 

Bolgheri è oggi uno dei più famosi luoghi del vino italiani e Le Macchiole è una delle prime aziende nate in questo territorio. Era 1983 quando Eugenio Campolmi e sua 
moglie Cinzia Merli impiantano i primi 4 ettari lungo la Strada Bolgherese che collega il paese di Castagneto Carducci al borgo medioevale di Bolgheri. Le Macchiole, oggi 
guidata da Cinzia insieme ai due figli Elia e Mattia, è riconosciuta in tutto il mondo come un punto di riferimento della denominazione e tra le più apprezzate aziende 
vinicole italiane, avendo puntato, in tempi non sospetti e senza mezzi termini, su vini da monovitigno. Messorio, Paleo e Scrio sono oramai vini iconici, vere e proprie rarità 
che incrociano mediterraneità e finezza mirando alla purezza espressiva del terroir bolgherese. Gli attuali 28 ettari sono condotti seguendo i dettami della viticoltura 
biologica dal 2002 e tutta la produzione è curata, in modo maniacale, da un team aziendale di altissima professionalità. 
 
άhƎƎƛ [Ŝ aŀŎŎƘƛƻƭŜ ŝ ǳƴΩŀȊƛŜƴŘŀ ƳƻŘŜƭƭƻΣ ŎƘŜ ǇŜǊǎŜƎǳŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŁ ƴŜƛ ƳƛƴƛƳƛ ŘŜǘǘŀƎƭƛΦέ - Ernesto Gentili, I Grandi Vini di Toscana 
 
ά[ΩŜŎŎŜƭƭŜƴȊŀ ƻƎƎƛ ŀōƛǘŀ ŀ Castagneto Carducci: qui Cinzia Merli, affiancata da una squadra di altissimo livello, ha messo a punto un taglio e una personalità che rendono i 
suoi prodotti inconfondibili. A Le Macchiole non si replica e non si copiano altri stili: si crea, anno dopo anno, il nuovo paradigma del vino italiano.έ - Guida AIS Vitae 2020 
 
άCinzia Merli, con un team forte e longevo, tra cui i figli e il fratello, porta avanti con minuzia, quasi maniacale, ogni scelta: dalla vigna alla cantina. I vini negli ultimi anni 
Ƙŀƴƴƻ ŘƛƳƛƴǳƛǘƻ ǎŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƭ ƭŜƎƴƻ ǇƛŎŎƻƭƻ ŀŎŎƻǎǘŀƴŘƻƭƻ ŀƭƭΩŀƴfora in gres e cemento. Il livello medio delle etichette dei Merli è impressionanteΦέ - Guida 
Gambero Rosso 2026 
 
άVini identitari che colpiscono il bevitoreΦ [ΩƛƳǇƛŜƎƻ ŘŜƭ ŎŜƳŜƴǘƻ Ŝ Řƛ ŀƭǘǊƛ ƳŀǘŜǊƛŀƭƛΣ ƛƴ ǎǳǇǇƻǊǘƻ ŀƭƭΩŀŦŦƛƴŀƳŜƴǘƻ ƛƴ ƭŜƎƴƻΣ ǎǘŀ ŎƻƴŦŜǊŜƴŘƻ ŀƛ Ǿƛƴƛ ǳƭǘŜǊƛƻǊŜ freschezza e 
luminosità espressivaΦέ - Guida Slow Wine 2026 
 
άtǊƻōŀōƛƭƳŜƴǘŜ ƴŜƭƭΩŀƳōƛǘƻ ŎƻǎǘƛŜǊƻ ǘƻǎŎŀƴƻΣ ǉǳŜƭƭŀ Řƛ /ƛƴȊƛŀ aŜǊƭƛ ŝ ƭŀ ǊŜŀƭǘŁ ŎƘŜ Ƙŀ ǊŜƎƛǎǘǊŀǘƻ ƭŀ ƳƛƎƭƛƻǊ ŎǊŜǎŎƛǘŀ ǉǳŀƭƛǘŀǘƛǾŀ ƴŜƭƭΩǳƭǘƛƳƻ ŘŜŎŜƴƴƛƻέ - AIS Duemilavini 2010 
 
άObiettivo della casa è un vino che rechi chiaro il carattere del terroirΣ Ƴŀ ŎƘŜ ŀōōƛŀ ǳƴ ǎǳƻ ǎǘƛƭŜΣ ŎƻǊǊƛǎǇƻƴŘŜƴǘŜ ŀƭƭΩƛƳǇǊƛƴǘƛƴƎ ŎƘŜ ƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ǎŜƴǘŜ ǇǊƻǇǊƛƻΦ Vini eleganti, 
puliti, decisi.έ - Antonio Paolini, Gambero Rosso, maggio 2013 

 

 

 

Bolgheri Rosso DOC 
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Syrah e 

San Giovese in percentuali variabili a seconda delDӐ9FF9L9. 
18 anni 
Raccolta manuale; 9 mesi in barriques di rovere 

francese usate e cemento. 
145.000 
10 anni 
Facilmente abbinabile a tutti i cibi. Ottimo per 

aperitivo o con paste al sugo, carne alla brace, piatti 
corposi e saporiti. 

Sorprendente nel coniugare corpo, succo ed un 
tannino particolarmente vellutato. Un vino di innata 
eleganza e la quintessenza del rapporto prezzo qualità.  

Un vino per tutti i giorni. 
 

 

« Paleo » 
Cabernet Franc 100% 
20 anni 
Raccolta manuale; vinificazione in cemento;16 mesi in 

barrique, anfora in gres tronco conico da 12hl, 20 mesi in 
bottiglia. 

26.700 
30 anni 
Pappardelle al cinghiale, tutte le carni rosse in genere 

e i formaggi stagionati. 
Il Paleo è Le Macchiole e Le Macchiole è Cinzia Merli. 

Capostipite dei rossi della casa, per espressività, continuità 
qualitativa, rappresentatività, per quel misto di eleganza e 
temperamento che da sempre è la sua cifra. Gioca sulla 
verticalità mantenendo un carattere mediterraneo ed un 
sorso potente ed appagante. Complessità magnetica.  
*Ӑ=D=?9FR9 = D9 J9>>AF9L=RR9ӄ 
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« Scrio » 
Syrah 100% 
20 anni 
Raccolta manuale; vinificazione in anfora e cemento;  

affinamento in tonneaux tronco conici da 12hl, anfora in 
cermaica e gres, 22 mesi in bottiglia; non filtrato. 

4.050 
20 anni 
!9JF= AF ?=F=J= = AF H9JLA;GD9J= ;GF DӐ9?F=DDG 9D >GJFGӄ 
Uno splendido esempio di Surah della costa toscana, 

raffinato ed estremamente complesso, con una bocca tesa 
e snella, tannini splendidamente integrati. 

Un syrah originale dal forte tratto toscano  
 

 
 

 

« Messorio » 
Merlot 100% 
27 anni 
Raccolta manuale; cemento naturale, affinamento 16 

mesi in barrique, anfora in gres, tronco conico da 12hl; 
mesi mesi in bottiglia; non filtrato.  

9.560 
30 anni 
Piatti a base di carne saporiti ed elaborati, perfetto con 

la selvaggina. 
Un Merlot vinificato in maniera esperta, che offre 

davvero moltissimo in termini di fascino, intensità e 
finezza. Il frutto è intenso ed espressivo, con intensi ricordi 
floreali, mentre i tannini sono finissimi e perfettamente 
calibrati. 

Armonia e Potenza che diventano Equilibrio. 
 

 

« Paleo Bianco » 
Sauvignon Blanc, Chardonnay in percentuali variabili a 

K=;GF<9 <=DDӐ9FF9L9ӄ 
20 anni 
Raccolta manuale; 9 mesi in barriques da 320lt e anfora 

in gres. 
7.300 
10 anni 
Pesce e crostacei, primi piatti e piatti di pollame 

speziato. 
Un bianco magnificamente morbido e cremoso, il 

Sauvignon blanc e lo Chardonnay si armonizzano con 
grazia, aromaticamente e gustativamente. 

Un bianco inaspettato in un territorio di rossi. 
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             {ǘŜŦŀƴƻ DǊŀƴŀǘŀ 
 

Esclusiva Italia 
 

 19.000 
 5,7 ha: Cabernet Sauvignon, Cabernet 

Franc, Merlot, Syrah 
** Coltura Biologica ** 

 

 

2024 « I Luoghi Rosso » Bolgheri DOC Rosso Secco  su assegnazione 

2023 « Poderi Ritorti » Bolgheri Superiore DOC Rosso Secco  su assegnazione 

2023 « Campo al Fico » Bolgheri Superiore DOC Rosso Secco  su assegnazione 

2023 « I Luoghi Franco » Toscana Cabernet Franc IGT Rosso Secco  su assegnazione; in esaurimento 

2023 « Poderi Ritorti » Bolgheri Superiore DOC Magnum Rosso Secco  su assegnazione; in cassa di legno singola 

2023 « Campo al Fico » Bolgheri Superiore DOC Magnum Rosso Secco  su assegnazione; in cassa di legno sing; in es. 

2023 « Campo al Fico » Bolgheri Superiore DOC Jeroboam Rosso Secco  esaurito; in cassa di legno singola 

 

MALATI  DI  VIGNA  

ά¦ƴΩƛŘŜŀΣ ǳƴ ǎƻƎƴƻ ǳƴ ǇǊƻƎŜǘǘƻ ƛƴǘǊƛƎŀƴǘŜ ŎƘŜ ƴƻƴ ǎƳŜǘǘŜ Řƛ ŜǾƻƭǾŜǊŜ Ŝ Řƛ ŎŜǊŎŀǊŜ ƭŀ ǎǳŀ ǎǘǊŀŘŀΦ ¦ƴ Ƴƻǘƻ ǇŜǊǇŜǘǳƻ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ di una dimensione artigiana, autentica, 
estremamente partecipata e passionaleΦά - Guida Gambero Rosso 2020 
 
άL [ǳƻƎƘƛ ŝ ǘǊŀ ƛ ǇǊƻƎŜǘǘƛ ǇƛǴ ƻǊƛƎƛƴŀƭƛ Řƛ .ƻƭƎƘŜǊƛΥ ƴŀǎŎŜ Řŀƭ ōŀǎǎƻ Ŝ ǎƛ ŘƛǎǘƛƴƎǳŜ ǇŜǊ ǳƴΩƛƳǇǊƻƴǘŀ ŀǊǘƛƎƛŀƴŀ ŎƘŜ ǎƛ ǊƛǘǊƻǾŀ perfettamente nella cifra stilistica dei vini. Appartiene 
alla coppia formata da Stefano Granata e Paola de Fusco: sempre più evidente il merito di aver trovato in poco tempo una precisa collocazione nella scacchiera della zona. 
Dunque vini ricchi di personalità e sapore, mai banali o ingessati, sempre capaci di guizzi e scattante bevibilità. Altamente consigliati a chi ama sorprendersi e uscire dagli 
ǎŎƘŜƳƛΦά - Guida Gambero Rosso 2022 
 
ά[ŀ ŎǳǊƛƻǎƛǘŁΣ ƭŀ ǘŜƴǎƛƻƴŜ ǎǇŜǊƛƳŜƴǘŀƭŜ Ŝ ǳƴΩƛŘŜŀ Ǉǳƭƛǘŀ Řƛ ŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ Ŝ Řƛ ŜƴƻƭƻƎƛŀ ǎƻƴƻ ƭŜ ŦŜŘŜƭƛ ŀƭƭŜŀǘŜ Řƛ ǳƴ ǇŜǊŎƻǊǎƻ Ŏƻnsapevole ed indipendenteΦ [ΩŀǊǘƛƎƛŀƴŀǘƻ ŀ .ƻƭƎƘŜǊƛ 
esiste ed ha i suoi luoghi: Stefano e Paola hanno tramutato il loro amore in amore verso il gesto agricolo, cambiando il corso alle proprie vite una volta rimasti folgorati 
ǎǳƭƭŀ Ǿƛŀ Řƛ .ƻƭƎƘŜǊƛΦά - Guida Slow Wine 2022 

 

 

 
 

 

«  I Luoghi Rosso » Bolgheri DOC 
Cabernet Sauvignon 100% 
da 5 a 24 anni 
Fermentazione spontanea in tini di legno e cemento, 

affinamento del solo mosto fiore in legno grande e 
cemento per 12 mesi. Non filtrato. 

9.000 
5 - 10 anni 
Primi al sugo di carne, carni rosse e bianche non 

troppo saporite 
 Vino mediterraneo succoso, fresco e dalla 
piacevolissima trama tannica. 

Quando hai carattere e non ci puoi fare niente. 

 
 

 

« Poderi Ritorti » Bolgheri Superiore DOC 
Cabernet Sauvignon 80%, Cabernet Franc 15%, Merlot 

e Syrah 5% 
24 anni 
Dalla vendemmia di 2 vigneti, fermentazioni 

spontanea in tini di legno e acciaio con macerazioni 
lunghe. Affinamento del solo mosto fiore in barrique per 
18 mesi. Non filtrato. 

8.000 
10 - 15 anni 
Pasta con sughi saporiti, carne alla brace. 
Ha veste rubino luminosa e assoluta finezza: i profumi 

spaziano dal melograno alle ciliegie, dalle erbe di campo 
alle incursioni pepate. 

La sinuosità. 

 

« Campo al Fico » Bolgheri Superiore DOC  
Cabernet Sauvignon 80%, Cabernet Franc 20% 
24 anni 
Dalla vendemmia di un singolo vigneto. 

Fermentazione spontanea in tini di acciaio con 
macerazioni lunghe. Affinamento del solo mosto fiore in 
barrique per 18 mesi. Non filtrato. 

2.500 
15 - 20 anni 
Carni rosse in genere, perfetto con brasato e 

cacciagione. 
Note di sottobosco con sfumature agrumate, in 

:G;;9 @9 MF9 :=DD9 KLJMLLMJ9 <GNML9 9< MFӐ=F=J?A;9
verticalità. Palato ampio, sapido e profilato, molto 
<=;AKG F=DDӐ9DDMF?Gӄ 

La serietà senza seriosità. 

 

« I Luoghi Franco » Toscana Cabernet Franc IGT  
Cabernet Franc 100 % 
12 anni 
Dalla vendemmia di un singolo vigneto ad alberello a 

piede franco. Fermentazione spontanea in vasche aperte. 
Affinamento del solo mosto fiore in barrique per 12 mesi. 
Non filtrato. 

1.200 
15 anni 
Tagliolini al colombaccio, filetto di maiale in crosta di 

pancetta. 
Profilo olfattivo balsamico e officinale per un vino 

intrigante, setoso e dettagliato. 
3F HGӐ ?=FLD=E9FӅ MF HGӐ JA:=DD=ӄ 
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Maurizio Alongi e Giovanni Ascione 

 

Esclusiva Italia 
 

20.000 
 Canaiolo, Sangiovese, 

Foglia Tonda 

 

2022 Canaiolo Toscana IGT Rosso Secco  Tappo  Nomacorc 

2022 Foglia Tonda Toscana IGT Rosso Secco  Tappo  Nomacorc 

2021 « Ascalo » Sangiovese Toscana IGT Rosso Secco  Tappo  Nomacorc Reserva 

 

UN GRANDE PROGETTO DI VALORIZZAZIONE DEGLI AUTOCTONI TOSCANI  

Giovanni Ascione e Maurizio Alongi hanno un lunghissimo passato nel mondo del vino, con tante vendemmie alle spalle ed esperienze in molte regioni.  Hanno avuto e 
hanno confidenza estrema con la viticoltura diretta e con la cura personale e certosina di vigne proprie. 
Maurizio è titolare della Maurizio Alongi {ƻŎƛŜǘŁ !ƎǊƛŎƻƭŀΣ ŎƘŜ Ŏƻƴ ƛƭ ǎǳƻ ±ƛƎƴŀ .ŀǊōƛǎŎƘƛƻ wƛǎŜǊǾŀ ǊŀŎŎƻƴǘŀ ǘǳǘǘŀ ƭΩŜƭŜƎŀƴȊŀ Ŝ ƭŀ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛǘŁ Řƛ ǳƴ ǇƛŎŎƻƭƻ ŀƴƎƻƭƻ Řƛ Gaiole in 
/Ƙƛŀƴǘƛ ŘƻƳƛƴŀǘƻ ŘŀƭƭΩŀǊŜƴŀǊƛŀ Ŝ ŎƛǊŎƻƴŘŀǘƻ Řŀƛ ōƻǎŎƘƛΦ 
DƛƻǾŀƴƴƛ Ƙŀ ŎǊŜŀǘƻ ƭŀ bŀƴƴƛ /ƻǇŜΩΣ ƴŜƭƭΩŀƭǘƻ ŎŀǎŜǊǘŀƴƻΣ ǳƴŀ ŘŜƭƭŜ ŜǎǇŜǊƛŜƴȊŜ ǇƛǴ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀǘƛǾŜ Ŝ Řƛ ƳŀƎƎƛƻǊ ǎǳŎŎŜǎǎƻ ŘŜƭƭŀ ǾƛǘƛŎƻƭǘǳǊŀ ŎŀƳǇŀƴŀ Ŝ ƳŜǊƛŘƛƻƴŀƭŜ Řegli ultimi 
decenni, realtà che ha definitivamente smesso di produrre. 
 

Oggi, insieme, hanno deciso di intraprendere un percorso diverso e complementare, basato sulla selezione di masse e sulla valorizzazione di uve dal grande potenziale, con 
ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ ǇǊƻŘǳǊǊŜ Ǿƛƴƛ ŦƻǊǘŜƳŜƴǘŜ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀǘƛǾƛ ŘŜƭƭŜ ǘƛǇƻƭƻƎƛŜ ǇǊŜǎŎŜƭǘŜ Ŝ Řelle proprie idee enologiche. 
Un vero e proprio lavoro da négociant,che parte dalla valorizzazione dei vitigni autoctoni minori della tradizione toscana. 
Canaiolo, Colorino e Foglia Tonda hanno una storia molto lunga e, nel tempo, sono sempre rimasti presenti nelle vigne chiantigiane, soprattutto quelle più vecchie. Sono 
molto diversi tra loro, ma tutti  dotati di tanta personalità. 
 

Un progetto che permette di ridare piena dignità a vigne di grande qualità, che altrimenti vedrebbero i propri frutti dispersi nel mare di grandi ammassi o in blend di minor 
valore. 
Un progetto di amore per un territorio e per una storia, quella dei vitigni della tradizione chiantigiana, di grande valore, grande quanto misconosciuto. Eppure, ne possono 
derivare vini splendidi, eleganti, estremamente contemporanei. 
Il Canaiolo è meno colorato, ha tannini più vivi, una componente fruttata più rossa, un complemento floreale costante. Il Colorino è più speziato, ha tratti quasi inchiostrati, 
a partire dal colore, con tanta polpa di frutti neri al naso ed al palato. Il raro Foglia Tonda è altrettanto originale; ha una buona base fruttata, un ampio ventaglio di spezie 
e tanti fiori carnosi, ma è in bocca che è particolarmente sorprendente, perché mostra un volume importante, senza mai perdere scorrevolezza. 
Ovviamente, tutti i vini Ascione-Alongi sono interpretati con una ricerca ossessiva della godibilità, senza sovraestrazioni, senza surmaturazioni e senza interferenze derivanti 
dai contenitori. Solo frutto, freschezza e bevibilità. 

 

 
 

 

Canaiolo Toscana IGT 
Canaiolo 100% 
n.d. 
Maturazione di otto mesi tra cemento e acciaio. 
6.700  
10 anni 
Vino di grande versatilità a tavola, pronto ad 

accompagnare ricchi taglieri misti toscani, paste di ogni 
tipo e carni, soprattutto carni bianche. Il suo profilo 
floreale e la sua trama tannica perfettamente integrata al 
frutto lo rendono ideale anche per situazioni conviviali al 
bicchiere. 

Il Canaiolo Ascione-Alongi è un vino dalla spiccata 
personalità, sapido, molto lungo, sorprendentemente 
complesso. 

Una grande interpretazione della tradizione toscana. 
 

Foglia Tonda Toscana IGT 
Foglia Tonda 100% 
n.d. 
Maturazione di otto mesi tra cemento e acciaio. 
5.000  
10 anni 
Sorprendente. Ha un corpo importante pur non 

essendo affatto pesante. Il volume al palato è la peculiarità 
di questo antico e molto raro vitigno del cuore della 
Toscana.  

Il Foglia Tonda Ascione-Alongi ha un naso di frutta 
rossa fresca, fiori di campo e spezie piccanti; in bocca è 
pieno, coerente, con tannini avvolgenti e una lunga 
chiusura dai precisi ritorni olfattivi.  

Una grande interpretazione della tradizione toscana. 

 

« Ascalo » Sangiovese Toscana IGT 
Sangiovese 100% 
n.d. 
Maturazione di due anni in cemento. 
2.950  
20 anni 
Un SuperTuscan contemporaneo. Zero legno, tanta 

HJG>GF<ALĶӅ L9FL9 :=NA:ADALĶӄ *Ӑ K;9DG è la dimostrazione di 
dove il Sangiovese delle zone e vigne migliori possa 
arrivare in termini di potenza ed eleganza, senza alcuna 
influenza esterna data dai contenitori di maturazione.  
*Ӑ K;9DG @9 MF F9KG <9DDӐincredibile complessità, 

replicata da una bocca che cambia rapporto in 
continuazione e fonde perfettamente struttura acida e 
polpa fruttata. 

La sfida ai mitici SuperTuscan. 
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Vincenzo Tommasi 
 

Esclusiva Italia 
(no AR, FI) 

 

9.299 
 3 ha: Pinot Nero 

** Coltura Biologica ** 
 

 

 

2023 Pinot Nero IGT Toscana Rosso Secco  su allocazione 

 

VITICOLTORI RIBELLI  

Il Pinot Nero ha una lunga storia in Casentino, ma tra il XIX e il XX secolo la sua coltivazione era andata via via diradandosi perché la produzione per pianta era troppo bassa. 
Scriveva Salvatore Mondini (I vitigni stranieri da vino coltivati in Italia - G. Barbera Editore - мфлоύΥ ά[ŀ ŎƻƭǘǳǊŀ ŘŜƭ tƛnot non si è generalizzata a causa del suo scarso 
ǇǊƻŘƻǘǘƻΦέ 
 
άpoco incline al compromesso, prima di piantare i suoi due ettari e mezzo di pinot nero alla densità di novemila ceppi per ettaro, Vincenzo è stato a più riprese in Borgogna, 
ŀŦŦŀǎŎƛƴŀǘƻ Řŀƭƭŀ ŦƛƎǳǊŀ Řƛ IŜƴǊƛ WŀȅŜǊέ - Giampaolo Gravina, Passione Borgogna, Enogea n.48, apr/mag 2013 
 
άSi trova nel Casentino a 500 metri di quota. Clima fresco e terreno argilloso-calcareo determinano la vocazione al pinot nero. Punti cardine della produzione: selezioni 
massaliΣ ŀƭǘŀ ŘŜƴǎƛǘŁ ŘΩƛƳǇƛŀƴǘƻΣ ōŀǎǎŜ ǊŜǎŜΣ ŎƻƭǘƛǾŀȊƛƻƴŜ ōƛƻƭƻƎƛŎŀΣ ŦŜǊƳŜƴǘŀȊƛƻƴƛ ǎǇƻƴǘŀƴŜŜΣ ŀǎǎŜƴȊŀ Řƛ ŎƻǊǊŜǘǘƛǾƛ Ŝ ŦƛƭǘǊŀȊƛƻƴƛΣ imbotǘƛƎƭƛŀƳŜƴǘƻ ƳŀƴǳŀƭŜ ǇŜǊ ŎŀŘǳǘŀΦέ - 
Luca Martini, 99/100 
 
άun solo vino, prodotto in poche eccezionali bottiglie, ǳƴ tƛƴƻǘ bŜǊƻ ŎƘŜ ǳƴƛǎŎŜ ƭŀ ŦƛƴŜȊȊŀ ōƻǊƎƻƎƴƻƴŀ ŀƭƭΩŜǎǎŜƴȊŀ ǉǳŀƛ ƳŀǘŜǊƛŎŀ ŘŜƭ ŦǊǳǘǘƻ ǘƻǎŎŀƴƻΦέ - Guida AIS Vitae 2020 
 
άtLbh¢ b9wh όǾƛƴƻύ aƛƎƭƛƻǊ Ǌƻǎǎƻ ŀǎǎŀƎƎƛŀǘƻ ǉǳŜǎǘΩŀƴƴƻΣ ǇǊƻŘƻǘǘƻ ǎǳƭƭΩ!ǇǇŜƴƴƛƴƻ ǘƻǎŎŀƴƻ Řŀƭ ǇƻŘŜǊŜ ŘŜƭƭŀ /ƛǾŜǘǘŀƧŀΦέ - Dƛŀƴƴƛ aǳǊŀΣ L млл ƴƻƳƛ ŘŜƭƭΩŀƴƴƻΣ wŜǇǳōōƭƛŎŀΣ ом 
dic 2013 
 
άIl Pinot Nero di Podere della Civettaja è un riferimento al quale molti si ispirano: rappresenta la trasposizione liquida di chi lo produce. È un caleidoscopio di profumi e 
raffinata eleganza.έ - Guida Slow Wine 2025 
 
άAppassionato di Borgogna, dopo uno studio accurato dei terreni, ha deciso di provare ad applicare, in un territorio da molti ritenuto inadatto a produrre vini di qualità, le 
stesse tecniche di coltivazione della vite adottate in Francia e la sua perseveranza è stata premiata con risultati eccellenti. In cantina applica metodi il più possibile naturali 
di vinificazione.έ - DŀƳōŜǊƻ wƻǎǎƻΣ ±ƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ 2020 

 

 

 

Pinot Nero IGT Toscana  

Pinot Nero 100% 

12 anni 

Vendemmia manuale in cassetta, fermentazione spontanea con lieviti indigeni in piccoli tini di legno e cemento; 12 mesi in 

:9JJAIM=K <A ґẺӅ ҒẺӅ ғẺ = ҔẺ H9KK9??AGӇ ҏҏ E=KA AF ;=E=FLG HJAE9 <=DDӐAE:GLLA?DA9E=FLG E9FM9D= ӦH=J ?J9NALĶӧӇ 9KK=FR9 <A >ADLrazioni. 

7.674 

oltre 10 anni 

Tortelli di patate del Casentino con sugo finto, piccione in tegame con le olive, cotolette di agnello allo scottadito con 

riduzione di ribes, trota arrosto. 

!GE= =::= 9 K;JAN=J= .9GD9 +MJ9Ӆ ;ӐŚ DӐ9FAE9 <=D .AFGL F=JGӅ DӐ=D=?9FR9 <A HJG>MEAӅ D9 FG:ADLĶ <=D ?MKLGӄ EHAG N=FL9?DAG

aromatico giocato in punta di piedi; sorso magistrale, carnoso e croccante, gustoso e profondo. 

Sintetizza con efficacia il carattere dinamico e reattivo, essenziale ma allo stesso tempo eloquente, che è anche una cifra d=DDӐMGEG

e del vignaiolo.  

La voglia di finire la bottiglia. 
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Marco Cirese  

Esclusiva Italia 
(No Emilia-Romagna (sì PC), FR, RM) 

 
58.000 

 7 ha: Sangiovese di Romagna 
 2,5 ha: Trebbiano 

** Coltura Biologica **  

 

2024 « Il Sangiovese » Romagna Sangiovese Predappio DOC Rosso Secco  tappo nomacorc 

2023 « Vigna Godenza » Romagna Sangiovese Predappio DOC Rosso Secco   

2025 «  JGӐ Ә 2J=::A9FG 0GE9?F9 "-! Bianco Secco  tappo a vite 

2024 « Il Sangiovese » Romagna Sangiovese Predappio DOC Magnum Rosso Secco  confezione singola 

2023 « Vigna Godenza » Romagna Sangiovese Predappio DOC Magnum Rosso Secco  confezione singola; su prenotazione 

2025 «  JGӐ Ә 2J=::A9FG 0GE9?F9 "-! Magnum Bianco Secco  confezione singola 

 

RIPENSARE IL SANGIOVESE E STUPIRSI  

¦ƴ ǊƛǘƻǊƴƻ ŀƭƭŜ ƻǊƛƎƛƴƛ ŘŜƭƭŀ ǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜ ŘŜƭ {ŀƴƎƛƻǾŜǎŜΣ ǊƛŎŜǊŎŀƴŘƻ ƭŀ ǇƛŀŎŜǾƻƭŜȊȊŀ ŘŜƭƭŀ ΨōŜǾŀΩ Ŝ ƭŀ ƭƻƴƎŜǾƛǘŁΦ 5ŀƭƭŜ ǾŜƴǘƻǎŜ ŎƻƭƭƛƴŜ ŘŜƭƭΩ!ǇǇŜƴƴƛƴƻ ¢ƻǎŎƻ-Romagnolo, nella 
±ŀƭƭŜ ŘŜƭ wŀōōƛ Řƛ tǊŜŘŀǇǇƛƻ όCƻǊƭƜύΣ ǎƛ ŀŦŦŀŎŎƛŀ bƻŜƭƛŀ wƛŎŎƛΣ ǳƴΩŀȊƛŜƴŘŀ ǾƛƴƛŎƻƭŀ che fonda le proprie origini nel primo dopoguerra, ma che oggi Marco Cirese, presenta al 
mondo degli eno-ŀǇǇŀǎǎƛƻƴŀǘƛ Ŏƻƴ ǳƴŀ ƴǳƻǾŀ ǾŜǎǘŜ Ŝ Ŏƻƴ ƭΩƛƴǘŜƴǘƻ Řƛ ŦŀǊ ŀǎǎŀǇƻǊŀǊŜ ƭŀ wƻƳŀƎƴŀ ŀƭ Řƛ ŦǳƻǊƛ ŘŜƛ ǇǊƻǇǊƛ ŎƻƴŦƛƴƛΦ Lƭ ǊƛǘǊƻǾŀƳŜƴǘƻ di un archivio di immagini di 
ǎŎƛŜƴȊŜ ƴŀǘǳǊŀƭƛ ŘŜƭƭΩулл Ƙŀ ƛǎǇƛǊŀǘƻ ƭŀ ǊŜŀƭƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŜǘƛŎƘŜǘǘŜΦ 
 
άEvitando forti estrazioni ed elevate alcolicità, ǎƛ ǇǊƛǾƛƭŜƎƛŀƴƻ ƭŀ ŦǊŜǎŎƘŜȊȊŀΣ ƭΩŜƭŜƎŀƴȊŀ Ŝ ƭŀ ǎŎƻǊǊŜǾƻƭŜȊȊŀ ŘŜƛ ǾƛƴƛΦέ - Guida AIS Vitae 2020 
 
άVocati alla nitidezza, alla pulizia e alla piacevolezza di beva, i vini puntano con decisione sulla parte sapida, che è il vero marcatore del territorio.έ - Guida Slow Wine 2026 
 
άNel 2010, Marco ha iniziato un importante progetto di zonazione per valorizzare al meglio i vigneti più vocati della tenuta.έ - Guida Gambero Rosso 2026 

 

 
 

 

 

« Il Sangiovese » Romagna Sangiovese Predappio DOC 
Sangiovese di Romagna 100% 
20 anni circa 
Le uve Sangiovese dei differenti cloni sono vinificate 

in vasche separate; fermentazione spontanea e 
macerazione in acciaio a temperatura controllata; 
malolattica svolta; 70% in acciaio e 30% in cemento per 8 
mesi e minimo 4 mesi in bottiglia. 

32.000 
oltre 5 anni 
Piadina crudo e squacquerone, tagliatelle al ragu, 

RMHH= <A H=K;= ;GF HGEG<GJGӄ "A9:GDA;G ;GF DӐ9H=JALANG 9
buffet serale: impone sempre il secondo bicchiere. 

Contraddistinto dalla N=KH9Ӆ DӐAFK=LLG ;@= HAǏ <A G?FA
altro vive la vigna. Colore trasparente, naso floreale, sorso 
polposo e croccante, bocca energica, tannino elegante e 
discreto anche in chiusura. Un vino sapido, giocato 
KMDDӐ9?ADALĶӅ <GN= Ś K9HA=FL=E=FL= D=N9LG AD KMH=J>DMGӄ 

La beva compulsiva. 

 
 

 

 

« Godenza » Romagna Sangiovese Predappio DOC 
Sangiovese di Romagna 100% 
20 anni circa 
Fermentazione spontanea e macerazione in tini di 

acciaio a temperatura controllata; Il contatto del vino con 
le bucce dura mediamente 45 giorni; segue malo-lattica, 
nessuna chiarifica e filtrazione; 12 mesi in vasche di 
cemento crudo e minimo 10 mesi in bottiglia. 

8.000 
oltre 10 anni 
Faraona con cipolla rossa, bollito di magro, grigliate 

miste, selvaggina piumata. Perfetto per accompagnare 
tutto il pasto. 

Vigna con alta presenza di arenaria che cede sapidità 
al vino. Profumato e croccante. La scimmia rappresenta 
DӐ9FAE9D= 1MH=JAGJ= KA9 H=J <=>AFARAGF= ;@= H=J
denominazione. Complesso, di nordica eleganza, tannino 
raffinato, allungo, acidità matura, nitido nella persistenza. 

La complessità peculiare. 

 

«  JGӐ Ә 2J=::A9FG 0GE9?F9 "-!  
Trebbiano clone romagnolo 100% 
dai 10 ai 20 anni circa 
Fermentazione spontanea in acciaio del solo mosto 

di Trebbiano, in macerazione dai 4 ai 6 mesi con una 
piccola 
quantità di bucce; 6 mesi in acciaio sulle fecce fini con una 
piccola quota di bucce e minimo 2 mesi in bottiglia. 

13.000 
oltre 5 anni 
Carni bianche in generale, grasse e saporite, anche 

con salse.  
Un bianco dal piglio grintoso che entra in bocca senza 

inchini cortigiani e - sfrontato - ci resta a petto in fuori e 
fronte alta. *9 :9D=F9 ;GE= E=EGJA9 <A MF NAFG <Ӑ9FL9Fӄ
3F L=EHG 9KLJ9LLG H=J AEE=J?=JKA F=DDӐAF;GFK;AGӄ 

La splendida acidità.  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
La confezione delle magnum 
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!ƭŘƻ Ŝ tŀƻƭƻ wŀƳŜǘǘŀ 

 

Esclusiva Italia 
 

50.000 
 8,5 ha: Sangiovese 

 2,5 ha: Sauvignon Blanc 
** in conversione BIO **  

 

 

2024/25 « Le More » Romagna Sangiovese Superiore DOC Rosso Secco  2025 a esaurimento 2024 

2024/25 « Le More » Romagna Sangiovese Superiore DOC (0,375) Rosso Secco  2025 a esaurimento 2024 

2022/23 « Buco del Prete » Modigliana Sangiovese DOC  Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2022 « Ronco dei Ciliegi » Romagna Sangiovese Modigliana DOC Rosso Secco  2021 non prodotta 

2020/21/22 « Ronco della Simia » Romagna Sangiovese Modigliana DOC Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2020/22 « Ronco Casone » Romagna Sangiovese Modigliana DOC Rosso Secco  2022 a esaurimento 2020 

2024/25 « Lunaria » Rubicone Sauvignon Blanc IGT  Bianco  Secco  2025 a esaurimento 2024 

2023/24 « Lunaria » Rubicone Sauvignon Blanc IGT (0,375) Bianco  Secco  2024 a esaurimento 2023 
2022/23 « Sottovento » Bianco Sauvignon Blanc IGT  Bianco Secco  2023 a esaurimento 2022 

2023 « Ronco del Re » Colli di Faenza Bianco Sauvignon DOC Bianco  Secco   

2022/23 « Le More » Romagna Sangiovese Superiore DOC Magnum Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2022 « Buco del Prete » Modigliana Sangiovese  DOC Magnum Rosso Secco  su prenotazione 

2020/22 « Ronco dei Ciliegi » Romagna Sangiovese Modigliana DOC Magnum Rosso Secco  su pren.; cassa legno singola 

2020/21 « Ronco della Simia » Romagna Sangiovese Modigliana DOC Mgm Rosso Secco  su pren.; cassa legno singola 

2020 « Ronco Casone » Romagna Sangiovese Modigliana DOC Magnum Rosso Secco  su pren.; cassa legno singola 

 

IL VINO DA ñI RONCHIò DELLôAPPENNINO TOSCO-ROMAGNOLO  

I fratelli Aldo e Paolo Rametta portano avanti un progetto storico e visionario nato nel 1974 sulle fredde e boscose pendici Tosco-Romagnole di Modigliana. 
 
tǊƛƳŀ ŎƘŜ ƭŜ ŀƭǘǳǊŜ ŘŜƭƭΩ!ǇǇŜƴƴƛƴƻ ¢ƻǎŎƻ-Romagnolo lascino lentamente il passo alla grande pianura, le colline scoscese fanno capolino svelando terreni aspri che si fanno 
spazio tra boschi fitti ad un'altezza di 450 metri sul livello del mare. Qui nascono ƛ άwƻƴŎƘƛέΣ ǇƛŎŎƻƭŜ ǊŀŘǳǊŜ ƛƴ ƳŜȊȊƻ ŀƭƭŀ ƳŀŎŎƘƛŀ ōƻǎŎƘƛǾŀ ƛƴ Ŏǳƛ ŀƭƭŜǾƛŀƳƻ ƭŜ ƴƻǎǘǊŜ ǾƛǘƛΣ 
dove Sangiovese e Sauvignon Blanc acquisiscono caratteri unici, grazie alle peculiarità di clima e suolo. 
 
Su questa grande area geologica, composta da un compatto strato di marne (argille) e arenarie (sabbie), suoli poveri e difficilmente lavorabili a causa delle forti pendenze, 
sono state individuate delle microzone particolarmente felici per la produzione di vino di qualitŁȮΦ [ΩƛŘŜŀ ǎŜƳǇƭƛŎŜ ǉǳŀƴǘƻ ŀǳŘŀŎŜ Ŝ ǊŀŦŦƛƴŀǘŀ ŜǊŀ ǉǳŜƭƭŀ Řƛ ŎƻƭǘƛǾŀǊŜ ŀ ǾƛƎƴŜǘƻ 
ƛ ǇƛŎŎƻƭƛ ŎŀƳǇƛ ǎǘǊŀǇǇŀǘƛ ŀƭ ōƻǎŎƻ ŘŜƭƭΩ!ǇǇŜƴƴƛƴƻΣ ƭƻŎŀƭƳŜƴǘŜ ŎƘƛŀƳŀǘƛ άƛ ǊƻƴŎƘƛέ (perché strappati manualmente con un attrezzo arcaico chiamato roncola) per produrre 
da ognuno di essi vini da singola vigna. I ronchi hanno caratteristiche diverse tra loro dovute alla posizione e alla vegetazione boschiva che vi cresce intorno. La zona è 
circondata da vastissime formazioni boschive come ginestre, sorbi, giuggioli, ciliegi e melograni. 
 
Ci sono anche querce, castagni e faggi, con antichi olivi a completare il panorama, un esempio di biodiversità. 
 
άsi valorizzano le cartatteristiche di ogni singola parcella di vigna ƛƴ ōŀǎŜ ŀƭƭΩŀƭǘƛǘǳŘƛƴŜ όŘŀƛ орл ŀƛ рлл ƳŜǘǊƛ ǎƭƳύΣ ŜǎǇƻǎƛȊƛƻƴŜΣ ǇŜƴŘŜƴȊŀΣ ŀǇǇƻǊǘƻ ŘŜƭ ōƻǎŎƻΦέ - Guida Slow 
Wine 2026 

 

 

 
 

 

 

« Le More » Romagna Sangiovese Superiore DOC 
Sangiovese grosso 100% 
23 anni 
Vendemmia ultima settimana di settembre, 

fermentazione in acciaio, 25 giorni sulle bucce. 
Affinamento di 10 mesi in cemento e minimo 6 mesi in 
bottiglia. 

30.000 
almeno 5 anni 
Tortello ripieno di patate con sugo bianco di 

colombaccio. 
Colore rosso scarico. Naso fruttato, frutta rossa, mora, 

ciliegia, melograno, ribes, marasche. Palato tipico di 
Modigliana, sensazione di armonia ed eleganza, note 
dettate da frutti rossi, parte tannica levigata, tannino dolce 
ben amalgamato al frutto. Allungo finale sapido tipico del 
terreno di Modigliana 

*Ӑ9DD=?JG ?AG;GDA=J= K;9FRGF9LGӄ 

 
 

 

 

« Buco del Prete » Modigliana Sangiovese MG.A. DOC  
Sangiovese grosso 100% 
35 anni 
Vendemmia ultima decade di settembre, 

fermentazione in acciaio e 25 giorni sulle bucce. 
Affinamento di 12 mesi in botte grande da 3.000lt e minimo 
6 mesi in bottiglia. 

 4.000 
 almeno 10 anni 
 Alzavola in casseruola alle erbe aromatiche. 
Colore rosso rubino. Naso seducente, frutta rossa 

molto fragrante, fresca ed agrumata, note speziate. 
Una grande espressione del territorio dell'Acerreta. 

La tostaggine. 
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« Ronco dei Ciliegi » Romagna Sangiovese Modigliana DOC 
Sangiovese grosso 100% 
50 anni 
Vendemmia ultima decade di settembre. 

Fermentazione in acciaio e piccoli tini di rovere, 25 giorni 
sulle bucce. Affinamento di 10 mesi in tonneaux e barrique 
allier e troncais. Minimo 14 mesi in bottiglia. 

2.500 
almeno 30 anni. 
Tagliatella con ragù di animelle di pollo, lasagnetta al 

sugo di coniglio, galletto ruspante in umido con cipollotti. 
Rosso rubino. Frutta rossa, caldo e di ottima 

profondità, grande complessità. Un vino che non stanca 
mai grazie ad acidità e tannini setosi. Note speziate molto 
delicate. 
 La postura del fine intellettuale.  

 

 

 

« Ronco della Simia » Romagna Sang. Modigliana DOC 
Sangiovese grosso 100% 
50 anni 
Vendemmia ultima decade di settembre, 25 giorni di 

macerazione sulle bucce. Affinamento di 10 mesi in 
tonneaux e barrique allier, vosges e troncasi. Minimo 14 
mesi in bottiglia. 

2.000 
almeno 30 anni 
Fiorentina-costata, Brasato al sangiovese, tagliatelle 

con ragù rosso di germano reale. 
Rosso rubino. 
*Ӑ9F=DDG ;@= E9F;9N9 LJ9 :JAG = ?J9F<=RR9ӄ 

 
 

 

 

« Ronco Casone » Romagna Sangiovese Modigliana DOC 
Sangiovese grosso 100% 
50 anni 
Vendemmia prima decade di ottobre. Fermentazione 

in acciaio e piccoli tini di rovere, 25 giorni sulle bucce. 
Affinamento di 10 mesi in tonneaux e barrique allier e 
troncais. Minimo 14 mesi in bottiglia. 

1.200 
almeno 35 anni. 
Pernice rosso ripiena con salsiccia e tartufo bianco 

pregiato, colombacci al tegame con fegatelli e guanciale 
Rosso rubino brillante, sentori di frutta rossa piccola 

molto fresca. Al palato è elegante con tannini ruspanti, la 
sua acidità è il preludio ad un grande invecchiamento. 

Il passo ardito dello skyrunner. 
 

 

 

 

« Lunaria » Rubicone Sauvignon Blanc IGT  
Sauvignon Blanc 
23 anni 
Vendemmia seconda decade di settembre, uve 

raccolte a mano, fermentazione in acciaio e affinamento di 
8 mesi in acciaio e almeno 3 mesi in bottiglia. 

7.000 
almeno 5 anni 
Pesce, passatelli asciutti con sugo di cozze battute al 

coltello. 
Colore giallo dorato scarico. Al naso intenso note di 

frutto della passione, frutta esotica. Al palato frutta esotica, 
gialla, allungo salino preponderante che dona grande 
intensità. 
*ӐAF9KH=LL9L9E=FL= H=;MDA9J=ӄ 

 
 

« Sottovento » Bianco Sauvignon Blanc IGT  
Sauvignon Blanc 100% 
 35 anni 
Uve raccolte a mano, fermentazione in barrique, 

affinamento di 9 mesi nel legno piccolo e minimo 9 mesi in 
bottiglia. 

2.000 
almeno 10 anni 
Fischioni gratinati, insalata di seppioline con salsa al 

pesto e pomodori confit. 
 Colore giallo dorato scarico, grande eleganza e 

complessità al naso, al palato tensione importante, 
freschezza e acidità. 

La saettanza. 

 
 

« Ronco del Re » Colli di Faenza Bianco Sauv. DOC 
Sauvignon Blanc 100% 
50 anni 
 Vendemmia prima decade di settembre, raccolta a 

mano da singolo vigneto. Fermentazione in barrique, 
affinamento di 8 mesi in barrique di Allier e Vosges, minimo 
14 mesi in bottiglia. 

800 
almeno 25 anni 
Pecorini stagionati, caprini cremosi, risotto ai frutti di 

mare, faraona ripiena con salsiccia di mora romagnola. 
 Giallo dorato. Al naso frutta gialla tropicale ed erbe 

aromatiche, grande struttura e complessità olfattiva. Al 
palato è denso, ricco e di grande struttura. Molto 
complesso. 

Essere principeschi. 
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             Dƛŀƴ tŀƻƭƻ LǎŀōŜƭƭŀ Ŝ aŀǊŎŜƭƭƻ wƛƎƘƛ  

Esclusiva Italia 
 

55.000 
 6,5 ha: Lambrusco di Sorbara, 

Salamino, Malbo Gentile 
 0,5 ha: Trebbiano Modenese, 

Sauvignon Blanc 

  

 

 Lambrusco di Modena DOC « Albone » Rosso Secco   

 Lambrusco di Sorbara DOP « Falistra » Rosato Secco   

 Emilia Rosato Frizzante IGP « Cichin » Rosato Secco   

2024 Metodo Classico « Malbolle » VSDQ Rosato X-Brut   

2023 Metodo Classico « Ringadora » Lamb. di Sorbara DOP Nature Rosato Zero   

2020 Metodo Classico « Ringadora 50 mesi » Lambrusco di Sorbara DOP Rosato Zero  quantità limitata 

 Vino Bianco frizzante « Bi Fri » Bianco Secco   

2024/25  A9F;G <=DDӐ#EADA9 '%. « TreBBBi » Bianco Secco  2025 a esaurimento 2024 

 Emilia Rosso IGP « Malbo » (Malbo Gentile) Rosso Secco   

 

SPONTANEITÀ E PASSIONE 

άSette ettari tra Campogalliano e Saliceto, la passione incrollabile di Gian Paolo Isabella e Marcello Righi, metodi biologici di conduzione di vigneti e approccio naturale 
anche alla vinificazione: queste le coordinate di uno degli indirizzi più originali del comprensorio. Il tutto nel solco di uno stile tradizionale che vuole vini sempre molto 
ǾƛōǊŀƴǘƛ ǇŜǊ ǳƴŀ ŦƻǊǘŜ ǾƻŎŜ ŘŜƭƭΩŀŎƛŘƛǘŁΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ ±ƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлмр 
 
άLƭ ǎŜƎǊŜǘƻ ŝ ƴŜƭƭŀ ŎƻƴŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǾƛƎƴŜǘƻ Ŝ ƴŜƭƭŀ ǊŀŎŎƻƭǘŀ ŘŜƭƭΩǳǾŀΦ Facciamo tutto rigorosamente a manoΦέ - Massimo Zanichelli, Effervescenze 
 
άDƭƛ ŜȄ ǊŀƎŀȊȊƛ ǇǊƻŘƛƎƛƻ Dƛŀƴ tŀƻƭƻ LǎŀōŜƭƭŀ Ŝ aŀǊŎŜƭƭƻ wƛƎƘƛ hanno mantenuto la schietta qualità delle prime annate. Nella vecchia stalla, ora cantina, che si trova risalendo 
lo stradello di ghiaia tra peri e vigne, affacciata sui laghi di Campogalliano, è stata predisposta una confortevole sala di degustazione. Sono sempre gli stessi anche il rigore 
ƴŜƭƭŜ ǾƛƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴƛ Ŝ ƭΩƛƴŘƻƭŜ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭŜ ŘŜƛ Ǿƛƴƛ Řƛ ǉǳŜǎǘŀ ǊŜŀƭǘŁ ƻǊƳŀƛ ŀŦŦŜǊƳŀǘŀ ƴŜƭ ǇŀƴƻǊŀƳŀ ƳƻŘŜƴŜǎŜ. - Guida Slow Wine 2026 
 
ά/ƘŜ ōŜƭƭƻ ǉǳŀƴŘƻ ǳƴ ǾƛǘƛƎƴƻ ŀǳǘƻŎǘƻƴƻ ƛǘŀƭƛŀƴƻ ƎƛƻŎŀ ƭŜ ǎǳŜ ŎŀǊǘŜ ǎŜƴȊŀ ŎƻƳǇƭŜǎǎƛ Řƛ ƛƴŦŜǊƛƻǊƛǘŁ Ŏƻƴ ŀƭǘǊƛ ǾƛǘƛƎƴƛ ǇƛǴ ŎŜƭŜōǊŀǘƛΗέ - Vinocondiviso, 8 nov 2016 
 
ά[ŀ ŎǳǊŀ ƳŜǘƛŎƻƭƻǎŀ Ŝ ƭΩŀǘǘŜƴȊƛƻƴŜ ŘŜŘƛŎŀǘŀ ŀƛ ǾƛƎƴŜǘƛ sono alla base della filosofia produttivaΦέ - Guida Gambero Rosso 2026 

 

 

 
 

 

 

Lambrusco di Modena DOP « Albone » 
Lambrusco Salamino 100% 
Tra 10 e 20 anni 
Raccolta manuale; diraspapigiatura; deléstage 

prefermentativo a freddo; fermentazione a temperatura 
controllata; metodo charmat. 

20.000 
4-5 anni 
Piatti grassi e robusti, lasagne, tagliatelle, arrosti, 

brasati. 
Vino semplicemente intelligente, destinato al 

consumo quotidiano: ha corpo, brio e consistenza, è 
reattivo, fresco; il palato ha spinta e gradualità, il tannino 
è incisivo e il piglio sapido dona un finale arrembante. 

Il richiamo goloso della frutta. 

 

Lambrusco di Sorbara DOP « Falistra » 
Lambrusco Sorbara 100% 
Tra 10 e 20 anni 
Raccolta manuale; diraspapigiatura e pressatura 

soffice; fermentazione in vasche di cemento e 
rifermentazione in bottiglia. 

20.000 
4-5 anni 
Aperitivo, cucina tradizionale modenese, carne 

bianca, pizza, pesce in crudité al forno e marinato. 
Il Falistra ti seduce subito con quel colore chiaro, di 

melagrana; entra pimpante, nervoso, e subito capisci che 
<=NA JA=EHAJ= AD :A;;@A=J= 9F;GJ9 MF9 NGDL9ӈӄ 3F 1GJ:9J9
senza svenevolezze, sincero, salato, rinfrescante. 
*ӐAEHJGFL9minerale. 
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Emilia Rosato Frizzante  IGP « Cichin » 
Lambrusco Benetti 100% 
4 anni 
Raccolta manuale; diraspapigiatura; 24 ore sulle 

bucce; pressatura soffice; fermentazione in vasche di 
cemento e rifermentazione in bottiglia. 

2.000 
4-5 anni 
Aperitivo, cucina tradizionale modenese, carne 

bianca, pizza, pesce in crudité al forno e marinato. 
Frutti rossi, accenni minerali, bella struttura slanciata 

dalla sapidità. 
Un vitigno ingiustamente sottovalutato! 

 
 

 

 

Metodo Classico « Malbolle » VSDQ 
Malbo Gentile 100% 
20 anni 
Raccolta manuale; pressa soffice grappoli interi; 

fermentazione in vasche di cemento; batonnage; minimo 
12 mesi sui lieviti. 

6 gr. litro 
2.000 
4-5 anni 
Aperitivo, vino da tutto pasto, salumi e primi piatti 

della tradizione, carpacci e tartare di pesce, carne alla 
griglia. 

Un rosato salterino e gagliardo insieme, irrequieto ma 
HJGFLG 9 <9J= E9FG IM9F<G ;ӐŚ <9 D9NGJ9J= H=J
assecondare il cibo. 

La vispa solidità. 

 
 

 

 

Metodo Classico « Ringadora 50 mesi» Lamb. di Sorbara 
Nature DOP 

Lambrusco Sorbara 100% 
Tra 10 e 16 anni 
Diraspapigiatura e pressatura soffice; fermentazione 

in vasche di cemento; rifermentazione in bottiglia; 
permanenza sui lieviti di almeno 50 mesi. 

3 gr. litro 
300 
4-5 anni 
Aperitivo, vino da tutto pasto, salumi e primi piatti 

della tradizione, carpacci e tartare di pesce, carne alla 
griglia. 

Un rosa accattivante, propone fragolina di bosco, 
delicati richiami floreali, nota di polvere da sparo e 
mineralità. In bocca teso, asciutto e sapido. 

Naturalmente Sorbara invecchiato! 
 

 
 

 

 

Metodo Classico « Ringadora » Lamb. di Sorbara DOP 
dosaggio zero 

Lambrusco Sorbara 100% 
Tra 10 e 16 anni 
Diraspapigiatura e pressatura soffice; fermentazione 

in vasche di cemento; rifermentazione in bottiglia; 
permanenza sui lieviti di almeno 24 mesi. 

3 gr. litro 
2.500 
4-5 anni 
Aperitivo, vino da tutto pasto, salumi e primi piatti 

della tradizione, carpacci e tartare di pesce, carne alla 
griglia. 

Un rosa accattivante, propone fragolina di bosco, 
delicati richiami floreali, nota di polvere da sparo e 
mineralità. In bocca teso, asciutto e sapido. 

Naturalmente Sorbara! 
 

 
 

Emilia Rosso IGP « Malbo » 
Malbo Gentile 100% 
20 anni 
Raccolta manuale; diraspapigiatura; fermentazione 

sulle bucce di circa 15 gg; affinamento in vasche di 

cemento. 
1.000 
10 anni 
Formaggi stagionati, carne alla griglia, selvaggina da 

pelo. Temperatura di servizio: 18° C 
Un vino intenso, croccante, con note di china, erbe 

E=<A;AF9DAӅ MF :=DDӐ=IMADA:JAGӅ ?J9F<= :=N9 = :MGF9
lunghezza. 

Semplice ma non banale! 

 

Vino bianco frizzante « Bi Fri » 
Trebbiano Modenese 70%, Sauvignon Blanc 30% 
20 anni 
Raccolta manuale; diraspapigiatura fermentazione 

sulle bucce di circa 15 gg; affinamento in vasche di 
cemento. 

6.000 
4-5 anni 
Aperitivo, formaggi freschi, salumi, gnocco, tigelle. 
Un bianco frizzante diretto, originale, vivo e serpigno, 

che ti dà subito confidenza a modo suo; ti dice che saprà 
ben aiutarti a farti venir voglia di bere ancora e di mangiare 
MFӐ9DLJ9 <A IM=DD= >=LL= DŹӄ 

La briosa vivacità. 

 

 A9F;G <=DDӐ#EADA9 '%. ӗ 2J=   A Ә 
Trebbiano Modenese 100% 
20 anni 
Raccolta manuale; diraspapigiatura e pressatura 

soffice; fermentazione e affinamento in barrique 6/10 mesi 
affinamento in bottiglia. 

400 
10 anni 
Crostacei, cruditè di funghi porcini e ovuli, tortelli di 

zucca. 
Colore giallo paglierino brillante note di pepe bianco, 

ribes bianco e burro di arachidi. Note floreali di erbe 
officinali, sapido minerale, note di ananas maturo, di 
menta e di crema chantilly. 

BBBuono! 
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Nathan, Ermes e Ninive Pavese  

Esclusiva Italia 
 

45.000 
 8 ha: Prié Blanc 

 

 

2025 Blanc de Morgex et de La Salle Bianco Secco   

2023/24 Blanc de Morgex et de La Salle « Nathan » Bianco Secco  2024 a esaurimento 2023 
 « Esseme » Vino da tavola (Prié Blanc) Bianco Secco  lunga macerazione 

2025 Blanc de Morgex et de La Salle Magnum Bianco Secco  in confezione singola; disponibile nel 2027 

2020 Blanc de Morgex et de La Salle « Nathan » Magnum Bianco Secco  in confezione singola; su prenotazione 

2022 Blanc de Morgex et de La Salle « Sette Scalinate » Magnum Bianco Secco  in confezione singola; su prenotazione 

2022 Blanc de Morgex et de La Salle Metodo Classico XXIV mesi Bianco Zero   

2020 Blanc de Morgex et de La Salle Metodo Classico XLVIII mesi Bianco Zero   

 « Pavese 1355 » Met.Classico VDT Magnum (72 mesi su lieviti)  Bianco Zero  in legno; no scheda; su prenotazione 

2013 « Pavese 25 » B. Morgex et Salle Met.Class. Magnum (120 mesi) Bianco Zero  in legno; no scheda; su prenotazione 

 « Ninive » Vino da uve stramature (0,50) - (ice wine) Bianco Dolce   

 

VITICOLTURA DI MONTAGNA , PER UN VINO ANTICO E PURO 

La coltivazione, per evitare i danni dovuti alle basse temperature notturne, è quella tradizionale a pergola bassa. I vigneti ǎƛ ǘǊƻǾŀƴƻ ŀ ǳƴΩŀƭǘƛǘǳŘƛƴŜ ŎƻƳǇǊŜǎŀ ǘǊŀ ƛ флл Ŝ ƛ 
1200 metri. Le viti sono a piede franco, la fillossera non è mai arrivata a tali altitudini. 
άAi piedi della grande montagna la terra è pressoché inesistente, la ǾƛǘƛŎƻƭǘǳǊŀ ŀƛ ƭƛƳƛǘƛ ŘŜƭƭΩƛƳǇƻǎǎƛōƛƭŜ, in un ambiente così duro Ermes Pavese ha saputo ritagliarsi il suo 
spazio, con una piccola produzione che ogni anno brilla per la sua qualitàΦέ - Guida Gambero Rosso 2020 
άDa diversi anni 9ǊƳŜǎ ƴƻƴ ǇǊŀǘƛŎŀ ǇƛǴ ƛƭ ŘƛǎŜǊōƻ Ŝ Ƙŀ ŜƭƛƳƛƴŀǘƻ ƭΩǳǎƻ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ǎƛǎǘŜƳƛŎƛ, introducendo preparati organici. Trattandosi di vigne molto ripide e principalmente 
ŎƻƭǘƛǾŀǘŜ Ŏƻƴ ƛƭ ǎƛǎǘŜƳŀ ŀ ǇŜǊƎƻƭŀΣ ƭŜ ƭŀǾƻǊŀȊƛƻƴƛ ǎƻƴƻ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŀƳŜƴǘŜ Ƴŀƴǳŀƭƛ Ŝ ǊƛŎƘƛŜŘƻƴƻ ƎǊŀƴŘŜ ŦŀǘƛŎŀ Ŝ ŘŜŘƛȊƛƻƴŜΦέ - Guida Slow Wine 2020 
άErmes Pavese e la sua famiglia hanno sempre creduto nel potenziale del prié blanc, affrontando anche difficili sfide e continuando a recuperare porzioni di vigneti, dove 
utilizzano vecchi cloni a piede franco di questo vitigno.έ - Guida AIS Vitae 2026 

 

 

 
 

 

Blanc de Morgex et de La Salle 

Prié Blanc 100% 

30 anni 

Vendemmia manuale; nessun diraspamento; inox. 

25.000 

5 anni 

Pesce e carni bianche, formaggi di media stagionatura, 

aperitivo.  

Profumi cesellati, forte corrente minerale, in bocca è 

una lama acida, con un finale lungo, agrumato e salino. 

La purezza alpina. 
 

 

 

Blanc de Morgex et de La Salle « Nathan » 

Prié Blanc 100% 

60 anni 

Vendemmia manuale; nessun diraspamento; 70% 

barriques di 1°, 2° e 3° passaggio e 30% acciaio inox. 

2.000 

10 anni 

Salumi, formaggi stagionati, crostacei.  

Materia ricca e dalle ottime venature minerali, 

accompagnata dal legno ben dosato. 

La solidità minerale. 

 
 

 

 

« Esseme » Vino in ceramica  
Prié Blanc 100% 
20 anni 
Vendemmia manuale, fine settembre, inizio ottobre. 

Dopo la diraspatura viene tutto inserito all'interno delle 
clayver, macerazione di circa 6 mesi, affinamento nelle 
clavyer per un anno e mezzo. 

0 gr. Litro 
500 
10 anni 
Raclette/fonduta, secondi piatti di pesce e crostacei, 

pasta allo scoglio, ragù di pesce.  
Limpido, giallo oro brillante, accenni di note sulfuree, 

sasso. In bocca morbido, pieno, con evidenti note minerali. 
La pietra. 

 
 

 

Blanc de Morgex et de La Salle « Sette Scalinate » 

Prié Blanc 100% 

90/100 anni 

Vendemmia fine settembre/inizio ottobre dalle uve del 

nostro appezzamento più antico; macerazione di 48 ore a 

freddo, pressatura soffice, fermentazione in acciaio, 

minimo 2 anni in bottiglia. 

300 

10 anni 

Meditazione (lunga), fontina, carni bianche in salsa.  

Color oro. Profumo intenso e minerale, speziato con 

sentori finali di frutti maturi (dattero). In bocca complesso 

e minerale con frutta secca, disidratata e liquirizia. 
La nobiltà. 
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Blanc de Morgex et de La Salle Metodo Classico XXIV mesi 
Prié Blanc 100% 
20 anni 
Pressatura soffice, vinificazione in acciaio inox; 24 mesi 

sui lieviti. Ricolmo con vino della stessa annata. 
0 gr. Litro 
1.500 
n.d. 
Salumi, tartare di tonno, carpaccio di salmone agli 

agrumi. 
Giallo paglierino con riflessi dorati; profumo di crosta di 

pane, floreale (primula) e fruttato (mela). Fragrante, 
minerale, fresco e sapido. Bollicine fini e persistenti. 

Non teme champagne.  
 

 

 

Blanc de Morgex et de La Salle Metodo Classico XLVIII mesi 
Prié Blanc 100% 
20 anni 
Vendemmia inizio ottobre ; pressatura soffice, 

vinificazione in acciaio inox con frequenti rimontaggi ; 
affina 10 mesi in acciaio, 48 mesi sui lieviti, alla sboccatura 
non viene aggiunto il liqueur (pas dosé). 

0 gr. Litro 
1.200 
10 anni 
Antipasti di pesce, carpacci di pesce, piatti anche più 

complessi di pesce.  
Aromi di crosta di pane e fruttato (mela), vaniglia, caffé, 

al palato fragrante, minerale, fresco e sapido. Complesso e 
franco. Bollicine fini e persistenti. Finale salato. 

La complessità. 

 
 

 

« Ninive » Vino da uve stramature 
Prié Blanc 100% 
25 anni 
Vendemmia manuale a 8-10° sottozero; i grappoli sono 

pressati ghiacciati; acciaio inox. 
1.000 
4 anni 
Fois gras, erborinati, pasticceria secca.  
Erbe di montagna, frutta secca, miele. Palato che 

avvolge, scorze di agrumi canditi, pepe bianco, spezie 
piccanti. Concentrato, cristallino, bella tensione. Da uva 
KMJE9LMJ9Ӆ J9;;GDL9 ?@A9;;A9L9 9DDӐ9D:9 9 <A;=E:J=ӄ 

La frutta che scintilla. 
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CŀƳƛƎƭƛŀ DŜǊƳŀƴƻ 
 

Esclusiva Italia 
(no RM, TO, AT, CN) 

 

170.000 
 10,5 ha: Nebbiolo, Barbera 

 12 ha: Riesling, Nascetta, Chardonnay, 
Pinot nero 

 
 

 Metodo Classico « Rosanna » Rosato X-Brut   

2021/22 Alta Langa Spumante Extra Brut Bianco X-Brut  2022 a esaurimento 2021 

2017/18 Alta Langa Ris. 65 Mesi Pas Dosé (Pinot Noir 100%) Bianco Zero  2018 a esaurimento 2017 

2017 Alta Langa Ris. 65 Mesi Pas Dosé (Pinot Noir 100%) Bianco Zero  in cofanetto cartone singolo 

2017/18 Alta Langa Ris. 65 Mesi Pas Dosé (Chardonnay 100%) Bianco Zero  2018 a esaurimento 2017 

2017 Alta Langa Ris. 65 Mesi Pas Dosé (Chardonnay 100%) Bianco Zero  in cofanetto cartone singolo 

2024/25 Langhe Chardonnay Bianco Secco  tappo a vite; 2025 a esaurimento 2024 

2022/23/24 Langhe Bianco Nascetta Bianco Secco  tappo a vite; 2023 a esaurimento 2022 

2024/25 Langhe Riesling « Hérzu » Bianco Secco  tappo a vite; 2025 a esaurimento 2024 

2022  9J:=J9 <Ӑ D:9 1MH=JAGJ= ӗ della Madre » Rosso Secco  no scheda vino; tappo a vite 

2024 Langhe Nebbiolo Rosso Secco  no scheda vino; tappo a vite 

2022 Barolo « Serralunga » (0,375) Rosso Secco   

2021/22 Barolo « Serralunga » Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2020/21/22 Barolo « Prapò » Rosso Secco   

2019 Barolo « Prapò » Rosso Secco   

2020/21 Barolo « Cerretta » Rosso Secco   

2019 Barolo « Cerretta » Rosso Secco   

 Cassa legno 6 bottiglie - Verticale Barolo Cerretta Rosso Secco  annate 2005 - 2006 - 2007 - 2008 - 2010 - 2013 

2018/19/20 Barolo Riserva « Lazzarito » Rosso Secco   

2017 Barolo Riserva « Lazzarito » Rosso Secco   

2020/21 Barolo « Vignarionda » Rosso Secco  in cassa di legno da 3 bottiglie indivisibile 

2019 Barolo « Vignarionda » Rosso Secco  in cassa di legno da 3 bottiglie indivisibile 

2018 Barolo « Vignarionda » Rosso Secco  in cassa di legno da 3 bottiglie indivisibile 

2017 Barolo « Vignarionda » Rosso Secco  in cassa di legno da 3 bottiglie indivisibile 

MAGNUM E ALTRE ANNATE 0,75 SU RICHIESTA 

 

QUANDO LA CONSISTENZA DEI VINI È SU TUTTA, MA PROPRIO TUTTA LA GAMMA  

ά¦ƴΩŀȊƛŜƴŘŀ ŀǘƛǇƛŎŀΣ ŎƘŜ ǇǊƻŘǳŎŜ ǇǊŀǘƛŎŀƳŜƴǘŜ ǘǳǘǘƛ ƛ ǘƛǇƛ Řƛ ǾƛƴƻΣ ƳƛǎǳǊŀƴŘƻǎƛ Ŏƻƴ ǳƴŀ ƳƛǊƛŀŘŜ Řƛ ǾƛǘƛƎƴƛ ŘƛŦŦŜǊŜƴǘŜΦέ - Guida Slow Wine 2023 
ά[ΩŀȊƛŜƴŘŀ ǇǳƼ ŎƻƴǘŀǊŜ ǎǳ un prestigioso parco vigneti che è stato ulteriormente valorizzato, potenziandolo e con una particolare attenzione alla produzione di Alta Langa.έ 
- Guida Gambero Rosso 2026 
ά5ƛŦŦƛŎƛƭŜ ǘǊƻǾŀǊŜ ǇǊƻŘǳǘǘƻǊƛ ŎƘŜ ǎƛ ŜǎǇǊƛƳƻƴƻ ŀƛ ƳŀǎǎƛƳƛ ƭƛǾŜƭƭƛ ǎƛŀ Ŏƻƴ ƛ ōƛŀƴŎƘƛ ŎƘŜ Ŏƻƴ ƛ ǊƻǎǎƛΦ Lƭ ƳƛǊŀŎƻƭƻ ŀǾǾƛŜƴŜ ƛƴ ǉuesta azienda dove si fanno Barolo di grandissima 
qualità e un Riesling splendidoΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǎŜƴȊƛŀƭŜ ŀƛ ±ƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлно 

 

 

 

Metodo Classico «Rosanna» 
Nebbiolo 100% 
25 anni 
100% acciaio; 18 mesi sui lieviti. 
3 gr. litro 
20.000 
4-5 anni 
A tutto pasto estivo, pesce crudo o a cottura breve, 

carni delicate, pizze, salumi. Merenda nel parco. 
Chiaramente nebbioleggiante, fragrante, maturo, di 

beva. 
La tensione. 

 

Alta Langa Spumante Extra Brut 
Pinot noir 70%, Chardonnay 23%, Nebbiolo 7% circa  
12 anni 
Tonneaux da 500lt sia per lo Chardonnay che per il 

Pinot Noir e la restante parte in acciaio; 30 mesi sui lieviti; 
commercializzato 3-4 mesi dopo il dégorgement. 

1 gr. litro 
50.000 
4-5 anni 
Aperitivo, pesci in salsa, insalate ricche. Meditazione! 
Slanciato, cremoso, intenso, gastronomico. 
*Ӑ9JEGFA9ӄ 
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Alta Langa Riserva 65 Mesi Pas Dosé(Pinot Noir 100%) 
Pinot Nero 100% 
15 anni 
Fermentazione a bassa temperatura.  Passaggio in 

tonneaux da 500 lt e resto in acciaio. In bottiglia sui lieviti 
per almeno 65 mesi. Sboccatura senza liqueur. 

3.500. 
8-10 anni 
Aperitivi, affettati, crostacei, tajarin con tartufo. 
Perlage fine e persistente, giallo paglierino intenso. 

Aromi di frutti rossi e sentori di erbe aromatiche. Una 
grande freschezza. Notevole persistenza. 

Il marchio piemontese.  

Alta Langa Riserva 65 Mesi Pas Dosé (Chardonnay 100%) 
Chardonnay 100% 
13 anni 
Fermentazione a bassa temperatura. Passaggio in 

tonneaux da 500 lt e resto in acciaio. Rimane in bottiglia 
sui lieviti per almeno 65 mesi. Sboccatura senza liqueur. 

3.500 
8-10 anni 
Crostacei e molluschi, uovo con tartufo. 
Giallo paglierino intenso, perlage fine. Aromi di fiori e 

lievito, crosta di pane tostato e pietra focaia, fresche note 
salate e minerali. Notevole persistenza.  

Il lungo finale. 

 

Langhe Chardonnay 
Chardonnay 100% 
20 anni 
Vendemmia settembre; fermentazione e affinamento 

in vasche di acciaio e imbottigliamento a inizio maggio. 
9.000 
5-6 anni 
Antipasti, primi piatti, pesci di tutti i tipi, aperitivo. 
Fruttato con sfumature di crosta di pane. In bocca la 

K=FK9RAGF= <A HA=F=RR9 =< 9JEGFA9 Ś 9EHDA9L9 <9DDӐ9;A<ALĶ
che dona freschezza e lunghezza. 

La schiettezza. 

 
 

Langhe Riesling « Hérzu » 
Riesling renano 100% 
15 anni 
4AFG GLL=FMLG ;GF D9 HJ=KK9LMJ9 <=DDӐMN9 = D9

successiva fermentazione a 15° per venti giorni circa; non 
è svolto alcun processo di malolattica.  

25.000 
10 anni. 
Sushi, crostacei, salmone, pesci in genere. Indicato 

anche con formaggi caprini freschi. 
Ventaglio aromatico impressionante, incisivo, 

persistente. 
Il timbro teutonico. 

 

 

Langhe DOC  « Nascetta » 
Nascetta 100% 
15 anni 
Vendemmia fine settembre; fermentazione e 

macerazione di circa 10 giorni sulle bucce in vasche di 
acciaio. Affinamento in anfore di terracotta per 8/10 mesi. 

5.000 
7 anni 
Pesce crudo, crostacei, piatti delicati di terra. 
Bouquet delicato di macchia mediterranea: salvia, 

timo, fiori di limone e iodio. In bocca spiccata acidità, 
mineralità e sapidità che danno una piacevole lunghezza e 
pienezza di bocca.  

LӐAFKGDALG! 
 

 

Barolo « Serralunga »  
Nebbiolo 100% 
15 anni 
Vino invecchiato per gran parte in botti di rovere da 20 

hl e la restante parte in tonneaux francesi usati di 6-10 
anni dove vi resta per circa 24 mesi. 

15.000 
20 anni 
Carni rosse di piatti tipici della cucina langarola, per 

esempio guanciale al Barolo. 
Garanzia di bevibilità, freschezza, preciso, avvolgente. 
La franchezza. 

 
 

Barolo « Prapò » 
Nebbiolo 100% 
45 anni 
Diraspato, fermenta in acciaio con macerazione sulle 

bucce per 40-45 giorni; dopo la svinatura e la malolattica, il 
vino invecchia per 24 mesi in botti di rovere da 20 hl.  
Matura per un anno in bottiglia. 

8.000 
20 anni 
Brasato al barolo, spezzatino al pepe nero, formaggi 

stagionati a pasta dura, frutta secca. 
Vino tradizionale, austero, ma vibrante e salino, bella 

persistenza. 
La freschezza.  

 

Barolo « Cerretta » 
Nebbiolo 100% 
50 anni 
Fermenta in acciaio con macerazione sulle bucce per 

40-45 giorni dopo diraspatura; invecchia in fusti di medie 
dimensioni, età e passaggi, dove resta per circa 24 mesi. 
Matura per un anno in bottiglia. 

15.000 
20 anni 
Formaggi stagionati, cacciagione, cinghiale al 

ginepro, meditazione, serata davanti al camino. 
Vellutato e potente, grande succosità, bella 

lunghezza. 
La struttura. 

 

Barolo Vignarionda 
Nebbiolo 100% 
10 anni 
Non diraspato, fermenta in acciaio con macerazione 

sulle bucce per 30-35 giorni; dopo la svinatura e la 
malolattica, il vino invecchia per 24 mesi in botti di rovere 
da 20 hl; infine, matura per 2 anni in bottiglia. 

2.700  
15 anni 
Lasagne ai funghi porcini e besciamella, tartare alla 

piemontese con Parmigiano e porcini. 
Grande freschezza e profondità (nonostante la giovane 

età della vigna); tannini setosi e già di piacevole beva. 
La nobiltà. 

 

Barolo Riserva « Lazzarito » 
Nebbiolo 100% 
90 anni 
Diraspato, fermenta in acciaio con macerazione sulle 

bucce per 50-60 giorni.; invecchia per 36 mesi in botti di 
rovere da 20 hl; infine, matura per due anni in bottiglia. 

5.000 
20 anni 
Fagiano, sella di capriolo, formaggi stagionati come 

Castelmagno. 
Struttura imponente ma tutta incanalata nei giusti 

binari, equilibrio, vitale, splendida acidità. 
La complessità. 

 

http://winedharma.com/it/dharmag/luglio-2015/lasagne-ai-funghi-porcini-e-besciamella-la-ricetta-piu-golosa-del-mondo
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9ƭŜƴŀ .ǊƻǾƛŀ Ŝ !ƭŜȄ {ŀƴŎƘŜȊ  

Esclusiva Italia 
(no CN) 

 

80.000 
 17,4 ha: Langhe Nebbiolo, Barbera, 

Dolcetto, Freisa 
 0,1 ha: Moscato 

** Coltura Biologica **  
 

 

 

2021/22 Barolo  Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2021/22 Barolo « Villero » Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2021/22  Barolo « Rocche di Castiglione » Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2021/22 Barolo « Brea Vigna Ca' Mia » Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2020/22 Barolo « Garblet Sué » Rosso Secco  2022 a esaurimento 2020 

2021/22 Barolo Magnum Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2021/22 Barolo « Villero » Magnum Rosso Secco  in esaurimento; in cassa di legno da 3 bt 

2021/22 Barolo « Rocche di Castiglione » Magnum Rosso Secco  in esaurimento; in cassa di legno da 3 bt 

2021/22 Barolo « Brea Vigna Ca' Mia » Magnum Rosso Secco  in esaurimento; in cassa di legno da 3 bt 

2021/22 Barolo « Garblet Sué » Magnum Rosso Secco  quantità limitata; in cassa di legno da 3 bt 

2022/24 Dolcetto d'Alba « Vignavillej » Rosso Secco  2024 a esaurimento 2022 

2023/24  9J:=J9 <Ӑ D:9 ӗ 1GJAӐ <=D "J9?G Ә Rosso Secco  2024 a esaurimento 2023 

2020  9J:=J9 <Ӑ D:9 ӗ Ciabot del Fi » Rosso Secco  esaurito; prossima annata 2024 nel 2027 

2023 Langhe Fresia  « La Villerina Secca » Rosso Secco  esaurito; 2024 non prodotta 

2022/23 Langhe Nebbiolo  Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2020/21 Metodo Classico Extra Brut « Antersè » Bianco X-Brut  2021 a esaurimento 2020 

 

LO STILE BROVIA? IL TERROIR  

[ΩŀȊƛŜƴŘŀ ƴŀǎŎŜ ƴŜƭ мусо ŀ /ŀǎǘƛƎƭƛƻƴŜ CŀƭƭŜǘǘƻΦ ¦ƴŀ ƳŜǘƛŎƻƭƻǎƛǘŁ ŜŘ ǳƴŀ ŦƛƭƻǎƻŦƛŀ ŎƘŜ ŘƛŦŜƴŘƻƴƻ ǎŜƴȊŀ ŎƻƳǇǊƻƳŜǎǎƛ ƭΩŜǎǇǊŜǎǎƛƻƴŜ ƛŘŜƴǘƛǘŀǊƛŀ ŘŜƭƭΩǳǾŀ Ŝ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ ŀƭ Řƛ 
là delle mode, donano vini di grande personalità. Purezza, eleganza e complessità sono racchiuse in ogni bottiglia. Giacinto, scomparso nel 2014, ha lasciato in eredità 
ƭΩŜǎǇŜǊƛŜƴȊŀ Řƛ oltre 60 vendemmie. 9ƭŜƴŀ .ǊƻǾƛŀ ƭŀǾƻǊŀ ƛƴ ǾƛƎƴŀ ǎŜƎǳŜƴŘƻ ǳƴΩƻǘǘƛŎŀ ōƛƻƭƻƎƛŎŀΣ ŎƘŜ ƻƭǘǊŜ ŀƭƭŀ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜΣ Ƙŀ ŎƻƳŜ ǎŎƻǇƻ ƛƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭϥŜŎƻǎistema a 360° 
e la preservazione del terroir nel mezzo e lungo termine. In cantina, suo marito Alex Sanchez gestisce vinificazione e invecchiamento senza interventi tecnologici che 
Ǉƻǎǎŀƴƻ ƳƻŘƛŦƛŎŀǊŜ ƭŀ ƴŀǘǳǊŀƭŜ ŜǎǇǊŜǎǎƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩǳǾŀ Ŝ Řƛ ƻƎƴƛ ǎƛƴƎƻƭƻ ǘŜǊǊƻƛǊΦ 
 
άI vigneti si trovano in alcune tra le più note e vocate aree del Barolo, su terreni di differente composizione che contribuiscono a dar vita a vini dalle personalità ben distinte 
e definite.έ - Guida Gambero Rosso 2026 
 
άIl religioso rispetto per il frutto e un delicato approccio classico danno vita a vini di leggiadra finezza, naturalmente eleganti ma sempre pericolosamente golosi.έ - Guida 
Slow Wine 2026 
 
άƭŀ Ŏŀƴǘƛƴŀ ŘŜƭƭŀ ŦŀƳƛƎƭƛŀ .ǊƻǾƛŀ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀ la quintessenza della tradizioneΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ Ǿƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлмн 
 
άBrovia mostra i muscoli: i Barolo 2021 sono magnifici. Eleganti, sontuosi, avvolgentiέ - Guida AIS Vitae 2026 
 
άClassicità e tradizione ŝ ǉǳŀƴǘƻ ŜǎǇǊƛƳƻƴƻ ƛ ƭƻǊƻ Ǿƛƴƛέ - Eleonora Guerini, Gambero Rosso, apr 2012 

 

 

 

Barolo  
Nebbiolo 100% 
25 anni 
Raccolta manuale; 30/36 mesi in botti di rovere di 

Slavonia di grandi dimensioni; non filtrato.  
20.000 
20 anni 
Piatti a base di carne saporiti ed elaborati. 

3F  9JGDG ӑ:9K=Ӓ <Ӑ=;;=RAGF=, di stampo quasi 
borgognone. Meravigliosa intensità in uno stile elegante e 
riservato. Potete berlo adesso o quando crederete.  
*Ӑ9JEGFA9ӄ 

 

 

Barolo « Villero » 
Nebbiolo 100% 
62 anni 
Raccolta manuale; 18/24 mesi in botti di rovere 

francese e di Slavonia di grandi dimensioni; non filtrato. 
5.500 
20 anni 
Carni rosse, cervo ai mirtilli, selvaggina, meditazione.  
DA MFӐ=D=?9FR9 9MKL=J9 = EGDLG 9ML=FLA;9Ӆ K9HGJ=

sostenuto, di grande presa tannica, intensissimo e 
profondo, finale articolato e puro, accattivante classicità.  

La virile austerità. 
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Barolo « Rocche di Castiglione » 
Nebbiolo 100% 
57 anni 
Raccolta manuale; 18/24 mesi in botti di rovere 

francese e di Slavonia di grandi dimensioni; non filtrato. 
5.500 
20 anni 
Carni rosse, cappone al forno, formaggi, ma non teme 

<A HJ=K=FL9JKA GNMFIM= KA9 JA;@A=KL9 DӐ=D=?9FR9ӄ 
Vero archetipo di questo famoso cru di Castiglione 

Falletto: finissimo nel fraseggio aromatico, sapore di 
succosa ricchezza, centro bocca avvolgente, sottile e 
peculiare la grana tannica, elettrificato da una corrente 
minerale che lo rinfresca, finale purissimo. 
*Ӑ=KLJ=E9 =D=?9FR9ӄ  

 

 

Barolo « Brea Vigna Ca' Mia » 
Nebbiolo 100% 
68 anni 
Raccolta manuale; 18/24 mesi in botti di rovere 

francese e di Slavonia di grandi dimensioni; non filtrato. 
5.500 
20 anni 
Carni rosse, agnello allo spiedo, selvaggina, formaggi 

secchi e stagionati. 
Una materia grintosa ed elegante in eguale misura; di 

particolare naturalezza espressiva, lo sviluppo gustativo è 
armonioso, la progressione finale decisa ma modulata, ha 
potenza, complessità e una leggerezza in bocca 
invidiabile. Non abbiate fretta di stappare. 

La struttura. 
 

 
 

 

Barolo « %9J:DŚL 1M=Ӑ Ә 
Nebbiolo 100% 
50 anni 

Raccolta manuale; 18/24 mesi in botti di rovere 
francese e di Slavonia di grandi dimensioni; non filtrato. 

3.700 
20 anni 
Carni gustose e saporite, scaloppe con spugnole, 

formaggi stagionati. 
Deciso impatto alcolico dei profumi, efficacemente 

sfumato da una limpida corrente di freschezza e da una 
vivace sapidità, i tannini sono fini e infiltranti, come da stile 
Brovia. 

La classe dei tannini. 
  

 

 

Dolcetto d'Alba « Vignavillej » 
Dolcetto 100% 
da 20 a 56 anni 
Raccolta manuale; 18 mesi in acciaio; non filtrato. 
11.000 
4-7 anni 
Antipasti piemontesi, pasta saporita, riso e piatti di 

carne bianca, sformato di formaggio.  
Generoso nei profumi caldi e avvolgenti, al gusto ha 

buona struttura e sapore: DGFL9FG <9DDӐ=KK=J= MF "GD;=LLG
ruffiano, il Vignavillej ha bisogno di essere aperto in 
anticipo.  

La vinosità. 
 

 
 

 

 9J:=J9 <Ӑ D:9 ӗ 1GJAӐ <=D "J9?G Ә 
Barbera 100% 
5 - 20 anni 
Raccolta manuale; 18 mesi in acciaio; non filtrato. 
7.000 
5-10 anni 
Antipasti caldi alla piemontese, primi dal gusto 

saporito, riso e alle carni bianche, risotto al ragù. 
Al gusto prevalgono freschezza acida e agilità; la 

notevole intensità ed il perfetto equilibrio lo rendono 
molto invitante. 

La freschezza. 

 
 

 

 9J:=J9 <Ӑ D:9 ӗ Ciabot del Fi » 
Barbera 100% 
20 anni 
Raccolta manuale; 9/12 mesi in botti di legno di medie 

dimensioni; 9/12 mesi in acciaio; non filtrato. 
9.000 
5-10 anni 
Salumi, formaggi, pasta con sugo saporito, riso e carni 

bianche. 
Rosso rubino intenso, vinoso con sentori di mandorla 

e noci. Grande struttura e giusta combinazione acida del 
sapore. Piacevole ed elegante. 

Classe da Nebbiolo. 

 
 

Langhe Nebbiolo  
Nebbiolo 100% 
da 7 a 30 anni 
Raccolta manuale; almeno 24 mesi in acciaio; ulteriore 

affinamento in bottiglia; non filtrato. 
8.000 
5-10 anni 
Primi piatti eleganti e caratteristici del Piemonte. Carni 

bianche non troppo impegnative. 
Un nebbiolo dotato di grande armonia dove la parte 

tannica è molto ben bilanciata dal frutto. Quasi un piccolo 
barolo con la freschezza e il frutto giusto che lo fanno 
apprezzare a tutti.  
*Ӑ=D=?9FR9ӄ 

 

Metodo Classico Extra Brut « Antersè » 
Barbera, Nebbiolo, Freisa 
da 7 a 30 anni 
vinificato in acciaio; 50 mesi sui lieviti; 

commercializzato 4-5 mesi dopo la sboccatura. 
2 gr. litro 
3.000 
3-4 anni 
Aperitivo, frittate ricche, molluschi. 
Teso, nitido, gastronomico. 
La grinta. 
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Maria, Lena e Giovanni Oddero 

 
 

Esclusiva Italia 
 

 90.000 
 29,5 ha: Nebbiolo, Barbera, 

Dolcetto, Freisa 
 2,5 ha: Chardonnay, Viognier 

 

2024/25 Langhe Chardonnay Bianco Secco  2025 a esaurimento 2024 

2023/24 Dolcetto d'Alba Rosso Secco  2024 a esaurimento 2023 

2022/23 Barbera d'Alba Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2021/22 Langhe Freisa Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2023/24 Langhe Nebbiolo Rosso Secco  2024 a esaurimento 2023 

2021/22/23 Barbaresco   Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2020/21/22/23 Barbaresco  « Rombone » Rosso Secco   

2018 Barbaresco  « Rombone » Rosso Secco   

2019/20/21/22 Barolo Rosso Secco   

2018 Barolo Rosso Secco   

2017 Barolo Rosso Secco   

2020/21/22 Barolo « Specola » Rosso Secco   

2018/19 Barolo « Specola » Rosso Secco   

2020/21/22 Barolo « Rocche Rivera » Rosso Secco   

2018/19 Barolo « Rocche Rivera » Rosso Secco   

2017 Barolo « Rocche Rivera » Rosso Secco   

2010 Cassa di legno da 3 bottiglie Barolo « Rocche Rivera » Rosso Secco  cassa da 3 bottiglie indivisibile 
2019/20 Barolo « Vignarionda » Rosso Secco   
2017 Barolo « Vignarionda » Rosso Secco   
2013/15 Barolo « Vignarionda » Rosso Secco   

2013 Cassa legno da 3 bottiglie Barolo « Vignarionda » Rosso Secco  cassa da 3 bottiglie indivisibile 

2021 Langhe Nebbiolo Magnum Rosso Secco  2021 a esaurimento 2020 

2021 Barolo Magnum Rosso Secco   

 Scatola di legno per bottiglia Magnum     

MAGNUM E ALTRE ANNATE DI 0,75 SU RICHIESTA 

 

NON SI PUOô GUARDARE AL FUTURO SE NON SI CONOSCE IL PROPRIO PASSATO 

LΩŀȊƛŜƴŘŀ ƴŀǎŎŜ ƎǊŀȊƛŜ ŀƭƭΩƛƴǘǳƛǘƻ Řƛ [ǳƛƎƛ hŘŘŜǊƻΣ ŜƴƻƭƻƎƻ Ŝ ǳƻƳƻ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ŎǳǊƛƻǎƛǘŁ Ŝ ŎǳƭǘǳǊŀΣ ǇǊƻŦƻƴŘŀƳŜƴǘŜ ƛƴƴŀƳƻǊŀǘƻ ŘŜƭƭa propria terra: la Langa. Un gentiluomo di 
campagna, come lo ha definito Mario Soldati nella sua intervista del 1975 riportata nel libro Vino al Vino, che racchiudeva in sé lo spirito contadino e la visione di lungo 
periodo, rappresentando la fusione tra le energie del passato e la volontà di guardare al futuro. Una figura carismatica, sempre tesa tra progresso e conservazione, attenta 
alle innovazioni tecniche ma senza dimenticare la propria storia familiare iniziata nel 1800 dai nonni, già produttori e commercianti di vino. 
Luigi, in vigna, pur sperimentando ed inserendo vitigni internazionali a bacca bianca, diede sempre la preferenza al vitigno principe di Langa, il Nebbiolo e mantenne tutti 
gli altri vitigni tradizionali della zona come Barbera, Dolcetto e Freisa. Da sempre preferì seguire la strada della vinificazione tradizionale del Barbaresco e del Barolo, 
utilizzando esclusivamente botti di grandi capacità. 
hƎƎƛΣ ƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ŝ ƎŜǎǘƛǘŀ Řŀƭƭŀ ƳƻƎƭƛŜ [Ŝƴŀ Ŝ Řŀƛ ŦƛƎƭƛ aŀǊƛŀ Ŝ DƛƻǾŀƴƴƛ ŎƘŜ Ŏƻƴǘƛƴǳŀƴƻ il cammino intrapreso, nel pieno rispetto della filosofia paterna. 
La gestione del vigneto è attenta: non può ancora essere definita biologica, ma la voglia di andare in quella direzione pare esserci. 
ά[Ŝ ǎŜƭŜȊƛƻƴƛ Řƛ .ŀǊƻƭƻ ƳŀǘǳǊŀƴƻ ǇŜǊ ŀƭƳŜƴƻ о ŀƴƴƛ ƛƴ ōƻǘǘƛ ƎǊŀƴŘƛ Ŝ ŎƻƳōƛƴŀƴƻ ŀƭƭŀ ǇŜǊŦŜȊƛƻƴŜ ƭΩŀǳǎǘŜǊƻ ŎŀǊŀǘǘŜǊŜ ŘŜƭ ƴŜōōƛƻƭƻ Ŏƻƴ ƭΩŜƭŜƎŀƴȊŀ ŘŜƭ ǘŜǊǊƻƛǊ Řŀ Ŏǳƛ 
provengonoΦέ - Guida Gambero Rosso 2023 
ά{ŜƳǇǊŜ ǇƛǴ ŎƻƴǾƛƴŎŜƴǘƛΣ ƛ Ǿƛƴƛ ƴŀǎŎƻƴƻ Řŀƭƭŀ scrupolosa conoscenza di ogni singola vigna e da microvinificazioni mirate. bƛǘƛŘŀ ŝ ƭΩƛƳǇǊƻƴǘŀ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭŜΣ ƛƴ ǳƴŀ ƴƻōƛƭŜ ǾŜǎǘŜ 
classicaΦέ - Guida Slow Wine 2023 

 

 

Langhe Chardonnay 
100% Chardonnay 
20/25 anni 
Raccolta manuale; diraspatura; breve macerazione a 

freddo; spremitura soffice; acciaio sfecciatura statica in 
acciaio a 15° - 17° per la fermentazione. 

1.800 
5 anni 
Aperitivo; antipasti di pesce, crostacei, molluschi e 

caviale. 
Giallo paglierino, frutta bianca, agrumi ed erbe 

aromatiche. Sapido, fresco e minerale. 
La spontaneità 

 

"GD;=LLG <Ӑ D:9 
100% Dolcetto 
25 anni 
Vedemmia a mano; fermenta e matura in acciaio. 
5.000 
4-5 anni 
Antipasti e piatti, sia della cucina regionale 

piemontese che sia della cucina nazionale ed 
internazionale. 

Colore rosso rubino intenso; profumo fresco, floreale e 
fruttato con ricordi di ciliegia marasca. Vino di buona 
struttura con sapore asciutto, sapido, morbido e 
armonico. Gradevolmente mandorlato. 

Il compagno di scuola, quello simpaticissimo. 
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 9J:=J9 <Ӑ D:9 
100% Barbera  
11 anni 
Fermenta con termoregolazione a 24° per 15-20 gg; il 

vino è affinato in cemento e botti di legno. 
11.000  
15 anni 
Piatti della cucina regionale ed internazionale, risotti e 

paste, carni bianche, salumi e formaggi freschi. 
Rosso rubino con riflessi violacei, profumi fruttati di 

ciliegio e prugna. Ottima acidità e morbidezza tannica. 
La solidità. 

 

Langhe Nebbiolo  
100% Nebbiolo  
25 anni 
Pigiatura, diraspatura, fermentazione e macerazione 

di 15 gg. Invecchiamento in legno e affinamento in bottiglia 
21.000 
4 anni 
Salumi, salsiccia e carne cruda. Fritto misto, fonduta, 

risotti e paste con o senza tartufo. Grigliate miste. 
Rosso granato intenso. Profumi floreali e fruttati; 

sapido, frutta e fiori appassiti. Ottima struttura, buon 
equilibrio e lunga persistenza aromatica 

Spigliato come in Vespa il vento in faccia. 

 

Langhe Freisa 
100% Freisa  
25 anni 
Fermenta in acciaio a temperatura controllata di 26 -

27° C per 7/8 giorni, affinamento in acciaio. 
2.000 
8 anni 
Salumi salsiccia e carne cruda. Fritto misto, fonduta, 

risotti e paste con o senza tartufo. Grigliate miste. 
Colore rosso rubino con riflessi granati. Il profumo è 

etereo ed intenso, con note fruttate e speziate. Il sapore è 
pieno e generoso, con buona sapidità ed equilibrata trama 
tannica 
Ӓ+A KA FGL9 <A HAǏ K= N=F?G = KLG AF <AKH9JL=ӋӒ  

Barbaresco  
100% Nebbiolo 
35- 40 anni 
Raccolta a mano; macerazione per 10 - 15 giorni; lieviti 

indigeni; affinamento in inox con passaggio in botti di 
rovere e successivo affinamento in bottiglia. 

9.000 
8-10 anni 
Pollame e carni in genere, formaggi freschi e 

stagionati. 
Intenso e gentile con ricordi di rosa passita, spezie 

dolci e piccoli frutti; finale elegante. 
Nobile austerità. 

 

 

Barbaresco « Rombone »  
100% Nebbiolo 
25- 30 anni 
Fermentazione con macerazione per 15 - 20 gg, 

fermentazione in acciaio, invecchiamento in botti grandi. 
9.000 
25-30 anni 
Carni arrosto, selvaggina, JAKGLLA = ӑL9B9JAFӒӅ >GJE9??A 
Rosso rubino con riflessi aranciati, brillante. Profumi 

delicati, intensi e gentili. Ricordi di rosa passita, spezie 
dolci e piccoli frutti. Al gusto asciutto, morbido, grande 
finezza, armonia ed eleganza 

Potenza della lirica. 
 

 

Barolo  
100% Nebbiolo 
35 anni 
Fermentazione con macerazione per 25-30 gg. 

Affinamento in botti di rovere francese e poi n bottiglia. 
26.000 
20 anni 
Carni arrosto, selvaggina, formaggi  
Rosso granato brillante, sfumature aranciate. Profumo 

intenso e persistente. Balsamico, fruttato e con accenni di 
note speziate. Sapore asciutto, morbido e vellutato. 
Grande struttura. 

La fierezza. 
 

 

Barolo « Specola » 
100% Nebbiolo 
35 anni 
Fermentazione con macerazione per 20-25 gg. 

Affinamento in botti di rovere e in bottiglia. 
2.000 
30 anni 
Carni arrosto, selvaggina, formaggi stagionati.  
Rosso granato brillante, riflessi aranciati. Profumo 

intenso, etereo, molto persistente con note speziate, di 
sottobosco, frutta e fiori appassiti. Sapore pieno e di 
grande struttura 

Il carattere di color che son riservati. 
 

 

Barolo « Rocche Rivera » 
100% Nebbiolo 
30 anni 
Pigiatura, diraspatura, fermentazione e macerazione 

di 20-25 gg. Affinamento e maturazione in botti di rovere e 
bottiglia. 

3.500 
30 anni 
Carni arrosto, selvaggina, formaggi. 
Rosso granato, riflessi aranciati. Profumo intenso e 

persistente di frutti rossi, spezie e fiori secchi. 
Il falco alto levato. 

 

 

Barolo « Vignarionda » 
100% Nebbiolo 
50 anni 
Fermentazione con macerazione per 30-35 gg. 

Affinamento e invecchiamento in botti di rovere francese. 
Affina in bottiglia per almeno 2 anni.  

4.000 
30 anni 
Carni arrosto, selvaggina, formaggi stagionati. 
Rosso granato, riflessi aranciati. Profumo intenso, 

etereo, molto persistente con note speziate, di sottobosco, 
prugna matura, e fiori appassiti. Sapore pieno e di grande 
struttura. 

Le insegne della regalità. 
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CŀƳƛƎƭƛŀ .ǳǎǎƻ 

 

Esclusiva Italia 
(no CN, AT) 

 
45.000 

 9 ha: Nebbiolo, Barbera, Dolcetto 
 1 ha: Chardonnay, Sauvignon Blanc 

** Coltura Biologica ** 

 

 

2023 Barbaresco « Mondino » Rosso Secco    

2022 Barbaresco « Albesani - Vigna Borgese » Rosso Secco  su assegnazione; esaurito 

2022 Barbaresco « San Stunet » Rosso Secco  esaurito 

2021 Barbaresco « Gallina » Rosso Secco  su assegnazione; esaurito 

2020 Barbaresco « Gallina Viti Vecchie » Rosso Secco  in scatola legno da 3 bt indivisibile 

2020 Barbaresco « Albesani Riserva Viti Vecchie » Rosso Secco  in scatola legno da 3 bt indivisibile 

2016 Barbaresco « San Stunet Viti Vecchie » Rosso Secco  in scatola legno da 2 bt indivisibile 

2024 Langhe Doc Nebbiolo  Rosso Secco  esaurito 

2024  9J:=J9 <Ӑ D:9 ӗ Majano » Rosso Secco    

2022  9J:=J9 <Ӑ D:9 ӗ San Stefanetto » Rosso Secco  esaurito 

2024 Langhe Chardonnay Bianco Secco  esaurito 

2024 Langhe Sauvignon « Arb=Ӑ » Bianco Secco  esaurito 

2022 Barbaresco « Mondino » Magnum Rosso Secco  in esaurimento 

2022 Barbaresco « Albesani - Vigna Borgese » Mgm Rosso Secco  quantità limitata 

2022 Barbaresco « San Stunet » Magnum Rosso Secco  esaurito 

2021 Barbaresco « Gallina » Magnum Rosso Secco  quantità limitata 

 

IL R ISPETTO DEL TERRITORIO  

Lƴ ōƻǊƎŀǘŀ !ƭōŜǎŀƴƛΣ ŘƻǾŜ ǎƻǊƎŜ ƭŀ ŎŀƴǘƛƴŀΣ ƭŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ŘŜƭƭŀ ŦŀƳƛƎƭƛŀ .ǳǎǎƻ ŝ ǘŀƴƎƛōƛƭŜ ŀƴŎƘŜ ƴŜƭƭΩŜǎǎŜǊŜ ǳƴ ǾŜǊƻ ƳƻŘŜƭƭƻ Řƛ riferimento per le pratiche viticole adottate e 
per la capacità di fare sistema con gli altri vignaioli del posto.  
 
άÈ facile innamorarsi dei vini di Piero Busso, di una bontà e purezza espressiva che ha pochi uguali. 5ƛŜǘǊƻ ƭŜ ǉǳƛƴǘŜΣ ƴŜƭ ǉǳƻǘƛŘƛŀƴƻΣ ŎΩŝ ǳƴ ƳƻƴŘƻ Řƛ ǾŀƭƻǊƛ ŀ ƴƻƛ Ƴƻƭǘƻ ŎŀǊƛΣ 
Řŀƭƭŀ ǎŜƴǎƛōƛƭƛǘŁ ŀƎǊƛŎƻƭŀ ŀƭƭΩƛŘŜƴǘƛǘŁ Řƛ ǾƛƎƴŀƛƻƭƛ ŀǊǘƛƎƛŀƴƛΣ ǎŜƴǎƻ ŘŜƭ ƭƛƳƛǘŜ Ŝ Řƛ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŁ ǾŜǊǎƻ ƭŀ ǘŜǊǊŀΦέ - Guida Slow Wine 2026 
 
άVini che si amano e si bevono con piacere, conquistando il palato degli appassionati.έ - Guida AIS Vitae 2026 
 
 άLƴ ōǳƻƴ ŜǉǳƛƭƛōǊƛƻ ǘǊŀ ǳƴƻ ǎǘƛƭŜ ŎƻƴǎŀǇŜǾƻƭƳŜƴǘŜ ƳƻŘŜǊƴƻ Ŝ ƛƭ ǇƛŜƴƻ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭ ǘŜǊǊƻƛǊΣ i Busso producono versioni veraci di Barbaresco, che traducono i cru di Neive in 
rossi di bella vigoria e carattereΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ ±ƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлмт 
 
άIl biologico è la logica conseguenza di un percorso, che continua con un approccio di cantina minimale. Si cerca di fare il meno possibile, si lavora sodo in vigna e si evita 
ƭΩǳǎƻ Řƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŎƘŜ ƴǳƻŎŜǊŜōōŜǊƻ ŀƭƭŀ ǾŜǊŀ ŜǎǇǊŜǎǎƛƻƴŜ ŘŜƭ ŎŀǊŀǘǘŜǊŜ ŘŜƛ ǾƛƴƛΦέ - Guida Gambero Rosso 2023 

 

 

 
 

 

Barbaresco « Mondino » 
Nebbiolo 100% 
tra 25 e 50 anni 
Fermenta in acciaio 10 gg; macerazione 20/25 gg; 

fermentazione spontanea grazie ad un pied de cuve di 
lieviti indigeni; 24 mesi botte rovere 20 hl; non chiarificato; 
non filtrato.  

6.000 
20 anni 
Carni rosse, formaggi stagionati. 
Classico nello spettro aromatico: liquirizia, arancia, 

affiancati da sentori più boisé; gusto coerente, è 
immediato, preciso e di facile beva. 

Il sano eclettismo. 
 

 

 

Barbaresco « Albesani » 
Nebbiolo 100% 
50 anni 
Fermenta in acciaio e tino 10 gg; macerazione 35/40 

gg; fermentazione spontanea grazie ad un pied de cuve di 
lieviti indigeni; 24 mesi botte rovere 25 hl; non chiarificato; 
non filtrato.  

3.300 
20 anni 
Carni rosse, selvaggina, formaggi stagionati. 
Profondo, raffinato, aromi complessi di grande tipicità, 

palato agile, elegante, tatto vellutato, sviluppo continuo, 
senza cedimenti, molto ritmato. 

La distinzione. 
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Barbaresco « San Stunet » 
Nebbiolo 100% 
30 anni 
Fermenta in acciaio 10 gg; macerazione 35/40 gg; 

fermentazione spontanea grazie ad un pied de cuve di 
lieviti indigeni; 24 mesi botte rovere 20 hl; non chiarificato; 
non filtrato.  

4.500 
20 anni 
Carni rosse, stracotto, cacciagione, castelmagno. 
Espressivo nei profumi, equilibrato, fresco e scattante 

al palato, intenso, una bella progressione verticale 
9DDӐ9KK9??AGӄ 
*Ӑ9MKL=JALĶӄ 

 
 

 

Barbaresco « Gallina » 
Nebbiolo 100% 
tra 25 e 50 anni 
Fermenta in acciaio 10 gg; macerazione 35/40 gg; 

fermentazione spontanea grazie ad un pied de cuve di 
lieviti indigeni; 24 mesi botte rovere 20 hl; non chiarificato; 
non filtrato.  

2.000 
20 anni 
Arrosto, cinghiale stufato, formaggi stagionati. 
Ricco di carattere e tannini possenti; elegante ed 

austero, una lieve vena sapida gli dona grande verticalità. 
Un Barbaresco da conservare in cantina. 

La profondità. 

 
 

 

Barbaresco « Albesani -Viti Vecchie » 
100% Nebbiolo (clone per 80% Michet - 20% Lampia) 
70 anni 
Fermentazione spontanea in tini di legno. Macerazione 

a cappello sommerso (35-60 giorni in base all' annata). 
800-1.000 
20-25 anni 
Brasati di carne rossa e selvaggina. 
Vino complesso e molto elegante con note di frutti 

rossi e liquirizia. Sapore pieno ed intenso. Ha grande 
carattere con nobile trama tannica. 

Il tannino. 

 
 

 

Langhe Doc Nebbiolo 
Nebbiolo 100% 
tra 10 e 25 anni 
Fermenta in acciaio 10 gg; fermentazione spontanea 

grazie ad un pied de cuve di lieviti indigeni; 12 mesi in tini; 
non chiarificato; non filtrato.  

8.000 
5-10 anni 
Formaggi a media stagionatura, carni rosse e bianche 

non troppo elaborate. 
Nebbiolo gustoso e di ottima sostanza, molto varietale 

e gioioso. 
La fruttata presenza. 

 

 
 

 

 9J:=J9 <Ӑ D:9 ӗ Majano » 
Barbera 100% 
40 anni 
Fermenta in acciaio 10 gg; fermentazione spontanea 

grazie ad un pied de cuve di lieviti indigeni; 12 mesi di 
affinamento; non chiarificato; non filtrato.  

9.000 
5-10 anni 
Formaggi a media stagionatura, antipasti, primi piatti 

con condimenti di carne. 
Tutta la freschezza del mondo, come ti aspetti. 
Il piacevole divertimento. 

 

 
 

 

 9J:=J9 <Ӑ D:9 ӗ San Stefanetto » 
Barbera 100% 
30 anni 
Fermenta in acciaio 10 gg; fermentazione spontanea 

grazie ad un pied de cuve di lieviti indigeni; 16 mesi in 
tonneaux; non chiarificato; non filtrato.  

2.300 
10 anni 
Formaggi stagionati, primi saporiti. 
Ampia, briosa, consapevole Barbera. 
La pienezza. 

 

 

Langhe Chardonnay 
Chardonnay 100% 
tra 25 e 50 anni 
Pressatura soffice a grappolo intero, affinamento su 

>=;;= >AFG 9DDӐAE:GLLA?DA9E=FLG ;@= 9NNA=F= K=EHJ= 
DӐ9FFG KM;;=KKANG. Affinamento: in bottiglia di 6 mesi. 

1.500 
4-8 anni 
Pesce, crostacei, formaggi caprini. 
Fruttato e morbido, con armoniosa acidità. 

Caratterizzato da pronunciata freschezza e acidità.. 
Eleganza, equilibrio e persistenza. 

 

 

Langhe Sauvignon DOC « Arb=Ӑ » 
Sauvignon Blanc 100% 
tra 25 e 50 anni 
Pressatura soffice a grappolo intero, affinamento su 

>=;;= >AFG 9DDӐAE:GLLA?DA9E=FLG ;@= 9NNA=F= K=EHJ= 
DӐ9FFG KM;;=KKANG. Affinamento: in bottiglia di 6 mesi. 

1.500 
4-8 anni 
Pesce, crostacei, formaggi caprini. 
Colore giallo paglierino con striature verdoline. Naso 

ampio e articolato. Assaggio equilibrato, sapore profondo 
e persistente... 

Un bianco diverso. 
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Camillo Favaro 

 

Esclusiva Italia 
(no MI) 

 
18.000 

 1 ha: Freisa, Barbera, Nebbiolo, Syrah 
 2 ha: Erbaluce 

** Coltura Biologica ** 

 

2024/25 Erbaluce di Caluso DOCG « Le Chiusure » Bianco Secco  2025 a esaurimento 2024 

2023/24 Erbaluce di Caluso DOCG « 13 mesi » Bianco Secco  2024 a esaurimento 2023  

2023 « F2 » Canavese Rosso (Freisa) Rosso Secco   

2023 « Ros » Canavese Nebbiolo Rosso Secco   

2023 « Pies » Canavese Nebbiolo Rosso Secco   

2023 « Rossomeraviglia » Vino Rosso (Syrah) Rosso Secco  no scheda vino 

2025 « Rosacherosanonsei »  Piemonte IGT Rosato Secco  in esaurimento 

 

PASSIONE, SEMPLICITÀ E RISPETTO PER LA TERRA  

ά{ǘŀƴƴƻ ǇƻǊǘŀƴŘƻ ƭΩ9ǊōŀƭǳŎŜ ƴŜƭƭΩŜƳǇƛǊŜƻ ŘŜƛ Ǿƛƴƛ ƛǘŀƭƛŀƴƛΣ ƛ CŀǾŀǊƻΣ .Ŝƴƛǘƻ Ŝ /ŀƳƛƭƭƻΣ ǇŀŘǊŜ Ŝ ŦƛƎƭƛƻΦέ - Marco Trabucco, La Repubblica 
άhǊƳŀƛ ŝ ƴƻǘƻ ŎƘŜ ƭΩŜǊōŀƭǳŎŜΣ ƎǊŀȊƛŜ ŀƭƭŀ ǎǳŀ ǇŜŎǳƭƛŀǊƛǘŁΣ ŝ ƛƴ ƎǊŀŘƻ Řƛ ǊŜƎŀƭŀǊŜ ŜǎŜƳǇƛ Řƛ notevole longevitàΣ ŀƴŎƘŜ ǎŜƴȊŀ ƭΩǳǎƻ ŘŜƭ ƭŜƎƴƻΦέ - Guida AIS Vitae 2020 
 άbƻƴ Ŏƛ ǎƻƴƻ ŘǳōōƛΥ Ǝƭƛ 9ǊōŀƭǳŎŜ Řƛ /ŀƭǳǎƻ Řƛ ǇŀǇŁ .Ŝƴƛǘƻ Ŝ ŘŜƭ ŦƛƎƭƛƻ /ŀƳƛƭƭƻ ώΧϐ sono oggi i bianchi di riferimento sulla denominazione: vini di personalità spiccata, vibranti 
di freschezza, profondi nel sapore e capaci di una buona tenuta nel tempoΣ ŎƻƳŜ ŘƛƳƻǎǘǊŀƴƻ ŀƭŎǳƴŜ ǾŜŎŎƘƛŜ ŀƴƴŀǘŜ ǊŜŎŜƴǘŜƳŜƴǘŜ ŘŜƎǳǎǘŀǘŜΦέ - Guida Espresso vini 2015 
ά¢Ǌŀ ƛ ǇǊƛƳƛ ŀ ŎƻƳǇǊŜƴŘŜǊŜ ŎƘŜ ƭΩŜǊōŀƭǳŎŜ ƴƻƴ ŝ ǎƻƭƻ ǇǊƻŦǳƳƛ Ƴŀ ŀƴŎƘŜ ƳŀǘŜǊƛŀΣ Camillo Favaro è una delle figure di riferimento di una denominazione che ha ancora tanto 
da mostrare al mondoΦέ - Guida slow Wine 2025 
άCamillo Favaro è un vignaiolo a tutto tondo. Prima che produttore, è un grande appassionato di vino, sensibile assaggiatore, studioso, colto. Il suo impegno primario resta 
la bella e piccola cantina di famiglia, che produce costantemente alcuni dei bianchi più sfaccettati e profondi del PiemonteΦέ - Guida Gambero Rosso 2023 

  

 
 

Erbaluce di Caluso DOCG « Le Chiusure » 
Erbaluce 100% 
18 anni 
Pigiadiraspatura soffice; fermentazione a temperatura 

controllata; sulle fecce in botte fino ad aprile/maggio. 
11.000 
oltre 5 anni 
Pesci al forno, frittate saporite, formaggi di media 

stagionatura. Servire a 13° 
Arioso, cristallino nel frutto accennato ed erbaceo; 

inonda il palato con tale energia da lasciare sgomenti e 
appagati. Acidità marcata ma succosa, salato, lungo. 
*Ӑ=D=?9FR9 ;JAKL9DDAF9ӄ 

  
 

Erbaluce di Caluso DOCG « 13 mesi » 
Erbaluce 100% 
18 anni 
Pigiadiraspatura soffice; macerazione a freddo; 50% in 

inox fermentazione a temperatura controllata, 50% in 
barrique. 

1.000 
oltre 7 anni 
Taglierini funghi e tartufo, carni bianche. Servire a 14°. 
Si cerca la sintesi tra forza ed eleganza. Profumi 

limpidi, affilati, gusto longilineo e scattante, innervato da 
una corrente acida e salina che rilancia nel lungo finale. 

La profonda eleganza. 

 
 

« F2 » Vino Rosso 
Freisa 100% 
15 anni  
Vinificazione in acciaio con circa 80% di grappolo 

AFL=JGӄ >>AF9E=FLG AF 9;;A9AG = :9JJAIM= ӑ=K9MKL=Ӓӄ 
1.000 
5-8 anni 
Spezzatino al pomodoro, coniglio in casseruola. 
Profumi floreali di piccoli frutti e cenni speziati. Bocca 

incisiva, fresca, tannino presente ma ben integrato. 
DNA piemontese, cuore gentile. 

 
 

« Ros » Vino Rosso 
Nebbiolo 100% 
16 anni  
Diraspatura, fermentazione spontanea in tonneaux 

aperto, nessun rimontaggio; macerazione di 20 giorni. 
350 
oltre 15 anni 
Carni arrosto, formaggi stagionati; servire a 17°. 
Riassume la succosità e la leggerezza dei nebbioli del 

nord Piemonte; acidità in primo piano e tannini delicati. 
3F NAFG K=EHDA;= KGDG 9DDӐ9HH9J=FR9 E9 <GL9LG <A 9DDMF?G
sapido. 

La nobiltà. 

 

« Pies  »  Vino Rosso  
Nebbiolo 100% 
16 anni  
Vinificazione a grappolo intero, macerazione sulle 

bucce per 3 settimane. 14 mesi in barrique esausta. 
300 
15-20 anni 
Arrosti di vitello o agnello al forno. 
Naso giocato su frutto croccante e ventaglio di note 

floreali fresche ed essiccate. Boca tesa, slanciata, 
affusolata. 

 Il sorso misto tra gioia e nobiltà. 

 

« Rosacherosanonsei »  Piemonte IGT  
Nebbiolo 85%, Syrah 15% 
20 anni  
Macerazione in vasca con le bucce per 4 ore e 

fermentazione a temperatura controllata. 
1.000 
3 anni 
Salumi e grigliate di pesce. 
Profumo di rosa, melograno e fragolina di bosco.  

Spiccata freschezza e sapidità caratteristica 
dei vini Favaro. 

 Vino vero. 
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Marco Bellini, sua figlia Elisa e Martino Morello 

 

Esclusiva Italia 
(NO BI, VC e AO) 

 

13.000 
 4,5 ha: Nebbiolo, Croatina, 

Vespolina 

 

 
2025 « Corinna » Piemonte Rosato DOC Rosato Secco  tappo Diam 
2023/24 Nebbiolo Coste della Sesia DOC Rosso Secco  tappo Diam; 2024 a esaurimento 2023 

2022/23 « Muntacc » Coste della Sesia Nebbiolo DOC Rosso Secco  tappo Diam; 2023 a esaurimento 2022 

2019/20 Lessona DOC Rosso Secco  tappo Diam; 2020 a esaurimento 2019 

 

UNA PASSIONE CHE UNISCE 

[ΩŀȊƛŜƴŘŀ ǾƛǘƛǾƛƴƛŎƻƭŀ [ŀ tǊŜǾƻǎǘǳǊŀ Řƛ aŀǊŎƻ .Ŝƭƭƛƴƛ ǎƛ ŀǊǊƛŎŎƘƛǎŎŜ Řƛ ƴǳƻǾŜ ŎƻƳǇŜǘŜƴȊŜ Ŏƻƴ ƭΩƛƴƎǊŜǎǎƻ ƴŜƭƭŀ ƎŜǎǘƛƻƴŜ Řƛ [ǳŎŀ 5Ŝ aŀǊŎƘƛ Řƛ tǊƻǇǊƛŜǘŁ {ǇŜǊƛƴƻΣ Ŝ ŘŜƛ ŎǳƎƛƴƛ 
Francesco e Vittorio Ferraris. I protagonisti di questa sinergia condividono la passione per il vino, la capacità imprenditoriale e la volontà di contribuire ulteriormente allo 
sviluppo nel Biellese di un settore che sta diventando sempre più strategico a livello economico e turistico. I nuovi soci affiancheranno la squadra già consolidata de La 
Prevostura composta anche dalla figlia di Marco, Elisa Bellini e da suo marito Martino Morello. Squadra che, dal sogno iniziato nel 2001, ha saputo creare un marchio di 
primo piano nella realtà di Lessona noto e apprezzato sia in ambito locale sia internazionale. Questa collaborazione, grazie alle competenze specifiche di 
ciascuno, valorizzerà e affinerà il lavoro fino ad oggi svolto dalla Prevostura e creerà, sotto la guida di Luca De Marchi, un gruppo capace di muoversi in maniera più efficace 
e strutturata per valorizzare il territorio. La famiglia Ferraris, per tradizione nel settore tessile, di recente ha acquisito e sta re-impiantando terreni un tempo vitati proprio 
lungo la costa che porta a La Prevostura. 
 
άterreni ricchi di sabbia che donano splendidi profumi alle uve, in particolare quelle del Lessona.έ - Guida Gambero Rosso 2023 
 
ά{ƛ ŘƛŎŜ ŎƘŜ ŎƻǎǘǊǳƛǊŜ ǎǳƭƭŀ ǎŀōōƛŀ ǎƛŀ ǇŜǊƛŎƻƭƻǎƻ ƻ ƛƴǳǘƛƭŜΣ Ƴŀ ƴŜƭ Ŏŀǎƻ ŘŜƭ ƳŜǊŀǾƛƎƭƛƻǎƻ ǾƛƎƴŜǘƻ Řƛ [Ŝǎǎƻƴŀ ǾŀƭŜ ƭΩŜǎŀǘǘƻ Ŏƻntrario: le sue sabbie di antichissimo deposito 
marino danno rossi di rara finezza aromatica. Lo testimonia con luminosa evidenza il magnifico Lessona 2011 di La Prevostura, azienda di recente fondazione ma dalle idee 
già molto chiare.έ - DǳƛŘŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ Ǿƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлм6 

 

 

 
 

 

« Corinna » Piemonte Rosato DOC  
Nebbiolo 100% 
8 anni  
Vendemmia manuale; criomacerazione in acciaio per 

6 ore, fermentazione a bassa temperatura (14°C) e 
affinamento sui lieviti in acciaio per 4 mesi e in bottiglia per 
2 mesi. 

2.000  
2 anni 
Frutti di mare, salumi in genere, formaggi freschi, 

cucina fusion. 
Dalle vigne più giovani, tutta la florealità e sapidità che 

in modo unico le antiche sabbie acide di Lessona possono 
trasmettere anche grazie alla maturazione con estati miti 
all'ombra delle Alpi. 

Freschezza e mineralità.  
 

 

Nebbiolo Coste della Sesia DOC  
Nebbiolo 100% 
8 anni 
Vendemmia manuale; fermentazione e malolattica in 

cemento; affina 14 mesi in tino tronco-conico di legno e 6 
mesi in bottiglia. 

8.330  
5 anni  
Tagliere di salumi piemontesi, risotto alla milanese, 

scaloppine ai funghi, formaggi di media stagionatura. 
Dalle vigne più giovani, un vino solare come la collina 

della Prevostura, un nebbiolo fragrante e floreale da 
godere in compagnia. 

La bevibilità. 

 
 

« Muntacc » Coste della Sesia DOC 
Nebbiolo 85%, Vespolina 15% 
10 anni 
Fermentazione in acciaio con macerazione post-

fermentativa di 20 giorni, malolattica in acciaio, 
invecchiamento in tonneaux e barriques per 16 mesi e in 
bottiglia per 9 mesi. 

2.000  
10 anni 
Perfetto con primi robusti, grandi risotti, quinto quarto 

e formaggi. 
Il tradizionale uvaggio lessonese, con la vespolina a 

integrare con le sue speziature lӐ=suberante austerità del 
nebbiolo dalle vigne in posizione più fresca. Vino di 
tensione acida e sapida, granitico come il monte Rosa ai 
piedi del quale le uve maturano. 

 Territorialità. 
 

Lessona DOC 
Nebbiolo 100% 
15 anni 
Vendemmia manuale; fermentazione in acciaio inox 

con macerazione post-fermentativa di 30 giorni, 

malolattica in legno; affinamento in legno - tonneaux e 

barrique - per 21 mesi e in bottiglia per 12 mesi. 
5.000  
20 anni 
Nebbiolo da grandi carni, arrosti, formaggi stagionati. 
La posizione completamente aperta a sud lima un poӐ

lӐ9Msterità tipica dei vini dell'Alto Piemonte, rendendo il 
nebbiolo di queste vigne più dolce, fine e rotondo di 
quanto ci si aspetterebbe. Godibilissimo da giovane 
diventa sorprendente con lӐaffinamento in bottiglia. 

Finezza ed eleganza. 
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Deborah e Federico  

Esclusiva Italia 
 
5.000 

 1,5 ha: Nebbiolo, Neyret, 
tǳƎƴŜǘΣ bŜǊ ŘΩ!ƭŀ 
 0,03 ha: Erbaluce 

 

 

2023 « Sumié » Carema DOC Rosso Secco  tappo TCA free 

2024 « Lasù » Vino Rosso Rosso Secco  tappo TCA free; quantità limitata 

2023 « Patlù » Carema DOC  Rosso Secco  tappo TCA free 

2018 Carema Riserva DOC Rosso Secco  tappo TCA free; esaurito 

2023 « Pércia » Vino Rosato Rosato Secco  tappo TCA free; esaurito 

2018 Grappa « Capovilla » Bianca Secca  in astuccio di cartone; solo su prenotazione 

 

LôANFITEATRO DI MURI A SECCO 

άoggi parlare di Carema significa anche parlare di Muraje, azienda assurta a simbolo della viticoltura eroica e del rilancio di un territorio sempre più meta degli appassionati 
di grandi Nebbiolo.έ - Guida Slow Wine 2025 
άun Nebbiolo prodotto dalle parti di Carema, dal carattere sobrio, distinto, dal gusto fresco e succoso, sapido e teso, così facile da bere da sembrare, ingannevolmente, 
semplice.έ - Ernesto Gentili, ErGentili Wine Ratings, 20 aprile 2019  
ά/ƻǎΩŝ ΨǘƛǇƛŎƻΩΣ ƻǎǎƛŀ - per traslato - autentico o adeguato? Ciò che ci aspetteremmo dovrebbe essere o quel che in concreto troviamo davanti? Di Carema, come zona, avrò 
ǘǊŜ ŀǎǎŀƎƎƛΤ ōŜƭƭƛǎǎƛƳƛΣ ǘǳǘǘƛΦ 5ƛ ǉǳŜǎǘΩŀȊƛŜƴŘŀ ƴŜǎǎǳƴƻ ǇǊƛƳŀ Řƛ ǎǘŀǎŜǊŀΦ bƻƴ Ƴƛ ŀǎǇŜǘǘƻ Ƴŀƛ ƴƛŜƴǘŜ Řŀ ǳƴ ǾƛƴƻΣ ƛƴ ƎŜƴŜǊŀƭŜΣ anche quando lo frequento da molto. Geloso di 
ǘŜƴŜǊƳƛ ƭΩƻǇǇƻǊǘǳƴƛǘà ŘΩǳƴ ǎǳǎǎǳƭǘƻΣ ŀƳƳǳǘƻƭƛǎŎƻ ƛƭ ǇŜƴǎƛŜǊƻ Řƛ Ŏƻǎŀ ŘƻǾŜǊŎƛ ǎŜƴǘƛǊŜΦ vǳƛ ŎƘƛŀǊƻǊŜ Řƛ Ǌƻǎŀ Ŝ ƳŜƭŀƎǊŀƴŀΣ Ǉƻƛ ƭƛǉǳƛǊƛȊƛŀ Ŝ ƭŀƳǇƻƴŜΤ Řelicati, raccolti. Non son 
mai stato in vigna, ma basta un sorso per immaginare una terra che al sole brilli come cristallo: questione di tatto, di fisicità che accompagna un finale aristocratico di erbe 
officinali, schioccante di luce. Andare a Nuits St. Georges ŝ riflesso pavloviano da ignoranza sul Nebbiolo; qui arricchito dalla sottrazione di ogni esuberanza tannica e 
ŀƭŎƻƭƛŎŀΣ Ŏƻƴ ǳǾŀ ǇŜǊŎŜǘǘƛōƛƭƳŜƴǘŜ ǊŀŎŎƻƭǘŀ ǉǳŀƴŘΩŝ ora, cioè matura. Rigore senza rigidità, a confermare una volta di più ŎƘŜ ǇŜǊ ŜǎǎŜǊŜ ŀǳǘƻǊŜǾƻƭƛ ƴƻƴ ŎΩŝ bisogno di 
ŀǇǇŀǊƛǊŜ ŘƛǎǘŀŎŎŀǘƛΦ κ ±ƛƴƻ wƻǎǎƻ ά{ǳƳƛéέ нлмсΣ aǳǊŀƧŜέ - Giampiero Pulcini, Instagram, 8 novembre 2020 
άBottiglia assolutamente consigliata a chi ama il nebbiolo nordpiemontese Ŝ ǇŜƴǎŀ ŎƘŜ άǘǊŀŘƛȊƛƻƴŜέ Ŝ άǘƛǇƛŎƛǘŁέ ǎƛŀƴƻ ǇŀǊƻƭŜ ǾǳƻǘŜΣ ǎŜ ƴƻƴ ŎŀƭŀǘŜ ƛƴ ǳƴ ŎƻƴŎǊŜǘƻ ǎǇŀȊƛƻ-
tempo di eretiche ortodossieέ - Paolo De Cristoforo, Tipicamente, 4 maggio 2021 

 

 
 

« Sumié » Carema DOC 

Nebbiolo 100% 

50 anni 

Pigiadiraspatura totale; fermentazione spontanea in 

cemento e due mesi su bucce; malolattica spontanea in 

tonneaux e barrique esausti dove ha sostato per un totale 

di 12 mesi; successivi 8 mesi di cemento imbottigliato a 

settembre 2022. 

2.100 c.a. 

30 anni 

Primi e selvaggina, pernice al forno, pasticci di carne. 

Naso roccioso, severo ma poi declinato graziosamente 

in punte floreali e minerali ritmatissime; misurato, sodo, 

saporito, lavorato a bulino, chiusura in lenta dissolvenza. 

Il respiro della montagna.  
 

« Lasú » Vino Rosso 

Nebbiolo 60ổӅ ,=QJ=LӅ .M?F=L = ,=J <Ӑ D940% 

50 anni 

Vendemmia con selezione manuale a metà ottobre; 

Pigiadiraspatura totale; fermentazione spontanea in inox e 

contatto e 2 mesi e mezzo su bucce; 6 mesi in tonneau e 

barrique esausti; malolattica spontanea; tappato con 

gommalacca; no filtrazione né chiarifiche. 

600 c.a. 

10-15 anni. 

Tonno di coniglio, sedani ripieni alla pratese. 

Immediato e gioviale, qui il nebbiolo, stemperato dagli 

altri vitigni locali, diventa un inno alla bevibilità più golosa 

fatta di freschezza, sale alpino, tannino fitto e persistenza. 

La freschezza. 

 

Carema « Patlù »  DOC 

Nebbiolo 100% clone picotener 

50 anni 

Pigiadiraspatura totale; fermentazione spontanea in 

cemento e sta sulle bucce per un mese; malolattica 

spontanea in tonneaux esausto dove sosta per 16 mesi; 

pochi mesi di acciaio; imbottigliato a settembre 2022. 

640. 

30 anni. 

Arrosto, brasati, primi di terra e cacciagione. 

Carema d'identità,  coeso e disponibile. Materia ricca e 

al contempo tornita, ricamata nel tannino già finissimo 

con una saporita spinta acido-sapida a slanciare un sorso 

pieno e voluttuoso. 

Pienezza senza peso.  

Carema « Riserva »  DOC 

Nebbiolo 100% clone picotener 

50 anni 

Pigiadiraspatura totale; fermentazione spontanea in 

cemento e sta sulle bucce per circa due mesi; malolattica 

spontanea in tonneaux e barrique esausti dove sosta per 

20 mesi. Imbottigliato a settembre 2020. 

1.220 c.a. 

40 anni 

Arrosti, brasati, piatti importanti di terra. 

Potenza e materia di prim'ordine calibrate da 

equilibrio e dinamica caremese, ovvero l'eleganza del 

vestito sartoriale dei tannini maturi e setosi, del succo e del 

sale. Guanto di velluto per un futuro radioso. 

Irripetibile profondità. 
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Alessandro Davico con i figli  

Esclusiva Italia 
Senza esclusiva AL 

 

18.000 
 2 ha: Barbera, Croatina, Nebbiolo 

 2 ha: Timorasso 
** Coltura Biologica ** 

 

2025 « Piccolo Derthona » Vino Bianco (Timorasso) Bianco Secco  tappo Diam; quantità limitata 

2024 « Diletto » Colli Tortonesi DOC Bianco Secco  tappo Diam; quantità limitata 
2021 « Grue » Colli Tortonesi DOC Bianco Secco  tappo Diam; quantità limitata 

2025 « Cherubino » Vino Rosso (Barbera) Rosso Secco  tappo Diam; disponibile nel 2027 

 

LA NATURALEZZA  

ά[ŀ ƴƻǎǘǊŀ ŀȊƛŜƴŘŀ ŝ ǎƛǘǳŀǘŀ ǎǳƭƭŜ ŎƻƭƭƛƴŜ ŘŜƭ ǘƻǊǘƻƴŜǎŜΣ ŀŘ ǳƴΩŀƭǘƛǘǳŘƛƴŜ Řƛ ппу ƳŜǘǊƛ. La nostra storia è quella di vignaioli, presenti sul territorio tortonese, da oltre tre 
generazioni. 
La filosofia aziendale è la produzione di uve, nel rispetto dei principi della viticoltura biologica, escludendo tassativamente diserbanti, pesticidi, concimi chimici a favore di 
ǇǊƻŘƻǘǘƛ ƴŀǘǳǊŀƭƛ Ŝ Řƛ ŎƻƴŎƛƳƛ ŘΩƻǊƛƎƛƴŜ ŀƴƛƳŀƭŜΦ Dƭƛ ŜǘǘŀǊƛ ŎƻƭǘƛǾŀǘƛ ƛƴ ǘƻǘŀƭŜ ǎƻƴƻ ǘǊŜΣ ǘǳǘǘƛ Ŏƻƴ ƳŜǘƻŘƻ ōƛƻƭƻƎƛŎƻΣ Ŏƻƴ ǳƴa produzione limitata ma di alta qualità. 
In cantina la vinificazione avviene in modo tradizionaleΣ ŀŦŦƛŀƴŎŀƴŘƻ ƭΩŜǎǇŜǊƛŜƴȊŀ ŀŎŎǳƳǳƭŀǘŀ ƴŜƎƭƛ ŀƴƴƛ ŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ Řƛ ƴǳƻǾƛ ƛƳǇƛŀƴǘƛ ǇŜǊ ƭŀ ŦŜǊƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ ŎƻƴǘǊƻƭƭŀǘŀ ŘŜƛ 
Ƴƻǎǘƛ Ŝ Řƛ ǇƛŎŎƻƭŜ ōƻǘǘƛ Řƛ ǊƻǾŜǊŜ ǇŜǊ ƭΩƛƴǾŜŎŎƘƛŀƳŜƴǘƻ Ŝ ƭΩŀŦŦƛƴŀƳŜƴǘƻ ŘŜƛ ǾƛƴƛΦέ - Silvio Davico 
 
άQui si pratica una coltivazione biologica attenta e pazienteΣ Ŏƻƴ ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ ǇǊŜǎŜǊǾŀǊŜ ƭŀ ǉǳŀƭƛǘŁ ŘŜƭƭŜ ǳǾŜ Ŝ ǾŀƭƻǊƛȊȊŀǊŜ ƛƭ ƭŀǾƻǊƻ ƛƴ ŎŀƴǘƛƴŀΦέ - Guida Slow Wine 2025 
 
άǎŜ ƛƴ ǳƴ Ǿƛƴƻ ǎƛ Ǿǳƻƭ ŦŀǊ ǎŜƴǘƛǊŜ ƛƭ Ǝǳǎǘƻ ŘŜƭƭŀ ǘŜǊǊŀΣ ƴƛŜƴǘŜ Řƛ ƳŜƎƭƛƻ ŎƘŜ ǎŎŜƎƭƛŜǊŜ Ψŀō ƛƴƛǘƛƻΩ ǳƴŀ ǾƛǘƛŎƻƭǘǳǊŀ ōƛƻ. Alessandro e Silvio Davico ci credono, e noi pure: basta 
ƳŜǘǘŜǊŜ ƛƭ ƴŀǎƻ ƴŜƛ ¢ƛƳƻǊŀǎǎƻΣ ƭΩŜŎŎŜƭƭŜƴǘŜ 5ƛƭŜǘǘƻ Ŝ ƛƭ ƳŀŜǎǘƻǎƻ DǊǳŜ нлму ǇŜǊ ŎŀǇƛǊŜ ŎƘŜ la strada è giusta.έ - Guida AIS Vitae 2021 
 
ά¦ƴΩŀȊƛŜƴŘŀ ǘŀƴǘƻ ǇƛŎŎƻƭŀ Ŝ ƎƛƻǾŀƴŜ ǉǳŀƴǘƻ meritevole di attenzioneΦέ - Andrea Scanzi, Il Vino degli Altri, dic 2014 
 
άViticoltura bio certificata, solo uve autoctone, passione e cura: il gioco è fattoΦ bƻǘŀ Řƛ ƳŜǊƛǘƻ ǇŜǊ ƛ ¢ƛƳƻǊŀǎǎƻΥ Ǿƛǘƛ ƎƛƻǾŀƴƛΣ Ƴŀ ǇǊƻƳŜǘǘƻƴƻ ōŜƴŜΦέ - Guida AIS Duemilavini 
2012 
 
άL Ǿƛƴƛ ǇǊŜǎŜƴǘŀǘƛΣ ƻǘǘŜƴǳǘƛ Řŀ ŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ ōƛƻƭƻƎƛŎŀΣ ǎƻƴƻ Ƴƻƭǘƻ ŎƻƴǾƛƴŎŜƴǘƛ ǇŜǊ ǎǘƻŦŦŀ Ŝ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛǘŁΦ Si respira un senso di territorialità molto spiccato, con mineralità 
profonda ǇŜǊ ƛ ōƛŀƴŎƘƛ Ŝ ŦǊǳǘǘƻ ǎǇŜȊƛŀǘƻ ǇŜǊ ƛ ǊƻǎǎƛΦ ¦ƭǘŜǊƛƻǊŜ ƴƻǘŀ Řƛ ƳŜǊƛǘƻ ǇŜǊ ƭƻ ǎǘƛƭŜ ǎƻōǊƛƻ Ŝ ƻǊƛƎƛƴŀƭŜ ŘŜƭƭŜ ŜǘƛŎƘŜǘǘŜΦέ - Guida Gambero Rosso 2011 

 

 
 

« Piccolo Derthona » Vino Bianco 

Timorasso 100% 

10 anni 

Affinamento sui lieviti per otto mesi in acciaio.  

2.000 

2-4 anni 

Aperitivo, funghi fritti, fiori di zucca ripieni. Il perfetto 

accompagnamento per un pettegolezzo estivo.  

2AEGJ9KKG <9DDӐAFL=JHJ=L9RAGF= K;AFLADD9FL=Ӆ K9DAF9Ӆ

cristallina. Non chiede concentrazione, impegno, vuole 

solo che vi abbandoniate alla sua beva. Un gioioso festival 

estivo. 

1=FLAJDG KMKKMJJ9J=ӆ ӑ:=NAEAӉӒӄ 

 
 

« Diletto » Colli Tortonesi DOC 

Timorasso 100% 

10 anni 

Affinamento sui lieviti per nove mesi in acciaio. 

3.000 

5-7 anni 

Petto di pollo al tartufo bianco, formaggio Montebore, 

tagliolini ai funghi porcini. 

Tiglio, pesca, erbe aromatiche su inestinguibile 

tappeto minerale; bocca mutevole, psichedelica come 

morso dolcemente acidulo di una croccante mela renetta. 

Baci e abbracci con un finale toccante per profondità e 

poderoso carattere, soffuso di venature minerali. 

La ricchezza minerale. 

 

« Grue » Colli Tortonesi DOC 

Timorasso 100% 

10 anni 

Affinamento sui lieviti per nove mesi in acciaio. 

1.000 

5-7 anni 

Capretto al Timorasso, se invecchiato trippa.  

Un vino che gioca con garbo inconsueto con la 

;GEHGF=FL= 9;A<9 <=D NALA?FG = ;GF IM=DD9 <GD;= <=DDӐ9D;GDӄ

Equilibrio magico, armonia, e notevole raffinatezza. 

La persistenza. 

 

« Cherubino » Vino Rosso 
Barbera 90%, Croatina 10% 
MF9 NA?F9 җ 9FFAӅ DӐ9DLJ9 ғҏ 9FFA 
Raccolta a mano, pigiadiraspatura, fermentazione 

spontanea (senza aggiunta di lieviti) in acciaio per circa 12 

giorni; svinatura e affinamento in acciaio e bottiglia. 
4000 
3-5 anni  
Da tutto pasto, salumi, agnolotti, carni rosse.  
Sbarazzino, festoso, disincantato: mica sempre 

servono vini seri o seriosi!! 
Allegriaaaaa!!!! 
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Daniele Oddone 

 

Esclusiva Italia 
 

35.000 
 4,1 ha: Barbera, Dolcetto 

 6,5 ha: Cortese, Timorasso 
** Coltura Biologica ** 

 

 

2024/25 « Confine » Gavi DOCG Bianco Secco  tappo a vite; 2025 a esaurimento 2024 

2022 « Derthona » Colli Tortonesi Timorasso DOC Bianco Secco  tappo a vite 

2019 « Cascina Gentile » Metodo Classico VSQ Bianco Brut  tappo in sughero 

2018 « Barbabianca » Metodo Classico VSQ Rosato Brut  tappo in sughero 

2022 « Tre Passi Avanti » Ovada DOCG (Dolcetto) Rosso Secco  tappo  Nomacorc 

2018/19 « Le Parole Servon Tanto »  Ovada Ris. DOCG (Dolcetto) Rosso Secco  tappo  Nomacorc; 2019 a esaurimento 2018 

2021 « Mat »  Piemonte Barbera DOC Rosso Secco  tappo  Nomacorc 

2018 « Barberrique »  Barbera del Monferrato DOC Rosso Secco   

 « Spess » Vino da Uve appassite  (0,375) Ambrato Dolce  tappo Diam 

 

VIGNAIOLI DA TRE GENERAZIONI  ï CONTADINI DA SEMPRE  

{ƛǘǳŀǘŀ ƛƴ ǇǊƻǾƛƴŎƛŀ Řƛ !ƭŜǎǎŀƴŘǊƛŀΣ ǘǊŀ ƭŀ Ȋƻƴŀ ŘŜƭƭΩhǾŀŘŀ Ŝ ŘŜƭ DŀǾƛΣ ŀ ƳŜƴƻ Řƛ ǳƴΩƻǊŀ Řƛ ƳŀŎŎƘƛƴŀ Řŀ DŜƴƻǾŀΣ ǎǳƭƭŀ ǎǘǊŀŘŀ ŎƘŜ ŎƻƭƭŜƎŀ /ŀǇǊƛŀǘŀ ŘΩhǊōŀ ŀ {ŀƴ /ǊƛǎǘƻŦƻǊƻΣ ƭŀ 
Ŏŀǎŀ ǾƛǘƛǾƛƴƛŎƻƭŀ ά/ŀǎŎƛƴŀ DŜƴǘƛƭŜέ Ŏƻƴ ƛ ǎǳƻƛ ŘƛŜŎƛ ŜǘǘŀǊƛ Řƛ ǾƛƎƴŜǘƛ ǇǊƻŘǳŎŜ Řŀ tre generazioni vini a denominazione di origine controllata tipici del luogo. 
 
άDaniele coltiva vigneti in tre zone diverse, ognuna con una storia geologica unica: il Gaviese con terreni bianchi di calcare e marna, ideali per il cortese, che qui regala vini 
minerali, freschi ed elegantiΤ ƭΩhǾŀŘŜǎŜ Ŏƻƴ ǎǳƻƭƛ ŀǊƎƛƭƭƻǎƛ ǊƛŎŎƘƛ Řƛ ŦŜǊǊƻΣ ǇŜǊŦŜǘǘƛ ǇŜǊ il dolcetto che sviluppa struttura, tannini setosi e un carattere rustico ma raffinato; 
infine i colli Tortonesi con terre ricche di fossili e marne e terre rosse, dove il timorasso esprime complessità e longevità, e la barbera trova potenza e freschezza vibrante.έ 
- Guida Slow Wine 2026 
 

ӑQuello di Daniele Oddone è un percorso nel mondo del vino che sta raggiungendo una bellissima solidità: giovanissimo, in poco tempo ha dato alla sua azienda, nata con 
la famiglia negli anni Settanta, una dimensione davvero compiuta. Oggi, da presidente del /ƻƴǎƻǊȊƛƻ ŘŜƭƭΩhǾŀŘŀΣ ŜǎǇǊƛƳŜ ǳƴŀ ǾƛǎƛƻƴŜ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ Řƛ ŎǳǊƛƻǎŀ ǇǊƻŦƻƴŘƛǘŁΣ 
declinandola in vini che risultano sempre votati alla beva e alla schiettezza. [ΩŀǇǇǊƻŎŎƛƻ ŜƴƻƭƻƎƛŎƻ ŝ ƭƛƴŜŀǊŜΥ ƭŀ ǊƛŎŜǊŎŀ Řƛ ǳƴŀ ŎŜǊǘŀ ǇǊŜŎƛǎƛƻƴŜ ǘŜŎƴƛŎŀ ƴƻƴ 
pregiudica mai la naturalezza espressiva dei vini, sempre molto godibiliΦά - Guida Slow Wine 2023  

 
 

 
 

 

« Confine » Gavi DOCG 
Cortese 100% 
5 - 15 anni 
Pr=KK9LMJ9 <AJ=LL9 <=DDӐMN9Ӆ >=JE=FL9RAGF= AF 9;;A9AG

inox, permanenza con le fecce fini per 3-4mesi e 
successivamente imbottigliamento. 

10.000 
3 -5 anni 
Da aperitivo o a tutto pasto con pesce, crostacei, 

ostriche; carni bianche, pollame nobile, coniglio alla ligure  
Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Profumo pulito 

e intenso, delicato, con sentori di fiori, agrumi e mela verde. 
Gusto asciutto, fresco, fragrante. 

La sassosità fiorita. 
 

 

 

« Derthona » Colli Tortonesi Timorasso DOC 
Timorasso 100% 
5 - 15 anni 
Diraspatura e pigiatura, macerazione per 24 ore in 

acciaio inox, fermentazione in acciaio inox, permanenza 
con le fecce fini per 15-18 mesi e 6 mesi in bottiglia. 

8.000 
5 - 10 anni 
Tutto pasto, zuppe di pesce, formaggi saporiti. 
Giallo paglierino carico, brillante. Profumo intenso, 

lungo, persistente, floreale, fruttato, sensazione calda e 
suadente in complesso morbido ed elegante, camomilla, 
albicocca.  

Il vigore controllato. 

 
 

« Cascina Gentile » Metodo Classico VSQ Brut 
Cortese 100% 
65 anni 
Pigiatura diretta delle uve, fermentazione in inox (80%) 

e barriques (20%), presa di spuma ad inizio primavera con 
lo stesso mosto della base.  60 mesi sui lieviti. 

<6 gr. 
2.000 
3 - 5 anni dalla sboccatura 
Piatti di pesce, crostacei, frutti di mare, ottimo come 

aperitivo e con sughi bianchi. 
Giallo paglierino brillante, perlage fine e persistente. 

Profumo pulito e intenso, fiori e frutta matura  
Il carattere del birbante. 

 
 

 

« Barbabianca » Metodo Classico VSQ Brut 
Barbera100% 
5 - 15 anni 
Pigiatura diretta delle uve, fermentazione in inox (80%) 

e barriques (20%), presa di spuma ad inizio primavera. 45 
mesi sui lieviti. 

<6 gr 
2.000 
3 - 5 anni dalla sboccatura 
Piatti di pesce, ostriche, crudi di pesce e crostacei. 
Sfumature color buccia di cipolla e ramato, perlage fine 

e persistente. Profumo pulito e intenso, sentori di crosta di 
pane, rose e frutta matura. Gusto: pieno, asciutto, fresco, 
ricco di gradevole acidità.  

Come quando arriva la tramontana. 
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« Tre Passi Avanti » Ovada DOCG 
Dolcetto 100% 
5 - 10 anni 
Diraspatura, fermentazione per 7/10 gg in inox; 

affinamento in inox e 6 mesi in bottiglia. 
6.000 
5 - 10 anni 
Carni rosse, grigliate, arrosti. 
Rosso rubino, riflessi violacei. Profumo intenso ed 

elegante, note di frutta rossa, marasca e mirtilli. Gusto 
pieno e strutturato, molto persistente.  
'D >9K;AFG EG<=JFG <=DDӐ9FLA;Gӄ 

 
 

 

« Le Parole Servon Tanto »  Ovada Ris. DOCG 
Dolcetto 100% 
40 anni 
Diraspatura; fermentazione e macerazione per 10 gg in 

inox, affinamento 24 mesi in barriques e 6 mesi in bottiglia.  
2.500 
5 - 10 anni 
Carni rosse, grigliate, lasagne al pesto. 
Rosso rubino intenso, profumo intenso, elegante, note 

di liquirizia, Gusto pieno, strutturato, morbido e 
persistente. 

La soda ricchezza. 

 
 

 

« Mat »  Piemonte Barbera DOC  
Barbera 100% 
10 - 15 anni 
Diraspatura; fermentazione di 7 gg in inox; affinamento 

18 mesi in inox e almeno 12 in bottiglia. 
3.000 
7 -10 anni 
Aperitivi, pesci al forno, primi con sugo di noci. 
Rosso rubino. Profumo intenso e fragrante, netto, fine. 

Gusto pieno fresco con una piacevole acidità. 
Inconfondibile. 

 
 

 

« Barberrique »  Barbera del Monferrato DOC  
Barbera 100% 
45 anni 
Diraspatura; fermentazione 10 gg in inox; affinamento 

per 36 mesi in barriques, e almeno 12 in bottiglia. 
2.000 
10 - 15 anni 
Secondi strutturati, selvaggina, ottimo con bollito. 
Rosso rubino intenso, riflessi di porpora. Profumo 

intenso, elegante, note di liquirizia. Gusto pieno, note di 
vaniglia e legno non invasive.  

La musicalità levigata. 

 
 

 

« Spess » Vino da Uve appassite  
Cortese 100% 
65 anni 
Uve raccolte e appese grappolo per grappolo, 

appassimento naturale per 90-120 giorni. Pigiadiraspatura 
e 3-4 giorni in inox, fermentazione in barriques, 
affinamento per almeno 36 mesi. 

1.000 
10 - 15 anni 
Ottimo con pasticceria secca, frutta secca, cantucci, 

ma imbattibile con foie gras e formaggi erborinati. 
Giallo ambrato molto carico. Profumo molto intenso di 

albicocca matura, miele, nocciola tostata, vaniglia. Gusto 
dolce, vellutato, molto persistente, piacevoli sentori di 
spezie, confetture. Inaspettata freschezza. 

Come un piumone di zucchero. 
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9Ƴƛƭƛƻ Ŝ Dƛǳƭƛŀ ±ŀŘŀ  

Esclusiva Italia 
Senza esclusiva AT, CN 

 
35.000 

 3 ha: Dolcetto, Nebbiolo, Barbera 
 14 ha: Moscato 

 

2025 +GK;9LG <Ӑ KLA DOCG « Camp Bianc »  Bianco Dolce   

2020 +GK;9LG <Ӑ KLA DOCG « Camp Bianc » Bianco Dolce   

2022/23 "GD;=LLG <Ӑ D:9 "-! ӗ Amaranto » Rosso Secco  tappo Nomacorc; 2023 a esaurimento 2022 

2022/23  9J:=J9 <Ӑ KLA "-!% Rosso Secco  tappo Nomacorc; 2023 a esaurimento 2022 

2021/22 Barbera d'Asti Superiore DOCG « Ansiï » Rosso Secco  tappo Nomacorc; 2022 a esaurimento 2021 

2023/24 Langhe Nebbiolo DOC « Cua Rusa » Rosso Secco  tappo Nomacorc; 2024 a esaurimento 2023 

2019/20 Langhe Nebbiolo DOC « *Ӑ#JL@ Ә Rosso Secco  2020 a esaurimento 2019 
 

IN VIGNA CON LE IDEE CHIARE  

άbƻƴ ǎƛ ǎŜƎǳƻƴƻ ƳƻŘŜ Ŝ Ŏƛ ǎƛ ǊƛǾƻƭƎŜ ŜǎŎƭǳǎƛǾŀƳŜƴǘŜ ŀ ǇǊƻŘǳǊǊŜ ǇƛŎŎƻƭƛ ǉǳŀƴǘƛǘŀǘƛǾƛ Řƛ Ǿƛƴƻ ŎƘŜ ǎƛ ŘƛǎǘƛƴƎǳƻƴƻ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƻǇǊƛŀ ǇŜǊǎƻƴŀƭƛǘŁ Ŝ ǾŜǊǎŀǘƛƭƛǘŁ Řƛ ŀōōƛƴŀƳŜƴǘƻ ώΧϐΦ [Ŝ 
uve Moscato vengono e saranno in parte conferite; da alcuni anni una parte del viƴƻ ǾƛŜƴŜ ƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀǘƻ Ŏƻƴ ƭŀ ǇǊƻǇǊƛŀ ŜǘƛŎƘŜǘǘŀΣ ŀǘǘƛǊŀƴŘƻ ƭΩŀǘǘŜƴȊƛƻƴŜ per la qualità sicura 
e affidabile del Moscato ottenuto che non a caso si colloca ai vertici della batteria dei vini. Che la mano sia ben ispirata, lo dimostrano in modo inequivocabile anche i due 
Ǌƻǎǎƛ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀΣ ǳƴ 5ƻƭŎŜǘǘƻ ŦǊŀƎǊŀƴǘŜΣ ōŜǾŜǊƛƴƻ Ƴŀ Řƛ ŀǎǎƻƭǳǘŀ ǘƛǇƛŎƛǘŁ ŜŘ ǳƴ bŜōōƛƻƭƻ Řƛ ƻǘǘƛƳƻ ŎŀǊŀttere e aderenza varietale. Vini senza fronzoli, schietti e riconoscibili, 
dotati di una personalità ben precisa Ŝ Ŏƻƴ ǳƴ ƛƴǘŜǊŜǎǎŀƴǘŜ ǊŀǇǇƻǊǘƻ ǉǳŀƭƛǘŁκŎƻƴǾŜƴƛŜƴȊŀΦ 5ŀ ŎƻƴƻǎŎŜǊŜΗέ - Bibenda 2017 
άvǳŜǎǘƻ aƻǎŎŀǘƻ ŘΩ!ǎǘƛ ǎǳǇŜǊŦǊŜǎŎƻ esce fuori dal calice con sentori di caramelle al limone e nettarine succose. Al palato fresco è come addentare una pesca super matura 
ǎŎƛƴǘƛƭƭŀƴǘŜ Řƛ ǘƛƳƻ ƳŜƴǘǊŜ ǎƛ ǘŜƴƎƻƴƻ ƛƴ Ƴŀƴƻ ƛ ŦƛƻǊƛΦέ WineEnthusiast 2023 

 

 
 

+GK;9LG <Ӑ KLA ӗ Camp Bianc » DOCG 
Moscato Bianco di Canelli 100% 
tra 35 e 45 anni 
Raccolta manuale; pressatura; fermenta con 

temperatura controllata in autoclave; microfiltrazione e 

imbottigliamento sterile.  
10.000 
2-3 anni 
H=JALANGӅ <=KK=JL ;J=EGKAӇ GK9L= ;GF K9DMEA ӑ9;;=KAӒ. 

Giallo paglierino, perlage fine ed elegante, toni 
aromatici di pesca e albicocca e salvia.  
*Ӑ9JEGFA;9 <GD;=RR9ӄ 

 
 

"GD;=LLG <Ӑ D:9 "-! 
Dolcetto 100% 
tra 35 e 45 anni 
Raccolta manuale; fermentazione a cappello emerso 

con sistema di rimontaggio tradizionale in vasche d'acciaio 
a temperatura controllata; affina in acciaio. 

5.000 
3-5 anni 
Tutto pasto, primi piatti con verdure, carni delicate. 
Rosso rubino, riflessi violacei, profumo intenso, ciliegia 

e prugna matura. Gusto equilibrato. 
Il sorso slanciato. 

 
 

 9J:=J9 <Ӑ KLA "-!% 
Barbera 100% 
40 anni 
Raccolta manuale; fermenta a temperatura controllata 

di 26° con rimontaggi e delestage per circa 13-14 giorni, 
con macerazione sulle bucce; 6 mesi in vasca d'acciaio. 

2.000 
5-6 anni 
Grigliate, risotto ai porcini, bagna cauda, testina di 

vitello con bagnetto, milanese impanata, stinco di maiale. 
Rosso rubino, riflessi violacei, rosa, ciliegia e frutti di 

bosco. Sapore armonico, vellutato, piacevole acidità. 
La franchezza.  

 

Barbera d'Asti Superiore DOCG « Ansiï » 
Barbera 100% 
35-40 anni 
Raccolta manuale; fermentazione alcolica in inox a 

temperatura controllata con rimontaggi; barrique in rovere 
francese per 1 anno poi 1 anno in bottiglia. 

2.000 
10-12 anni 
Bollito misto, gnocchi al ragù di agnello, formaggi 

molto stagionati. 
Rosso rubino, speziato, note di frutta matura. 

Armonico, di ampia struttura, corposo e persistente 
Il volume. 

 

Langhe Nebbiolo DOC « Cua Rusa » 
Nebbiolo 100% 
35-45 anni 
Raccolto nella prima decade di ottobre;  

fermenta a cappello emerso con rimontaggio tradizionale 
in acciaio a temperatura controllata; imbottigliato a 
marzo. 

3.000 
3-5 anni 
Primi piatti con condimenti non invadenti, carni 

bianche, formaggi semistagionati. 
Rosso rubino, vivo, riflessi violacei, sentori di lampone, 

rosa e viola. Gusto armonico con retrogusto persistente. 
La gustosa compostezza.  

Langhe Nebbiolo DOC « *Ӑ#JL@ Ә 
Nebbiolo 100% 
40 anni 
Raccolta manuale e selezione delle migliori uve, 

macerazione con le bucce per 30-35 giorni con rimontaggi 
manuali; invecchiamento per 12 mesi in piccole botti di 
rovere; almeno un anno in bottiglia. 

1.200 
20 anni 
Lasagne radicchio e Castelmagno, arrosto di maiale al 

rosmarino, spalla di agnello al mirto, tagliere di formaggi. 
Rosso rubino, note di rose secche, menta, liquirizia, 

spezie. Sapore elegante, tannini forti ma bilanciati. 
Il calore. 
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CŀƳƛƎƭƛŀ CŀŎŎƻƭƛ  

Esclusiva Italia 
(no BS, SO, MN, PR, RE, PD, RO, VE 

terraferma, IM, SP, UD, OT) 
Senza esclusiva TO, SV, BN, PZ, CR 

 

52.000 
 2 ha: Pinot Noir 

 4,5 ha: Pinot Bianco, Chardonnay 

 

 

 Franciacorta Brut Bianco Brut   

 Franciacorta Extra Brut Bianco X-Brut   

 Franciacorta Rosé Rosato Brut   

2020 Franciacorta Dosaggio Zero Bianco Zero   

2015/16 Franciacorta Extra Brut Riserva Dégorgement Tardif Bianco Zero  2016 a esaurimento 2015 

 Franciacorta Brut Magnum Bianco Brut   

 Franciacorta Extra Brut Magnum Bianco X-Brut   

2019 Franciacorta Dosaggio Zero Magnum Bianco Zero   

 Franciacorta Extra Brut Jeroboam Bianco X-Brut  su prenotazione; in esaurimento 

 Confezione per bottiglia Magnum     

 

STAI IN CAMPANA CHAMPAGNE!  

άLa rimarchevole combinazione di complessità, eleganza e vigore che i vini proposti riescono a sintetizzare, pur mantenendo ciascuno il proprio personale linguaggio, 
merita il nostro enorme plauso.έ - Guida AIS Vitae 2025 
  
άLa mia idea di Metodo Classico. Che non sfigurerebbe affatto nella Costa dei Bianchi franceseΦέ - Andrea Scanzi, il vino degli altri, set 2012 
 
άvǳƛ ƻǇŜǊŀ Řŀ ǘǊŜƴǘΩŀƴƴƛ /ƭŀǳŘƛƻ CŀŎŎƻƭƛΣ vignaiolo autentico e spumantista competente; le sue cuvée, mai omologate e sempre imprevedibili, al meglio esprimono un 
ŎŀǊŀǘǘŜǊŜ ŀǊƻƳŀǘƛŎƻ ǊƛŎƻƴƻǎŎƛōƛƭŜ Ŝ ǳƴŀ ŦǊŜǎŎƘŜȊȊŀ ǇŜǊŦŜǘǘŀ ǇŜǊ ƭŀ ǘŀǾƻƭŀΦέ - DǳƛŘŀ 9ǎǇǊŜǎǎƻ Ǿƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлмо 
 
άLƭ aƻƴǘŜ hǊŦŀƴƻ ŝ ƭΩǳƴƛŎŀ ǇǊŜǎŜƴȊŀ ƎŜƻƭƻƎƛŎŀ Řƛ origine marina in Lomardiaέ - Guida AIS Vitae 2026 
 
άSin dalle origini il Franciacorta della casa ha avuto sempre bassi dosaggi, talvolta sfidando le richieste del mercato. La firma stilistica è netta: lasciate scorrere il tempo e 
scoprirete evoluzioni davvero degne di notaΦέ - Guida Slow Wine 2026 

 

 

 
 

Franciacorta Brut 
Chardonnay 60%, Pinot Bianco 20%, Pinot Noir 20% 
20 anni 
Inerbimento totale; concimi organici; lieviti autoctoni; 

prima fermentazione in acciaio, seconda 2-3 anni in 
bottiglia. 

5 gr. litro 
9.000 
2 anni 
Aperitivo, primi piatti, a tutto pasto col pesce. 
Rinfrescante e molto beverino nasconde dietro 

DӐ9HH9J=FL= AEE=<A9L=RR9 MF9 ?J9F<= HJG>GF<ALĶӆla 
dolcezza di bocca poggia su un agrume fresco¸ il finale di 
bella tensione. 

Pura beva. 
 

 

 

Franciacorta Extra Brut 
Chardonnay 60%, Pinot Bianco 20%, Pinot Noir 20% 
20 anni 
Inerbimento totale; concimi organici; lieviti autoctoni; 

prima fermentazione in acciaio, seconda 2-3 anni in 
bottiglia.  

0 gr. litro 
25.000 
2 anni 
Aperitivo, antipasti, secondi di pesce e carni delicate. 

Ottimo sul rombo arrosto. 
Un vino che esalta il territorio, e la quasi assenza di 

dosaggio lo rende interessante anche per gli amanti delle 
:GDDA;AF= <Ӑ-DLJ9DH=ӄ Tutto mira ad accentuare il carattere 
minerale, aromaticamente e al palato. 

La franca mineralità. 

 

Franciacorta Dosaggio Zero 
Chardonnay 60%, Pinot Bianco 20%, Pinot Noir 20% 
20 anni 
Inerbimento totale; concimi organici; lieviti autoctoni; 

prima fermentazione in acciaio, seconda 5-6 anni in 
bottiglia. 

0 gr. litro 
8.000 
4 anni 
Meditazione, primi piatti, secondi piatti di pesce 

strutturati, crostacei. 
Complessità, struttura, volume ma anche estrema 

freschezza e levità. Allungo sicuro e grande sapidità della 
persistenza nel lungo finale. 

La complessità.  

Franciacorta Rosé Brut 
Pinot Noir 70% ; Chardonnay 20% ; Pinot Bianco 10% 
20 anni 
Inerbimento totale; concimi organici; lieviti autoctoni; 

prima fermentazione in acciaio, seconda 2-3 anni in 
bottiglia. 

2 gr. litro 
8.000 
5 anni 
Aperitivo, secondi piatti di pesce, zuppe di media 

struttura. 
Divertente e appassionante, insiste nel mostrare con 

tenacia il lato minerale di queste vigne. 
Sobrio ma goloso! 
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9ƳŀƴǳŜƭŜΣ LǎŀōŜƭƭŀ Ŝ DǳƛŘƻ      

Esclusiva Italia 
(no SO, BS, MI, BG) 

 

110.000 
 15 ha: Chiavennasca (Nebbiolo) 

 
 

2024 Rosso di Valtellina DOC Rosso Secco  *  

2023 « Il Pettirosso » Valtellina Superiore DOCG Rosso Secco  *  

2022 Sassella « Stella Retica » - Valtellina Superiore DOCG Rosso Secco  * 

2022 Grumello « Rocca De Piro » Valtellina Superiore DOCG Rosso Secco  * 
2022 Inferno « Fiamme Antiche » Valtellina Superiore DOCG Rosso Secco  * 

2018 Sassella Riserva « Rocce Rosse » Valtellina Superiore DOCG Rosso Secco  * 

2018 Grumello Riserva « Buon Consiglio » Valtellina Superiore DOCG Rosso Secco  * 

2018 Sassella Riserva « Nuova Regina » Valtellina Superiore DOCG Rosso Secco  * 

2018 Sassella Riserva « Ultimi Raggi » Valtellina Superiore DOCG Rosso Secco  * 

2018 %JME=DDG 0AK=JN9 ӗ 19FLӐ FLGFAG Ә 49DL=DDAF9 1MH=JAGJ= "-!% Rosso Secco  * 

2018 Inferno Riserva « Sesto Canto » Valtellina Superiore DOCG Rosso Secco  * 

2023/24 Rosso di Valtellina DOC Magnum Rosso Secco  * 2024 a esaurimento 2023 

2022/23 « Il Pettirosso » Valtellina Superiore DOCG Magnum Rosso Secco  * 2023 a esaurimento 2022 

2022 « Stella Retica » - « Rocca De Piro » - « Fiamme Antiche » Magnum Rosso Secco  * 

2018 « Buon Consiglio » - ӗ 19FLӐ FLGFAG Ә- « Sesto Canto » Magnum Rosso Secco  * 

2018 « Rocce Rosse » - « Nuova Regina » - « Ultimi Raggi » Magnum Rosso Secco  * 

2023/24 Rosso di Valtellina DOC Jeroboam Rosso Secco  ** 2024 a esaurimento 2023 

2021/22 « Il Pettirosso » Valtellina Superiore DOCG Jeroboam  Rosso Secco  ** 2022 a esaurimento 2021 

2022 « Stella Retica » - « Rocca De Piro » - « Fiamme Antiche » Jeroboam Rosso Secco  ** 

2018 « Buon Consiglio » - ӗ 19FLӐ FLGFAG Ә- « Sesto Canto » Jeroboam Rosso Secco  ** 

2018 « Rocce Rosse » - « Nuova Regina » - « Ultimi Raggi » Jeroboam Rosso Secco  ** 

2015/16/17 Grappa Bianca Millesimata « INVITTI - AR.PE.PE » (0,50) Bianco Secco  ct da 6 bt (2x2015, 2x2016 e 2x2017) 

ALTRE MAGNUM E JEROBOAM SU RICHIESTA 

SU RICHIESTA ANCHE VERTICALI DI ROSSO DI VALTELLINA E DI ALTRE RISERVE STORICHE 

   * = tappo Nomacorc Reserva     ** = tappo sughero NDTech Amorim garantito 

 

IL PREMIO DELLA LUNGA ATTESA  

ϦDǊŀƴŘƛǎǎƛƳŀ ŎǳǊŀ ŘŜƛ ƳǳǊŜǘǘƛ ŀ ǎŜŎŎƻ ŘŜƛ ǘŜǊǊŀȊȊŀƳŜƴǘƛΣ ǇǊŜǎŜǊǾŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ Ǿƛǘƛ ǾŜŎŎƘƛŜΣ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜΣ ƭǳƴƎƘŜ ƳŀŎerazioni, maturazione in legno grande, vini da 
lunghissimo invecchiamento: in poche parole la Valtellina che sa valorizzare il suo Nebbiolo Chiavennasca. - DǳƛŘŀ 9ǎǎŜƴȊƛŀƭŜ ŀƛ ±ƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлно 
άArpepe vanta una storia ultrasecolare, fondata su un principio semplice ma fondamentale: non smettere mai di evolversiΦέ - Guida AIS Vitae 2026 
άAlcuni dei vini più penetranti ed emozionanti di questo spettacolare e impervio territorio, capaci di dissimulare i caratteri precipui della denominazione - il sale, la 
mineralità, la raffinata grana dei tannini, la freschezza acida, la spiccata longevità - dietro l'apparenza di rossi leggeri, dal tatto soffuso e dal frutto rarefatto" - Guida Espresso 
Ǿƛƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлмп 
άLƴ ǳƴ ƭǳƻƎƻ ŘƻǾŜ ƭŀ ŎƻƭǘƛǾŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ǾƛǘŜ ŝ ǘǳǘǘΩŀƭǘǊƻ ŎƘŜ ǎŜƳǇƭƛŎŜΣ questa famiglia, grazie al sacrificio e al profondo rispetto per il proprio territorio, è riuscita a dar vita a 
vini tra i più rappresentativi della regione per autenticità, personalità ed eleganza." - Guida Gambero Rosso 2026 
Ϧǳƴŀ Ŏŀƴǘƛƴŀ Ŏƻƴ ǎǘǊǳƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ ŀƭƭΩŀǾŀƴƎǳŀǊŘƛŀ ŜŘ ŜƴŜǊƎƛŎŀƳŜƴǘŜ ŀǳǘƻǎǳŦŦƛŎƛŜƴǘŜΤ ƭΩƻǎǎŜǎǎƛƻƴŜ ƳŀƴƛŀŎŀƭŜ ǇŜǊ ƛƭ ŘŜǘǘŀƎƭƛƻ ŝ Ǿŀƭǎŀ ŀŘ !ǊǇŜǇŜ un posto tra i grandi del vino 
italiano." - Guida Slow Wine 2026 

 

 

 

Rosso di Valtellina DOC  
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni  
Raccolta in cassette il 5 ott; fermentazione spontanea; 

106 giorni di macerazione in tini troncoconici in legno; 6 
mesi in tini e botti da 50 hl e bottiglia per oltre 12 mesi 
complessivi. 

59.158 
10-15 anni 
.A9LLA <=DD9 LJ9<ARAGF= 49DL=DDAF=K=Ӆ H=K;= <Ӑ9;IM9

dolce, formaggi freschi e a breve stagionatura. 
Sapido e succoso al gusto, leggero, fresco e fruttato. 

Tannini appena avvertibili. Una delizia fatta con stile. 
Il piacere di bere.  

 

« Il Pettirosso » Valtellina Superiore DOCG 
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
 Raccolta in cassette il 12 ott; fermentazione spontanea; 

48 gg macerazione in tini troncoconici in legno; 12 mesi in 
tini e botti da 50hl e bottiglia per oltre 24 mesi complessivi. 

19.762 
20-25 anni  
Malfatti di spinaci, arrosti, carni rosse, primi a base di 

funghi. Servire intorno ai 15°. 
Sapiente fusione dell'eleganza del Sassella con la 

dolcezza del Grumello. Lunga macerazione e paziente 
affinamento. Intenso ed elegante profumo di sottobosco. 

In punta di piedi, con grazia. 
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Sassella « Stella Retica » Valtellina Superiore DOCG  
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
Raccolta in cassette il 8 ott; fermentazione spontanea; 

103 giorni di macerazione in tini troncoconici in legno; 12 
mesi in tini e botti da 50 hl, cemento e bottiglia per oltre 
24 mesi complessivi. 

26.126 
20-25 anni 
Affettati misti, primi piatti, carni bianche e rosse. 
Rigoroso, austero, affascina e conquista per la fusione 

tra i toni di ciliegia e violetta con il lato più sapido-ferroso 
della sua anima montana; finale saporito, teso, vivo.  

Il carattere.  
 

Grumello « Rocca De Piro » Valtellina Superiore DOCG 
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
 Raccolta in cassette il 2 ott; fermentazione spontanea; 

108 giorni di macerazione in tini troncoconici in legno; 12 
mesi in tini e botti da 50 hl, cemento e bottiglia per oltre 24 
mesi complessivi. 

12.893 
20-25 anni 
Battute di carne, carpacci e salumi. 
Profumi prorompenti dalle sfumature eteree e minerali, 

finezza, rotondità e potenza; fresco, sapido, dal tannino in 
bella mostra e minerale. 

La nobiltà. 

 
 

Inferno « Fiamme Antiche » Valtellina Superiore DOCG 
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
Raccolta in cassette il 4 ott; fermentazione spontanea; 

105 giorni di macerazione in tini troncoconici in legno; 12 
mesi in tini e botti da 50 hl, acciaio bottiglia per oltre 24 
mesi complessivi. 

12.893 
20-25 anni 
Torte salate, manfrigole bitto e bresaola.  
Profilo olfattivo preciso e complesso, intenso di frutti 

di bosco, ciliegie, legni balsamici e incenso con un frutto 

molto succoso e delicato, bocca di elegante freschezza. 
La soavità.  

 

Sassella « Rocce Rosse » Valtellina Superiore DOCG  
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
Raccolta in cassette il 24 ott; fermentazione spontanea; 

133 giorni di macerazione in legno. 42 mesi in tini e botti da 
50 hl, cemento e bottiglia per 6 anni complessivi. 

25.338 
35-50 anni 
Carni Rosse e selvaggina, conquista in abbinamento 

con pesce di grande struttura.  
La nitidezza di dettagli del grande rosso classico; 

rigoroso e naturale nello sviluppo, tessitura tannica fitta, 
longilineo; profondità gustativa straordinaria. 

Il rigore espressivo. 

 
 

Grumello « Buon Consiglio » Valtellina Superiore DOCG 
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
Raccolta in cassette il 16 ott; fermentazione 

spontanea; 138 giorni di macerazione in legno. 42 mesi in 
tini e botti da 50 hl, acciaio e bottiglia per 6 anni 
complessivi. 

12.773 
30-50 anni 
Lepre in salmì, agnello in forno, gnocchi al gorgonzola. 
Inebriante per la sua carica aromatica, il palato ha poi 

una viva tridimensionalità, profondo quanto generoso, 

scalpitante di sapidità rocciosa. 
Poliedrico.  

 

Sassella « Nuova Regina » Valtellina Superiore DOCG 
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
Raccolta in cassette il 26 ott; fermentazione spontanea; 

131 giorni di macerazione in legno. 42 mesi in tini e botti da 
50 hl, cemento e bottiglia per 6 anni complessivi.  

6.098 
30-50 anni 
Anatra, piuma e sushi. 
*M;=FL=RR9 AEE=FK9Ӆ >AF= 9DDӐGD>9LLGӅ 9JEGFA;G =

rotondo al palato, di grande reattività, fine per la setosità 
dei tannini, particolarmente profondo e persistente. 

La trasparenza 

 
 

Sassella « Ultimi Raggi » Valtellina Superiore DOCG 
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
Raccolta in cassette il 14 nov; Pre-macerazione a 

freddo naturale; fermentazione spontanea; 114 gg di 
macerazione in tini troncoconici in legno; 42 mesi in tini e 
botti da 50 hl, cemento e bottiglia per 6 anni complessivi. 

6.106 
30-50 anni 
Carni rosse, selvaggina, formaggi stagionati. 
Ricchezza olfattiva, frutto avvolgente, invidiabile 

tensione; palato di grande verve, trama tannica magnifica 
per qualità e sapore, affilato e progressione lunghissima. 
'D NAFG <Ӑ9DLJA L=EHAӄ  

%JME=DDG ӗ 19FLӐ FLGFAG Ә 49DL=DDAF9 1MH=JAGJ= "-!% 
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
Raccolta in cassette il 22 ott; fermentazione spontanea; 

132 giorni di macerazione in tini di legno da 50 hl, 42 mesi in 
tini e botti da 50 hl, acciaio e bottiglia per 6 anni 
complessivi. 

6.226 
30-50 anni 
Selvaggina, carni rosse anche alla griglia, formaggi 

erborinati e di lunga stagionatura 
!GDGJ= AFL=FKG = :JADD9FL=Ӆ HJGJGEH=FL= 9DDӐGD>9LLGӅdi 

grande sapidità e struttura al palato. 
La sapidità. 

 

Inferno « Sesto Canto » Valtellina Superiore DOCG 
Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
Raccolta in cassette il 17 ott; fermentazione 

spontanea; 137 giorni macerazione in legno da 50 hl; 42 
mesi in tini e botti da 50 hl, acciaio e bottiglia per 6 anni. 

6.226 
30-50 anni 
Selvaggina, piuma e formaggi di media-lunga 

stagionatura. 
Coniuga perfettamente ricchezza olfattiva e grande 

>AF=RR9Ӈ H9D9LG <A ?J9F<= KLJMLLMJ9 = :=NA:ADAL9Ӑ 9DDG KL=KKG
tempo, dotato di lunghissima persistenza. 
*Ӑ=IMADA:JAGӄ 

 

Grappa Bianca Millesimata « INVITTI - AR.PE.PE » 
Vinacce di Chiavennasca (Nebbiolo) 100% 
50 anni 
Vinificazione in legno; pressatura soffice; distillazione 

mediante disalcolazione della vinaccia tramite impianto a 
vapore con pressione regolabile. 

1.500 circa 
Più di 50 anni 
Bisciola valtellinese, panforte, cioccolato fondente. 
Una grappa pura e ricca delle caratteristiche 

organolettiche tipiche del Nebbiolo delle Alpi. 
Lo stile Arpepe anche in una grappa. 
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[ǳŎƛŀƴƻ ½ƻǊŘŀƴ Ŝ wŀŦŦŀŜƭƭŀ aƻƭƛƴŀǊƛ 

 

Esclusiva Italia 
 

20.000 

 3 ha: Turbiana  
 

 

2025 « Capotesta » Lugana DOC Bianco Secco  tappo a vite 

 Verticale « Capotesta » Lugana DOC - 2bt x2015 / 2bt x2016 / 2bt x2017 Bianco Secco   

2021 « Clay » Lugana DOC Bianco Secco  tappo a vite 

 Verticale « Clay » Lugana DOC - 2bt x2014 / 2bt x2016 / 2bt x2018 Bianco Secco   

 « Leonardo » Metodo Tradizionale VSQ (x-brut) Bianco Zero  tappo Diam 

2025 « Capotesta » Lugana DOC Magnum Bianco Secco  tappo a vite 

2021 « Clay » Lugana DOC Magnum Bianco Secco  su prenotazione 

 « Leonardo » Metodo Tradizionale VSQ Magnum Bianco Zero  tappo Diam 

2019 « Fuori dalla Mischia » Lugana DOC Magnum Bianco Secco  su prenotazione 

 

IL SORRISO DELLA LUGANA  

άCascina Maddalena in questa verticale di 19 anni, ci fa comprendere il grande valore del territorio su cui ha adagiato la sua vigna. Un mix virtuoso di argille, sabbie, limo e 
ƭƻŜǎǎ ŎƘŜ ƴŜ Ŧŀƴƴƻ ǳƴ ǎǳōǎǘǊŀǘƻ ƳƛƴŜǊŀƭŜ ŘŜǘŜǊƳƛƴŀƴǘŜ ǇŜǊ ƭΩŜƭŜƎŀƴȊŀ Ŝ ƭŀ ŎŀǊŀǘǘerialità di ogni annata. La grande forza della Lugana è la sua capacità di resistere al passare 
del tempoΦ [ΩŜƳƻȊƛƻƴŜ Řƛ ǊƛǘǊƻǾŀǊŜ ōƻǳǉǳŜǘ ŦƭƻǊŜŀƭƛ Ŝ ŦǊǳǘǘŀǘƛ ǘǊŀ ƭŜ нлмп Ŝ ƭŀ нлмсΦ wƛǾŜƭŀȊƛƻƴƛ ǎǘǊǳǘǘǳǊŀƭƛ Ŝ ƳƛƴŜǊŀƭƛ Řƛ ƎǊŀƴŘŜ ǇǊŜgio che appartengono al filo conduttore 
ŘŜƭƭΩŀƴƛƳŀ ǘŜǊǊŜƴŀ ŎƘŜ ǊƛǎŀƭŜ ƭŀ ƭƛƴŦŀ ŘŜƭƭŀ Ǉƛŀƴǘŀ Ŝ ǎƛ ŘŜǇƻǎƛǘŀ ƴŜƭƭŀ ǎǘƻǊƛŀΦ 
Mattia non fa sconto agli stili, alle mode, alle tensioni contemporanee. In ogni millesimo cerca il linguaggio della sua terrŀΣ ƭΩŀŎŎŜƴǘƻ ŘŜƭƭŀ ǎǳŀ ǾƛƎƴŀΦ [ΩŀǘǘŜƎƎƛŀƳŜƴǘƻ ŝ 
quello di colui che non si accontenta mai e che cerca in tutti i modi di preservare ƭŀ ǾƛƎƴŀ Ŏƻƴ ŎƻŜǊŜƴȊŀ Ŝ ǊƛǎǇŜǘǘƻΦ 9ŎŎƻ ǳƴΩŀƭǘǊŀ ōŜƭƭŀ ǇŀǊƻƭŀ ŎƘŜ ŜƳŜǊƎŜ Řŀ ǉǳŜǎǘŀ ǾŜǊǘƛŎŀƭŜ 
ŝ ƛƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭŀ ƴŀǘǳǊŀ Ŝ ŘŜƭ ǎǳƻ ƛƳǇŜǊŀǘƛǾƻ ŘƻƳƛƴŀƴǘŜ ǎǳƭƭΩǳƻƳƻΦ tŜǊ ǉǳŜǎǘƻΣ ǇŜǊ ƛƭ ŎǊǳ /ƭŀȅ ǎƻƴƻ ǇƻŎƘŜ ƭŜ ŀƴƴŀǘŜ ƛƴ ŘŜƎǳstazione. La natura ha regolato e regalato 
stagioni ottime solo in alcune annate e la pianta ha vissuto il suo splendore solo in quelle dove si è potuto dare un senso alla pigiatura e alla conseguente vinificazione. 
Bernardo Pasqualiέ Bernardo Pasquali 
άSchietti e puliti, un vero specchio del territorio. Gli assaggi di precedenti annate di Lugana Capotesta ne confermano la longevità e la capacità di evolvere nel tempo.έ - 
Guida Slow Wine 2023 
άvǳƛ la turbiana, che altro non è se non il biotipo locale del plebeo trebbiano, trova sulle argille di bordo lago la bellezza e la coordinazione di un cigno. E vola alta, difattiΦέ 
- Castagno, Gravina e Rizzari, Vini da scoprire - La riscossa dei vini leggeri 
άChe grande piacere quando, bicchiere dopo bicchiere, ti si forma innanzi un quadro pieno di personalità, di originalità. Ti rendi conto di tutti i pezzetti incastrati, 
minutamente, con semplicità e decisione, cura, passione, dedizione; pezzetti incastrati che diventano vini poco usuali, brillanti, spontaneamente in cerca di complessità. 
Una di quelle magnifiche sorprese - solo per te che non bazzichi tanto, sia chiaro - che danno proprio un bel senso al nostro lavƻǊƻΦέ - Luca Santini 

 

 
 

« Capotesta » Lugana DOC 
Turbiana 100% 
20 anni 
Vendemmia manuale, pressatura uva intera, 

fermentazione con lieviti selezionati 8 mesi in acciao, 
imbottigliato in primavera. 

16.000 
15 anni 
Pesce di lago e di mare, piatti tipici del Garda, luccio in 

salsa con polenta, cruditè di mare carpaccio di trota. 
Florealità e freschezza, snello ma profondo; in bocca è 

scintillante, e caldamente minerale, si allunga guizzante e 
K9D9LGӄ 'D L=EHG HGJL9 MFӐ=FGJE= =K9DL9RAGF= <A EAF=J9DALĶӄ 

La sapidità. 
 

« Clay » Lugana DOC 
Turbiana 100% 
20 anni 
Vendemmia manuale, pressatura uva intera, 

fermentazione con lieviti indigeni, 2 anno di affinamento in 
cemento su fecce fini e  poi passa 1 anno in bottiglia. 

3.000 
15 anni 
Pesce di lago, formaggi, piatti tipici del Garda, sarde in 

saor, anguilla al forno, risotto con tinca, spiedo bresciano. 
Naso intenso, complesso, abbraccia e spinge anche in 

bocca, dove la straordinaria sapidità accompagna tutta la 
bevuta. Finale di grande finezza, vasto ma dinamicissimo. 

Lugana Grand Cru! 

 

« Leonardo » Metodo Tradizionale VSQ 
Turbiana 100% 
15 anni 
Vendemmia manuale, pressatura uva intera, fermenta 

con lieviti selezionati; resta 36 mesi su fecce fini. 
0 gr. litro 
2.500 
5 anni 
Aperitivo, formaggi a pasta molle, pesce di lago e di 

mare. 
Solo uve Turbiana, questo vino è molto semplice ed 

elegante, con una buona acidità che (insieme al dosaggio 
molto basso) regala freschezza e molta bevibilità. 

La voglia di bere la bottiglia. 
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Tanita Danese  

Esclusiva Italia 
(no VI e PD) 

 
65.000 

 12 ha: Durella 11ha, Chardonnay 0,8 ha, 
Incrocio Manzoni 0,2 ha 

** Coltura Biologica certif. dal 1985 ** 

 

2023/24 Corallo Extra Brut VSQ Bianco X-Brut  2024 a esaurimento 2023 
2020 Viola Brut Lessini Durello Riserva Doc Bianco Brut   

2020 Verde Pas Dosé Lessini Durello Riserva Doc Bianco Zero   

2017 Nera Pas Dosé Lessini Durello Riserva Doc Bianco Zero   

2022 Corallo Extra Brut VSQ Magnum Bianco X-Brut   

2018 Viola Brut Lessini Durello Riserva Doc Magnum Bianco Brut   

2017/18 Verde Pas Dosé Magnum Bianco Zero  2018 a esaurimento 2017 

2013/14 Nera Pas Dosé Lessini Durello Ris. Doc Magnum Bianco Brut  su prenotazione; 2014 a esaurimento 2013 

 Confezione per bottiglia Magnum     

 

PER DIVENTARE UN CLASSICOé CI VUOLE METODO 

La cantina Fongaro nasce nel 1975 dalla passione del suo fondatore Guerrino Fongaro. Ci troviamo a Roncà, nella valle più ad est della provincia di Verona. I vigneti si 
ǘǊƻǾŀƴƻ ƛƴ ǇŀǊǘŜ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ tŀǊŎƻ bŀǘǳǊŀƭŜ Regionale della Lessinia e crescono su antichi terreni vulcanici. La nostra storia ruota principalmente attorno a tre scommesse: 
una sul vitigno, una sullo stile del vino e una sulla tipologia di agricoltura. La prima scommessa è stata quella di dedicarci esclusivamente alla coltivazione del vitigno 
autoctono della Lessinia: la Durella. NŜƭƭŀ ǎŜŎƻƴŘŀ ƳŜǘŁ ŘŜƎƭƛ ŀƴƴƛ ΩтлΣ questo vitigno di origine antica, era considerato montanaro, rustico e selvatico a causa della sua 
notevole acidità. Al di là delle logiche di mercato, fin dai primi passi abbiamo puntato sul vitigno del nostro territorio. La seconda importante scommessa è stata quella di 
ŘŜŘƛŎŀǊŎƛ ŀƭƭΩŜǎŎƭǳǎƛǾŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ Řƛ {ǇǳƳŀƴǘƛ aŜǘƻŘƻ /ƭŀǎǎƛŎƻ. Da sempre esaltiamo la grande capacità di invecchiamento e di struttura dei nostri spumanti attraverso un 
lavoro artigianale in ogni fase del processo produttivo. Infine, la terza scommessa è stata, già nel 1985, decidere di diventare pionieri nel panorama vitivinicolo veneto 
ŀōōǊŀŎŎƛŀƴŘƻ ƛ ǇǊƛƴŎƛǇƛ ŘŜƭƭΩŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ ōƛƻƭƻƎƛŎŀ Ŝ ŎƻƴǾŜǊǘŜƴŘƻŎƛ ƛƴ ǳƴŀ ŘŜƭƭŜ ǇǊƛƳŜ ŀȊƛŜƴŘŜ ǾƛǘƛǾƛƴƛŎƻƭŜ ōƛƻƭƻƎƛŎƘŜ ŘŜƭƭŀ Ǌegione. Crediamo non ci sia lavoro più bello che 
raccontare la nostra terra e i suoi prodotti. Il nostro obiettivo è far innamorare chiunque della Durella, così come ce ne siamo innamorati noi. 
ά[ΩŀƳƻǊŜ Řƛ ¢ŀƴƛǘŀ ǇŜǊ ƭŀ ŘǳǊŜƭƭŀ ǎƛ ƛƴǘǳƛǎŎŜ ǎǳōƛǘƻ ƴŜƛ ǎǳƻƛ ǾƛƴƛΥ ǳƴΩǳǾŀ ŘƛŦŦƛŎƛƭŜΣ ƛǊǊǳŜƴǘŜΣ ŀǇǇŀǊŜƴǘŜƳŜƴǘŜ ƛƴŘƻƳŀōƛƭŜΣ ŎƘŜ ǘǊƻǾŀ ŜǉǳƛƭƛōǊƛƻ ƎǊŀȊƛŜ ŀƭƭŀ ǎǳŀ Ƴŀƴƻ ǇǊŜŎƛǎŀ, 
frutto di conoscenza e ricercatezza.έ - Guida AIS Vitae, 2026 
άLa durella è una varietà tardiva, ma ¢ŀƴƛǘŀ ƴƻƴ Ƙŀ ǇŀǳǊŀ Řƛ ŀǘǘŜƴŘŜǊŜ ŀŦŦƛƴŎƘŞ ƭΩǳǾŀ ǎƛŀ ǇŜǊŦŜǘǘŀƳŜƴǘŜ ƳŀǘǳǊŀ: è così che ottiene spumanti in cui il frutto è protagonista 
insieme alla grande sapidità donata dal terroir.έ - Guida Slow Wine 2026 
άle vigne si mescolano alle ampie macchie boschive e vedono protagonista assoluta la durella, uva che giugne a perfetta maturazione mantenendo una intensa vena acida. 
Tanita Danese ne ricava le basi per spumanti dal carattere incisivo, che colpiscono per longevità e lunghezzaΦέ - Guida Gambero Rosso 2026 
ά...È un vino che non vuole illudere al primo approccio ma soddisfa il palato con un sorso asciutto, sapido, diretto e senza fronzoli. La bollicina molto gentile solletica la 
beva e la chiusura risuona con un riverbero che funge da richiamo." - [Ŝ млл ƳƛƎƭƛƻǊƛ ōƻƭƭƛŎƛƴŜ ŘΩLǘŀƭƛŀΣ {ƭƻǿ CƻƻŘ 

 

 
 

Corallo Extra Brut VSQ  
Durella 75%, Incrocio Manzoni e Chardonnay 25% 
25 anni 
Raccolta manuale e pressatura soffice; prima 

>=JE=FL9RAGF= AF N9K;9 <Ӑ9;;A9AGӅ K=;GF<9 KMA HJGHJA
lieviti in bottiglia almeno 245mesi. 

2,1 gr. 
12.000 
5 anni 
Ottimo da aperitivo. Sushi con pesce di acqua dolce, 

formaggi a pasta molle, secondi a base di pesce. 
Vibrante, teso, note agrumate di pompelmo giallo e 

mandarino. La mineralità si rivela il filo conduttore. Il 
corpo agile un assaggio appagante. Finale lungo e sapido. 

La mineralità fine e delicata. 
 

 

Viola Brut Lessini Durello Riserva Doc  
Durella 100% 
40 anni 
Raccolta manuale e pressatura soffice; prima 

>=JE=FL9RAGF= AF N9K;9 <Ӑ9;;A9AGӅ K=;GF<9 >=JE=FL9RAGF=
sui propri lieviti in bottiglia per non meno di 36 mesi. 

5 gr. 
25.000 
7 anni 
Indicato sia come aperitivo, che in abbinamento a 

salumi e formaggi tipici del territorio dei monti Lessini. 
Notevole equilibrio fra fragranza e sapidità; teso e 

tenace, carbonica sottile ed integrata, finale fresco e 
nervoso, di chiara matrice minerale. 

Purezza e carattere. 

 

Verde Pas Dosé Lessini Durello Riserva Doc 
Durella 100% 
40 anni 
Raccolta manuale e pressatura soffice; prima 

>=JE=FL9RAGF= AF N9K;9 <Ӑ9;;A9AG e cemento, seconda 
fermentazione sui propri lieviti in bottiglia per non meno 
di 44 mesi. 

1,1 gr. 
15.000 
7 anni 
Indicato come aperitivo, o in abbinamento a piatti di 

pesce strutturati e crostacei. 
La magia del non dosaggio lascia emergere l'anima 

sapida del vino. La spuma cremosa avvolge e riequilibra il 
tutto, esaltando la sostanza minerale. 

Mineralità e unicità.  

Nera Pas Dosé Lessini Durello Riserva Doc 
Durella 100% 
60 anni 
Raccolta manuale e pressatura soffice; prima 

>=JE=FL9RAGF= AF N9K;9 <Ӑ9;;A9AG, cemento e barrique 
esauste, seconda fermentazione sui propri lieviti in 
bottiglia per non meno di 72 mesi. 

1,5 gr. 
2.500 
10 anni 
In abbinamento ad un risotto di pesce o con un 

secondo piatto di pesce al forno. Un abbinamento 
provocante è con i dolci, magari a base di crema Chantilly. 
%J9F<= ;9J9LL=J= 9D ?MKLGӅ DӐ9;A<ALĶ K9DAF9 JA;@A9E9 D9

:=N9 = 9;;GEH9?F9 AD K=LGKG =>>=LLG <=DDӐ=>>=JN=K;=FR9ӄ 
Finezza ed eleganza. 

 



 
- 72 - 

 
 

CŀƳƛƎƭƛŀ CŜǊǊŀǊƻ ŀƭ ŎƻƳǇƭŜǘƻ  

Esclusiva Italia 
 

150.000 
 12 ha: Glera, Bianchetta, Perera, 

altre uve autoctone 

 

 Asolo Prosecco DOCG Superiore Extra Brut Bianco X-Brut   

 Asolo Prosecco DOCG Superiore Extra Dry Bianco X-Dry   

2022/23 Asolo Prosecco DOCG Superiore « Vecchie Uve » Bianco Zero  2023 a esaurimento 2022 

2023/24 Colli Trevigiani IGT « ColFondo Agricolo » Bianco Zero  9?AL9J= HJAE9 <=DDӐMKGӉ L9HHG 9 ;GJGF9 

2021 Colli Trevigiani IGT « ColFondo Agricolo » Bianco Zero  9?AL9J= HJAE9 <=DDӐMKGӉ L9HHG 9 ;GJGF9 

2020 « Caranto » Colli Trevigiani IGT Bianco Secco   

 Asolo Prosecco DOCG Superiore Extra Dry Magnum Bianco X-Dry   

2022 Colli Trevigiani IGT « ColFondo Agricolo » Magnum Bianco Zero  9?AL9J= HJAE9 <=DDӐMKGӉ L9HHG 9 ;GJGF9 

 Verticale « ColFondo Agricolo » (2019/20/21/22/23/24) Bianco Zero   

 Verticale « Dall' Origine » (2009/10/11 12/13/17) Bianco Zero  ColFondo 

 

E SE LôAGGETTIVO ñELEGANTEò LO ASSOCIASSIMO ALLô ASOLO PROSECCO? 

άUno stile essenziale, da cui emergono frutto e fragranza. Provate ad apprezzarli nel tempo.έ - Guida Slow Wine 2024 
ά[Ŝ ǳǾŜ ǊŀŎŎƻƭǘŜ ŀ ǇƛŜƴŀ ƳŀǘǳǊŀȊƛƻƴŜ ŦŜƴƻƭƛŎŀΣ ƛƭ ƳƛƴƛƳƻ ƛƴǘŜǊǾŜƴǘƻ ƛƴ ŎŀƴǘƛƴŀΣ ƭŀ ƭǳƴƎŀ ǊƛŦŜǊƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Ŝ ƭϥŀŦŦƛƴŀƳŜƴǘƻ ǎǳƛ lieviti (ben 18 mesi nel caso dell'annata 2019), 
danno vita a un vino terroso e senza compromessi, di profondità e intensità sapidaΣ Ƴŀ ŀƴŎƘŜ Řƛ ƴƻǘŜǾƻƭŜ ŦǊŜǎŎƘŜȊȊŀΦέ - Decanter 2023  
άvǳŜƭƭŀ ŘŜƛ CŜǊǊŀǊƻ ŝ una storia familiare semplice e onestaΣ ŎƘŜ ƴƻƴ ǎŎƻƳƻŘŀ ǘŜǎǘŜ ŎƻǊƻƴŀǘŜΣ ŜǊŜŘƛǘŁ ƴƻōƛƭƛŀǊƛ ƻ ǇƛƻƴƛŜǊƛ ŘŜƭƭŀ ǾƛǘƛŎƻƭǘǳǊŀ ǘǊŀ Ǝƭƛ ŀƴǘŜƴŀǘƛΦ ά{ŜƳǇƭƛŎŜέ Ŝ 
άƻƴŜǎǘŀέ ǎƻƴƻ Ǝƭƛ ŀƎƎŜǘǘƛǾƛ ŎƘŜΣ ŦǳƻǊƛ Řƛ ǊŜǘƻǊƛŎŀΣ ǎǇŜƴŘŜǊŜƳƳƻ ŀƴŎƘŜ ǇŜǊ ƭŀ ƭƻǊƻ ǇƛŎŎƻƭŀ ƛƳǇǊŜǎŀ ǾƛƴƛŎƻƭŀΣ ŀǾŜƴŘƻ ǇŜǊƼ ŎǳǊŀ di aggiungerne altri che ne suggeriscano 
coraggio, vastità di vedute e uno speciale talento manuale, artigianale nel senso più qualificanteέ - Armando Castagno - [ŀ ±ŜǊǘƛŎŀƭŜ ά!ǊǘƛƎƛŀƴƛΣ Ŧƛƴƻ ŀƭ ŦƻƴŘƻέ - Viniplus 
Novembre 2021 
άFragranti e ben definiti dal punto di vista aromatico, con la sapidità sempre in evidenza, sono il risultato di un lavoro fatto con coscienza e con amore vero per il territorio.έ 
Guida Slow Wine 2026 

 

 
 

Asolo Prosecco DOCG Superiore X-Brut 
Glera 100% 
40 anni 
Pressatura con pressa pneumatica; decantazione 

statica del mosto senza prodotti enologici; affina in 
serbatoi di acciaio per almeno 4 mesi; met. Martinotti. 

Residuo zuccherino 4 g/l 
50.000 
2 anni 
Aperitivo, brunch di lavoro, a tutto pasto.  
Schietto, elegante nella linearità, asciutto, di grande 

beva; viva acidità che trova compensazione nel frutto  
La purezza.  

 

Asolo Prosecco DOCG Superiore X-Dry 
Glera 100% 
25 anni 
Pressatura con pressa pneumatica; decantazione 

statica del mosto senza prodotti enologici; affina in 
serbatoi di acciaio per almeno 4 mesi; met. Martinotti. 

Residuo zuccherino 16 g/l 
50.000 
2 anni 
Aperitivo, aperitivo e ancora aperitivo!  
I vini a tavola danno la svolta alla serata, spingendo 

verso una sfrontata allegria e tuttavia elegante. 
La grande beva. 

 
 

Asolo Prosecco DOCG Superiore « Vecchie Uve » 
Glera, Bianchetta Trevigiana, Perera 
50 anni 
Pressatura con pressa pneumatica; decantazione 

statica del mosto senza prodotti enologici; affina in 
serbatoi di acciaio per almeno 4 mesi; met. Martinotti. 

Residuo zuccherino 0 g/l 
3.276 
7 anni 
A tutto pasto.  
Uve storiche dalle vecchie vigne per ritrovare 

sapidità, eleganza e complessità. 
Vino gastronomico.  

 

Colli Trevigiani IGT « ColFondo Agricolo » 
Glera e Bianchetta Trevigiana 
40 anni 
Pressatura soffice; decantazione statica del mosto 

senza utilizzo di prodotti enologici; acciaio per 7 mesi 
senza filtrazione né aggiunte di solfiti; rifermenta in 
bottiglia senza sboccatura. 

0 gr. 
20.000 
oltre 15 anni 
Pane e sopressa, cicchetti veneziani, a tutto pasto. 
Colore da ӑKMJ DA=ӒӅ GD>9LLG<9 ӑ AŚJ=  D9F;@=. 
Se non bevi il fondo è un godimento a metà! 

 

Asolo Prosecco DOCG « ColFondo »  2017 
Glera, Bianchetta Trevigiana 
oltre 70 anni 
Pressatura soffice; pressa pneumatica; decantazione 

statica del mosto senza utilizzo di prodotti enologici; 
acciaio per 7 mesi senza filtrazione né aggiunte di solfiti; 
rifermenta in bottiglia senza sboccatura. 

 0 g/l 
10.000 
oltre 15 anni 
 Pane e sopressa, cicchetti veneziani, a tutto pasto. 
 !GDGJ= GH9;G ;GE= KA 9<<A;= 9 MF ӑKMJ DA=ӒӅ GD>9LLG

9JAGKG ;@= JA;GJ<9 D9 ӑ:AJJ9 :A9F;9Ӓ. 
Il Prosecco non invecchia !!!  

 

« Caranto » Colli Trevigiani IGT 
 Bianchetta Trevigiana 
15 anni 
4 giorni di fermentazione sulle bucce, torchiatura 

manuale, affinamento in acciaio sulle fecce fini per 2 anni. 
0 gr. 
1433 
15 anni 
A tutto pasto. 
Tannino avvolgente, acidità e sapidità importanti. 

Una spremuta delle terre di Monfumo. 
La tensione sapida. 
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{ǘŜŦŀƴƻ Ŝ tƛŜǊ tŀƻƭƻ !ƴǘƻƭƛƴƛ 

 

Esclusiva Italia 
 

70.000 
 10 ha: Corvina veronese, Corvinone, 

Rondinella, Molinara, Croatina, Cabernet 
Sauvignon 

 

2024/25 Valpolicella Classico Rosso Secco  tappo a vite; 2025 a esaurimento 2024 

2022/23 Valpolicella Classico Superiore « Persegà » Rosso Secco  tappo a vite; no solfiti aggiunti 

2024 Valpolicella Classico Superiore Ripasso (0,50) Rosso Secco  tappo tecnico 1+1 

2023 Valpolicella Classico Superiore Ripasso Rosso Secco  tappo tecnico 1+1 

2021/22 Amarone della Valpolicella Classico « Moròpio » Rosso Secco  no solfiti aggiunti; 2022 a esaurim. 2021 

2020 Amarone della Valpolicella Classico « !9Ӑ !G9LG Ә Rosso Secco  in esaurimento; annata 2021 non prodotta 

2015 Amarone della Valpolicella Classico « è tempo di !9Ӑ !G9LG Ә Rosso Secco  cassa di legno da 6 bottiglie; qtà limitata 

2023 Recioto della Valpolicella Classico (0,50) Rosso Dolce  tappo tecnico 1+1 
2022/23 Valpolicella Classico Superiore Ripasso Magnum Rosso Secco  2023 a esaurimento 2022 

2021/22 Amarone della Valpolicella Classico « Moròpio » Magnum Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2019/20 Amarone della Valpolicella Classico « !9Ӑ !G9LG ӘMagnum Rosso Secco  su prenotazione; 2020 a esaurimento 2019 

 Verticale  « Moròpio » (2009/10/11/12/13/15) Rosso Secco  scatola legno da 6 bt; su prenotazione 

 Verticale  « !9Ӑ !G9LG Ә (2008/09/10/11/12/15) Rosso Secco  scatola legno da 6 bt; su prenotazione 

 Cassetta di legno singola per bottiglia Magnum    su prenotazione 

 

SEMPLICEMENTE TRADIZIONE  

άtƻŎƘƛ ŜǘǘŀǊƛΣ tanto amore per il territorioΣ ƛŘŜŜ ōŜƴ ŎƘƛŀǊŜΣ ǘŀƭǾƻƭǘŀ ƛƴ ŎƻƴǘǊƻǘŜƴŘŜƴȊŀΦέ - Guida AIS Vitae 2020 
 άIl carattere deciso e montanaro della terra di Marano si ritrova con coerenza nei vini, che fanno della freschezza il loro elemento distintivo.έ - Guida Slow Wine 2021 
 άVini che alla potenza prediligono la complessità e la tensioneΦέ - Guida Gambero Rosso 2023 

 

 
 

Valpolicella Classico 
Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 25%, 

Molinara 5% 
da 15 a 40 anni 
Vendemmia manuale; invecchia in acciaio. 
4.000 
2-3 anni 
Formaggi non stagionati, primi e pizze non 

impegnativi. 
Vino semplice ma franco, dal frutto croccante, 

destinato al consumo quotidiano. 
La schiettezza. 

 
 

Valpolicella Classico Superiore « Persegà » 
Corvina 40%, Corvinione 40%, Rondinella 20% 
7 anni 
No appassimento; fermentazione spontanea; affina 12 

mesi in vecchie botti di rovere. 
6.600 
5-7 anni 
Pasta e zuppe, risotti, carni bianche e rosse, formaggi. 
Un valpolicella vecchio stile, fresco e secco, schietto e 

sincero, buona struttura e tannino levigato, elegante e 
dritto, piacevolissimo alla beva. 

La capacità di abbinarsi ai piatti. 

 

Valpolicella Classico Superiore Ripasso  
Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 25%, 

Molinara 5% 
da 15 a 40 anni 
'D NAFG JA>=JE=FL9 KMDD= NAF9;;= <=DDӐ E9JGF= = anche 

del Recioto. 12 mesi in botti grandi di rovere e ciliegio. 
11.000 
4-5 anni 
Piatti con condimenti corposi, salumi, carni rosse. 
*Ӑ=IMADA:JAG = DӐ9JEGFA9 ;@= FGF ;A KA 9KH=LL9 <A LJGN9J=

in un ripasso. 
La BEVIBILITÀ!  

 

Amarone della Valpolicella Classico « Moròpio » 
Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 25%, 

Molinara 5% 
da 35 a 40 anni 
Vendemmia manuale; selezione rigorosa e 

appassimento nel fruttaio; botti grandi di rovere, ciliegio, 
castagno e gelso per circa 24 mesi. 

8.500 
10-15 anni 
Carni rosse arrosto o brace, cacciagione, formaggi 

stagionati. 
2=F<=J= 9DDӐ=D=?9FR9 = FGF 9DD9 HGL=FR9ӄ 
La scorrevolezza. 

 

Amarone della Valpolicella Classico « !9Ӑ !G9LG Ә 
Corvina 40%, Corvinone 40%, Rondinella 20% 
da 6 a 9 anni 
Vendemmia manuale; selezione rigorosa e 

appassimento nel fruttaio; invecchia in botti grandi di 
rovere, ciliegio e castagno per circa 24 mesi. 

5.000 
10-15 anni 
Carni rosse arrostite o alla brace, cacciagione, 

formaggi stagionati. 
Speziature, acidità e tannino assicurano un lungo 

futuro. 
La precisione. 

 

Recioto della Valpolicella Classico 
Corvina 35%, Corvinone 35%, Rondinella 25%, 

Molinara 5% 
25-40 anni 
Vendemmiato a ottobre; appassimento; prima 

pigiatura; seconda pigiatura con Corvinone a fine febbraio; 
oltre un anno in acciaio. 

4.000 
5-7 anni 
Meditazione, dolci secchi, crostate, dolci al cioccolato. 
 9DK9EA;GӅ :=DDӐ9;A<ALĶӅ =IMADA:JAGӄ 
La fragranza. 
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aŀǊŎƻΣ tŀƻƭŀ Ŝ CƛƭƛǇǇƻ   

Esclusiva Italia 
 

25.000 
 3 ha: Chardonnay, Pinot Nero 

 2 ha: Marzemino Gentile, Schiava 
 

 
 

2023 TrentoDoc Nature Bianco Zero   

2022 TrentoDoc Nature Magnum Bianco Zero  astuccio incluso 

2019 TrentoDoc Nature Riserva « Le Grile » Bianco Zero   

2020/21 TrentoDoc Blanc de Noirs   Bianco Zero  confezione da 3 bottiglie indivisibile 

2024/25 Schiava IGT Vigneti delle Dolomiti Rosso Secco  2025 a esaurimento 2024 
2023/24 Trentino MarzeminG "-! 1MH=JAGJ= <Ӑ'K=J9 Rosso Secco  2024 a esaurimento 2023 

 

LôIMPRONTA DELLA PASSIONE 

[Ω!ȊƛŜƴŘŀ ŀƎǊƛŎƻƭŀ ¢hbLbLΣ ƴŀǘŀ ƴŜƭ нлмм Řŀƭ ǎƻƎƴƻ Řƛ aŀǊŎƻΣ ǾƛǘƛŎƻƭǘƻǊŜ ŀǇǇŀǎǎƛƻƴŀǘƻΣ ǎƛ ǘǊƻǾŀ ŀŘ LǎŜǊŀΣ ƛƴ ±ŀƭƭŀƎŀǊƛƴŀΣ ǎǳƭla destra del fiume Adige, in Trentino. 
Realtà a conduzione famigliare, certificata biologica sin dal 2013, è oggi guidata da Marco e da Filippo, figlio e giovane enologo, approdato definitivamente in azienda dopo 
esperienze all'estero e in Italia, con un progetto fortemente legato alla valorizzazione del territorio. 
I vigneti su terreni basaltici e dolomitico-calcarei, circa 8 ettari, sono coltivati su terrazzamenti tra i 200 e gli 800 mt. di altitudine, in parte a "pergola trentina" in parte a 
guyotΣ Ŏƻƴ ŎƻƳǇŜǘŜƴȊŀΣ ƛƴƴƻǾŀȊƛƻƴŜΣ ŀƭƭΩƛƴǎŜƎƴŀ ŘŜƭƭŀ ǎƻǎǘŜƴƛōƛƭƛǘŁΣ ƴŜƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƛ ŎƛŎƭƛ ōƛƻƭƻƎƛŎƛ ŘŜƭƭŀ ƴŀǘǳǊŀΦ [ŀ ǾŜƴŘŜƳƳƛŀ ŝ manuale, così come le operazioni in vigna.  
L ǾƛƴƛΣ ŦƻǊǘŜƳŜƴǘŜ ƛŘŜƴǘƛǘŀǊƛΣ ǊƛǎǇŜŎŎƘƛŀƴƻ ƛƭ ǘŜǊǊƻƛǊ Řƛ ŀǇǇŀǊǘŜƴŜƴȊŀ Ŝ ƭΩŀƴƛƳƻ ǎŎƘƛŜǘǘƻ Řƛ ŎƘƛ ƭƛ ǇǊƻŘǳŎŜΤ Ǿƛƴƛ ƳƛƴŜǊŀƭƛΣ Ŏon carattere e struttura.  
[Ŝ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴƛΥ ƛƭ aŀǊȊŜƳƛƴƻ ŘƻŎ {ǳǇŜǊƛƻǊŜ ŘΩLǎŜǊŀΣ ǾƛǘƛƎƴƻ ǘƛǇƛŎƻ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ ŎƘŜ ǘǊƻǾŀ ǳƴ Ƙŀōƛǘŀǘ ƛŘŜŀƭŜ ǇǊƻǇǊƛƻ ǎǳƛ ǘŜǊǊeni basaltici di quelle colline, la Schiava Vigneti 
delle Dolomiti, vino dal colore rosso rubino scarico, di medio corpo dal gusto fresco e tannino leggero e, naturalmente, i Trento Doc nella versione Nature, 30 e 60 mesi sui 
lieviti, da uve chardonnay e pinot bianco. 
Novità del 2025 il nuovo Trento doc Nature Blanc de Noirs, da uve 100% Pinot Nero, con 48 mesi di maturazione sui lieviti. 
Lƴ ƴƻƳŜ ŘŜƭƭŀ ǎƻǎǘŜƴƛōƛƭƛǘŁΣ ƭΩ!ȊƛŜƴŘŀ ¢ƻƴƛƴƛΣ ƻƭǘǊŀ ŀƭƭŀ ŎƻƭǘƛǾŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ǇŀǘŀǘŜΣ Ƙŀ ƛƴǘǊŀǇǊŜǎƻ ƭŀ ŎƻƭǘƛǾŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ŦǊǳƳŜƴto, che viene seminato su terreni in alta collina, per 
ŘŀǊŜ Ǿƛǘŀ ŀŘ ǳƴΨƻǘǘƛƳŀ ŦŀǊƛƴŀ ƛƴ ŦƛƭƛŜǊŀ ōƛƻƭƻƎƛŎŀΦ  
  
Dicono di noi:  
 
άIŀ ƭΩƛƳǇǊƻƴǘŀ ŘŜƭ ǾƛǘƛŎƻƭǘƻǊŜ ǎǳƭƭΩŜǘƛŎƘŜǘǘŀΣ Ŝ ŎƛƼ ŘƛƳƻǎǘǊŀ ǘǳǘǘŀ ƭŀ ŎŀǇŀǊōƛŜǘŁ ŘŜƭ ǘƛǘƻƭŀǊŜΦ aŀǊŎƻ ¢ƻƴƛƴƛ Ŝ ǎǳƻ ŦƛƎƭƛƻ Cƛƭippo portano avanti con piglio da entusiasti Vigneron, 
la loro piccola cantina, curando uve per il loro classico spumante TrentodocΣ ǎŜƴȊŀ ǘǊŀƭŀǎŎƛŀǊŜ ŘŜŘƛȊƛƻƴƛ ǎǇŜŎƛŀƭƛ ŀƭ ƳŀǊȊŜƳƛƴƻ ŎƘŜ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ ŝ ǎƛŎǳǊŀƳŜƴǘŜ tra i più 
rappresentativi della varietàΥ ǾƛƻƭŀŎŜƻΣ ǾŀǊƛŜƎŀǘƻΣ ōŜƴ ŀƳŀƭƎŀƳŀǘƻ Ŝ ƛƴ ƎǊŀŘƻ Řƛ ǎŦƛŘŀǊŜ ǉǳŀƭŎƘŜ ǎǘŀƎƛƻƴŜ ǇŜǊ ƭΩŀŦŦƛƴŀƳŜƴǘƻ ƛƴ ōƻǘǘƛƎƭƛŀΦέ - Gambero Rosso, BERE BENE 2020 
 
άvǳŜǎǘŀ ǊŜŀƭǘŁ Ƙŀ ǳƴ ƻōƛŜǘǘƛǾƻ ŘƛŎƘƛŀǊŀǘƻΥ fare vini di tradizione mantenendo un tratto giovane e schiettoΦέ - ±ƛƴƛōǳƻƴƛ ŘΩLǘŀƭƛŀ нлнн 
 
ά[ŀ ƭƻǊƻ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ Řƛ ¢ǊŜƴǘƻŘƻŎ ǊƛŦƭŜǘǘŜ ǳƴŀ ǎŎŜƭǘŀ ǇǊŜŎƛǎŀΥ ŎŜǊŎŀǊŜ Řƛ ǾŀƭƻǊƛȊȊŀǊŜ ƭΩŜǎǎŜƴȊŀ ǇƛǴ ǇǳǊŀ Ŝ ŘƛǊŜǘǘŀ ŘŜƭƭŀ ōƻƭƭƛŎƛƴŀ Řƛ ƳƻƴǘŀƎƴŀέ Vitae 2026 
 

 

 

 

TrentoDoc Nature  

Chardonnay 70%, Pinot Bianco 30% 

25 -30 anni 

Uve raccolte a mano, 7 mesi in acciaio e 30 mesi in 

bottiglia. 

0 gr. 

17.000 

5 anni 

Piatti a base di pesce o carni bianche, primi piatti a 

:9K= <A N=J<MJ=Ӆ =< Ś GLLAEG ;GF K9DMEA <ӐG?FA ?=F=J=. 

Paglierino e luminoso, perlage fine e continuo, naso 

sottile ma netto. Nitida vena agrumata, sfumature di 

alloro. Dinamico, acidità ben bilanciata, freschezza, 

grande equilibrio e piacevolezza. 

Il dinamismo. 
 

TrentoDoc Nature Riserva « Le Grile » 

Chardonnay 100% 

25 anni 

Uve raccolte a mano, 7 mesi in acciaio e 60 mesi in 

bottiglia. 

0 gr. 

2.000 

5 anni 

Piatti a base di carni bianche primi piatti a base di 

N=J<MJ=Ӆ =< Ś GLLAEG ;GF K9DMEA <ӐG?FA ?=F=J=. 

Perlage fine e continuo, naso sottile, note di agrumi, 

sfumature di erbe, cioccolato bianco e pesca noce. 

Sapido, quasi salato, intrigante. Incisivo, vivace e 

articolato, di grande sapidità, ben bilanciato e profondo. 

La sapidità. 
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TrentoDoc Nature Blanc de Noirs 

Pinot Nero 100% 

18 anni 

Uve raccolte a mano, 7 mesi in acciaio e 48 mesi in 

bottiglia. 

0,5 gr. 

1.500 

5 anni 

Piatti a base di pesce e crostacei, formaggi stagionati, 

antipasti raffinati, tartine e insalate gourmet. 

Paglierino di media intensità, perlage fine e continuo, 

naso ben delineato. Al gusto gran dinamismo, acidità ben 

bilanciata, freschezza, grande equilibrio e piacevolezza. 

La struttura. 
 

Schiava IGT Vigneti delle Dolomiti 

Schiava gentile 100 % 

45-50 anni 

Uve raccolte a mano, 9 mesi in acciaio, 2 mesi in 

bottiglia. 

1.300 

3-4 anni 

Affettati e formaggi misti, canederli trentini. 

Rosso rubino scarico con sfumature violacee, il 

profumo è legato al frutto con sfumature di piccoli frutti 

rossi; gusto fresco di medio corpo con un leggero tannino.  

Il dinamismo. 

 

Trentino MarzeminG "-! 1MH=JAGJ= <Ӑ'K=J9 

Marzemino gentile 100 % 

35- 40 anni 

Uve raccolte a mano, 10 mesi in acciaio, 12 mesi in 

cemento e 2 mesi in bottiglia. 

3.500 

3-4 anni 

Salsiccia stufata servita con polenta, coniglio al forno. 

Rosso rubino, profumo vinoso e delicato con sentore 

di viola mammola e frutti rossi; il gusto è pieno e 

armonico. Vino che fa della bevibilità il punto di forza.  

La voglia di berlo. 
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.ǊǳƴƛƭŘŜ aŀǊƎƛƴǘŜǊ ϧ tƘƛƭƛǇǇ /ŀǊƭƛ 

 

Esclusiva Italia 
 

11.000 
 1,7 ha: Pinot nero, Sangiovese, Petit 

Verdot, Merlot, Cabernet Franc, 
Cabernet Sauvignon 

 1,2 ha: Pinot Bianco, Pinot Grigio, 
Sauvignon Blanc, Riesling, 

Gewürztraminer 
** Coltura Biologica**  

 

ATTENZIONE: cartoni da 5 bottiglie! 

 

2021 « Dolomytos » Vino Bianco Bianco Secco  scatola indivisibile da 5 bt 

2021/22 « Amphora » Vino Bianco Bianco Secco  bottiglia in terracotta; cassa di legno indivisibile da 5 bt 

2019 « Skythos » Vino Rosso Rosso Secco  a esaurimento 2018; scatola indivisibile da 5 bt 

2018 « Skythos » Vino Rosso Rosso Secco  scatola indivisibile da 5 bt 

2020 « Athos » Vino Rosso Rosso Secco  a esaurimento 2019; scatola indivisibile da 5 bt 

2019 « Athos » Vino Rosso Rosso Secco  scatola indivisibile da 5 bt 

 

UNO SCRIGNO NELLE DOLOMITI  

La tenuta Sacker vanta una storia che risale al XIV secolo. Da allora si coltiva la vite in un luogo in cui posizione, terreno e tradizione si influenzano reciprocamente da secoli. 
Nel 1998 la storica tenuta vinicola è stata riportata in vita e ha assunto l'attuale nome di Ansitz Dolomytos Sacker. Gestita dal 2013 dalla famiglia Marginter, si trova a 500 
Ƴ ǎΦƭΦƳΦ ŀ !ǳƴŀ Řƛ {ƻǘǘƻ ǎǳƭ wŜƴƻƴκ.ƻƭȊŀƴƻΦ {ǳ оΣр ŜǘǘŀǊƛ ƴŀǎŎƻƴƻ ƛƴ ƳŜŘƛŀ ŎƛǊŎŀ мнΦллл ōƻǘǘƛƎƭƛŜ ŀƭƭΩŀƴƴƻΣ ƛƴŦƭǳŜƴȊŀǘŜ Řŀ ǎǳoli di dolomia, calcare e porfido alterato, da una 
gestione biodinamica, da un inerbimento ricco di specie e da lavori svolti in armonia con i ritmi della natura. 
Le varietà principali sono Pinot Grigio, Riesling, Pinot Bianco, Sauvignon, Merlot, Cabernet, Pinot Nero e Sangiovese. 
Accanto a queste, piccole parcelle sono piantate con Gewürztraminer, Souvignier Gris, Assyrtiko, Agiorgitiko e altre varietà particolari che esaltano la diversità del territorio. 
Ogni uva viene raccolta e lavorata separatamente, con fermentazione spontanea in piccoli recipienti e successiva pressatura con una pressa a cestello da 500 litri. 
[ΩŀfŦƛƴŀƳŜƴǘƻ ŀǾǾƛŜƴŜ ƛƴ ōƻǘǘƛ ά½ƛƎŀǊƛƭƭƻέ Řŀ мрл ƭƛǘǊƛ ƛƴ ǊƻǾŜǊŜ ŦǊŀƴŎŜǎŜΣ ǎǇŜǎǎƻ ǇŜǊ Ŧƛƴƻ ŀ ǘǊŜ ŀƴƴƛΣ ǎŜƎǳƛǘƻ Řŀ ǳƭǘŜǊƛƻǊƛ ŘǳŜ ŀƴƴƛ Řƛ ƳŀǘǳǊŀȊƛƻƴŜ ƛƴ ōƻǘǘƛƎƭƛŀ ƴŜƭƭa costante 
ǘŜƳǇŜǊŀǘǳǊŀ ŘŜƭƭŀ αDŀƭƭŜǊƛŀ 5ƻƭƻƳȅǘƻǎάΦ 
[ΩƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀƳŜƴǘƻ ŀǾǾƛŜƴŜ ǎŜƴȊŀ ŦƛƭǘǊŀȊƛƻƴƛΣ ǎŜƴȊŀ ŎƘƛŀǊƛŦƛŎƘŜ Ŝ Ŏƻƴ ǳƴ ǳǘƛƭƛȊȊƻ ƳƛƴƛƳƻ Řƛ ǎƻƭŦƛǘƛΣ ǇŜǊ ǇǊŜǎŜǊǾŀǊŜ ƛƴǘŀǘǘŀ ƭa vitalità e la mineralità del terroir. 
Nascono così vini di grande carattere e precisione, con una tensione alpina e un profilo profondamente legato alla dolomia. 

 

 

 

Dolomytos Vino Bianco 
Pinot grigio 40%, Pinot bianco 5%, Sauvignon Blanc 

30%, Riesling 20% e altre varietà 5% 
25- 50 anni 
Pressatura a grappolo intero, fermentazione 

spontanea con lieviti indigeni in cigarillos da 150lt, il vino 
rimane 23 mesi sui lieviti totali, i primi 7-8 mesi frequenti 
batonnage, Cigarillos ca. 30% nuovi, resto usate. 

3.500 
15- 20 anni 
Abbinamento con Risotto alle mele, speck del 

contadino e polvere di cardamomo. 
Colore giallo dorato intenso. Al naso emergono la 

ginestra appassita e frutta di pesca, mela cotogna, lieve 
sensazione speziata di pepe bianco. Al sorso teso. 
'D >9K;AFG <=DDӐAF9LL=KGӄ 

 

Amphora Vino Bianco 
Traminer aromatico, Souvignier gris, Pinot grigio, 

Sauvignon blanc, Chardonnay 
20 anni 
Fermentazione spontanea in amphora da 250 e 350 lt, 

con bucce, lieviti indigeni, il vino rimane 8-9 mesi sulle 
bucce, in tarda primavera viene messo per 2-3 anni in 
cigarillos. 

1.000 
20 anni 
Piatti con aromi forti, risotti, ravioli ricotta e zafferano, 

cucina orientale, formaggi stagionati. 
Colore giallo ambrato intenso. Al naso sentori di 

agrumi (arancio, litschi, pompelmo) 
Raggi B che balenano nel buio. 

 

Skythos Vino Rosso 
50% Pinot Nero, Sangiovese 40%, Petit verdot 10%  
20 anni 
Diraspamento fermentazione spontanea in tini di 

legno aperti (tonneau o botte), lieviti indigeni 15-20gg, 
follatura a mano e rimontaggi, 3 anni in barrique in parte 
a cigarillos, assemblaggio senza chiarifica e filtrazione. 

2.500 
10-15 anni 
Antipasti freddi, affettati, formaggi di media 

stagionatura, anatra, agnello, arrosto di vitello. 

Colore rubino intenso. Al naso frutti di bosco, 

mirtillo rosso, ribes rosso. Al palato elegante, fresco, 

persistente. 
La misura rinascimentale. 

 

Athos Vino Rosso 
Merlot 55%, Cabernet Franc 22%, Cabernet sav. 20%, 

Petit verdot 3% 
22 anni 
35 mesi barrique francesi, assemblaggio, 

imbottigliamento 3-4 mesi, invecchiamento in bottiglia 2-
3 anni. 

2.500 
20 anni 
Carni rosse, selvaggina, filetto di cervo con erbe, 

guanciale di bue, arrosti. 
Colore rosso rubino intenso, naso frutti di bosco, 

mirtilli rossi, ribes nero, more.  
Il tono dei caffè eleganti. 
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!ƴŘǊŜŀǎ Ŝ ¢ƘƻƳŀǎ bƛŎƻƭǳǎǎƛπ[ŜŎƪ  

Esclusiva Italia 
(no BZ, MI, MB, LO) 

 

45.000 
 2,9 ha: Pinot Noir 

 3,3 ha: Chardonnay, Pinot Bianco, Cabernet 
Franc, Merlot, Sauvignon Blanc 

 

2024/25 Alto Adige Weissburgunder « Strahler » (Pinot Bianco) Bianco Secco  2025 a esaurimento 2024 

2024/25 Alto Adige Chardonnay « Schwarzhaus » Bianco Secco  2025 a esaurimento 2024 

2024/25 Alto Adige Sauvignon « Nico » Bianco Secco  no scheda vino; 2025 a esaurim. 2024 

2023 Alto Adige Blauburgunder « P!geno » (Pinot Nero) Rosso Secco   

2021/22 Alto Adige Pinot Nero Riserva « R!ttstein »   Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2019/21 Alto Adige Blauburgunder  Riserva « Selektion Sepp Hanni »  Rosso Secco  2019 in esaurimento 

2021/22 Alto Adige Cabernet Franc/Merlot « Valbion »  Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

2021/22 Alto Adige Pinot Nero Riserva « R!ttstein » Magnum Rosso Secco  2022 a esaurimento 2021 

 

DALLA METODICA PRECISIONE: VINI IMPECCABILI  

άƭŀ ƎŜǎǘƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ Ŏŀƴǘƛƴŀ ŝ Ǉŀǎǎŀǘŀ ŀƭ ŦƛƎƭƛƻ ¢ƘƻƳŀǎΣ ŎƘŜ ƛƴǘŜƴŘŜ ǇƻǊǘŀǊŜ ŀǾŀƴǘƛ ƭŀ ǾƛǎƛƻƴŜ ŜƴƻƛŎŀ Řƛ ǎŜƳǇƭƛŎƛǘŁ Ŝ ƳƛƴƛƳŀƭƛǎƳƻΦέ - Guida Slow Wine 2025 
άLo stile aziendale valorizza il legame tra uva e territorio, esprimendo le caratteristiche uniche del terroirΦέ - Guida Slow Wine 2026 
άLƭ tƛƴƻǘ bŜǊƻ wƛǎŜǊǾŀ {ŜǇǇ Iŀƴƴƛ нлмф ŎƻǊƻƴŀ ƭŀ ǎŜƴǎƛōƛƭƛǘŁ Ŝ ƭŀ ǎƛƴǘƻƴƛŀ Řŀ ǎŜƳǇǊŜ ŘƛƳƻǎǘǊŀǘŜ ŘŜƭƭŀ ŦŀƳƛƎƭƛŀ bƛŎƻƭǳǎǎƛ-[ŜŎƪ Ŏƻƴ ƛƭ ǾƛǘƛƎƴƻ ōƻǊƎƻƎƴƻƴŜΦέ - I VINI DI VERONELLI 
2025 
άProtagonista assoluto della produzione di casa è il pinot nero, che in questa zona esprime doti di grande finezza e agilità.έ - Guida Gambero Rosso 2026 
άƎǊŀȊƛŜ ŀ un terroir unico ŎƘŜ ƭŀ ŦŀƳƛƎƭƛŀ ƴŜƎƭƛ ǳƭǘƛƳƛ ŘŜŎŜƴƴƛ Ƙŀ ǾŀƭƻǊƛȊȊŀǘƻ ŀƭ ƳŀǎǎƛƳƻΣ ǎƛ ǘǊƻǾŀ ǳƴ ǾŜǊƻ ƎƛƻƛŜƭƭƻ ǘǊŀ ƭŜ ƳŀƴƛΦέ - Guida AIS Vitae 2025 

 

 
 

 

A. A. Weissburgunder « Strahler » (Pinot Bianco) 
Pinot Bianco 90%, Pinot Grigio 5%, Chardonnay 5% 
da 25 a 60 anni  
Affinato in botti di rovere da 20 hl e 8 mesi sui lieviti; 

no malolattica. 
12.000 
5 anni 
Piatti a base di verdura, antipasti leggeri, insalate, 

pesce e frutti di mare. 
Apre su durezze che fanno carattere; trova eleganza e 

bilanciamento in un nitidissimo richiamo alla frutta. Finale 
saporito e teso, lunghissimo. 
*Ӑ=IMADA:JAGӄ  

 

A. A. Chardonnay « Schwarzhaus »  
Chardonnay 100% 
11 anni 
Affina in rovere da 20 hl; no malolattica; 6 mesi sui 

lieviti. 
4.500 
5 anni 
Pollame e carne bianca, verdure grigliate, pesce e frutti 

di mare.  
Cremoso, elegante; buon impatto gustativo, pieno e 

strutturato, molto scattante e luminoso, croccante, 
sapidissimo, persistente. 

La bevibilità. 

 
 

A. A. Blauburgunder « P!geno » (Pinot Nero) 
Pinot Nero 100% 
12- 15 anni 
Barrique da 2° a 5° passaggio per 12 mesi; 8 mesi in 

rovere da 30 hl; affina poi un semestre in bottiglia. 
12.000 
10 anni 
Carni rosse non strutturate, se bevuto giovane anche 

cacciucco, formaggi semi-stagionati.  
Frutto maturo e pieno di succo, esprime il varietale 

con precisione e misura; ha garbo, un tratto fine ma 
<=;AKGӅ MF 9F<9E=FLG JALE9LG =< MFӐGLLAE9 JGLGF<ALĶӄ 

La serenità.  
 

 

A. A. Blauburgunder Riserva (Pinot Nero) 
Pinot Nero 100% 
35 anni 
Affinato 12 mesi in barrique (30% nuove); 8 mesi in 

botti di rovere da 30 hl; 18 mesi in bottiglia.  
6.000 (e 330 magnum) 
15 anni 
Formaggi stagionati, selvaggina piumata arrosto o 

umido.  
Equilibrio convincente, grazie a un variegato spettro 

aromatico e a una struttura gentile, signorile e serica, che 
lo colloca di diritto tra i migliori Pinot Nero altoatesini. 

La complessità. 

 

A. A. Blauburgunder Riserva « Selektion Sepp Hanni» 
Pinot Nero 100 % 
35 anni 
Barriques per 12 mesi. Assemblaggio e stagionamento 

per 5 mesi in acciaio. Due anni in bottiglia. 
2.000 
20 anni 
Carne alla griglia, anatra arrosto. 
Frutti rossi maturi, tannini fini e buonissima struttura.  
Il migliore dello Stroblhof. 

 

A. A. Cabernet Franc/Merlot « Valbion »  
Cabernet Franc 60%, Merlot 40% 
6 anni 
Vendemmia 21 settembre (cabernet) e 08 ottobre 

(merlot). Macerazione a freddo e fermentazione controllata 
in vasche di rovere, invecchia 16 mesi e 1 anno in bottiglia. 

3.400 
15 anni 
Carne alla griglia, primi piatti al sugo di carne, formaggi 

stagionati o piatti a base di funghi. 
Rosso con riflessi violacei, potente e profondo, frutti 

scuri, prugna e ribes nero. Persistente e ben strutturato.  
La territorialità. 

 


