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Teatro del Vino Srl 
Via V. Emanuele, 33/1 
50041 - Calenzano (FI) 
info@teatrodelvino.it 
www.teatrodelvino.it 
Tel. 055 8811394 
Cell. 335 5424746 

Non si effettuano vendite dirette a soggetti privati. 

 

I vini sono conservati a temperatura e umidità cantina 
nei nostri locali grazie ŀƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŎƻƴŘƛȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻΦ 

 

 
 
 

COME ORDINARE 
 

 
Á Il presente listino è da considerarsi valido dal 1 settembre 2021 al 31 gennaio 2022. 

I prezzi possono variare al cambio di annata (del vino). 
 
Á Tutti i prezzi specificati nel listino sono da intendersi in Euro al netto di IVA per 

pagamenti a 60 giorni fine mese. Per i pagamenti in anticipo lo sconto è del 3%. 
Banca Crédit Agricole IBAN: IT 67 I 06230 38105 000040121774 oppure Banca 
CREDEM IBAN: IT 55 D 03032 38080 010000090332. 

 
Á Ordine minimo per spedizioni franco cantina: 500 Euro. Per ordini inferiori si 

richiede un contributo spese di spedizione, dipendente dal luogo di destinazione. 
 
Á Non possiamo prenderci carico delle rotture e/o delle consegne incomplete qualora 

non segnalate sul documento di consegna relativo; vi invitiamo a tal proposito a 
controllare con cura i colli in arrivo e a indicare IN DETTAGLIO sul documento di 
consegna ogni possibile rimostranza, al fine di permetterci di rivalerci 
ǎǳƭƭΩŀǎǎƛŎǳǊŀȊƛƻƴŜΦ 

 
Á Gli scarichi in cantina e ai piani non sono inclusi nel porto franco. In caso di tali 

necessità, o di consegne con modalità particolarmente impegnative, vi preghiamo 
di contattarci per verificare la possibilità di soddisfare comunque ogni esigenza. 
 

Á Le sostituzioni di bottiglie con sentori di tappo saranno possibili solo previa 
riconsegna da parte del cliente della bottiglia piena e del relativo tappo. 

 
Á Tutti i cartoni sono divisibili senza alcun supplemento, anche per una sola bottiglia. 
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I N D I C E 
 

 F R A N C I A   F R A N C I A 
    
 CHAMPAGNE  SUD-OUEST 

4-5 Larmandier-Bernier - Vertus, Cramant 37 Clos de Gamot - Cahors 
6-7 Fleury - Aube   
8-9 Tarlant - Vallée de la Marne  BORDEAUX 

10-11 Benoît Lahaye - Bouzy 38 Clos Puy Arnaud - Castillon Côtes de Bordeaux 
12-13 Alain Couvreur - Massif de Saint-Thierry   
12-13 Remi Couvreur - Massif de Saint-Thierry  ALSAZIA 
12-13 David Couvreur - Massif de Saint-Thierry 39 Dirler-Cadé - Alto Reno 

14 Gérard Belin - Vallée de la Marne   
   LOIRA 
 BORGOGNA - COTE DE NUITS 40 Clos Naudin - Vouvray 

15 Amiot-Servelle - Chambolle-Musigny 41 Bruno Cormerais - Muscadet 
16 Chantal Rémy - Morey-Saint-Denis 42-43 Pierre Bise - Anjou, Savennières, C. du Layon 
17 Jean-Marc Millot - Vosne-Romanée 44 Pascal Cotat - Sancerre 
18 Chicotot - Nuits-Saint-Georges 45 Du Carrou - Sancerre 

  46 tΩǘƛǘ 5ƻƳŀƛƴŜ - Saumur-Champigny 
 BORGOGNA - COTE DE BEAUNE 47 Clos Rougeard - Saumur-Champigny 

19 Philippe Colin - Chassagne-Montrachet   
20-21 Joseph Voillot - Volnay, Pommard  JURA 

22 Michel Bouzereau - Meursault 48 Montbourgeau - Etoile, Crémant du Jura  

23 Bachelet-Monnot - Puligny-Montrachet   
24 De Courcel - Pommard  S L O V E N I A 
25 Maréchal C. & C. - Volnay, Pommard, Savigny   

   CARSO 
 BORGOGNA - YONNE-CHABLISIEN 49 Fon - Komen 

26-27 Bessin - Chablis   
26-27 Romain Bessin - Chablis  G E R M A N I A 

28 Christian Moreau Père & Fils - Chablis   
   MOSELLA 
 BORGOGNA - BEAUJOLAIS 50-51 Kerpen - Mittelmosel 

29 Terres Dorées - Moulin à Vent, Morgon 51 Altri vini tedeschi 
    
 RODANO  A U S T R I A 

30 Vieux Télégraphe - Châteauneuf du Pape   
30 Le Pigeoulet - Vin de Pays de Vaucluse  NIEDERÖSTERREICH 
31 Les Pallières - Gigondas 52 Alzinger - Wachau 
32 Yann Chave - Hermitage, Crozes-Hermitage   

   G R E C I A 
 LANGUEDOC-ROUSSILLON   

33 Peyre Rose - Coteaux du Languedoc  ISOLE CICLADI 
34-35 Gauby - Côtes du Roussillon, Côtes Catalanes 53 Artemis Karamolegos - Santorini 

    
 PROVENZA  S P A G N A 

36 Château Simone - Palette   
   RIOJA 
  54-55 Lopez de Heredia - Rioja Alta 
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tƛŜǊǊŜ Ŝ {ƻǇƘƛŜ [ŀǊƳŀƴŘƛŜǊ  

Esclusiva Italia 
 

120.000 
 2 ha: Pinot Noir 

 17 ha: Chardonnay 
** Coltura Biodinamica ** 

 
 

 « Latitude » Blanc de Blancs Bianco X-Brut   

 « Latitude » Blanc de Blancs 1er Cru Jeroboam Bianco X-Brut  in esaurimento 

 « Longitude » Blanc de Blancs 1er Cru Bianco X-Brut   

 « Longitude » Blanc de Blancs 1er Cru Magnum Bianco X-Brut   

2015 « Terre de Vertus » Blanc de Blancs 1er Cru Bianco Zero   

2014 « Terre de Vertus » Blanc de Blancs 1er Cru Magnum Bianco Zero   

2012 « Vieille Vigne du Levant » B.de Blancs Grand Cru Bianco X-Brut   

2009/11 « Vieille Vigne du Levant » B.de Blancs GC Magnum Bianco X-Brut  in esaurimento 

2014 « *=K !@=EAFK <Ӑ NAR= » B.de Blancs Grand Cru Bianco X-Brut   

 Rosé de Saignée 1er Cru Rosato X-Brut  metodo saignée 

2014 Rosé de Maturation 1er Cru Rosato X-Brut  metodo saignée 

 Confezione per bottiglia     

 Confezione per bottiglia Magnum     

 

PURA DENSITÀ MINERALE  

I vigneti sono situati nella Côte des Blancs: Vertus (Premier Cru) e Cramant, Chouilly, Oger, Avize tutti Grand CruΦ [Ŝ ǾƛƎƴŜΣ Řƛ ǳƴΩŜǘŁ ƳŜŘƛŀ Řƛ oltre 35 anni, sono coltivate 
nel rispetto del territorio con trattamenti omeopatici. Il punto di arrivo sono i vini puri e minerali che ne derivano. Pierre non fa degli assemblaggi complessi, fa dei vini di 
territorio, non fa Chardonnay ma del Vertus o del Cramant. I lieviti utilizzati sono quelli indigeni. 
 
άtƛŜǊǊŜ Ŝ {ƻǇƘƛŜ [ŀǊƳŀƴŘƛŜǊ ŎǊŜŀƴƻ champagnes commoventi già dall'entrata di gamma, tutti marcati da una bella freschezza, da finezza ma anche da sapori intensi. Per 
farla breve, una delle migliori aziende della Champagne!έ - La Revue du vin de France, maggio 2012 
 
άLo stile di Larmandier-Bernier è improntato alla purezza, grazie aƴŎƘŜ ŀ ŘƻǎŀƎƎƛ ōŀǎǎƛǎǎƛƳƛ ƻ ƴǳƭƭƛΣ Ŝ ŀƭƭŀ ƳƛƴŜǊŀƭƛǘŁΣ ŀ ŦǊƻƴǘŜ Řƛ ǳƴŀ ƳŀǊŎŀǘŀ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛŀƭƛǘŁΦέ - Grandi 
Champagne 2014-15 
 
ά[Ŝ ƻǇƛƴƛƻƴƛ ŎƛǊŎŀ ǉǳŜƭƭƻ ŎƘŜ Ŧŀ ƎǊŀƴŘŜ ǳƴ ǇǊƻŘǳǘǘƻǊŜ ŘƛŦŦŜǊƛǎŎƻƴƻΣ Ƴŀ tutti sono concordi nel ritenere gli champagne di Pierre Larmandier particolarmente naturali e puriΦέ 
- Michael Edwards, The finest wines of Champagne 
 
ά/Ωŝ ǘǳǘǘŀ ƭŀ ŦƻǊȊŀ Řƛ ǳƴŀ ƳŀǘŜǊƛŀ ǇǊƛƳŀ ǎǘǊŀƻǊŘƛƴŀǊƛŀƳŜƴǘŜ ƳŀǘǳǊŀ Ŝ ƭŀ ǇǳǊŜȊȊŀ Řƛ ǳƴŀ vinificazione impeccabile dietro i vini di Pierre Larmandier, il miglior vignaiolo di 
Vertus e uno dei più grandi di tutta la Côte de Blancs - e della denominazione interaΦέ - Francesco Falcone, sito web Enogea 
 
άEsaltiamo la franchezza, l'intensità del gusto e la potenza dei sapori, qualità rare in questi champagne ormai pochissimo ƻ ǇŜǊ ƴƛŜƴǘŜ ŘƻǎŀǘƛΦέ - Le guide des meilleurs vins 
de France 2021 
 
άIl punto di partenza è la sua terra e il punto di arrivo sono dei vini puri e minerali, nettamente segnati stilisticamente dai diversi territori di origine e dai vitigni. Champagne 
che si esprimono su note fruttate fresche, con ǳƴΩŀŎƛŘƛǘŁ ƳƛƴŜǊŀƭŜΣ ŀ ǾƻƭǘŜ ǎŀƭƳŀǎǘǊŀΣ Ƴƻƭǘƻ ŀŎŎŀǘǘƛǾŀƴǘŜ. Eleganti ed essenziali, sono vini di grandissima bevibilità e allo 
stesso tempo appassionatamente intellettualiΦέ - Le migliori 99 maison di Champagne 2009 
 
άLƭ ŎƻƴǎǳƳŀǘƻǊŜ ŎƘŜ ǎŀǇǊŁ ŀǘǘŜƴŘŜǊŜ ǎŀǊŁ ǇǊŜƳƛŀǘƻ Ŏƻƴ un capolavoro dello ChampagneΦέ - Hugh Johnson e Neil Beckett, 1001 vini da provare nella vita 
 
ά{ŜƴȊŀ Řǳōōƛƻ il viticoltore più in vista del comune di Vertus e quello che esprime tale territorio con più precisione. Tutti gli Champagne qui hanno una naturalezza 
esemplare e una digeribilità irreprensibileΦέ - Bettane & Desseauve 2019 

 

 

« Latitude » Blanc de Blancs 
Chardonnay 100% 

30 anni 
Fermentazione in acciaio; elevato sui lieviti naturali, in 

legno grande, barrique e acciaio; il legno (Stockinger) varia 
Ӧ<9D ҔҎ 9DDӐҖҎổӧ K=;GF<G DӐ9FF9L9ӄ 

4 gr. litro 
15.000 
2-5 anni 
Lo Champagne da ricevimento. La sua impostazione 

classica farà la gioia di tutti i palati. 
Parte importante (circa 1/3) di vini di riserva. 
*Ӑ=IMADA:JAGӄ 

 

« Longitude » Blanc de Blancs 1er Cru  
Chardonnay 100% 

35 anni 
Fermentazione in acciaio; elevato sui lieviti naturali, in 

legno grande, barrique e acciaio; il legno (Stockinger) varia 
Ӧ<9D ҔҎ 9DDӐҖҎổӧ K=;GF<G DӐ9FF9L9ӄ 

4 gr. litro 
40.000 
2-5 anni 
'<=9D= H=J DӐ9H=JALANGӅ KA 9;;GEH9?F=JĶ

armoniosamente con la delicatezza dei crostacei. 
Assemblaggio di vini provenienti da Vertus, Premier 

Cru e dai territori Grand Cru di: Cramant, Avize et Oger. 
La maturità dei sapori. 



 
- 5 - 

 
 
 

« Terre de Vertus » Blanc de Blancs Non Dosé 1er Cru 
Chardonnay 100% 

30 anni 
Fermentazione in botti grandi e in acciaio a 19°; 

malolattica effettuata; lasciato sulle fecce fino a primavera. 
0 gr. litro 
20.000 
4-8 anni 

Ebbene sì, ostriche. 
Non fatelo scorrere troppo velocemente, non vi 

accorgereste della profondità! Tensione e dinamismo. Un 
puro. 

Il terreno gessoso di Vertus. 

 

« Vieille Vigne du Levant » B.Blancs Grand Cru X-Brut 
Chardonnay 100% 

50 anni 
Fermentazione in acciaio; elevato parte in acciaio e 

parte in barrique. 
2 gr. litro 
15.000 
10-15 anni 

Crostacei e carni bianche strutturate. Perfetto col 
vitello brasato. Se invecchiato, da meditazione. 

Cru per amatori, un fuoriclasse. Perfetta definizione 
del territorio. 

La classe del territorio. 

 
 
 

« *=K !@=EAFK <Ӑ NAR= » B.de Blancs Grand Cru X-Brut 
Chardonnay 100% 
52 anni 
*A=NALA AF<A?=FAӇ 9>>AF9E=FLG ӑKMJ DA=KӒ AF :9JJAIM=K H=J

circa un anno. 
2 gr. litro 

2.986 
10-20 anni 
Aperitivo intimo. 
Da anni Pierre e Sophie Larmandier sapevano che le 

due parcelle che fanno questo vino meritavano una cuvée 
speciale, ma solo nel 2009 sono finalmente riusciti a 

realizzarla. Grandissima classe. 
*Ӑ=>>=LLG ӑ;G<9 <A H9NGF=Ӓӄ 

 

Rosé de Saignée 1er Cru X-Brut 
Pinot Noir 100% 
40 anni 
Macerazione diretta Pinot Noir; fermentazione in 

acciaio a 19°; malolattica effettuata; lasciato sulle fecce 
fino a primavera. 

3 gr. litro 
8.000 
2-5 anni 
Provatelo con un salmone affumicato, anche se dà il 

meglio di sé con carni rosse anche salsate. 
Ha smussato la profondità tannica che lo rendeva il più 

amato/odiato tra i rosé, ha oggi un equilibrio più 
spensierato ma sempre VINOSO. Grande autorevolezza. 
3FӐ=K;MJKAGF= AF  GJ?G?F9ӄ 

 

Rosé de Maturation 1er Cru X-Brut 
 Pinot Noir100% 
 40 anni 
Una parte vinificata in barriques, lӐ9DLJ9 AF ;=E=FLGӇ ҏҏ

mesi sulle proprie fecce; malolattica svolta; 72 mesi sulle 
fecce fini. 

3 gr. litro 
8.000 
5 anni 
Petto di pollo glassato in agrodolce, scaloppine di 

tacchino, piccione arrosto. 

Note di torba, delicatamente affumicate su una trama 
speziata complessa e saporita. 
*Ӑ=KHJ=KKAGF= E9LMJ9. 

  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
- 6 - 

 
 

CŀƳƛƎƭƛŀ CƭŜǳǊȅ  

Esclusiva Italia 
  

200.000 
 12,5 ha: Pinot Noir 
 2,7 ha: Chardonnay, 

Pinot Blanc, Pinot Gris 
** Coltura Biodinamica ** 

 

 

 « Blanc de Noirs »  Bianco Brut   

 « Blanc de Noirs » 0,375 Bianco Brut   

 « Blanc de Noirs » Magnum Bianco Brut   

 « $D=MJ <= DӐ#MJGH= » Bianco Zero   

2010    Millésime Extra Brut Bianco X-Brut  solo su prenotazione; no scheda vino 

2010 « Cepages Blancs » Extra Brut Bianco X-Brut   

2009 « Bolero » Bianco X-Brut   

2014 « Notes Blanches » Nature (Pinot Blanc) Bianco Zero   

2012 « Sonate » (senza solforosa aggiunta) Bianco X-Brut   

2014 « Variation » Nature (Pinot Gris - no solf. agg.) Bianco Zero   

 Rosé de Saignée Rosato Brut  metodo saignée 

 Rosé de Saignée Magnum Rosato Brut  metodo saignée 

2018 Coteaux Champenois Rouge (Pinot Noir) Rosso Secco  solo su prenotazione 

2018 Coteaux Champenois Blanc (Pinot Blanc) Bianco Secco  solo su prenotazione 

 Coteaux Champenois Rosé (Pinot Noir) Rosato Brut  solo su prenotazione 

 Confezione per bottiglia      

 Confezione per bottiglia Magnum     

 

LôAMORE PER LA TERRA 

Nel 1989, primo assoluto tra i viticoltori della Champagne, Jean-Pierre Fleury ŎƻƴǾŜǊǘŜ ƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ŀƭƭŀ ōƛƻŘƛƴŀƳƛŎŀ. I figli Jean-Sebastien, Morgane e Benoît assicurano oggi 
ƭŀ ŎƻƴǘƛƴǳŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀΣ ǎŜƴȊŀ ǎƳŜǘǘŜǊŜ Řƛ ŀǇǇƻǊǘŀǊŜ ƴƻǾƛǘŁ ƛƴ ǾƛƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ όǊŜŎŜƴǘŜ ƭΩŀŘƻȊƛƻƴŜ Řƛ ōƻǘǘƛ Řƛ ǉǳŜǊŎƛŀ Řŀ слƘƭΣ ǇŜǊ ƛ Ǿƛƴƛ Řƛ ŀƴƴŀǘŀ Ŝ Řƛ ǊƛǎŜǊǾŀύΣ Ŝ Řƛ 
proseguire la grande tradizione di apertura e sostegno verso i piccoli vigneron locali, di cui acquistano le uve ed ai quali mettono a disposizione le strutture di lavoro. 
άuna gamma fondata sulla pienezza del gusto Ŝ ǎǳ ǳƴŀ ƎŜǎǘƛƻƴŜ ǇƛǴ ŎƘŜ ƻŎǳƭŀǘŀ ŘŜƭƭŀ ƭƛǉǳŜǳǊΥ ƭŜ ŘŜƭǳǎƛƻƴƛ ǎƻƴƻ Ŏƻǎŀ ǊŀǊŀΦ /ƘŀǇŜŀǳΗέ - Samuel Cogliati, Champagne, Vignaioli 
e Vini 
"La maison Fleury può vantare il primato in molte cose. {ƻƴƻ ǎǘŀǘƛ ƛ ǇǊƛƳƛ ŀŘ ŀŘƻǘǘŀǊŜ ƛƭ ǇƛŜŘŜ ŦǊŀƴŎƻ ƴŜƭƭΩ!ǳōŜ ŘƻǇƻ ƭŀ ŘŜǾŀǎǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ ŦƛƭƭƻǎǎŜǊŀ. I primi a fare un passo 
indietro, negli anni Ottanta, sulla via della chimica per percorrere una strada diversa per ricercare la qualità, la biodinamica. In cantina, le fermentazioni sono innescate 
con lieviti selezionati, ma con i loro lieviti di vigna allevati e selezionati da loro, quindi άƭƛŜǾƛǘƛ ǎŜƭŜȊƛƻƴŀǘƛ ŀǳǘƻŎǘƻƴƛέ - Le migliori 99 maison di Champagne 2014-2015 
Ϧ!ǘƛǇƛŎŀ ƴŜƭƭΩǳƴƛǾŜǊǎƻ ŎƘŀƳǇŜƴƻƛǎΣ ǉǳŜǎǘŀ ŀȊƛŜƴŘŀ ǾƛǎƛƻƴŀǊƛŀ ŜǎǇǊƛƳŜ ƻƎƎƛ ƛƴ ǳƴŀ ƎŀƳƳŀ ǎŀǇƻǊƛǘŀ ƭŀ ǊƻǘƻƴŘƛǘŁ Ŝ ƭŀ ƳŀǘǳǊƛǘŁ ŘŜƛ Ǉƛƴƻǘ ƴŜǊƻ ŘŜƭƭΩ!ǳōŜΦέ - Le guide des 
meilleurs vins de France 2021 
άI vini sono ben equilibrati, tra un frutto ricco e una grande freschezzaΦέ - Bettane & Dessauve 2019 

 

 
 
 

« Blanc de Noirs » Brut 
Pinot Noir 100% 
da 20 a 25 anni 
Malolattica svolta; tini smaltati; foudres di 

quercia per i vins de réserve. 
4,8 gr. litro 
110.000 
2-4 anni 
Ottimo per 9H=JALANA ӑJG:MKLAӒӇ HJAEA HA9LLA ;GF

sughi leggeri, carni bianche salsate. 
Della Naturalezza. Maturo, succoso, saporito e 

vinoso. 
La solarità. 

 

 

« $D=MJ <= DӐ#MJGH= » 
Pinot Noir 85%, Chardonnay 15% 
da 15 a 20 anni 
Malolattica svolta; non filtrato. 
0 gr. litro 
25.000 
1-3 anni 
Piatti a base di volatili e funghi; formaggi a pasta dura, 

media stagionatura. 
Teso, salino, ma anche delicato e floreale, agrumato. 

Sapido. 
La salinità. 

 

« Cépages Blancs » Extra Brut 
Chardonnay 100% 
20 anni 
Utilizzo pressa Coquard; 35% fermentazione in 

vasche di vetroresina a temperatura controllata e il 
65% in botti di rovere; svolge la malolattica. 

4 g/L 
n.d. 
5-10 anni 
Anguilla arrosto, risotto ai funghi porcini. 
Bolle fini e cremose; al naso liquirizia, frutta 

secca e prugna. In bocca fiori bianchi, mandorle e 
noci fresche. 
*ӐAJJ=IMA=L=RR9ӄ 

 

« Boléro » Blanc de Noirs Extra Brut 
Pinot Noir 100% 
25 anni 
Utilizzo della pressa Coquard; 67% fermentazione in 

vasche di vetroresina a temperatura controllata e il 33% in 
botti di rovere; svolge la malolattica.  

3,8 g/L 
6050 
3-5 anni 
Tutto pasto. 
Intenso, tocchi di matura solarità, ricco ma sostenuto, 

finale di canditi, spezie dolci e crème brulée. 
Il laboratorio di pasticceria. 
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« Notes Blanches » Nature 
Pinot Blanc 100% 
25 anni 
Botti di rovere; fermentazione malolattica 

svolta. 
0 g/L 
2.200 

3-5 anni 
Filetti di orata alla citronella, pasta calamaretti 

e fiori di zucca, frittura di paranza, pollo in fricassea. 
In bocca un generoso bouquet dagli aromi di 

frutta gialla e pepe bianco, sorso energico nel finale. 
La finezza  

« Sonate » X-Brut (senza solforosa aggiunta) 
Pinot Noir 60%, Chardonnay 40% 
35 anni 
Botti di rovere; fermentazione malolattica svolta in parte; 

non filtrato, nessuna aggiunta di solforosa. 
4 g/L 
4.000 
3-6 anni 
Vino da aperitivo importante, carni rosse, volatili 

pregiati. 
$DGJ=9D=Ӆ HMJGӅ MF9 KAF>GFA9 <Ӑ9JGEAӅ H=F=LJ9FL=Ӆ

complesso. 
La classe. 

 
 

« Variation » Nature (senza solforosa aggiunta) 
Pinot Gris 100% 
7 anni 
Lieviti indigeni; affinamento in barrique; 

malolattica svolta. 
0 g/L 
2.200 
3-5 anni 
Crostone brie e salsiccia, insalata fredda di 

cappone bollito, polenta e costine. 
Al naso frutta esotica e mandorle; la bocca 

conferma il naso verso un finale delicato ma 
persistente; lasciatelo respirare, Il bouquet si 
esprime al meglio dopo 10 minuti. 
*ӐGJA?AF9DALĶ 

 

 
 

 

Rosé de Saignée Brut 
Pinot Noir 100% 
20 anni 
Lieviti indigeni; macerazione di durata variabile prima 

della pressatura; fermentazione malolattica svolta; non 
filtrato. 

5 g/L 
15.000 
2-4 anni 
Ideale per accompagnare salumi, si accompagna bene 

alla cucina speziata, alle carni rosse, al pesce con sughi 
leggeri. 

Croccante, fresco, fruttato, gastronomico. 
La croccantezza. 

 

 
 

 

Coteaux Champenois Rouge (Pinot Noir) 
Pinot Noir 100% 
45 anni 
Macerazione di 12 giorni; affinamento di 1 anno 

in botte di rovere francese; lieviti indigeni. 
2.500 c.a. 
3-5 anni 
Tagliere di salumi e formaggi freschi, quiche 

lorraine, bistecca in crosta di sale. 
Rosso con riflessi rubini, in bocca frutti rossi in 

successione; bocca piena e generosa; esprime la 
vicinanza del domaine alla Borgogna. 

La golosità. 
 

 
 

 

Coteaux Champenois Blanc (Pinot Blanc) 
Pinot Blanc 100% 
40 anni 
Lieviti indigeni; vinificazione in terracotta e botti di rovere 

H=J ҏҐ E=KA = 9KK=E:D9LA HJAE9 <=DDӐAE:GLLA?DA9E=FLGӄ 
1.100 c.a. 
2-3 anni 
 Tartare di Saint Jacques, cotoletta alla milanese, cozze 

alla marinara. 
Colore giallo paglierino pallido, al naso sentori di 

vegetale e pietra focaia; in bocca fresco e agrumato. 
La precisione. 

 

 

Coteaux Champenois Rosé (Pinot Noir) 
Pinot Noir 100% 
35-40 anni 
Breve macerazione sulle bucce; maturazione 

con metodo Solera con vini base 2017, 2018 e 2019; 
affinamento di 24 mesi in vasca. 

1.500 c.a. 
2-3 anni 
Aperitivo, falafel di ceci, filetti di triglia ai frutti 

rossi, agnello in salsa agrodolce, vellutata ceci, 
tahina e zucca. 

Colore rosa con riflessi rubino; bouquet goloso, 
con note di lampone e frutti di bosco; In bocca 
fruttato e delizioso. 
*Ӑ=KLJGKALĶ. 
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Benôit e Melanie Tarlant 

 

Esclusiva Italia 
  

100.000 
 9,6 ha: Pinot Noir, Meunier, 

Fromenteau 
 4,4 ha: Chardonnay, Petit 

Meslier, Arbanne et Pinot Blanc 
 

 

 
 

 « Zero » Brut Nature Bianco Zero   

 « Zero » Brut Nature Magnum Bianco Zero   

2004 « Cuvée Louis Tarlant »  Bianco Zero  quantità limitata 

2004 « La Vigne D'Antan » Blanc de Blancs  Bianco Zero  quantità limitata 

2004 ӗ *9 4A?F= "Ӑ-J Ә  D9F; <= +=MFA=JK Bianco Zero  quantità limitata 

2003 « La Vigne Royale » Blanc de Noirs Bianco Zero  quantità limitata 

 « Bam! » Blanc de Blancs Bianco Zero  quantità limitata 

2005 « La Lutétienne » Prestige Bianco Zero  quantità limitata 

2002 ӗ *Ӑ xLAF;=D9FL= » Prestige Bianco Zero  quantità limitata 

2014 « Argilité » Blanc de Blancs  Bianco Zero  quantità limitata 

 « Zero  » Rosé Brut Nature Rosé Zero   

 « Zero + 5 ans » Rosé Brut Nature Rosé Zero   

2004 ӗ *Ӑ śJA=FF= Ә .J=KLA?= 0GKś Rosé Zero  quantità limitata 

2016 Coteaux Champenois Rouge Rosso Secco  no scheda vino; in cassa di legno singola 

2019 Coteaux Champenois Blanc « Pierre de Bellevue » (Meunier) Bianco Zero  no scheda vino; cassa legno singola 

2019 !GL=9MP !@9EH=FGAK  D9F; ӗ *Ӑ#F;DME= » (Chardonnay) Bianco Zero  no scheda vino; cassa legno singola 

2019 Coteaux Champenois Blanc « Les Crayons » (Pinot Noir) Bianco Zero  no scheda vino; cassa legno singola 

2019 Coteaux Champenois Blanc « La Savoyarde » (senza solfor. agg.) Bianco Zero  no scheda vino; cassa legno singola 

 Confezione regalo in legno      

 
ESSERE UNO ZERO Eé VANTARSENE! 

άNon è una moda del momento ma una necessità nata come naturale evoluzione dalla storia centenaria della Maison Tarlant: lasciare spazio alla voce della vigna, del 
ǎƛƴƎƻƭƻ ŎǊǳΣ ƭƛƳƛǘŀƴŘƻ ŀƭ ƳƛƴƛƳƻ ŎƛƼ ŎƘŜ ǇǳƼ ŘƛǎǘƻƎƭƛŜǊŜ ƭΩŀǘǘŜƴȊƛƻƴŜ ŘŀƭƭΩǳǾŀ Ŝ Řŀƭƭŀ ǊƛǎǇŜǘǘƻǎŀ ƛƴǘŜǊǇǊŜǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƭƭΩǳƻƳƻ. Mélanie e Benoît 
rappresentano la dodicesima generazione di una famiglia che iniziò a produrre champagne ǎƛƴ Řŀƭ мфнфΣ ƭΩŀƴƴƻ ŘŜƭƭŀ ŎƻǎǘƛǘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩ!h/Σ Ŝ ŎƘŜ ŀŦŦƻƴŘŀ le proprie radici 
nella regione sin da 1687. Sono oggi il testimone raccolto del sapere tramandato di padre in figlio, un bagaglio prezioso trasmesso attraverso i gesti e il fare in cantina e in 
vigna. Uno stile oggi riconoscibile, basato su lunghi affinamenti e fermentazioni in legno, mai radicato sulle proprie convinzioni ma sempre in cerca di novitàέ - Alessio 
Pietrobattista,www.agrodolce.it, 06 Aprile 2019 
άNelle più grandi città del mondo, i sommelier dei bistrot alla moda, si accaparrano gli champagne dei vignerons talentuosi. Tanto che questi artigiani della bolla, spesso 
vittime del loro successo, mettono sul mercato dei vini molto giovani e stridenti. Dai Tarlant ci si prende tutto il tempo che serve per produrre Champagne ricchi di succo 
e di carattere. Arrivata oggi alla dodicesima generazione, con Mélanie e Benoît in vigna e cantina, questa Maison ha cominciato a produrre Champagne nel 1687 [...] tornato 
ŀƭƭŜ ǎǳŜ ǊŀŘƛŎƛ ƴŜƭ мфффΣ ŀ hŜǳƛƭƭȅΣ .Ŝƴƻƞǘ ŎŜǊŎŀ Řƛ ǎƻǘǘƻƭƛƴŜŀǊŜ ƭŜ ŜǎǇǊŜǎǎƛƻƴƛ ŘŜƭ ǘŜǊǊƻƛǊ Ŝ Řƛ ǇǊƻŘǳǊǊŜ /ƘŀƳǇŀƎƴŜ άŎƘŜ ŀōōƛŀƴƻ Ǝǳǎǘƻ Ŝ ŦƻǊȊŀέΦ vǳŜǎǘƻ vignaiolo generoso 
crea allora alcune nuove cuvée da vecchie vigne, con le tre grandi varietà champeƴƻƛǎŜ Ƴŀ ǊƛǇƻǊǘŀ ŀƴŎƘŜ ƭΩŀǘǘŜƴȊƛƻƴŜ ǎǳ ǾŀǊƛŜǘŁ ŀƴǘƛŎƘŜ όǇƛƴƻǘ ōƛŀƴŎƻΣ petit meslier, 
ŀǊōŀƴƴŜύΤ ŀƳƳƻŘŜǊƴŀ ƭŜ ǘŜŎƴƛŎƘŜΣ ǇǳǊ ǎŜƴȊŀ ǘǊŀŘƛǊŜ ƭΩŀƴǘƛŎƻ ǎŀǾƻƛǊςfaire familiare; vinfica in tonneaux e prolunga gli affinamenti (i 2004 usciranno solo nel 2018). La solidità 
di questi Champagne, che sono ǊƛŦŜǊƛƳŜƴǘƻ ŀǎǎƻƭǳǘƻ ƴŜƭƭΩǳƴƛǾŜǊǎƻ ŘŜƛ ƴƻƴ Řƻǎŀǘƛ, merita di essere salutata con una seconda stella.[...] La loro viticoltura si rivela 
esigentissima: adattata al mosaico di suoli e sottosuoli dei loro vigneti: dalle sabbie alla silice, dalle argille calcaree al gesso puro. Nessun lievito selezionato, né enzimi, i 
due terzi delle vinificazioni avvengono in legno. Questi Champagne hanno volume, masticabilità, e matengono una grande freschezza in virtù del dosaggio leggero: dal 
2010, tutta la produzione è passata a dosaggi minimi. Una vera filosofia di millesimati è ormai instaurata, e, come i più grandi in Champagne, i Tarlant mettono sul mercato 
i loro vini dopo otto o dieci anni di cantina, nella loro fase ottimaleΦέ - Le guide des meilleurs vins de France 2018 

 
 

 
 

« Zero » Brut Nature  
33% Chardonnay, 33% Meunier, 33% Pinot Noir 
31 parcelle,  45 anni 
Pigiatura soffice; 6 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche; affinamento di minimo 6 anni 
sui lieviti in bottiglia. 

0 gr. litro 
70.000 
5-15 anni 
Ostriche, crudi di pesce e carpacci, risotti di pesce. Da 

bere in ogni occasione. 
Struttura voluttuosa e fresca, persistente e sapida.  
La maestria del non dosato. 

 

 
 

« Cuvée Louis Tarlant »  
50% Chardonnay, 50% Pinot Noir 
1 parcella, 70 anni e oltre 
Pigiatura soffice; 8 mesi in barriques; no filtrazioni né 

chiarifiche;  affinamento di 15 anni sui lieviti in bottiglia. 
0 gr. litro 
7.747 
45-50 anni 
Piccione alla brace, piatti di lunga preparazione 

<9DDӐ9;;GKL9E=FLG AFKGDALG = KGJHJ=F<=FL=ӄ 
Estrema complessità giocata tra eleganti note 

ossidative e lunghissima persistenza, finale dalle note di 
gesso affumicato. 

Giovane maturità. 
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« La Vigne D'Antan » Blanc de Blancs  
100% Chardonnay a piede franco 
 1 parcella, indeterminata 
Pigiatura soffice; 7 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche; affinamento di minimo 13 anni 
sui lieviti in bottiglia. 

 0 gr. litro 
1630 
 25-30 anni 
Versatile: <9DDӐ9H=JALANG <A ;JGKL9;=A 9DD9 ;9J:GF9J9ӄ 
Coltivato in un terroir risalente a 45 milioni di anni fa, 

l'unico dove si può coltivare lo Chardonnay a piede franco; 
una degustazione senza tempo di un vino PURO. 

Rarissimo e sublime.  
 

ӗ *9 4A?F= "Ӑ-J Ә  D9F; <= +=MFA=JK 
100% Meunier 
1 parcella, 65 anni e oltre 
Pigiatura soffice; 7 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche; affinamento di minimo 10 anni 
e 6 mesi sui lieviti in bottiglia. 

0 gr. litro 
1.458 
25-30 anni 
Risotto allo zafferano, rombo al curry, tortelli di zucca 

alla mantovana, spaghetti con bottarga di muggine. 
NNGD?=FL= = ;GF>GJL=NGD=Ӆ ;GF MF >AF9D= <9DDӐ9E9JG

rinfrescante.  
*ӐAF9KH=LL9LGӄ 

 
 

« La Vigne Royale » Blanc de Noirs  
100% Pinot Noir  
1 parcella, 35 anni 
Pigiatura soffice; 8 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche; affinamento di minimo 11 anni 
sui lieviti in bottiglia. 

0 gr. litro 
1440 
25-30 anni 
Gamberi rossi lardellati, royale di germano, Pata 

Negra tagliato a mano. 
Elegante e potente, personalità da testa coronata e 

finale sorprendente per freschezza. 
*ӐAF;=<=J= <A MF HMJGK9F?M= 9D ?9DGHHG.  

 

« Bam! » Blanc de Blancs  
25% Pinot Blanc, 25% Arbanne, 50% Petit Meslier 
1 parcella, 15-20 anni  
Pigiatura soffice; 6 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche; riserva perpetua; affinamento 
di minimo 7 anni e 6 mesi sui lieviti in bottiglia. 

0 gr. litro 
900 
15 anni 
Aperitivo in riva al mare. 
Esuberante, aromaticamente elegante, spiccata 

freschezza ed elegante sapidità.   
BAM! 

 

 
 

ӗ *Ӑ śJA=FF= Ә .J=KLA?= 
70% Chardonnay, 30% Pinot Noir 
4 parcelle, 45 anni 
Pigiatura soffice; 6 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche; affinamento di minimo 13 anni 
sui lieviti in bottiglia. 

0 gr. litro  
4.000 
30 anni 
Caviale, ovoli e porcini, ricci di mare. 
Floreale, complesso, con una struttura sapida e dalla 

spiccata personalità.  
Innata eleganza. 

 
 

ӗ*ӐxLAncelante » Prestige 
57% Chardonnay, 29% Pinot Noir, 14% Meunier 
5 parcelle, 40 anni 
Pigiatura soffice; 10 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche; affinamento di minimo 15 anni 
sui lieviti in bottiglia. 

0 gr. litro 
4.000 
35-40 anni 
 J9?GKL9 = >JMLLA <A E9J=Ӆ L9JLM>G :A9F;G <Ӑ D:9 =

asparagi selvatici, aperitivi nobili e grandi occasioni. 
Elegante e regale, suadente e poliedrico, dalla 

persistenza infinita. 
Iconico (Monica Bellucci a Cannes). 

 
 

« Argilité » Blanc de Blancs 
100% Chardonnay 
33 anni 
Pigiatura soffice; 7 mesi in anfora; no malolattica; no 

filtrazioni né chiarifiche; affinamento di minimo di 60 mesi 
sui lieviti in bottiglia. 

0 gr. litro 
170 
10-15 anni 
Tagliolini all'acqua di limone e provolone del 

monaco, rana pescatrice al coccio. 
La vinificazione in anfora dona a questa Cuvée un 

aspetto agrumato e floreale senza perdere in struttura.  
Tradizione futura.  

«La Lutétienne » Prestige 
80% Chardonnay, 20% Pinot Noir 
 5 parcelle, 35 anni 
Pigiatura soffice; 6 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche;  affinamento di minimo 13 
anni sui lieviti in bottiglia. 

 0 gr. litro 
 2.800 
25 anni 
 Sformato di riso con rigaglie di pollo, risotto allo 

zafferano, lombo di agnello farcito. 
Suadente, succoso, profondo e sapido. 
Antico e contemporaneo come Parigi. 

 

 

« Zero » Rosé Brut Nature 
50% Chardonnay, 36% Pinot Noir, vinificato in rosso: 

8% Pinot Noir e 6% Meunier 
31 parcelle, 45 anni 
Pigiatura soffice; 6 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche; affinamento di minimo 5 anni 
sui lieviti in bottiglia. 

0 gr. litro 
8.000 
5-15 anni 
Bruschetta con guanciale e rosmarino. 
Un invito a gioire del più esplosivo rosé fruttato e 

speziato. L'eleganza, lӐ9KK=FR9 di zucchero e la generosità 
delle emozioni che produce, lo rende un prodotto unico. 
*Ӑ=IMADA:JAG. 

 

ӗ *Ӑ śJA=FF= Ә .J=KLA?= 0GKś 
50% Chardonnay, 21% Pinot Noir, 15% Meunier, 

vinificato in rosso: 14% Pinot Noir 
 4 parcelle, 45 anni 
Pigiatura soffice; 6 mesi in barriques; no malolattica; 

no filtrazioni né chiarifiche; affinamento di minimo 14 anni 
sui lieviti in bottiglia. 

0 gr. litro 
3.000 
30 anni 
Agnello al forno, piccione in umido, uova al tartufo 
Succoso, minerale e complesso, persistente e sapido. 
Gesso ai frutti rossi. 
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.Ŝƴƻƞǘ [ŀƘŀȅŜ όŜ ¢ŀƳƛǎŜΗύ 
 

Esclusiva Italia 
 

38.000 
 3,5 ha: Pinot Noir 
 1 ha: Chardonnay 

** Coltura Biodinamica ** 
 

 

 

 « Nature » Grand Cru Bianco Zero  quantità limitata 

 « Nature » Grand Cru Magnum Bianco Zero  quantità limitata 

 Blanc de Noirs Bianco Brut  quantità limitata; max 18 bt per cliente 

2015/16 Grand Cru Bianco Brut  quantità limitata 

2015/16 « Violaine » (senza solforosa aggiunta) Bianco Zero  quantità limitata 

2016/17 « Le Jardin de la Grosse Pierre » Grand Cru Bianco Zero  quantità limitata 

 Blanc de Blancs (senza solforosa aggiunta) Bianco Zero  quantità limitata 

 Rosé de macération Rosato Brut  quantità limitata; metodo saignée 

2017/18 Coteaux Champenois Bouzy Rouge Grand Cru Rosso Secco  quantità limitata; no scheda vino 

 Confezione per bottiglia     

 Confezione per bottiglia Magnum     
 

DALLôUMILTê, VINI SUPERBI 

άVini di grande mineralità, profonda e affascinante, che non si concedono sempre facilmente, ma che lentamente e inesorabilmente conquistano. - Le migliori 99 maison 
de Champagne 2014-2015 
 
ά[ŀ ǎǳŀ ǎǘŜƭƭŀ ǇƻƭŀǊŜ ǎŜƳōǊŀ ŜǎǎŜǊŜ ƭΩŜǎǎŜƴȊƛŀƭƛǘŁ ŀƭ ǎŜǊǾƛȊƛƻ ŘŜƭƭΩŀǳǘŜƴǘƛŎƛǘŁΥ ƴƛŜƴǘŜ ƳŀǉǳƛƭƭŀƎŜΣ Ƴŀ ǊŜǘǘƛǘǳŘƛƴŜ ŜŘ ŜǎǇǊŜǎǎƛƻƴŜ ƭƛƴŜŀǊŜΦέ - Samuel Cogliati, Champagne, 
Vignaioli e Vini 
 
"Viticoltore della Champagne molto in vista, Benoît Lahaye, è prima di tutto un carattere deciso. Di volontà e di coraggio, ce ne vogliono per gestire i suoi 4,5 ettari di 
ǾŜŎŎƘƛŜ ǾƛƎƴŜ όŜǘŁ ƳŜŘƛŀ пл ŀƴƴƛύ ƛƴ ΨōƛƻΩ όŎŜǊǘƛŦƛŎŀǘƻύ ŜŘ ŜǎǇǊƛƳŜǊŜ ƛ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ Řƛ .ƻǳȊȅΣ !ƳōƻƴƴŀȅΣ ±ƻƛǇǊŜǳȄ Ŝ ¢ŀǳȄƛŝǊŜǎ Ŧƛno ai minimi dettagli della vinificazione, con 
onestà e umiltà. Una certezza: i vini, di grande stile, ereditano gli accenti più sottili di questi settori, grazie a un dosaggio minimo. Ciò è particolarmente manifesto nella 
cuvée brut Nature, complessa e pura." - Le coup de coeur de la Revue du Vin de France, dicembre 2009 / gennaio 2010 
 
" Benoît Lahaye è da molti anni un punto di riferimento a Bouzy. Ha scelto di trattare il suo vigneto con piante e minerali. ά.ƛǎƻƎƴŀ ǊƛŀǇǇǊƻǇǊƛŀǊǎƛ ŘŜƭƭŀ ǘŜǊǊŀέ, dice questo 
viticoltore pragmatico, passato dalla meccanica alla trazione animale. Coltiva a cavallo i suoi vigneti di Bouzy, Ambonnay e Tauxières-Mutry. Vinificati in barrique, malolattica 
svolta, senza dosaggi che mascherano, i suoi champagne bianchi e rosati restituiscono sapori intensi di uva matura (frutta bianca allo sciroppo), con un approccio sempre 
più etereo. Questi champagnes, che vanno oltre la dimensione fruttata dei pinot neri, costruiscono pazientemente la dimensione minerale e profonda che ci si aspetta da 
un grand cru." - Le guide des meilleurs vins de France 2021 
 
"I suoi vini hanno una perfetta definizione del territorio e sollevano cuore e spirito." - Bettane & Desseauve 2019 
 
άǳƴ Ǉƛƴƻǘ ƴƻƛǊ ƎƛƻŎŀǘƻ ǎǳ ǳƴŀ sapidità minerale gessosa, integrata a note fruttate e floreali solari, quasi mediterranee, che dona grande bevibilitàέ - Le migliori 99 maison 
di Champagne 2012-2013 

 
 

 

« Nature » Grand Cru Brut 
Pinot Noir 90%, Chardonnay 10% 
35 anni 
Malolattica parziale; 90% barriques, il resto in acciaio; 

5 mesi sulle fecce nobili; 40% vini di riserva; non filtrato. 
0 gr. litro 
15-20.000 
4-6 anni 
Perfetto come aperitivo, ma anche un buon 

compagno per piatti di pesce e per primi piatti non 
invadenti; risotto ;GF HGDH9 <Ӑ9KLA;=Ӈstupefacente con i 
salumi affumicati. 

Finezza, fruttato, delicato, sapido, da palati fini. 
La finezza 

 

Blanc de Noirs Brut 
Pinot Noir 100% 
35 anni 
Malolattica svolta in parte; 80% barriques; riposa a 

lungo sulle fecce nobili; non filtrato. 
5 gr. litro 
8.000 
4-8 anni 
Da bere nelle grandi occasioni, come aperitivo o a 

tutto pasto con dei piatti ricchi di pesce o carni bianche. 
Non si tira indietro di fronte a formaggi saporiti.  

Vinoso, salino, elegante, profondo. Crescerà con gli 
anni, ma come riuscire a non berlo subito? 

La struttura del Pinot Noir. 
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Grand Cru Millesimato Brut 
Pinot Noir 70%, Chardonnay 30% 
50 anni 
Barriques 100%, il resto in acciaio; riposa sulle fecce 

nobili per 5 anni; no fermentazione malolattica; non 
filtrato. 

4 gr. litro 
2.000 
5 anni 
Tutto pasto, anche meditazione se intenditori. 
Equilibrato, fine, energico, iodato. Grande naturalezza. 
*Ӑ=D=?9FR9Ӆ KGHJ9LLMLLG K= D9K;A9LG AFN=;;@A9J=ӄ 

 
 
 

« Violaine » (senza solforosa aggiunta) 
Pinot Noir 50%, Chardonnay 50 % 
25 anni 
Lieviti indigeni; circa 20 ore di macerazione; barrique; 

malolattica svolta; non filtrato. 
0 gr. litro 
1.800 
6-8 anni 
Serata tra connaisseurs, spiedino di gamberoni (99 

Champagne)  
Carattere unico, tensione, speziatura. Poliedrico. Non 

per tutti. 
La spietata tensione acida. 

 
 
 

« Le Jardin de la Grosse Pierre » Grand Cru  
Pinot Noir, Pinot Meunier, Pinot Blanc, Chardonnay, 

Arbanne, Petit Meslier, altri. 
50 anni circa 
Lieviti indigeni; circa 20 ore di macerazione; barrique; 

no fermentazione malolattica; non filtrato. 
0 gr. litro 
1.680 
6-8 anni 
Serata tra amici appassionati.  
Cuvée di territorio, da una vecchia vigna di sette vitigni 

diversi vendemmiati insieme. Sapidità, complessità, 
persistenza. Dargli tempo nel bicchiere! Dove osano le 
aquile. 

Un viaggio diverso. 

 

Blanc de Blancs (senza solforosa aggiunta) 
Chardonnay 100% 
60 anni circa 
Lieviti indigeni; cuvée vinificata senza solforosa;  2 anni 

in barrique e 2 anni in bottiglia. 
0 gr. litro 
1.500/2.000 
oltre 10 anni 
Gamberi rossi con zeste di lime, spaghetti con 

pescatrice ed agrumi, ceviche di ricciola. 
Fa parte di una parcella di Chardonnay piantata nel 

1952 a Voipreux, vicino a Vertus. 
Lo stile Lahaye anche per il blanc de blancs! 

 

 

Rosé de macération Brut 
Pinot Noir 100% 
40 anni 
Lieviti indigeni; circa 20 ore di macerazione; parte 

acciaio e parte barrique; no fermentazione malolattica; 
non filtrato. 

3 gr. litro 
4.000 
5-7 anni 
Aperitivo ma non per tutti. Ideale per accompagnare 

salumi, si accompagna bene alla cucina asiatica, alle carni 
rosse di media struttura e si può osare su dessert di frutta 
rossa. 
*9 NAFGKALĶ <=D HAFGL FGAJӄ *Ӑ=IMADA:JAGӄ *Ӑ=D=?9FR9del 

frutto. Il tutto in punta di piedi. 
La tessitura serica. 
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David Couvreur 

 
Remi Couvreur 

 

Esclusiva Italia 
 

60.000 
 4,5 ha: Pinot Noir, 
Pinot Meunier 

 1,5 ha: Chardonnay  

 
 

 Blanc de Noirs Bianco Brut   

 Blanc de Noirs Magnum Bianco Brut   

 Blanc de Blancs Bianco Brut   

 Blanc de Blancs Magnum Bianco Brut   

 « Cuvée Décennie » Blanc de Noirs Bianco Brut   

 Rosé Rosato Brut   

 REMI COUVREUR Brut Bianco  Brut   

2009/16 REMI COUVREUR Blanc de Noirs Bianco  Brut  2016 a esaurimento 2009 

2011/15 DAVID COUVREUR Blanc de Blancs Bianco Brut  2015 a esaurimento 2011 

 Confezione generica per bottiglia di Champagne     

 Confezione generica per bottiglia di Champagne Magnum     

 

LA  SOLIDITÀ DELLA  TRADIZIONE  

άgli champagne Couvreur deludono assai di rado, e riflettono una gestione calibrata di una materia prima ben accompagnata in vinificazione [...] Difficile trovarli noiosi; 
non temete di lasciarli invecchiare in cantinaΦέ - Samuel Cogliati, Champagne, Vignaioli e Vini 
 
ά5ŀǾƛŘ Ŝ wŞƳƛ /ƻǳǾǊŜǳǊ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴƻ ƭŀ ǎŜǘǘƛƳŀ ƎŜƴŜǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ aŀƛǎƻƴ ŎƘŜ ǎƛ ŜǎǇŀƴŘŜ ǇŜǊ сΣр ŜǘǘŀǊƛ ƴŜƛ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛ Řƛ tǊƻǳƛlly, Branscourt e Unchair, ognuno dei quali 
particolarmente votato a un singolo vitigno: il terreno argilloso calcareo di Unchair è ideale per lo chardonnay, il calcareo limoso di Branscourt favorisce il pinot noir, mentre 
il pinot meunier trova il suo equilibrio nel suolo sabbioso di Prouilly. La fermentazione e la vinificazione si svolgono in acciaio, i vini fanno la malolattica e affinano in bottiglia 
dai 2 ai 5 anni.έ - Le 99 migliori maison di Champagne 2012-2013 

 
 

 
 
 

Blanc de Noirs Brut 
Pinot Noir 85%, Pinot Meunier 15% 
30 anni 
100% acciaio inox; malolattica effettuata; 

assemblaggio 60% vini ultima annata e 40% vini di riserva 
risalenti fino a oltre 10 anni. 

7 gr. litro 
12.000 (oltre a 300 magnum) 
5 anni 
Aperitivo, salumi, volatili, formaggi. Un jolly. 
ӑFruttatoӒ = ӑpotenteӒ sono gli aggettivi che vengono 

in mente; sorprendente nella lunghezza in bocca. 

La franchezza. 

 

Blanc de Blancs Brut 
Chardonnay 100% 
30 anni 
70% acciaio inox, 30% barrique; 50% vini di riserva; 

malolattica effettuata; assemblaggio 60% vini ultima 
annata, 30% penultima annata e 10% vini di riserva. 

7 gr. litro 
8.000 
5 anni 
Aperitivo, frutti di mare, pesce, pasticci. 
Champagne fine, sottile e raffinato, con note 

fruttate. Meno lungo del Blanc de Noirs, ma di una 

freschezza incomparabile; non teme piatti impegnativi.  
La freschezza. 

 
 

« Cuvée Décennie » Blanc de Noirs 
Pinot Noir 80%, Pinot Meunier 20% 
28 anni 

100% acciaio inox per 8 mesi; assemblaggio 100% vini 
di riserva; malolattica svolta. 

8 gr. litro 
13.000 
3-4 anni 
Aperitivo, salumi, carni bianche. 
Complessità, mineralità. Frutta secca. Per chi ama gli 

champagne maturi. 
*ӐGHMD=FL9 E9LMJALĶӄ 

 
 
 

Rosé Brut 
Pinot Noir 35%, Chardonnay 30, Pinot Meunier 35% 
30 anni  

Parte acciaio inox, parte barrique; fermentazione 
malolattica; assemblaggio 80% vini ultima annata e 20% 
vini di riserva; metodo macerazione breve per le uve 
rosse. 

8 gr. litro 
4.500 
2-5 anni 
Pesci importanti anche salmistrati, carni rosate, 

finocchiona e altri affettati intriganti. 
Metodo saignée per le uve rosse. Frutta rossa e nera. 

 =DDӐ9;A<ALĶӄ 19HA<ALĶӄ LMLLG H9KLGӄ 
La maturità. 
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REMI COUVREUR Brut 
Pinot noir 50%, Pinot meunier 30%, Chardonnay 20% 
25 anni 
Utilizzo della pressa Coquard. 

Affinamento in vasca in acciaio inox per più di otto mesi. 
Svolge la malolattica.  

10 gr. litro 
10000 
2-4 
Salumi, carni bianche, foie gras. 
Champagne perfetto da aperitivo tra amici. Brioso, 

piacevole, ma anche concreto. 
La spensieratezza. 

 
 
 

REMI COUVREUR Blanc de Noirs millesimato 
Pinot Noir 87%, Pinot Meunier 13% 

25 anni 
100% acciaio inox per 8 mesi; malolattica svolta. 
10 gr. litro 
5.000 
5 anni 
Salumi, volatili, vitello. 

Ricco di frutta, equilibrato, solida struttura. Buona 
lunghezza. 

La solidità. 

 

DAVID COUVREUR Blanc de Blancs millesimato 
Chardonnay 100% 
28 anni 
100% acciaio inox per 8 mesi; malolattica svolta. 

7 gr. litro 
3.500 
4-5 anni 
Aperitivo, pesci, frutti di mare. 
Complesso, strutturato, cremoso, minerale, ben 

equilibrato. 
La struttura importante. 
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Olivier Belin  

Esclusiva Italia 
 

35.000 
 6,2 ha: Pinot Noir, 
Pinot Meunier 

 1,5 ha: Chardonnay 
 

  

 « Bel Instant » Bianco Brut   

 « Bleu Chic » Bianco Brut   

 « Bleu Chic » Magnum Bianco Brut  in confezione di cartone 

 « Bleu Chic » Jéroboam Bianco Brut  in cassetta di legno 

 « Clair Obscur » Blanc de Noirs Bianco Brut   

 « Lune de Miel » Bianco Demi-sec   

2014 Millésime Extra Brut Bianco Zero  dosato a zero 

 « Rose des Fables » Rosato Brut   

 Confezione generica per bottiglia di Champagne     

 
LA DEDIZIONE ALLA QUALITÀ  

±ƛǘƛŎƻƭǘƻǊƛ Řŀ ŎƛƴǉǳŜ ƎŜƴŜǊŀȊƛƻƴƛΣ ƛ .Ŝƭƛƴ ŎŜǊŎŀƴƻ Řƛ ǇǊŜǎŜǊǾŀǊŜ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ ƭƻŎŀƭŜ Ŝ ŎƻƳǳƴƛŎŀƴƻ ǉǳŜǎǘƻ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ǘǊŀƳƛǘŜ ƛ ƭƻǊo vini. In vigna si applicano la lotta ragionata e 
ƭΩƛƴŜǊōƛƳŜƴǘƻΦ hƭƛǾƛŜǊ .Ŝƭƛƴ ŎŜǊŎŀ Řƛ ŦŀǊŜ /ƘŀƳǇŀƎƴŜ ŜǉǳƛƭƛōǊŀǘƛ Ŝ Řƛ ŦŀŎƛƭŜ ōŜǾibilità nei suoi vigneti della Vallée de la Marne. 

 

 
 

« Bel Instant » Brut 
Pinot Meunier 90%, Chardonnay 5%, Pinot Noir 5% 
30 anni 
Vinificazione in inox termoregolati; malolattica 

effettuata; dai 20 ai 24 mesi sui lieviti; assemblaggio del 30-
50% di vin de réserve. 

11 gr. litro 
16.500 
4 anni 
Aperitivo, scaloppine di vitello ai funghi, terrina di 

coniglio, asparagi. 
Buona maturità, pesche gialle, albicocche secche, note 

vanigliate. In bocca la frutta si appoggia su note di 
caramello e pane grigliato. 
*Ӑ9JEGFA9ӄ  

 

« Bleu Chic » Brut 
Pinot Meunier 50%, Chardonnay 45%, Pinot Noir 5% 
40 anni 
Malolattica effettuata; 100% acciaio; dai 20 ai 24 mesi 

sui lieviti; assemblaggio del 20-30% di vin de réserve. 
9 gr. litro 
11.000 
4 anni 
Aperitivo, crostacei, pesci al forno senza salsa, primi 

piatti, frutti di mare. 
JGEA ӑ:A9F;@AӒӅ FGL= 9?JME9L=Ӆ :=F <GK9LGӄ !J=EGKGӅ

salino, denso. 
Lo stile tradizionale. 

 
 

« Clair Obscur » Blanc de Noirs 
Pinot Meunier 60%, Pinot Noir 40% 
40 anni 
Malolattica effettuata; 80% in acciaio e 10% barriques di 

rovere; 48 mesi sui lieviti; assemblaggio del 10-20% di vin de 
réserve. 

7 gr. litro 
2.500 
2-5 anni 
.=LLG <Ӑ9F9LJ9Ӆpollo al curry, risotto ai funghi, agnello, 

formaggi stagionati, animelle. 
Ben strutturato, con una leggerissima tannicità. Frutta 

nera e gialla, pane grigliato, cassis, mirtillo, liquirizia e pepe. 
Sul finale si apprezza la mineralità. 

La precisione.  
 

« Lune de Miel » Demi-sec 
Pinot Meunier 50%, Chardonnay 25%, Pinot Noir 25% 
40 anni 
Malolattica effettuata; dai 20 ai 24 mesi sui lieviti; 

assemblaggio del 20-30% di vin de réserve. 
33 gr. litro 
5.000  
3-4 anni 
Fois gras, pollG 9DDӐ9F9F9KӅ <GD;A 9 >JMLL9 <Astagione. 
Naso da pasticceria artigianale, canditi, brioche. Bocca 

in linea col naso. Uno champagne vinoso per brindare 
anche col dolce. 

La piacevolezza. 

 

Millésime X-Brut 
Pinot Meunier 45%, Chardonnay 25%, Pinot Noir 30% 
50 anni 
Malolattica effettuata; dai 60 ai 72 mesi sui lieviti. 
1 gr. litro 
1.000 
3-7 anni 
Cucina giapponese, carpacci di pesce, foie gras,  

sogliola al tartufo, gnocchi di patate, zucca al ragù di 
salsiccia. 

Vivace e persistente, frutta secca, pesca. Rivela una 
buona cremosità e chiude con delicatezza. 

La salinità marina. 

 

« Rose des Fables » Rosé Brut 
Pinot Meunier 60%, Chardonnay 40% 
40 anni 
No malolattica; macerazione lenta a bassa 

temperatura; dai 15 ai 20 mesi sui lieviti; assemblaggio del 
20-30% di vin de réserve. 

9 gr. litro 
1.000 
2-4 anni 
 Aperitivo, pJ9FRA 9DDӐ9H=JLGӅ HARR=Ӆ ?JA?DA9L=Ӆ ;JGKL9;=A e 

dessert a base di frutta rossa. 
Frutta rossa e frutta esotica, buona struttura, 

freschezza. 
*Ӑ=IMADA:JAG. 
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Christian, Elisabeth e Prune Amiot  

9ǎŎƭǳǎƛǾŀ Lǘŀƭƛŀ 
 

30.000 
 6,53 ha: Pinot Noir 
 0,5 ha: Chardonnay 

** Coltura Biologica ** 

 

 

2019 Morey-Saint-Denis Rosso Secco  quantità limitata 

2018/19 Chambolle-Musigny Rosso Secco  2019 a esaurimento 2018 

2018/19 Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Charmes » Rosso Secco  2019 a esaurimento 2018 

2019 Chambolle-Musigny 1er Cru « Derrière La Grange » Rosso Secco  ottobre 2021; quantità limitata; no scheda vino 

2017/18 Chambolle-Musigny 1er Cru « Derrière La Grange » Rosso Secco  in esaurimento 

2019 Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Amoureuses » Rosso Secco  ottobre 2021; quantità limitata; no scheda vino 

2019 Charmes-Chambertin Grand Cru Rosso Secco  ottobre 2021; quantità limitata 

2019 Clos-Saint-Denis Grand Cru Rosso Secco  ottobre 2021; quantità limitata; 

2017 Clos-Saint-Denis Grand Cru Rosso Secco  in esaurimento 
 

LA SEDUZIONE DI CHAMBOLLE -MUSIGNY  

άUno stile di vino preciso, assai chiuso e sobrio nella prima gioventù ma che invecchia perfettamenteΦέ - Bettane & Desseauve 2020 

ά/ƘǊƛǎǘƛŀƴ ǎŀ ŎƘŜ ƎŜƴŜǊŜ Řƛ Ǿƛƴƛ ŎŜǊŎŀǊŜ Ŝ ǘƛƳƻƴŀ ōŜƴŜ ƭŀ ƴŀǾŜΦ L ǇǊƻƎǊŜǎǎƛ ŎƘŜ ƭǳƛ ŜŘ 9ƭƛǎŀōŜǘƘ Ƙŀƴƴƻ Ŧŀǘǘƻ ŘǳǊŀƴǘŜ Ǝƭƛ ǳƭǘƛmi venti anni lo hanno messo saldamente tra le 

prime scelte dei domaines di Chambolle-MusignyΦέ - Remington Norman e Charles Taylor, The Great Domaines of Burgundy 

άLƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ƙŀ ǇŜǊƳŜǎǎƻ ŀƛ Ǿƛƴƛ Řƛ ƎǳŀŘŀƎƴŀǊŜ ƛƴ precisione e profondità, con una parte delle uve vinificate senza diraspamento.έ - Le guide des meilleurs vins 
de France 2021 

 

 
 

Morey-Saint-Denis 
Pinot Noir 100% 
45 anni 
18 mesi barrique; 20% nuove; diraspamento secondo 

DӐ9FF9L9 LGL9D= G IM9KAӇ D=??=JG >ADLJ9??AGӄ 
1.500 
10 anni 
Arrosti di carne, brasati, cacciagione volatile, piccioni. 
Naso speziato, corpo classico, tannino equilibrato, un 

Morey village in finezza. 
Il territorio. 

 
 

Chambolle-Musigny 
Pinot Noir 100% 
30 anni 
18 mesi barrique; 20% nuove; diraspamento secondo 

DӐ9FF9L9 LGL9D= G IM9KAӇ D=??=JG >ADLJ9??AGӄ 
10.000 
10 anni 
Piccioni, faraona al coccio. 
Aromi puri e profondi. Raffinato, fresco, elegante, 

persistente. 
La seduzione. 

 
 

Chambolle-Musigny 1er Cru « Les Charmes » 
Pinot Noir 100% 
45 anni 
18 mesi barrique; 35% nuove; diraspamento secondo 

DӐ9FF9L9 LGL9D= G IM9KAӇ D=??=JG >ADLJ9??AGӄ 
7.000 
12-15 anni 
Ottimo sui volatili arrosto e sul roastbeef. 
Classicismo totale di fattura. Complesso, equilibrato, 

teso. 
La grande eleganza. 

 

Charmes-Chambertin-Grand Cru  
Pinot Noir 100% 
dai 30 ai 65 anni 
18 mesi barrique; 35% nuove; diraspamento secondo 

DӐ9FF9L9 LGL9D= G IM9KAӇ D=??=JG >ADLJ9??AGӄ 
1.000 
15-20 anni 
.=LLG <Ӑ9F9LJ9 9A >MF?@Aӄ 
Frutta a bacca scura al naso, densità e tannini molto 

morbidi e dolci.  
Lo charme! 

 

 

Clos Saint-Denis Grand Cru 
Pinot Noir 100% 
47 anni 
18 mesi barrique; 35% nuove; diraspamento secondo 

DӐ9FF9L9 LGL9D= G IM9KAӇ D=??=JG >ADLJ9??AGӄ 
800 
15-20 anni 

Selvaggina in salsa, filetto al pepe. Servire a 15-17°C. 
Al naso minerale e note silicee, tocchi erbacei di rovo; 

si distingue per la sua freschezza e il finale lungo. 
La femminilità. 

  

 


